EL FUEGO® Dutch oven
Gebrauchsanweisungen

.......................

Vor dem ersten Gebrauch:

Es ist notwendig, dass gusseiserne Pfannen/Tépfe vor dem ersten Gebrauch eingebrannt werden.
Fillen Sie dazu das Kochgeschirr mit Wasser und bringen Sie dieses zum Kochen. Lassen Sie das
Wasser einige Minuten lang kochen (achten Sie ggf. auf GUberschwappendes heiBes Wasser!) und gieBen
Sie das Wasser dann ab. Reiben Sie das Kochgeschirr umgehend sorgfaltig trocken.

Nach Abkuhlen des Kochgeschirrs tragen Sie eine diinne Schicht Speisedl auBen und innen auf;
alternativ ist auch das Auftragen geschmolzener fester Fette mdglich. Wir empfehlen, hierflr Kiichen-
papier zu verwenden. Das Kochgeschirr nun kopfiiber mdglichst weit oben in einen auf 175°C vorge-
heizten Ofen stellen. Nach 1 Stunde das Kochgeschirr umdrehen und den Ofen abschalten. Nachdem
das Kochgeschirr im Ofen vollstandig abgekuhlt ist, ist das Kochgeschirr korrekt eingebrannt.

Reinigung:

Nach dem Gebrauch mit heiBem, klarem Wasser ausspulen und umgehend sorgféltig mit einem
weichen Tuch auswischen und abtrocknen. Das Kochgeschirr niemals in Wasser eintauchen und/oder
in stehendem Wasser belassen. Hartnackige Verschmutzungen kénnen Sie entfernen, indem Sie im
Kochgeschirr einige Minuten lang etwas Wasser kochen lassen.

Sollte eine Verschmutzung nicht ohne den Einsatz eines Spulmittels (0.4.) oder einer Blirste entfernbar
sein, muss nach der Reinigung ein kompletter Einbrennvorgang durchgefiihrt werden (siehe oben).

Allgemeine Hinweise flir den Gebrauch:
Gusseisernes Kochgeschirr ist sehr robust und langlebig, jedoch nur bei korrekter Nutzung u. Pflege:
- Vor jedem Gebrauch etwas frisches Speisedl in das Kochgeschirr geben und darin verteilen
- Kein kaltes Wasser in ein heiBes Kochgeschirr flllen; es besteht die Gefahr von Verformung
- Kihl und trocken lagern, nicht zusammen mit Lebensmitteln
- Regelmé&Big auf Rost prifen; bei Rostbefall griindlich reinigen und neu einbrennen (siehe oben)

Artikelnummer: AY0461 - AY0466

Importeur: ARTE Living GmbH, Boschring 13, 91161 Hilpoltstein, Deutschland



EL FUEGO® Dutch oven
Gebruiksaanwijzingen

.......................

Voor het eerste gebruik:

Het is noodzakelijk dat gietijzeren braadpannen/pannen véor de ingebruikname ingebrand worden.
Vul het kookgerei met water en breng het aan de kook. Laat het water een paar minuten koken (pas op
voor heet water dat overloopt!) en giet het water vervolgens af. Wrijf het kookgerei onmiddellijk grondig
droog. Nadat het kookgerei is afgekoeld, brengt u aan de buiten- en binnenkant een dun laagje bakolie
aan; als alternatief is het aanbrengen van gesmolten vaste vetten ook mogelijk. Wij adviseren hiervoor
keukenpapier te gebruiken. Plaats het kookgerei zo hoog mogelijk ondersteboven in een voorverwarmde
oven op 175°C. Na 1 uur het kookgerei omdraaien en de oven uitschakelen. Nadat het kookgerei in de
oven geheel afgekoeld is, is het kookgerei correct ingebrand.

Reiniging:

Na gebruik uitspoelen met heet, helder water en onmiddellijk grondig afvegen met een zachte doek en
drogen. Het kookgerei nooit in water onderdompelen en/of in water zetten. Hardnekkige vervuiling kan
worden verwijderd door een paar minuten lang wat water in het kookgerei te koken.

Als vuil niet kan worden verwijderd zonder gebruik van een reinigingsmiddel (of iets dergelijks) of een
borstel, moet na het reinigen een volledig inbrandproces worden uitgevoerd (zie hierboven).

Algemene aanwijzingen voor het gebruik:
Gietijzer kookgerei is zeer robuust en duurzaam, echter alleen bij correct gebruik en onderhoud:
- Voor elk gebruik wat verse bakolie in het kookgerei doen en verdelen
- Giet geen koud water in warm kookgerei; er bestaat gevaar op vervorming
- Koel en droog opslaan, niet samen met levensmiddelen
- Regelmatig op roest controleren; bij roestvorming grondig reinigen en opnieuw inbranden (zie boven)

Artikelnummer: AY0461 - AY0466

Importeur: ARTE Living GmbH, Boschring 13, 91161 Hilpoltstein, Duitsland



EL FUEGO® Dutch oven
Mode d'emploi

'"a

Avant la premiére utilisation:

Il est nécessaire de faire chauffer les casseroles et poéles en fonte avant la premiere utilisation.
Pour ce faire, remplir d'eau et porter a ébullition. Laisser bouillir quelques minutes (attention aux
débordements éventuels d'eau bouillante!) et jeter I'eau. Essuyer la poéle ou la casserole immédiatement
et avec soin. Des que celle-ci a refroidi, appliquer une fine couche d'huile alimentaire a I'extérieur et a
I'intérieur. Vous pouvez également utiliser une graisse solide fondue mais nous recommandons, dans ce
cas, d'utiliser un essuie-tout pour I'étaler. Déposer a présent la casserole ou la poéle, a I'endroit, le plus
possible vers le haut d'un four préchauffé a 175°C. Apres 1 heure, la retourner et éteindre le four. Une fois
completement refroidie dans le four, celle-ci est préte a étre utilisée.

Nettoyage:

Ares utilisation, nettoyer a I'eau claire et chaude et essuyer immédiatement et soigneusement a |'aide
d'un chiffon doux. Ne jamais plonger la casserole ou la poéle dans |'eau et/ou laisser dans I'eau
stagnante. Les taches persistantes peuvent étre enlevées, en faisant bouillir de I'eau dans le contenant
pendant quelques minutes.

Si vous ne parveniez pas a retirer une tache sans utiliser de produit vaisselle (ou autre) ni de brosse,
recommencer tout le processus de chauffe apres le nettoyage (voir ci-dessus).

Conseils généraux d'utilisation:
Les ustensiles de cuisine en fonte sont trés robustes et ont une longue durée de vie. Toutefois, il

convient de les utiliser correctement et d'en prendre soin:

- avant chaque utilisation, appliquer un peu d'huile alimentaire froide et la répandre

- ne pas verser d'eau froide dans un contenant chaud; risque de déformation

- conserver au frais et au sec, sans contact avec des denrées alimentaires

- vérifier régulierement que le contenant ne rouille pas; en cas de rouille, nettoyer en profondeur et
reprendre le processus de chauffe (voir ci-dessus)

Numéro d'article: ~ AY0461 - AY0466

Importateur: ARTE Living GmbH, Boschring 13, 91161 Hilpoltstein, Allemagne



EL FUEGO® Dutch oven
Navody k pouziti

.......................

Pred prvnim pouzitim:

Litinové panve / hrnce je pfed prvnim pouZzitim nutné vypalit.
Kuchyriské nadobi proto naplrite vodou a poté uvedte vodu do varu. Po dobu nékolika minut nechte
vodu varit (Davejte pfitom pozor, aby pfipadné horka voda nevysplichla!) a nasledné ji vylijte. Kuchyrnské
nadobi ihned dukladné vytrete do sucha.
Po zchladnuti nadobi naneste tenkou vrstvu jedlého oleje na vnitfni a vnéjSi stranu nadobi; pfipadné
muzete pouzit i rozpusténé pevné tuky. Na tento Gcel vam doporucujeme pouzit papirové utérky. Nadobi
nyni umistéte dnem nahoru pokud mozno na co nejvy$si misto v troubé prfedehfaté na 175 °C. Po 1
hodiné nadobi otocte a troubu vypnéte. Poté, co nadobi v troubé zcela vychladne, je spravné vypalené.

Cisténi:

Po pouziti nadobi oplachnéte Cistou horkou vodou a ihned dikladné vytrete a vysuste mékkou utérkou.
Nikdy neponofte nadobi do vody a/ani jej nenechavejte ve stojaté vodé. Ulpélé necistoty muzete odstranit
tak, Ze v nadobi nechate nékolik minut vafit trochu vody.

Pokud se vam nepodafi necistoty odstranit bez pouziti prostfedku na myti nadobi (nebo podobného) nebo
kartae, musi se po Cidténi zopakovat cely proces vypalovani (viz nahore).

VSeobecné pokyny k pouziti:
Litinové nadobi je velmi robustni a ma dlouhou Zivotnost, coz v8ak plati jen pfi spravném pouZzivani a

udrzbé:

- Pfed kazdym pouzitim nalijte do nadobi trochu Cerstvého jedlého oleje a rozetrete jej.

- Do horkého nadobi nelijte studenou vodu. Mohlo by to zpUsobit deformaci nadobi.

- Uschovavejte na chladném a suchém misté, nikoliv dohromady s potravinami.

- Pravidelné kontrolujte, zda nadobi neni rezivé; pokud zjistite rez, nadobi dikladné vydistéte a znovu
vypalte (viz nahore)

Cislo vyrobku: AY0461 - AY0466

Dovozce: ARTE Living GmbH, Boschring 13, 91161 Hilpoltstein, Némecko



EL FUEGO® Dutch oven
Manualul

......................

Inainte de prima utilizare:

Este necesar sa ardeti vasele / ghivecele din fonta inainte de a le folosi pentru prima data. Pentru a face
acest lucru, umpleti vasele cu apa si aduceti-| |a fierbere. Nu face asta Fierbeti apa timp de cateva minute
(aveti grija sa varsati apa calda daca este necesar!) Si turnati Apoi scurgeti apa. Frecati vasele cu grija si
uscati imediat.

Dupa ce vase s-au racit, aplicati un strat subtire de ulei de gatit pe exterior si in interior; alternativ, este
posibila si aplicarea grasimilor solide topite. Va recomandam sa folositi hartie de bucatarie pentru acest
lucru. Acum asezati vase in sus intr-un cuptor preincalzit la 175 ° C. Dupa 1 ora, intoarceti vasele si opriti
cuptorul. Dupa ce vasele s-au racit complet in cuptor, vasele de gatit sunt coapte corect.

Curatare:

Dupa utilizare, clatiti cu apa calda, limpede si stergeti imediat si uscati cu grija cu o carpa moale. Nu
scufundati niciodata vasele in apa si / sause lasa in apa in picioare. Lasati vasele sa fiarba cu putina apa
cateva minute. Asa puteti elimina murdaria uscata. Daca murdaria nu poate fi indepartata fara a utiliza un
detergent (sau similar) sau o perieun proces complet de ardere trebuie efectuat dupa curatare (vezi mai
sus).

Instructiuni generale de utilizare:
Vesela din fonta este foarte robusta si durabild, dar numai atunci cand este folosita corect si de ingrijire:
- Puneti niste ulei de gatit proaspat in vasele de gatit si distribuiti-l inainte de fiecare utilizare
- Nu puneti apa rece intr-un vas fierbinte; exista riscul de deformare
- Pastrati la rece si uscat, nu impreuna cu méancarea
- Verificati periodic rugina; in caz de rugina, curatati bine si coaceti din nou (vezi mai sus)

Numarul articolului: AY0461 - AY0466
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