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Bevor Sie beginnen...

BestimmungsgeméBer Gebrauch

Das Geréat eignet sich zum Zubereiten von Speisen,
die eine hohe Zubereitungstemperatur benétigen
oder sonst frittiert werden miissten. Das Gerat dient
ausschlieBllich dem Zubereiten von Lebensmitteln.
Verwenden Sie das Gerat nur zum Frittieren und
Garen von festen Lebensmitteln, die zum HeiRluftfrit-
tieren geeignet sind. Das Gerat darf nicht als Frit-
teuse mit Speisedl verwendet werden.

Verwenden Sie das Gerat nur unter moderaten Kii-
mabedingungen. Der Gebrauch in tropischen Klima-
zonen wird nicht empfohlen.

Das Geréat ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch
konzipiert. Allgemein anerkannte Unfallverhitungs-
vorschriften und beigelegte Sicherheitshinweise
mussen beachtet werden.

Flhren Sie nur Tatigkeiten durch, die in dieser
Gebrauchsanweisung beschrieben sind. Jede
andere Verwendung ist unerlaubter Fehlgebrauch.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden die hieraus
entstehen.

Was bedeuten die verwendeten Symbole?
Gefahrenhinweise und Hinweise sind in der
Gebrauchsanweisung deutlich gekennzeichnet. Es
werden folgende Symbole verwendet:

GEFAHR! Unmittelbare Lebens- oder
Verletzungsgefahr! Unmittelbar gefahr-
liche Situation, die Tod oder schwere Ver-

letzungen zur Folge haben wird.

WARNUNG! Wahrscheinliche Lebens-
oder Verletzungsgefahr! Aligemein
geféhrliche Situation, die Tod oder

schwere Verletzungen zur Folge haben
kann.

VORSICHT! Eventuelle Verletzungs-
gefahr! Gefahrliche Situation, die Verlet-
zungen zur Folge haben kann.

ACHTUNG! Gefahr von Geratescha-
den! Situation, die Sachschaden zur
Folge haben kann.

Hinweis: Informationen, die zum besse-
ren Verstandnis der Ablaufe gegeben
werden.

Zu lhrer Sicherheit

Allgemeine Sicherheitshinweise

* Fir einen sicheren Umgang mit diesem Geréat

muss der Benutzer des Gerates diese

Gebrauchsanweisung vor der ersten Benutzung

gelesen und verstanden haben.

Beachten Sie alle Sicherheitshinweise! Wenn Sie

die Sicherheitshinweise missachten, gefahrden

Sie sich und andere.

* Bewahren Sie alle Gebrauchsanweisungen und
Sicherheitshinweise fir die Zukunft auf.

* Wenn Sie das Gerat verkaufen oder weitergeben,

héandigen Sie unbedingt auch diese Gebrauchs-

anweisung aus.

Das Gerat darf nur benutzt werden, wenn es ein-

wandfreiin Ordnung ist. Ist das Gerat oder ein Teil

davon defekt, muss es auRer Betrieb genommen

und fachgerecht entsorgt werden.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht in explosionsge-
fahrdeten Rdumen oder in der Nahe von brennba-
ren Flissigkeiten oder Gasen!

Ausgeschaltetes Geratimmer gegen unbeabsich-

tigtes Einschalten sichern.

Benutzen Sie keine Gerate, bei denen der Ein-

Aus-Schalter nicht ordnungsgemaf funktioniert.

¢ Halten Sie Kinder vom Gerét fern! Bewahren Sie

das Gerat sicher vor Kindern und unbefugten Per-

sonen auf.

Uberlasten Sie das Gerat nicht. Benutzen Sie das

Gerat nur fur Zwecke, fur die es vorgesehen ist.

¢ Immer mit Umsicht und nur in guter Verfassung
arbeiten: Mudigkeit, Krankheit, Alkoholgenuss,
Medikamenten- und Drogeneinfluss sind unver-
antwortlich, da Sie das Gerat nicht mehr sicher
benutzen kénnen.

* Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit dem
Gerat spielen.

» Immer die gliltigen nationalen und internationalen

Sicherheits-, Gesundheits- und Arbeitsvorschrif-

ten beachten.

Elektrische Sicherheit

» Das Gerat darf nur an eine Steckdose mit ord-
nungsgeman installiertem Schutzkontakt ange-
schlossen werden.

Die Absicherung muss mit einem Fehlerstrom-
Schutzschalter (FI-Schalter) mit einem Bemes-
sungsfehlerstrom von nicht mehr als 30 mA erfol-
gen.

Vor AnschlieRen des Gerates muss sichergestellt
sein, dass der Netzanschluss den Anschlussda-
ten des Gerates entspricht.

Das Gerat darf nur innerhalb der angegebenen
Grenzen fir Spannung und Leistung verwendet
werden (siehe Typenschild).

Netzstecker nicht mit nassen Handen anfassen!
Netzstecker immer am Stecker, nicht am Kabel
herausziehen.

Netzkabel nicht knicken, quetschen, zerren oder
Uberfahren; vor scharfen Kanten, Ol und Hitze
schutzen.

¢ Gerat nicht am Kabel anheben oder Kabel ander-
weitig zweckentfremden.



Kontrollieren Sie vor jeder Benutzung Stecker
und Kabel.

Bei Beschadigung des Netzkabels umgehend
Netzstecker ziehen. Gerat nie mit beschadigtem
Netzkabel benutzen.

Bei Nichtbenutzung muss immer der Netzstecker
gezogen sein.

Vor Einstecken des Netzsteckers sicherstellen,
dass das Gerat ausgeschaltet ist.

Vor Ziehen des Netzsteckers immer Gerat aus-
schalten.

Gerat beim Transport stromlos schalten.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates
beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Geratespezifische Sicherheitshinweise

Die Umgebung muss frei von leicht entziindlichen
oder explosionsgefahrlichen Stoffen sein.

Das Gerat darf nur fir den Hausgebrauch und
den vorgesehenen Zweck verwendet werden.
Das Gerat muss auf einer ebenen, rutschfesten
und hitzebesténdigen Oberflache stehen.

Das Gerat darf nicht im Freien betrieben werden.

Nicht fir den Gebrauch in fahrenden Fahrzeugen
oder Booten.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,
wenn es eingesteckt oder eingeschaltet ist.
Wenn das Gerat unbeaufsichtigt ist, oder langere
Zeit nicht benutzt wird, ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose, lassen das Gerat abkiih-
len und verwahren es an einem sicheren Ort.
Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter
von acht (8) Jahren und von Personen mit einge-
schrankten physischen, sensorischen oder geisti-
gen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt
werden.

Das Gerat darf nicht abgedeckt werden. Es
besteht Brandgefahr.

Gerat, Netzkabel und Netzstecker nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten tauchen.

Gerat nicht in der Nahe eines Wasch- oder Spll-
beckens benutzen.

Stellen Sie das Gerat und das Netzkabel nicht in
der Nahe heilder Oberflachen auf, z. B. Herdplat-
ten.

Fettspritzer verhindern, der Kunststoff kann
beschadigt werden.

Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Tisch-
kante hangen, da sonst die Gefahr besteht, dass
das Gerat vom Tisch gezogen wird.

Das Netzkabel nicht um das Gerat wickeln.
Das Geréat nicht verwenden,
— wenn das Netzkabel beschadigt ist.

o

— bei Funktionsstérungen.

— wenn das Gerat durch einen Sturz oder eine
andere Ursache mdglicherweise Schaden
genommen hat.

Keinerlei Gegenstande in das Innere des Gehau-

ses einflhren.

Keine Adapter oder Verlangerungskabel benutzen.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit einem Zeitschalter

oder einem anderen Schalter, der das Gerat auto-

matisch einschaltet, da sonst Brandgefahr besteht.

Gerat wahrend des Betriebes nicht anfassen, da

heilRer Wasserdampf aus dem Gerat austritt.

Gerat nur an den dafiir vorgesehenen Griffen

anfassen.

Der Dampfauslass darf niemals abgedeckt wer-

den.

Platzieren Sie das Gerat nicht in der Nahe von

leicht entflammbaren Materialien (z. B. Vorhange,

Tischdecken).

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Pro-

dukt wahrend des Betriebs nicht abgedeckt wer-

den.

Verwenden Sie das Produkt nicht mit kochenden

Flussigkeiten oder mit heilem Fett.

Achten Sie darauf, dass beim Offnen heiRer

Dampf aufsteigen kann.

Falls Rauch oder ungewdhnliche Gerausche auf-
treten sollten, trennen Sie das Produkt sofort vom
Stromnetz. Lassen Sie das Produkt von einem
Spezialisten Uberprifen, bevor Sie es erneut ver-
wenden.

Sollte ein Brand entstehen, ziehen Sie zuerstden
Stecker aus der Steckdose oder trennen Sie das
Produkt von der Stromversorgung, bevor Sie
geeignete MalRnahmen zur Brandbekampfung
einleiten.

Decken Sie die Liftungsoffnungen des Produkts
nicht ab. Achten Sie auf eine ausreichende Beliif-
tung. Stellen Sie das Produkt nicht in einen
Schrank.

Platzieren Sie keine Gegensténde auf dem Pro-
dukt.

Lassen Sie mindestens 10cm in allen Richtungen
um das Produkt Platz, um eine ausreichende
Beluftung zu gewahrleisten.

Wahrend des Betriebes wird das Gerat heill. Ach-
ten Sie unbedingt darauf, dass Sie wahrend und
nach der Benutzung des Geréates nicht mit den
aufgeheizten Teilen in Verbindung kommen.

Das Gerat wahrend des Betriebes nicht bewegen
oder verschieben.

Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn der
Netzstecker eingesteckt ist.

Gerat vor dem Reinigen unbedingt auskihlen las-
sen und zuvor den Netzstecker ziehen.

Niemals bei Bedienung oder Reinigung des Gera-
tes Gewalt anwenden.

Symbole, die sich an lhrem Gerat befinden, dur-
fen nicht entfernt oder abgedeckt werden. Nicht
mehr lesbare Hinweise am Gerat miissen umge-
hend ersetzt werden.

Vor Inbetriebnahme Gebrauchsanwei-
sung lesen und beachten.



Gefahr durch heiRe Oberflache!

Gefahr durch heillen Dampf!

Ihr Gerit im Uberblick

Hinweis: Das tatsachliche Aussehen
Ihres Gerates kann von den Abbildungen
abweichen.

Allgemeine Beschreibung

» S. 2 Abb. 1
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» S. 2 Abb. 2

1. Taste zum Erhohen

2. Taste zum Verringern

3. 8 voreingestellte Programme
4. Temperatur-/Zeitwahlschalter
5. Menl-Wahlschalter

6. Start/Pause-Taste
7
8
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Nogok~wd=

. Ein/Aus-Taste

. Temperatur-/Zeitanzeige

voreingestellte Programme
Pommes frites

Hahnchenfliigel oder Hdhnchenschenkel
Shrimps (geschalt)

Fisch, Fischstabchen
Steak, Koteletts
Rindfleisch

gebackene Produkte

@ Auftauen

Inbetriebnahme

— Vorhandene Aufkleber und Folien entfernen.

— Bei der Auslieferung ist der Korb im Geh&use
lhrer HeiRluftfritteuse verriegelt. Fassen Sie den
Griff des Korb fest an, um den Korb zu 6ffnen, und
legen Sie ihn auf eine flache, saubere Arbeitsfla-
che.

— Gerat und alle Zubehorteile reinigen (» Reini-
gung—S. 7).

— Netzkabel vollstandig abwickeln.

— Gerat auf einer ebenen, rutschfesten und hitzebe-
standigen Oberflache aufstellen.

— Schalten Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch
ein und lassen Sie es 10 Minuten lang aufwar-
men.

Hinweis: Wahrend der Erstinbetrieb-
nahme kann es durch fertigungsbedingte
Ricksténde zu leichter Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Das ist
vollig normal und ungefahrlich. Alternativ
kdnnen Sie die HeiBluftfritteuse vor dem
ersten Garen leer laufen lassen, um die
Gase entweichen zu lassen. Stellen Sie
die HeiBluftfritteuse dazu auf die maxi-
male Temperatur (200 °C) und lassen Sie
sie 10 Minuten laufen. Sorgen Sie flir
ausreichende Beliiftung, 6ffnen Sie zum
Beispiel ein Fenster.

Bedienung

Vor dem Einschalten tiberpriifen!

Uberpriifen Sie den sicheren Zustand des Gerates:
— Prifen Sie, ob es sichtbare Defekte gibt.
— Priifen Sie, ob alle Teile des Gerates fest montiert sind.

Betriebsanleitung

GEFAHR! Lebensgefahr durch elektri-
schen Schlag! Dieses Gerat darf nicht
zum Kochen von Wasser verwendet wer-

den.

WARNUNG! Verletzungsgefahr durch

unsachgemaBen Gebrauch. SchlieRen
Sie dieses Gerat niemals an ein externes
Schaltgerat, wie z. B. eine Zeitschaltuhr,
oder einen Stromkreis an, der vom Ener-
gieversorger regelmaRig ein- und ausge-
schaltet wird.

Hinweis: Beim ersten Gebrauch kann
das Gerat einen leichten Geruch abge-
ben. Das ist normal.

— Stellen Sie das Gerat in der Nahe der Steckdose
auf. Vermeiden Sie geschlossene Raume. Las-
sen Sie rundherum mindestens 10 cm Platz, um
eine ausreichende Beliiftung zu gewahrleisten.

— Fassen Sie den Griff fest an und nehmen Sie den
Einschub aus dem Geraét, indem Sie sie auf eine
saubere, ebene Flache stellen.

— Legen Sie die Lebensmittel in den Korb ohne ihn
zu Uberflllen. Fillen Sie den Korb niemals zu
mehr als %5. Beim Frittieren von frischem Gemiise
empfehlen wir, nicht mehr als 3 Tassen Lebens-
mittel in den Korb zu geben.

— Schieben Sie den Einschub in die Vorderseite der
Fritteuse und achten Sie darauf, dass der Ein-
schub richtig geschlossen ist. Ansonsten ist die
Fritteuse nicht funktionsféahig.

— Stecken Sie das Kabel in die Steckdose.

— Um die Fritteuse einzuschalten, driicken Sie die
Taste ,On/Off“. Die LED-Anzeige leuchtet auf.



Hinweis: Sie kdnnen die Fritteuse (ohne
Lebensmittel) vor dem Garen 3 Minuten
lang auf die erforderliche Temperatur von
80-200 °C vorheizen, insbesondere
wenn die Lebensmittel nicht ausreichend
aufgetaut sind. Nach dem Vorheizen
wechselt das Gerat in den Standby-
Modus. Um das Gerat zu starten, missen
Sie die Ein-/Aus-Taste erneut driicken.

— Driicken Sie dann den Menii-Wahlschalter, um
eines der 8 voreingestellten Programme zu wah-
len.

Alternativ: Temperatur und Zeit kénnen durch Dri-
cken des Temperatur-/Zeitwahlschalters und der Tas-
ten [+] und [-] umprogrammiert werden.

* Temperatur = 5er Schritte [+] & [-] min 80 — max
200°C

e Zeit = 1er Schritte [+] & [-] 1 min von 1 min —
max 60 min
— Wenn Sie das voreingestellte Programm, die
Temperatur und die Garzeit gewahlt haben, dri-
cken Sie die Start/Pause-Taste und das Gerat
startet.
Hinweis: Wenn das Gerat 3 Minuten lang
nicht benutzt wird, schaltet es in den
Standby-Modus, und alle eingestellten
Programme werden abgebrochen.

Hinweis: Bei einigen der voreingestell-
ten Rezepte missen die Speisen nach
der Halfte des Garvorgangs gewendet
werden.

— Sie konnen die Fritteuse manuell anhalten, indem
Sie die Start/Pause-Taste driicken.
— Um den Garvorgang fortzusetzen, driicken Sie
dieselbe Taste erneut.
Hinweis: Solange der Einschub nicht
richtig geschlossen ist, heizt die Fritteuse
nicht und die Anzeige bleibt ausgeschal-
tet.

— Sobald das gewahlte Programm beendet ist,
erscheint ,OFF* auf dem Display und das Gerat
gibt 3 Pieptdone ab, um Sie lber das Programm-
ende zu informieren. AnschlieRend kehrt das
Gerat in den Standby-Modus zurick.

Tipps und Empfehlungen

¢ Um ein gleichmafBiges Garen/Braunen zu

gewahrleisten, 6ffnen Sie den Einschub nach der
Halfte der Garzeit und Uberpriifen Sie sie bei
Bedarf. Ziehen Sie den Korb heraus, bewegen
oder schitteln Sie die Speisen. Setzen Sie den
Einschub wieder ein. Der Timer stoppt, wenn der
Einschub geoffnet wird, und die Fritteuse heizt
nicht weiter, bis der Einschub wieder eingerastet
ist.

Hinweis: Wahrend des Garvorgangs

kénnen Sie Temperatur und Zeit erst

WARNUNG! Verbrennungsgefahr!
A Beim Umgang mit dem heilen Einschub

ist auRerste Vorsichtgeboten. Vermeiden
Sie das Austreten von Dampf aus dem
Einschub und den Lebensmitteln.

VORSICHT! Verbrennungsgefahr! Aus
dem Luftauslass an der Riickseite/Seite
des Gerats tritt heilRe Luft/Dampf aus.

VORSICHT! Verbrennungsgefahr!
Benutzen Sie immer Ofenhandschuhe,
wenn Sie den heien Einschub anfas-
sen.

Es ist ratsam, zum Frittieren Olivendlspray oder
Pflanzendl zu verwenden.

Verwenden Sie lhre HeiRluftfritteuse zum Garen
von Speisen mit wenig Ol. Als allgemeine Regel
gilt: Reduzieren Sie die Gartemperatur des
Rezepts je nach Art der Lebensmittel um etwa
10°C, um ein Ubergaren zu vermeiden.

Wenn Sie fettreiche Speisen wie Hahnchenfligel
oder Wirstchen garen, lassen Sie zwischen den
einzelnen Chargen das Fett aus dem Korb ab, um
UbermaRige Rauchentwicklung zu vermeiden.
Sie kénnen den Korbrost verwenden, um etwas
Ol aus dem Frittierbehalter abtropfen zu lassen.

Trocknen Sie die Speisen vor dem Garen immer
ab, um UbermaRigen Rauch zu vermeiden und
eine ideale Braunung zu erzielen.
Frittieren Sie frisch panierte Lebensmittel in klei-
nen Chargen. Driicken Sie die Panade auf das
Gargut, damit sie besser haftet. Legen Sie die
Lebensmittel so in den Korb, dass sie sich nicht
beriihren, um eine bessere Luftzirkulation zu
gewabhrleisten.
Sie kénnen die Fritteuse auch zum Aufwarmen
von Speisen verwenden.
Denken Sie daran, in kleinen Chargen zu braten,
um die Garzeit zu verkiirzen und eine bessere
Qualitat zu erzielen. Stellen Sie die Temperatur
und die Garzeit so ein, dass die Speisen Ihren
Winschen entsprechen.
Hinweis: Sofern es sich nicht um Kon-
serven oder vorgekochte Lebensmittel
handelt, sollten sie zunachst leicht mit Ol
bepinselt werden, damit sie knusprig und
golden werden.

Der Begriff Blanchieren bezieht sich auf das Vor-
kochen von Lebensmitteln bei niedriger Tempera-
tur vor dem Garen in der HeiRluftfritteuse.

WARNUNG! Gefahr von Lebensmittel-
A vergiftung! Verwenden sie immer ein

Fleischthermometer, um sicherzustellen,
dass Fleisch, Gefliigel und Fisch vor dem
Verzehr gut durchgegart sind.

nach Driicken der Start-/Pause-Taste
anpassen. Wenn Sie die Garzeit verlan-
gern, werden Minuten zur Garzeit hinzu-
gefiigt. Durch erneutes Driicken der
Start-/Pause-Taste wird der Garvorgang
an der Stelle fortgesetzt, an der Sie das
Programm unterbrochen haben.

Rezepte fiir die HeiBluftfritteuse

Die folgende Tabelle ist nur als Richtlinie gedacht.
Die Garzeit kann je nach Menge, Dicke oder Dichte
der Lebensmittel und je nachdem, ob die Lebensmit-
tel frisch, aufgetaut oder gefroren sind, variieren.
Weicht die Tabelle von den Anweisungen auf der Ver-
packung ab dann folgen Sie dieser.



Lebensmittel

Gemuse

Brokkoli

Zwiebelringe (gefroren)
Fruhlingsrollen (gefroren)

Pommes frites (frisch,
handgeschnitten, 1,5-
3 mm dick)

Diinne Pommes frites (gefroren) 3 Tassen
Dicke Pommes frites (gefroren) 3 Tassen
Hackbraten, 0,5 kg

Hamburger, 100-200 g

Hot Dogs/Wrstchen

 Blanchieren (Schritt 1)
* Frittieren (Schritt 2)

Hahnchenfligel (frisch/  Blanchieren (Schritt 1)
aufgetaut) « Frittieren (Schritt 2)
Hahnchenstreifen * Blanchieren (Schritt 1)

* Frittieren (Schritt 2)
Hahnchenstlicke
Hahnchen-Nuggets (gefroren)
Backfisch (aufgetaut, im Backteig)
Fischstabchen (gefroren)
Apfelkuchen
Krapfen
Frittierte Kekse

Reinigung und Wartung

GEFAHR! Verletzungsgefahr! Vor allen
Arbeiten am Gerat immer den Netzste-
cker ziehen und das Gerat vollstéandig
abkuhlen lassen.

Dieses Geréat ist wartungsarm. Es enthalt keine vom
Benutzer zu wartenden Teile. Abgesehen von der
Reinigung missen alle Wartungsarbeiten, die eine
Demontage des Geréts erfordern, von einem qualifi-
zierten Techniker durchgefiihrt werden.
Reinigung
ACHTUNG! Gefahr von Geratescha-
den! Benutzen Sie keine scheuernden
oder scharfen Gegenstande oder
aggressive Reinigungsmittel.
Keine Losungsmittel verwenden.

— Vor der Reinigung ausreichend abkihlen lassen.

— Netzstecker ziehen und Einschub herausneh-
men.

— Einschub und Korb in heiBem Seifenwasser reini-
gen. Verwenden Sie kein Kochgeschirr aus Metall
und keine Scheuermittel oder Reinigungsmittel,
da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen
kénnte.

— Sie kdnnen den Korb und den Rost (> S. 2,
Abb. 1, Teil 3, 4 und 5) in die Spilmaschine
geben.

Tempera- Frittierdauer Nach Ablauf dieser Zeit
tur (°C) (Minuten) (Minuten) fiihren Sie fol-
gende Schritte mit dem
Gargut durch:
200 15-20 8 Schitteln
200 15-20 8 Schitteln
200 12-18 8 Schitteln
180 8-12 — —
160 15 8 Schitteln
180 10-15 5 Schitteln
200 12-16 8 Schitteln
200 17-21 10 Schitteln
180 35-40 — —
180 10-14
180 10-15 6 Wenden
160 15 8 Schitteln
180 10 5 Schitteln
180 13 13 Wenden
200 5 3 Schitteln
180 20-30 10 Wenden
180 10-15 5 Schitteln
200 10-15 5 Wenden
200 10-15 5 Wenden
200 10 — —
180 8 4 Wenden
180 8 4 Wenden

— Reinigen Sie das Gehause und den Innenraum
der HeiRluftfritteuse mit einem feuchten, weichen,
nicht scheuernden Tuch.

— Das Heizelement kann mit einer weichen Biirste
gereinigt werden, um Speisereste zu entfernen.
— Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen

gut ab.
Hinweis: Nach dem Abtrocknen kann
sich immer noch Feuchtigkeit in Hohlrdu-
men befinden. Lassen Sie alle Teile voll-
standig an der Luft trocknen.

Aufbewahrung

GEFAHR! Verletzungsgefahr! Stellen
Sie sicher, dass unbefugte Personen kei-
nen Zugang zu dem Gerat haben!

— Stellen Sie sicher, dass Sie das Gerat vom Strom-
netz getrennt und alle Teile gereinigt und getrock-
net haben, bevor Sie es verstauen.

— Lagern Sie das Gerat niemals in heil3en oder
feuchten Umgebungen.

— Bewahren Sie das Gerét in der Verpackung oder
an einem sauberen, trockenen Ort auf.

— Beim Versand nach Mdglichkeit die Originalver-
packung verwenden.



Storungen und Hilfe
Wenn etwas nicht funktioniert...

'2 GEFAHR! Verletzungsgefahr! Unsach-

funktioniert. Sie geféhrden damit sich

Oft sind es nur kleine Fehler, die zu einer Stérung fih-
ren. Meistens kénnen Sie diese leicht selbst beheben.
Bitte sehen Sie zuerst in der folgenden Tabelle nach,

bevor Sie sich an den Handler wenden. So ersparen

Sie sich viel Miihe und eventuell auch Kosten.

gemale Reparaturen kdnnen dazu fiih-
und Ihre Umgebung.
Fehler/Stérung

ren, dass Ihr Gerat nicht mehr sicher
Gerat fuktioniert nicht.

Mit dem Gerat zubereitete Lebens-
mittel werden nicht gar.

Lebensmittel werden im Gerat un-
gleichmaRig frittiert.

Einschub kann nicht in das Gerat
eingeschoben werden.

Weiller Rauch tritt aus dem Gerat
aus.

Ursache
Gerat ist defekt?
Keine Netzspannung?

Timer ist nicht eingestellt.

Einschub nicht korrekt drin.

Es sind zu viele Lebensmittel im
Korb.

Die eingestellte Temperatur ist zu
niedrig.

Bestimmte Speisen missen nach
der Halfte der Garzeit geschuttelt
werden.

Der Korb ist Gberladen.

Es wurden Lebensmittel mit hohem
Olgehalt verwendet. Dem Lebens-
mittel wurde Ol zugesetzt.

Im Gerat befinden sich noch Fett-
reste von der letzten Verwendung.

Abhilfe
Handler kontaktieren.

Kabel, Stecker, Steckdose und Si-
cherung prifen.

Schalten Sie das Gerat ein und stel-
len Sie den Timer mit den Tasten [+]
und [-] auf die gewlinschte Garzeit
ein.

Achten Sie darauf, dass der Ein-
schub richtig geschlossen ist.

Kleinere Mengen in den Korb legen.
Kleinere Mengen werden gleichma-
Riger gegart.

Mithilfe der Tasten [+] & [-] die er-
forderliche Temperatur einstellen.
Temperatureinstellung: » Rezepte
fur die HeiBluftfritteuse — S. 6

Speisen, die Ubereinander oder
quer liegen (z. B. Pommes frites),
mussen nach der Halfte der Garzeit
geschuttelt werden.

Darauf achten, dass der Korb nicht
Uberfiillt ist.

Keine Lebensmittelgruppen mit ho-
hem Olgehalt verwenden und kein
zuséatzliches Ol hinzufugen, sofern
dies nicht erforderlich ist.

Weilter Rauch entsteht, wenn Fett
im Gerateinneren erhitzt wird. Reini-
ge die Schublade nach jeder Ver-
wendung griindlich.

Koénnen Sie den Fehler nicht selbst beheben, wenden
Sie sich bitte direkt an den Handler. Beachten Sie

bitte, dass durch unsachgemafie Reparaturen auch
der Gewahrleistungsanspruch erlischt und lhnen ggf.

Zusatzkosten entstehen.

Entsorgung
|

Das Symbol der durchgestrichenen Miill-
tonne bedeutet: Batterien und Akkus, Elek-
tro- und Elektronikgeréate durfen nicht in den
Hausmlill. Sie kdnnen umwelt- und gesund-
heitsschadigende Stoffe enthalten.
Verbraucher sind verpflichtet, Elektro-Altgerate,
Geratealtbatterien und Akkus getrennt vom Hausmdill
Uber eine offizielle Sammelstelle zu entsorgen um
eine sachgerechte Weiterverarbeitung zu gewahr-
leisten. Die Riickgabe kann gemaf gesetzlicher
Regelung kostenfrei z. B. Uber einen kommunalen
Entsorgungsbetrieb oder tber einen Handler erfol-
gen.

Batterien, Akkus und Lampen, die nicht fest

in Elektro-Altgeraten verbaut sind und zer-
stérungsfrei enthommen werden kénnen,

muissen vor der Entsorgung entnommen und
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getrennt entsorgt werden. Lithiumbatterien und Akku-
packs aller Systeme sind nur im entladenen Zustand
bei den Rlcknahmestellen abzugeben. Die Batterien
sind immer durch Abkleben der Pole vor Kurzschlus-
sen zu sichern.

Jeder Endnutzer ist selbst fiir die Léschung perso-
nenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altge-
raten verantwortlich.

Technische Daten

Artikelnummer 344831
Netzspannung 230 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme 1400 W
Leistungsaufnahme im Bereit- 0,22 W
schaftszustand
Schutzklasse |
Fassungsvermégen 451
Temperaturbereich 80-200 °C
Abmalle 26,2 x 29,0 x
35,5 mm
Gewicht 3,6 kg
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Prima di cominciare...

Utilizzo conforme alla destinazione d’uso

L’apparecchio & adatto per la preparazione di cibi che
richiedono una temperatura di preparazione elevata
o che altrimenti dovrebbero essere fritti. L’apparec-
chio viene utilizzato esclusivamente per la prepara-
zione di alimenti.

Utilizzare I'apparecchio solo per friggere e cuocere
cibi solidi adatti alla frittura ad aria. L’apparecchio non
deve essere utilizzato come friggitrice con olio ali-
mentare.

Utilizzare I'apparecchio solo in condizioni climatiche
moderate. L'uso in climi tropicali non &€ raccoman-
dato.

Questo apparecchio non & destinato all’'uso commer-
ciale. Osservare le norme generali relative alla pre-
venzione degli incidenti e le indicazioni di sicurezza in
dotazione.

Eseguire unicamente le attivita descritte nel presente
manuale di istruzioni. Qualsiasi altro impiego verra
considerato come un utilizzo improprio. Il produttore
non risponde per eventuali danni derivanti da tale uti-
lizzo.

Cosa significano i simboli usati?

Indicazioni di pericolo e note sono contraddistinte
chiaramente nel manuale di istruzioni. Si utilizzano i
simboli seguenti:

PERICOLO! Elevato pericolo dilesioni
gravi o mortali! Situazione altamente
pericolosa che pud comportare lesioni
gravi o mortali.

AVVERTENZA! Probabile pericolo di
lesioni gravi o mortali! Situazione
generalmente pericolosa che pué com-
portare lesioni gravi o mortali.

ATTENZIONE! Potenziale pericolo di
lesioni! Situazione pericolosa che puo
comportare lesioni.

AVVISO! Pericolo di danni all’apparec-
chio! Situazione che pudé comportare
danni materiali.

Nota: Informazioni indicate per una
migliore comprensione dei procedimenti.

Per la vostra sicurezza

Precauzioni generali

Per lavorare e gestire questo apparecchio in sicu-
rezza € necessario che I'utilizzatore se ne serva
per la prima volta dopo aver letto e ben compreso
le presenti istruzioni per 'uso.

Osservare tutte le precauzioni! Se non si osser-
vano le indicazioni di sicurezza, si mettono in peri-
colo se stessi e gli altri.

Conservare tutti i documenti con le istruzioni per
l'uso e le precauzioni per il futuro.

In caso di vendita o di cessione dell'apparecchio,
¢ indispensabile consegnare insieme anche le
presenti istruzioni per 'uso.

L’apparecchio puo essere utilizzato esclusiva-
mente se si trova in perfette condizioni operative.
Se il dispositivo o una parte di esso presenta un
difetto bisogna subito spegnerlo e smaltirlo nel
modo corretto.

Non utilizzare mai I'apparecchio in ambienti a
rischio d’esplosione o nelle vicinanze di liquidi o
gas infiammabili!

Assicurarsi sempre che I'apparecchio sia spento
per evitare riaccensioni involontarie.

Non usare apparecchi nei quali l'interruttore on/off
non funziona correttamente.

Tenga lontani i bambini dall’apparecchio! Con-
servi'apparecchio al sicuro da bambini e persone
non autorizzate.

Non sovraccaricare I'apparecchio. Utilizzare
I'apparecchio solo per gli scopi previsti.

Lavorare sempre con prudenza e in perfette con-
dizioni personali: stanchezza, malattie, uso di
alcol, influenze di medicinali o droghe non per-
mettono di avere un comportamento responsabile
poiché non consentono di utilizzare I'apparecchio
con sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'appa-
recchio.

Osservare sempre le normative nazionali e inter-
nazionali in vigore e inerenti alla sicurezza, alla
salute e al lavoro.

Sicurezza elettrica

Collegare gli apparecchi soltanto ad una presa di
corrente con contatto di protezione correttamente
installato.

La protezione deve essere eseguita con un salva-
vita (interruttore di protezione) con una corrente di
guasto nominale non superiore a 30 mA.

Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica,
assicurarsi che I'allacciamento di rete coincida
con i dati d'allacciamento.

Gli apparecchi si devono usare soltanto nei limiti
indicati per la tensione, la potenza e la velocita
nominale (vedi targhetta identificativa).

* Non toccare la spina con le mani bagnate! Scolle-
gare la spina dalla presa a muro, afferrando sol-
tanto la spina stessa e non tirando il cavo.

Non piegare, schiacciare, trascinare o travolgere
il cavo di rete; proteggerlo dai bordi taglienti,
dall’olio e dal calore.

Non sollevare mai I'apparecchio per il cavo; non
utilizzare mai il cavo per altri scopi.



Prima di ogni utilizzo controllare spina e cavo.
Se il cavo di alimentazione € danneggiato stac-
care subito la spina dalla presa di corrente. Non
utilizzare mai I'apparecchio con il cavo di rete
danneggiato.

Quando non si utilizza I'apparecchio, staccare
sempre la spina.

Prima di collegare la spina alla presa di corrente,
accertarsi che I'apparecchio sia spento.

Prima di staccare la spina dalla presa di corrente,
spegnere sempre I'apparecchio.

Disinserire la tensione di alimentazione dell’appa-
recchio durante il trasporto.

Se la linea di collegamento alla rete dell’apparec-
chio viene danneggiata, & necessario farla sosti-
tuire dal produttore, da un servizio di assistenza
clienti, oppure da una persona qualificata, per evi-
tare eventuali pericoli.

Indicazioni specifiche sull’apparecchio
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Nell’ambiente circostante non devono assoluta-
mente essere presenti sostanze faciimente
infammabili o esplosive.

L’apparecchio puo essere utilizzato solo per uso
domestico e per lo scopo previsto.

Deve essere posizionato su una superficie piana,
antiscivolo e resistente al calore.

L’apparecchio non pud essere utilizzato
all'aperto.

Non adatto all'uso in veicoli in movimento o bar-
che.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio
quando & collegato o acceso.

Quando il dispositivo € incustodito o quando non
utilizzato per lungo tempo, staccare la spina dalla
presa di alimentazione, far raffreddare il disposi-
tivo e conservarlo in un luogo sicuro.

Questo dispositivo puod essere impiegato dai
bambini a partire da 8 (otto) anni di eta e da per-
sone con abilita fisiche, sensoriali e mentali limi-
tate o con mancanza di esperienza e/o cono-
scenze solo sotto supervisione o se istruiti
sull'uso sicuro del dispositivo e dopo aver com-
preso i pericoli che possono derivarne. | bambini
non possono giocare con il dispositivo. Pulizia e
manutenzione non possono essere eseguite da
bambini lasciati insorvegliati.

L’apparecchio non va coperto. Pericolo di incen-
dio.

Non immergere dispositivo, cavo e spina di ali-
mentazione in acqua o altri liquidi.

Non utilizzare il dispositivo nelle vicinanze di un
lavabo o lavello da cucina.

Non collocare I'apparecchio e il cavo di alimenta-
zione vicino a superfici surriscaldate, ad esempio
fornelli.

Impedire gli spruzzi di grasso, i quali potrebbero
danneggiare la plastica.

Non utilizzare il dispositivo con le mani umide.
Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
oltre il bordo del tavolo, per non rischiare che
I'apparecchio venga tirato giu dal tavolo.

Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno al
dispositivo.

Non utilizzare I'apparecchio

— quando il cavo di alimentazione & danneggiato

— in presenza di disfunzioni.

— quando il dispositivo potrebbe aver subito danni
in seguito ad una caduta o a cause diverse.

Non inserire nessun oggetto all'interno dell’allog-
giamento.

Non utilizzare adattatori né prolunghe.

Non utilizzare I'apparecchio con un timer né con
qualsiasi altro interruttore che accenda I'apparec-
chio automaticamente, altrimenti si rischia di pro-
vocare un incendio.

Non toccare I'apparecchio durante il funziona-
mento, poiché dall’apparecchio fuoriesce vapore
acqueo caldo.

Prendere il dispositivo solo dagli appositi manici.
L’uscita del vapore non deve mai essere coperta.
Non collocare I'apparecchio vicino a materiali
facilmente infiammabili (ad esempio tende, tova-
glie).

Per evitare il surriscaldamento, il prodotto non
deve essere coperto durante il funzionamento.
Non utilizzare il prodotto con liquidi bollenti o
grassi surriscaldati.

Tenere presente che il vapore caldo puo salire
durante I'apertura.

In caso di fumo o rumori insoliti, scollegare imme-
diatamente il prodotto dalla rete elettrica. Fare
controllare il prodotto da uno specialista prima di
riutilizzarlo.

In caso di incendio, scollegare prima la spina
dalla presa di corrente o scollegare il prodotto
dall’alimentazione elettrica prima di adottare
misure antincendio appropriate.

Non coprire le aperture di ventilazione del pro-
dotto. Assicurarsi che vi sia un’aerazione suffi-
ciente. Non collocare il prodotto in un armadio.
Non posizionare oggetti sul prodotto.

Lasciare almeno 10 cm di spazio intorno al pro-
dotto in tutte le direzioni per garantire un’ade-
guata ventilazione.

Durante il funzionamento, il dispositivo diventa
scottante. Far attenzione a non toccare le parti
surriscaldate durante e dopo I'utilizzo del disposi-
tivo.

Non muovere o spostare il dispositivo mentre & in
funzione.

Non lasciare mai il dispositivo insorvegliato
quando la spina di alimentazione & inserita.

Far raffreddare il dispositivo dopo la pulizia e
staccare prima la spina di alimentazione.

Non fare mai forza al comando o alla pulizia del
dispositivo.

Non rimuovere o coprire i simboli riportati
sull'apparecchio. Le indicazioni non piu leggibili
sul dispositivo devono essere immediatamente
sostituite.

Prima della messa in funzione leggere le
istruzioni per I'uso ed attenervisi con cura.

Rischio di lesioni da superficie incande-
scente!



Pericolo di vapore caldo!

Descrizione generale
dell’apparecchio
Nota: L’aspetto reale dell’apparecchio

puo essere diverso da quanto riportato
nelle illustrazioni.

Descrizione generale

» P. 2 fig. 1

Touch screen

Alloggiamento friggitrice
Inserto griglia

Cestello della friggitrice interno
Maniglia del cassetto estraibile
Uscita dell’aria

Cavo di alimentazione
Controllo dei regolatori

» P 2 fig. 2

1. Tasto per aumentare

2. Tasto per diminuire

3. 8 programmi preimpostati
4. Selettore di temperatura/ora
5. Selettore del menu
6
7
8
8

Nookr~wdb =

. Tasto Avvio/Arresto

. Tasto ON/OFF

. Visualizzazione temperatura/ora

programmi preimpostati
Patatine fritte

Ali di pollo o cosce di pollo
Gamberetti (sgusciati)

Pesce, bastoncini di pesce
@ Bistecca, braciole
Carni bovine

Prodotti da forno

@ Scongelamento

Messa in funzione

— Rimuovere gli adesivi e le pellicole presenti.

— Almomento della consegna, il cestello & bloccato
nell’alloggiamento della friggitrice ad aria. Affer-
rare saldamente la maniglia del cestello per
aprirlo e posizionarlo su una superficie di lavoro
piana e pulita.

— Pulire il dispositivo e tutte le parti accessorie
(™ Pulizia — p. 13).

— Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

— Posizionare il dispositivo su una superficie piana,
antiscivolo e resistente al calore.

— Prima di utilizzarlo per la prima volta, accendere

I'apparecchio e lasciarlo riscaldare per 10 minuti.

Nota: Durante la prima messa in fun-
zione puo verificarsi un leggero sviluppo
di fumo e odori a causa dei residui dovuti
alla produzione. Questo & del tutto nor-
male e innocuo. In alternativa, & possibile
far funzionare la friggitrice ad aria vuota,
prima della prima cottura per consentire
la fuoriuscita dei gas. Perfarlo, impostare
la friggitrice ad aria alla temperatura
massima (200 °C) e lasciarla funzionare
per 10 minuti. Assicurarsi che vi sia
un’adeguata ventilazione, ad esempio
aprire una finestra.

Comando

Verificare prima dell’accensione!
Verificare lo stato sicuro dell'apparecchio:
— verificare se siano presenti difetti visibili;

— verificare che tutti i pezzi del’'apparecchio siano
stati montati solidamente;

Istruzioni per I'uso

PERICOLO! Pericolo di vita per
scossa elettrica! Questo apparecchio
non deve essere utilizzato per bollire
'acqua.

AVVERTENZA! Rischio di lesioni a
causa di un uso improprio. Non colle-
gare mai questo apparecchio a un dispo-
sitivo di commutazione esterno, come un
timer, o a un circuito che viene acceso e
spento regolarmente dal fornitore di ener-
gia.

Nota: Al primo utilizzo, I'apparecchio pud
emettere un leggero odore. Questo &
normale.

— Posizionare I'apparecchio vicino alla presa di cor-
rente. Evitare gli spazi chiusi. Lasciare almeno 10
cm di spazio intorno per garantire un’adeguata
ventilazione.

— Afferrare saldamente la maniglia e rimuovere il
cassetto dall'apparecchio posizionandolo su una
superficie piana e pulita.

— Mettere il cibo nel cestello senza riempirlo ecces-
sivamente. Non riempire mai il cestello per piu di
%. Quando si frigge verdura fresca, si consiglia di
non metterne piu di 3 tazze di cibo nel cestello.

— Spingere il cassetto nella parte anteriore della
friggitrice e assicurarsi che sia chiuso corretta-
mente. Altrimenti la friggitrice non funziona.

— Inserire il cavo nella presa di corrente.

— Per accendere la friggitrice, premere il tasto «On/
Off». La spia del LED si accende.

Nota: E possibile preriscaldare la friggi-
trice (senza cibo) alla temperatura richie-
sta di 80-200 °C per 3 minuti prima della
cottura, soprattutto se gli alimenti non
sono sufficientemente scongelati. Dopo il
preriscaldamento I'apparecchio commuta
alla modalita standby. Per avviare I'appa-
recchio, premere di nuovo il tasto On/Off.

— Premere quindi il selettore del menu per selezio-
nare uno degli 8 programmi preimpostati.

1"



In alternativa: La temperatura e I'ora possono essere
riprogrammate premendo il selettore di temperatura/
ora e i tasti [+] e [-].
¢ Temperatura = incrementi di 5 [+] e [-] min 80 —
max 200 °C
¢ Ora =incrementi di 1 [+] e [-] 1 min di 1 min —
max 60 min
— Dopo aver selezionato il programma preimpo-
stato, la temperatura e il tempo di cottura, pre-
mere il pulsante Avvio/Pausa e I'apparecchio si
avviera.
Nota: Se I'apparecchio non viene utiliz-
zato per 3 minuti, passa in modalita stan-
dby e tutti i programmi impostati vengono
annullati.

Nota: Alcune ricette preimpostate richie-
dono di girare gli alimenti a meta cottura.

— E possibile arrestare manualmente la friggitrice
premendo il tasto Avvio/Pausa.
— Per riprendere la cottura, premere di nuovo lo
stesso tasto.
Nota: Finché il cassetto non & chiuso
correttamente, la friggitrice non si
riscalda e l'indicatore rimane spento.

— Una volta terminato il programma selezionato, sul
display appare «OFF» e I'apparecchio emette 3
segnali acustici per informarvi della fine del pro-
gramma. L’apparecchio ritorna quindi in modalita
Standby.

Consigli e raccomandazioni

¢ Per garantire una cottura/brunitura uniforme,
aprire il cassetto a meta del tempo di cottura e
controllare se necessario. Estrarre il cestello,
muovere o scuotere il cibo. Reinserire il cassetto.
Il timer si ferma quando il cassetto viene aperto e
la friggitrice non continua a riscaldarsi finché il
cassetto non & di nuovo inserito.

Nota: Durante la cottura, € possibile
regolare la temperatura e I'ora solo dopo
aver premuto il tasto Avvio/Pausa. Se si
prolunga il tempo di cottura, verranno
aggiunti minuti a quel tempo. Premendo
nuovamente il tasto Avvio/Pausa si
riprende la cottura dal punto in cui si &
interrotto il programma.

AVVERTENZA! Pericolo di ustioni! Si
raccomanda estrema cautela quando si
maneggia il cassetto caldo. Evitare la

fuoriuscita di vapore dal cassetto e dai
cibi.

ATTENZIONE! Pericolo di ustioni!
L’aria calda/il vapore fuoriescono
dall'uscita dell’aria sul retro/lato dell’appa-
recchio.

Alimenti

Verdura
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ATTENZIONE! Pericolo di ustioni!
Usare sempre guanti da forno quando si
tocca il cassetto surriscaldato.

Si consiglia di utilizzare olio d’oliva spray o olio
vegetale per friggere.
Utilizzate la friggitrice ad aria per cucinare i cibi
con poco olio. Come regola generale vale quando
segue: Ridurre la temperatura di cottura della
ricetta di circa 10 °C, a seconda del tipo di ali-
mento per evitare una cottura eccessiva.
Quando si cucinano cibi ricchi di grassi come ali
di pollo o salsicce, lasciare scolare il grasso dal
cestello tra un lotto e I'altro per evitare un’ecces-
siva formazione di fumo.
E possibile utilizzare la griglia del cestello per far
sgocciolare un po’ di olio dal contenitore della frig-
gitrice.
Asciugare sempre il cibo prima della cottura per
evitare un’eccessiva formazione di fumo e per
ottenere una doratura ideale.
Friggere gli alimenti appena impanati in piccoli
lotti. Premere I'impanatura sul cibo da cuocere in
modo che aderisca meglio. Sistemare gli alimenti
nel cestello in modo che non si tocchino tra loro
per garantire una migliore circolazione dell’aria.
E possibile utilizzare la friggitrice anche per riscal-
dare gli alimenti.
Ricordarsi di friggere in piccoli lotti per ridurre i
tempi di cottura e ottenere una migliore qualita.
Impostare la temperatura e il tempo di cottura in
modo che il cibo soddisfi le vostre esigenze.
Nota: A meno che non si tratti di cibi in
scatola o precotti, dovrebbero essere
prima leggermente spennellati con olio in
modo che diventino croccanti e dorati.

Il termine sbollentare si riferisce alla precottura
degli alimenti a bassa temperatura prima della
cottura nella friggitrice ad aria.

AVVERTENZA! Rischio di intossica-
zione alimentare! Utilizzare sempre un
termometro per carne per assicurarsi che

carne, pollame e pesce siano ben cotti
prima di mangiarli.

Ricette per la friggitrice ad aria

La tabella seguente deve essere considerata solo
come linea guida. Il tempo di cottura puo variare a
seconda della quantita, dello spessore o della densita
degli alimenti e del fatto che gli alimenti siano freschi,
scongelati o congelati.

Se le indicazioni presenti nella tabella differiscono da
quelle riportate sulla confezione, seguire queste
ultime.

Temperatu- Tempo di frit- Trascorso questo tem-
ra (°C)

tura (minuti)  po (minuti), eseguire le
seguenti operazionicon
il cibo da cucinare:
200 15-20 8 Agitare



Alimenti Temperatu- Tempo di frit- Trascorso questo tem-
ra (°C) tura (minuti)  po (minuti), eseguire le
seguenti operazionicon
il cibo da cucinare:

Broccoli 200 15-20 8 Agitare
Anelli di cipolla (congelati) 200 12-18 8 Agitare
Involtini primavera (congelati) 180 8-12 — —
Patatine fritte (fresche, ta- + Sbollentare (fase 1) 160 15 8 Agitare
%"g"; ﬁqm)anoy spessore . Friggere (fase 2) 180 10-15 5 Agitare
Patatine fritte sottili (congelate) 3 tazze 200 12-16 8 Agitare
Patatine fritte spesse (congelate) 3 tazze 200 17-21 10 Agitare
Polpettone, 0,5 kg 180 35-40 — —
Hamburger, 100-200 g 180 10-14
Hot dog/salsicce 180 10-15 6 Girare
Ali di pollo (fresche/scon- ¢ Sbollentare (fase 1) 160 15 8 Agitare
gelate) « Friggere (fase 2) 180 10 5 Agitare
Straccetti di pollo ¢ Sbollentare (fase 1) 180 13 13 Girare

* Friggere (fase 2) 200 5 3 Agitare
Pezzi di pollo 180 20-30 10 Girare
Nugget di pollo (congelati) 180 10-15 5 Agitare
Pesce al forno (scongelato, in pastella) 200 10-15 5 Girare
Bastoncini di pesce (congelati) 200 10-15 5 Girare
Torta di mele 200 10 — —
Ciambelle 180 8 4 Girare
Biscotti fritti 180 8 4 Girare

— Asciugare bene tutte le parti prima di assem-
blarle.

Nota: Dopo I'asciugatura, potrebbe

Pulizia e manutenzione

PERICOLO! Pericolo di lesioni! Prima
di eseguire qualsiasi intervento sul dispo-
sitivo, rimuovere sempre la spina d’ali-
mentazione e far raffreddare completa-

mente il dispositivo.

Questo apparecchio richiede poca manutenzione.
Non contiene parti che richiedono manutenzione da
parte dell’'utente. Oltre alla pulizia, tutte le operazioni
di manutenzione che richiedono lo smontaggio
dell'apparecchio devono essere eseguite da un tec-
nico qualificato.
Pulizia
AVVISO! Pericolo di danni all’apparec-
chio! Non utilizzare oggetti che graffiano
e acuminati e neanche detergenti
aggressivi.
Non utilizzare solventi.

— Lasciarla raffreddare a sufficienza prima di pulirla.

— Staccare la spina ed estrarre il cassetto.

— Pulire il cassetto e il cestello in acqua calda e
sapone. Non utilizzare utensili da cucina in
metallo o prodotti abrasivi o detergenti per non
danneggiare il rivestimento antiaderente.

— E possibile mettere il cestello e la griglia (> P. 2,
fig. 1, pezzo 3, 4 e 5) in lavastoviglie.

— Pulire il corpo e l'interno della friggitrice ad aria
con un panno umido, morbido e non abrasivo.

— L'elemento riscaldante pud essere pulito con una
spazzola morbida per rimuovere i residui di cibo.

ancora esserci umidita nelle cavita.
Lasciare asciugare completamente tutte
le parti all'aria.

Conservazione

PERICOLO! Pericolo di lesioni! Si
assicuri che le persone non autorizzate
non abbiano accesso all’apparecchio!

— Assicurarsi di aver scollegato I'apparecchio dalla
rete elettrica e di aver pulito e asciugato tutte le
parti prima di riporlo.

— Non conservare mai I'apparecchio in ambienti
caldi o umidi.

— Conservare I'apparecchio nella confezione oin un
luogo pulito e asciutto.

— Quando si spedisce, se possibile, utilizzare
'imballo originale.

Anomalie e rimedi
Quando qualcosa non funziona...

PERICOLO! Pericolo di lesioni! Ripa-
razioni scorrette potrebbero portare ad
un funzionamento non sicuro del pro-
dotto. In tal modo si danneggia se stessi

e 'ambiente.
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Spesso un malfunzionamento & da ricondurre a pic-
cole anomalie. La maggior parte delle volte sono

innanzitutto la seguente tabella, prima di rivolgersi al
venditore. In tal modo si evitano molti inconvenienti

inconvenienti facilmente eliminabili. Consultare

Guasto/Anomalia
L’apparecchio non funziona.

Gli alimenti preparati con I'apparec-
chio non si cuociono.

Gli alimenti non vengono fritti in mo-
do uniforme nell’apparecchio.

Il cassetto non puo essere inserito
nell’apparecchio.

Fuoriesce fumo bianco dall'appa-
recchio.

Nel caso in cui non si possa eliminare il guasto per-
sonalmente, rivolgersi al proprio venditore. Si prega
di osservare che, in caso di riparazioni non appro-
priate, si estingue anche il diritto di garanzia e questo
potrebbe generare dei costi aggiuntivi.

Smaltimento

Il simbolo del bidone della spazzatura bar-
rato vuol dire che: batterie e accumulatori,
apparecchiature elettriche ed elettroniche
non vanno smaltiti nei rifiuti domestici. Que-
sti potrebbero contenere sostanze dannose

per 'ambiente e la salute.

I consumatori hanno I'obbligo di differenziare le appa-
recchiature elettroniche, le batterie vecchie delle

Causa
L’apparecchio & guasto?
Nessuna tensione di rete?

Il timer non & impostato.

Cassetto non inserito correttamen-
te.

Ci sono troppi alimenti nel cestello.

La temperatura impostata & troppo
bassa.

Alcuni cibi devono essere scossi a
meta del tempo di cottura.

Il cestello & sovraccarico.

Sono stati utilizzati alimenti ad alto
contenuto di olio. Agli alimenti & sta-
to aggiunto olio.

Nell’apparecchio sono ancora pre-
senti residui di grasso dall’ultimo uti-
lizzo.

Dati tecnici

E stand-by
——
Capienza

Dimensioni

apparecchiature e gli accumulatori dai rifiuti dome-

stici e di smaltirle presso il centro di raccolta ufficiale

Peso

per garantire un riutilizzo consono. In conformita con
le disposizioni di legge, la restituzione pud essere

effettuata gratuitamente, ad esempio

attraverso

un’azienda di smaltimento dei rifiuti urbani o tramite

un rivenditore.

Batterie, accumulatori e lampade non inte-
grati in modo fisso nelle apparecchiature
elettriche da smaltire, vanno tolti prima dello

)i¢

smaltimento e smaltiti separatamente. Le

batterie al litio e gli accumulatori di tutti i sistemi
vanno consegnati scarichi ai punti di raccolta. Le bat-
terie vanno sempre assicurate da possibili cortocircu-
iti applicando del nastro adesivo sui poli.
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Codice articolo

Tensione di rete

Potenza assorbita

Consumo di energia in modo

Gamma di temperature

ed eventuali costi.

Rimedio
Rivolgersi al rivenditore.

Controllare cavo, spina, presa e fu-
sibile.

Accendere il dispositivo e impostare
il timer con i tasti [+] e [~] sul tempo
di cottura desiderato.

Accertarsi che il cassetto sia chiuso
correttamente.

Mettere quantita inferiori nel cestel-
lo. Quantita inferiori vengono cotte
in modo piu uniforme.

Utilizzare i pulsanti [+] e [-] per im-
postare la temperatura desiderata.
Impostazione della temperatura:

» Ricette per la friggitrice ad aria —
p. 12

Gli alimenti sovrapposti o trasversali
(ad esempio le patatine fritte) devo-
no essere scossi a meta cottura.

Assicurarsi che il cestello non sia
troppo pieno.

Non utilizzare gruppi di alimenti ad
alto contenuto di olio e non aggiun-
gere altro olio se non necessario.

Il fumo bianco viene prodotto quan-
do il grasso viene riscaldato all'inter-
no dell’apparecchio. Pulire accura-
tamente il cassetto dopo ogni utiliz-
zo.

L'utente finale & responsabile della cancellazione dei
dati personali dalle apparecchiature da smaltire.

344831
230 V~, 50 Hz
1400 W
0,22 W

Classe di isolamento |

451

80-200 °C
26,2 x 29,0 x
35,5 mm

3,6 kg
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Avant de commencer...

Utilisation conforme

L’appareil convient a la préparation de plats qui
nécessitent une température de cuisson élevee ou
qui devraient étre frits. L’appareil est destiné unique-
ment a la préparation d’aliments.

Utilisez I'appareil uniquement pour frire et cuire des ali-
ments solides qui peuvent étre frits a I'air chaud. L’appareil
ne doit pas étre utilisé comme friteuse a huile alimentaire.
N'utilisez I'appareil que dans des conditions clima-
tiques modérées. L'utilisation dans des climats tropi-
caux n’est pas recommandée.

L'objet n’est pas congu pour une utilisation commer-
ciale. Les directives généralement reconnues en
matiére de prévention des accidents et les consignes
de sécurité jointes doivent impérativement étre res-
pectées.

Réalisez uniquement des activités qui sont décrites
dans ce mode d’emploi. Toute autre utilisation est
une utilisation non conforme et non autorisée. Le
fabricant décline toute responsabilité pour les dom-
mages en résultant.

Signification des symboles utilisés

Les mises en garde contre des dangers éventuels et
les consignes de sécurité sont distinctement identi-
fiables dans le mode d’emploi. Les symboles sui-
vants seront utilisés :

DANGER ! Danger de mort ou risque

de blessure immédiat ! Situation dan-

gereuse directe qui a pour conséquence
de graves blessures ou la mort.

AVERTISSEMENT ! Danger de mortou
risque de blessure probable ! Situa-
tion dangereuse générale qui peut avoir

pour conséquence de graves blessures
ou la mort.

ATTENTION ! Eventuelle risque de
blessure ! Situation dangereuse qui
peut avoir des blessures pour consé-
quence.

AVIS ! Risque de dommages maté-
riels ! Situation qui peut avoir des dom-
mages matériels pour conséquence.

Remarque : Informations qui aident a
une meilleure compréhension des opéra-
tions.

Pour votre sécurité

Consignes générales de sécurité

* Pour garantir une utilisation sGre de cet appareil,
I'utilisateur doit avoir lu et compris le présent
mode d’emploi avant la premiére mise en service
de l'appareil.
Veuillez observer toutes les consignes de sécu-
rité | La non-observation des consignes de sécu-
rité vous met en danger, vous et votre entourage.
Conservez soigneusement le mode d’emploi et
les consignes de sécurité pour les consulter en
cas de besoin.
Si vous vendez ou donner I'appareil a un tiers,
remettez-lui toujours le manuel d’utilisation cor-
respondant.
L’appareil peut uniquement étre utilisé lorsqu’il est
en parfait état. Si I'appareil ou une partie de
I'appareil est défectueuse, I'appareil doit étre mis
hors service et étre éliminé de maniére adequate.
Ne faites pas fonctionner I'appareil dans un local
a risque d’explosion, ni a proximité de liquides ou
gaz inflammables !
Sécurisez toujours I'appareil a I'arrét contre toute
remise en marche intempestive.
N’utilisez aucun appareil dont le commutateur
marche-arrét ne fonctionne pas correctement.
Ne laissez pas les enfants s’approcher de 'appa-
reil ! Ne laissez pas I'appareil a proximité
d’enfants ou de personnes non autorisées a s’en
servir.
Ne surchargez pas I'appareil. N'utilisez I'appareil
que pour les travaux pour lesquels il a été congu.
Soyez toujours prudent lors du maniement de
I'appareil et veillez a ne I'utiliser que lorsque votre
état vous le permet : travailler par fatigue, mala-
die, sous la consommation d’alcool, I'influence de
drogues et de médicaments sont des comporte-
ments irresponsables étant donné que vous ne
pouvez plus utiliser 'appareil avec sécurité.
Assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec
I'appareil.
Respectez systématiquement les régles de sécu-
rité, d’hygiéne et de travail en vigueur a I'échelle
nationale et internationale.
Sécurité électrique

* L’appareil ne doit étre raccordé qu’a une prise
présentant une mise a la terre réglementaire.
La protection doit étre assurée par un disjoncteur
différentiel présentant un courant de fuite assigné
de 30 mA maximum.
Avant de brancher I'appareil, il doit étre garanti
que le branchement secteur correspond aux don-
nées de raccordement de 'appareil.

L’appareil ne doit étre utilisé que dans les limites
des seuils définis en matiére de tension, de puis-
sance et de vitesse nominale (voir plaque signa-
létique).

Ne pas toucher la fiche secteur avec les mains
mouillées ! Enlever la fiche secteur par la prise et
non pas en tirant sur le cable.

Ne pliez pas, n’écrasez pas ou n‘arrachez pas le
cable secteur ; protégez-le des arétes tran-
chantes, de I'huile et de la chaleur.
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Ne soulevez pas I'appareil par son cable et n’utili-
sez pas ce dernier a d’autres fins que celles aux-
quelles il est destiné.

Contrélez la prise et le cable avant chaque utilisa-
tion.

En cas dendommagement du cable secteur,
débranchez immédiatement la fiche secteur.
N'utilisez jamais I'appareil si le cable secteur est
endommagé.

Lorsque 'appareil n’est pas utilisé, il faut toujours
que la fiche secteur soit débranchée.

Avant de brancher la fiche secteur, vérifiez que
I'appareil est hors tension.

Avant de débrancher la fiche secteur, éteignez
toujours I'appareil.

Lorsque vous transportez I'appareil, veillez a ce
qu'il soit hors tension.

Si le cable de raccordement au secteur de cet
appareil est endommagé, il doit étre remplacé
chez un fabricant, un service apres-vente ou par
une personne avec des qualifications similaires
afin d’éviter tout danger.

Consignes propres a I’appareil
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L’environnement direct doit étre dépourvu de subs-
tances facilement inflammables ou explosives.
L’appareil est uniguement destiné a un usage
domestique et ne doit étre utilisé que dans le but
pour lequel il a été congu.

L’appareil doit &étre posé sur une surface plane,
anti-dérapante et résistante a la chaleur.
L’appareil ne doit pas étre utilisé en plein air.
L’appareil ne peut étre utilisé dans un véhicule ou
un bateau en marche.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu'’il est branché ou sous tension.

Lorsque 'appareil est laissé sans surveillance ou
qu'il n’est pas utilisé pendant longtemps, retirez la
fiche secteur de la prise, laissez I'appareil refroidir
et entreposez-le dans un endroit sir.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de huit (8) ans et par des personnes a mobi-
lité réduite, souffrant de défaillances sensorielles
ou intellectuelles ou qui ne sont pas familiéres du
produit si elles sont surveillées ou informées de
I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et des
risques encourus. Les enfants ne peuvent pas
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien
d’utilisation ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

L’appareil ne doit pas étre recouvert. Risque d'incendie.
Ne pas tremper I'appareil, le cable secteur ou la
fiche électrique dans 'eau ou d’autres liquides.
Ne pas utiliser I'appareil a proximité d'un lavabo
ou d’'un évier.

Ne placez pas I'appareil et le cordon d’alimenta-
tion a proximité de surfaces chaudes telles que
des plaques de cuisson.

Eviter les éclaboussures de graisse pouvant
endommager le plastique.

Ne pas manipuler I'appareil avec des mains
humides.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre
sur le bord de la table, sinon vous risquez de tirer
'appareil de la table.

o

Ne pas enrouler le cable secteur autour de I'appa-

reil.

Ne pas utiliser I'appareil

— lorsque le cable secteur est endommagé.

— en cas de dysfonctionnements.

— lorsque l'appareil a été endommagé par une
chute ou autre.

N’introduisez en aucun cas des objets a l'intérieur

du boitier.

Ne pas utiliser d’adaptateur ou de rallonge.

N'utilisez pas I'appareil avec un programmateur

ou un autre interrupteur mettant I'appareil automa-

tiquement en route en raison du risque d’incendie.

Ne saisissez pas I'appareil pendant le fonctionne-

ment car de la vapeur d’eau brllante s’en

échappe.

Ne saisir I'appareil que par les poignées prévues

a cet usage.

La sortie de vapeur ne doit jamais étre recou-

verte.

Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux

inflammables (rideaux, nappes, par exemple).

Pour éviter toute surchauffe, le produit ne doit pas

étre couvert pendant qu'il fonctionne.

N'utilisez pas le produit avec des liquides en ébul-

lition ou de la graisse chaude.

Attention : de la vapeur chaude peut s’échapper

lorsque vous ouvrez I'appareil.

Si de la fumée s’échappe ou en cas de bruits

anormaux, débranchez immédiatement le pro-

duit. Faites vérifier le produit par un spécialiste

avant de I'utiliser a nouveau.

En cas d'incendie, retirez d’abord la fiche de la

prise de courant ou coupez I'alimentation élec-

triqgue de I'appareil avant de prendre les mesures

appropriées pour éteindre l'incendie.

Ne couvrez pas les ouvertures d’aération du pro-

duit. Veillez a ce que la ventilation soit suffisante.

Ne placez pas le produit dans un placard.

Ne placez aucun objet sur le produit.

Laissez au moins 10 cm d’espace dans toutes les

directions autour du produit pour assurer une ven-

tilation adéquate.

L’appareil devient chaud durant son fonctionne-

ment. Veillez impérativement a ce que I'appareil

n’entre pas en contact avec des pieces chaudes

durant et aprés son utilisation.

Ne pas bouger ni faire glisser I'appareil durant

son fonctionnement.

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance

lorsque la fiche secteur est branchée.

Laisser I'appareil refroidir complétement et retirer

la fiche secteur avant de le nettoyer.

Ne jamais faire usage de force lors de I'utilisation

ou du nettoyage de I'appareil.

Les symboles qui se trouvent sur votre appareil

ne doivent pas étre retirés ni couverts. Tout sym-

bole devenu illisible ou détruit doit étre immédia-

tement remplaceé.

Lisez et respectez les instructions d’utili-
sation avant la mise en service.



Danger de par des surfaces chaudes !

Danger, vapeur brialante !

Vue d’ensemble de votre appareil

Remarque : L'apparence réelle de votre
appareil peut diverger des illustrations.

Description générale

» P. 2 fig. 1

Ecran tactile

Boitier de friteuse

Insert de grille

Panier de friteuse intérieur
Poignée du tiroir extensible
Sortie d'air

Cable secteur

Controle des régulateurs

» P 2 fig. 2

1. Bouton pour augmenter

2. Bouton pour diminuer

3. 8 programmes préréglés
4. Sélecteur de température/temps
5. Sélecteur de menu

6. Touche Démarrage/Pause
7

8

8

Nogokwdb=

. Touche Marche/Arrét
. Affichage de la température /du temps
programmes préréglés

Frites

Ailes ou cuisses de poulet
? Crevettes (décortiquées)

Poisson, batonnets de poisson
Steak, cotelettes
Beeuf

Produits cuits au four

@ Décongélation

Mise en service

— Retirer 'autocollant et le film plastique.

— Lors de lalivraison, le panier est verrouillé dans le
boitier de votre friteuse & air chaud. Saisissez fer-
mement la poignée du panier pour 'ouvrir et pla-
cez-le sur une surface de travail plane et propre.

— Nettoyer I'appareil et tous les accessoires
(» Nettoyage — p. 19).

— Dérouler complétement le cable secteur.

— Placer 'appareil sur une surface plane, anti-déra-
pante et résistante a la chaleur.

— Allumez 'appareil avant la premiére utilisation et
laissez-le chauffer pendant 10 minutes.

Remarque : Lors de la premiéere mise en
service, de légéeres fumées et odeurs
peuvent se former en raison de résidus
liés a la fabrication. C’est tout a fait nor-
mal et sans danger. Vous pouvez égale-
ment laisser la friteuse a air chaud tour-
ner a vide avant la premiére cuisson pour
laisser s’échapper les gaz. Pour ce faire,
réglez la friteuse a air chaud sur la tem-
pérature maximale (200 °C) et laissez-la
fonctionner pendant 10 minutes. Assu-
rez-vous que l'aération est suffisante, par
exemple en ouvrant une fenétre.

Utilisation

A contréler avant la mise en marche !
Vérifiez le bon état de I'appareil :
— Vérifiez qu’il ne présente pas de défauts visibles.

— Veérifiez que toutes les piéces de I'appareil sont
montées solidement.

Notice d’utilisation

DANGER ! Risque d’électrocution !
Cet appareil ne doit pas étre utilisé pour
faire bouillir de I'eau.

AVERTISSEMENT ! Risque de bles-
sure en cas d’utilisation incorrecte.
Ne connectez jamais cet appareil & un
dispositif de commutation externe, tel
qu’une minuterie, ou a un circuit que le
fournisseur d’électricité allume et éteint
réguliérement.

Remarque : Lors de la premiére utilisa-
tion, I'appareil peut dégager une légére
odeur. C’est normal.

— Placez I'appareil a proximité de la prise élec-
trique. Evitez les espaces fermés. Laissez au
moins 10 cm d’espace tout autour pour assurer
une aération suffisante.

— Saisissez fermement la poignée et tirez le tiroir de
I'appareil en le plagant sur une surface propre et plane.

— Mettez les aliments dans le panier sans trop le remplir.
Ne remplissez jamais le panier a plus de %. Pour faire
frire des légumes frais, nous recommandons de ne
pas mettre plus de 3 tasses d’aliments dans le panier.

— Faites glisser le tiroir vers I'avant de la friteuse et
assurez-vous qu'’il est fermé correctement. Sinon,
la friteuse ne fonctionnera pas.

— Branchez le cable dans la prise.

— Pour allumer la friteuse, appuyez sur le bouton
« On/Off ». Le voyant LED s’allume.

Remarque : Vous pouvez préchauffer la
friteuse (sans aliments) a la température
requise de 80 a 200 °C pendant

3 minutes avant la cuisson, en particulier
si les aliments ne sont pas suffisamment
décongelés. Aprés le préchauffage,
'appareil passe en mode veille. Pour
démarrer I'appareil, vous devez a nou-
veau appuyer sur le bouton Marche/Arrét.
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— Appuyez ensuite sur le sélecteur de menu pour
sélectionner I'un des 8 programmes préréglés.
Alternativement : la température et le temps peuvent
étre reprogrammeés en appuyant sur le sélecteur de
température/temps et sur les touches [+] et [-].
¢ Température = incréments de 5 [+] et [-] min.
80° — max. 200 °C
* Temps = incrément de 1 [+] et [-] 1 min par
1 min — max. 60 min
— Une fois que vous avez sélectionné le programme pré-
réglé, la température et le temps de cuisson, appuyez
sur le bouton Démarrage/Pause et lappareil démarre.
Remarque : Si I'appareil n’est pas utilisé
pendant 3 minutes, il passe en mode
veille et tous les programmes réglés
seront annulés.

Remarque : Certaines recettes préré-
glées nécessitent de retourner les ali-
ments a mi-cuisson.

— Vous pouvez arréter la friteuse manuellement en
appuyant sur le bouton Démarrage/Pause.
— Pour reprendre la cuisson, appuyez de nouveau
sur ce méme bouton.
Remarque : Tant que le tiroir n’est pas
fermé correctement, la friteuse ne
chauffe pas et le voyant reste éteint.

— Dés que le programme sélectionné est terminé,
« OFF » s’affiche a I'écran et I'appareil émet
3 bips pour vous avertir de la fin du programme.
Puis, I'appareil retourne en mode veille.

Conseils et recommandations
¢ Pour une cuisson et une coloration homogeénes,

ouvrez le tiroir & mi-cuisson et vérifiez-les si néces-

saire. Retirez le panier, déplacez ou remuez les ali-

ments. Remettez le tiroir en place. La minuterie

s'arréte lorsque le tiroir est ouvert et la friteuse aréte

de chauffer jusqu’a ce que le tiroir soit remis en place.
Remarque : Pendantla cuisson, vous ne
pouvez régler la température et le temps
qu’apres avoir appuyé sur le bouton
Démarrage/Pause. Si vous prolongez le
temps de cuisson, des minutes seront
ajoutées au temps de cuisson. Appuyez
de nouveau sur le bouton Démarrage/
Pause pour reprendre la cuisson la ou
vous avez interrompu le programme.

AVERTISSEMENT ! Risques de bri-
lures ! Faites preuve de la plus grande
prudence lors de la manipulation du tiroir
chaud. Evitez que de la vapeur ne
s’échappe du tiroir et des aliments.

ATTENTION ! Risques de bralures !
De I'air chaud/de la vapeur s’échappe de
la sortie d’air a I'arriere/au cété de I'appa-
reil.

Aliments

Légumes
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ATTENTION ! Risques de bralures !
Utilisez toujours des maniques lorsque
vous saisissez le tiroir chaud.

Il est conseillé d’utiliser un spray d’huile d’olive ou
de I'huile végétale pour frire.
Utilisez votre friteuse a air chaud pour cuire des
aliments avec peu d’huile. En régle générale :
selon le type d’aliment, réduisez la température
de cuisson de la recette d’environ 10 °C pour évi-
ter la surcuisson.
Si vous faites cuire des aliments riches en
matiéres grasses comme des ailes de poulet ou
des saucisses, égouttez la graisse du panier
entre les fournées afin d’éviter un excés de
fumée.
Vous pouvez utiliser la grille du panier pour égout-
ter un peu d’huile du bac a friture.
Séchez toujours les aliments avant de les faire
cuire pour éviter tout excés de fumée et obtenir
une coloration parfaite.
Faites frire les aliments fraichement panés en
petites fournées. Appuyez la panure sur I'aliment
a cuire pour qu’elle adhere mieux. Placez les ali-
ments dans le panier de maniére a ce qu'ils ne se
touchent pas pour assurer une meilleure circula-
tion de 'air.
Vous pouvez également utiliser la friteuse pour
réchauffer des aliments.
Pensez a faire frire en petites fournées afin de
réduire le temps de cuisson et d’obtenir une meil-
leure qualité. Réglez la température et le temps
de cuisson pour que les aliments soient cuits
comme vous le souhaitez.
Remarque : A moins qu'il ne s’agisse de
conserves ou d’aliments précuits, il faut
d’abord les badigeonner Iégerement
d’huile pour qu’ils soient croustillants et
dorés.

Le terme « blanchiment » fait référence a la pré-
cuisson des aliments a basse température avant
leur cuisson dans la friteuse a air chaud.

AVERTISSEMENT ! Risque d’intoxica-
tion alimentaire ! Utilisez toujours un
thermometre a viande pour vous assurer
que la viande, la volaille et le poisson
sont bien cuits avant de les consommer.

Recettes pour la friteuse a air chaud

Le tableau ci-dessous est fourni a titre indicatif uni-
quement. Le temps de cuisson peut varier en fonction
de la quantité, de I'épaisseur ou de la densité des ali-
ments et selon qu’ils sont frais, décongelés ou conge-
Iés.

Si le tableau différe des instructions figurant sur
'emballage, suivez-le.

Tempéra- Temps de fri- Une fois ce temps (mi-

ture (°C) ture (minutes) nutes) écoulé, procédez
comme suit avec I’ali-
ment a cuire :

200 15-20 8 Remuer



Aliments

Brocoli

Rondelles d’oignons (congelées)

Rouleaux de printemps (congelés)

Frites (fraiches, coupées e« Blanchir (étape 1)

ala main, 1,5-3 mm < Eri A
d'épaisseur) Frire (étape 2)

Frites fines (congelées) 3 tasses

Frites épaisses (congelées) 3 tasses

Pain de viande, 0,5 kg

Hamburger, 100-200 g

Hot-dogs /saucisses

Ailes de poulet (fraiches/  « Blanchir (étape 1)

décongelées) Frire (étape 2)

Lanieres de poulet * Blanchir (étape 1)
* Frire (étape 2)

.

Morceaux de poulet

Nuggets de poulet (congelés)

Poisson cuit au four (décongelé, pané)
Batonnets de poisson (congelés)
Gateau aux pommes

Beignets

Biscuits frits

Nettoyage et entretien

DANGER ! Risque de blessure ! Avant
de réaliser une quelconque intervention
sur I'appareil, toujours débrancher la
fiche secteur et laisser I'appareil refroidir.

Cet appareil nécessite peu d’entretien. Il ne contient
aucune piéce a entretenir par I'utilisateur. En dehors
du nettoyage, tout entretien nécessitant un démon-

tage de I'appareil doit étre effectué par un technicien
qualifié.

Nettoyage

AVIS ! Risque de dommages maté-
riels ! N'utilisez pas d’objets tranchants
ou abrasifs, ni de produits de nettoyage
agressifs.

N'utilisez pas de solvant.

— Avant le nettoyage, laissez I'appareil refroidir.

— Débranchez la fiche secteur et retirez le tiroir.

— Nettoyez le tiroir et le panier dans de I'eau chaude
savonneuse. N'utilisez pas d’ustensiles de cui-
sine en métal, de produits abrasifs ou de
détergents, car cela pourrait endommager le
revétement antiadhésif.

— Vous pouvez passer le panier et la grille (> P. 2,
fig. 1, piece 3, 4 et 5) au lave-vaisselle.

— Nettoyez le boitier et l'intérieur de la friteuse a air

chaud avec un chiffon humide, doux, non abrasif.

— L'élément chauffant peut étre nettoyé avec une
brosse douce pour éliminer les résidus alimen-
taires.

Tempéra- Temps de fri- Une fois ce temps (mi-
ture (°C)  ture (minutes) nutes)écoulé, procédez
comme suit avec I’ali-
ment a cuire :
200 15-20 8 Remuer
200 12-18 8 Remuer
180 8-12 — —
160 15 8 Remuer
180 10-15 5 Remuer
200 12-16 8 Remuer
200 17-21 10 Remuer
180 35-40 —
180 10-14
180 10-15 6 Retourner
160 15 8 Remuer
180 10 5 Remuer
180 13 13 Retourner
200 5 3 Remuer
180 20-30 10 Retourner
180 10-15 5 Remuer
200 10-15 5 Retourner
200 10-15 5 Retourner
200 10 — —
180 8 4 Retourner
180 8 4 Retourner

— Séchez soigneusement toutes les piéces avant
de les assembler.
Remarque : Apres le séchage, il peut
encore y avoir de 'humidité dans les
cavités. Laissez toutes les piéces sécher
complétement a l'air libre.

Entreposage

DANGER ! Risque de blessure ! Veil-
lez a ce qu’aucune personne non autori-
sée n'ait accés a cette machine

— Assurez-vous d’avoir débranché 'appareil et net-
toyé et séché toutes les piéces avant de le ranger.

— Ne rangez jamais I'appareil dans un endroit
chaud ou humide.

— Conservez 'appareil dans son emballage ou dans
un endroit propre et sec.

— En cas d’expédition, utilisez dans toute la mesure
du possible 'emballage d’origine.

Anomalies et dépannage
Quand quelque chose ne fonctionne pas...

DANGER ! Risque de blessure ! Des

réparations non conformes peuvent avoir
comme conséquence que votre appareil
ne fonctionne plus de maniere sare. Vous

vous mettez ainsi en danger vous-méme
et votre entourage.
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Ce sont souvent de petites anomalies qui provoquent de
graves dérangements. Dans la plupart des cas, vous
pouvez les éliminer vous-méme. Veuillez compulser le
tableau suivant avant de contacter votre revendeur. Vous
réduisez votre effort et, le cas échéant, méme des colts.

Anomalie/défaut Cause

L’appareil ne fonctionne pas.

La minuterie n'est pas réglée.

Le tiroir n’est pas bien inséré.

L’appareil est-il défectueux ?
Pas d’alimentation électrique ?

Remeéde
Contactez le revendeur.

Controlez le cable, la fiche, la prise
et le fusible.

Allumez I'appareil et réglez la minu-
terie sur le temps de cuisson souhai-
té a l'aide des touches [+] et [-].

Veillez a ce que le tiroir soit fermé
correctement.

Les aliments préparés avec I'appa- |y a trop d’aliments dans le panier. Placez de petites quantités dans le

reil ne sont pas cuits.

La température réglée est trop

basse.

Les aliments ne sont pas frits unifor- Certains aliments doivent étre re-
mués a mi-cuisson.

mément dans I'appareil.

Le tiroir ne peut pas étre inséré dans Le panier est surchargé.

I'appareil.

panier. Les petites quantités sont
cuites plus uniformément.

Utilisez les boutons [+] et [-] pour
régler la température souhaitée. Ré-
glage de la température : > Re-
cettes pour la friteuse a air chaud —
p. 18

Les aliments superposés ou placés
transversalement (par exemple, les
frites) doivent étre remués a mi-
cuisson.

Veillez a ce que le panier ne soit pas
trop rempli.

De la fumée blanche s’échappe de Des aliments riches en huile ont été N’utilisez pas de groupes d’aliments

'appareil.
aliments.

utilisés. De I'huile a été ajoutée aux a haute teneur en huile et n’ajoutez

pas d’huile supplémentaire, a moins
que cela ne soit nécessaire.

Il reste des résidus de graisse pro- De la fumée blanche est produite

venant de la derniére utilisation

dans I'appareil.

Si vous n’étes pas en mesure d’éliminer la panne par
vous-méme, veuillez vous adresser directement a
votre revendeur. Veuillez noter que toute réparation
impropre annule la garantie et peut par conséquent
conduire a des colts supplémentaires.

Mise au rebut

Le symbole de la poubelle barrée signifie :

Les batteries et les accus, les appareils élec-

triques et électroniques ne doivent pas étre

jetées avec les ordures ménageéres car ils
pourraient contenir des substances nocives

pour I'environnement et la santé.

Les consommateurs sont tenus d’éliminer appareils
électriques usagés, les batteries et accus usagés
d’appareils électriques séparément en les remettant
a un point de collecte officiel afin de garantir un trai-
tement adéquat. Conformément aux dispositions
légales, les produits peuvent étre retournés gratuite-
ment, p. ex. aupres du service d’élimination commu-
nal ou du revendeur.

Les batteries, les accus et les lampes qui ne
sont pas intégrés dans les appareils élec-
triques usagés doivent étre retirés et élimi-

nés séparément avant I'élimination. Les bat-

teries au lithium et les pack accus de tous les sys-
témes doivent étre remis aux points de collecte
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lorsque de la graisse est chauffée a l'in-
térieur de 'appareil. Nettoyez soigneu-
sement e tiroir aprés chaque utilisation.

uniquement en état déchargé. Les batteries doivent
toujours étre protégées contre les courts-circuits en

collant les pbles.

Chaque utilisateur final est responsable pour la sup-
pression des données personnelles qui se trouvent

sur les appareils usagés a éliminer.

Caractéristiques techniques

Numéro d’article 344831
Tension secteur 230 V~, 50 Hz
Consommation 1400 W

Consommation en mode veille 0,22 W
Classe de protection |

Capacité de stockage 451
Fourchette de températures  80-200 °C
Dimensions 26,2 x 29,0 x

35,5 mm
Poids 3,6 kg
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Before you begin...

Intended use

The device is intended for preparing foods that
require a high cooking temperature and would other-
wise require deep-frying. The device is intended only
for preparing foods.

Only use the device to fry and cook solid food that is
suitable for air frying. The device must not be used as
a deep fryer with cooking oil.

Use the device in moderate climates only. Use of the
device in tropical climates is not recommended.

This product is not intended for commercial use. Gen-
erally acknowledged accident prevention regulations
and enclosed safety instructions must be observed.
Only perform work described in these instructions for
use. Any other use is improper. The manufacturer will
not assume responsibility for damage resulting from
such use.

What are the meanings of the symbols used?

Danger notices and information are clearly marked
throughout these instructions for use. The following
symbols are used:

DANGER! Direct danger to life and
risk of injury! Directly dangerous situa-
tion that may lead to death or severe inju-
ries.

WARNING! Probable danger to life
and risk of injury! Generally dangerous
situation that may lead to death or severe
injuries.

CAUTION! Possible risk of injury!
Dangerous situation that may lead to
injuries.

NOTICE! Risk of damage to the
device! Situation that may lead to prop-
erty damage.

Note: Information to help you reach a
better understanding of the processes
involved.

For your safety

General safety instructions

* To operate this device safely, the user must have
read and understood these instructions for use
before using the device for the first time.
Observe all safety instructions! Failure to do so
may cause harm to you and others.

Retain all instructions for use, and safety instruc-
tions for future reference.

If you sell or pass the device on, you must also
hand over these operating instructions.

The device must only be used when it functions
properly. If the product or part of the product is
defective, it must be taken out of operation and
disposed of correctly.

Never use the device in a room where there is a
danger of explosion or in the vicinity of flammable
liquids or gases.

Always ensure that a device which has been
switched off cannot be restarted unintentionally.
Do not use devices with an on/off switch that does
not function correctly.

Keep children away from the device! Keep the
device out of the way of children and other unau-
thorised persons.

Do not overload the device. Do not use the device
for purposes for which it is not intended.
Exercise caution and only work when in good con-
dition: If you are tired, ill, if you have ingested
alcohol, medication orillegal drugs, do not use the
device, as you are not in a condition to use it
safely.

Ensure that children are not able to play with the
device.

Always comply with all applicable domestic and
international safety, health, and working regula-
tions.

Electrical safety

The device may only be connected to a socket
that is correctly installed and grounded.

The fuse must be a residual current circuit-
breaker with a measured residual current of no
more than 30 mA.

Make sure that the power supply corresponds
with the connection specifications of the device
before it is connected.

The device may only be used within the specified
limitations for voltage and power (see type plate).
Do not touch the mains plug with wet hands!
Always pull out the mains plug at the plug and not
by the cable.

Do not bend, crush, pull or drive over the power
cable, protect from sharp edges, oil and heat.
Do not lift the device using the cable or use the
cable for purposes other than intended.

Check the plug and cable before each use.

If the power cable is damaged immediately dis-
connect the plug. Never use the device if the
power cable is damaged.

If the device is not in use make sure the plug is
pulled out.

Make sure that the device is switched off before
plugging in the mains cable.
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Make sure that the device is switched off before
unplugging it.

Disconnect the power supply before transporting
the device.

If the power connection cable of this device is
damaged, it must be replaced by the manufac-
turer or the manufacturer’s customer service
department or a similarly qualified person in order
to prevent risks.

Device-specific safety instructions
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The surroundings must be free from easily flam-

mable materials or materials that are prone to

explosion.

The device may only be used for domestic use

and the intended purpose.

The device must be located on an even, non-slip

and heat-resistant surface.

The device may not be operated outdoors.

Not for use in moving vehicles or boats.

Never leave the device unattended when plugged

in or switched on.

If the device is not under observation, or will not

be used for a longer period of time, pull the plug

out of the socket, allow the device to cool and

store in a safe place.

This device may be used by children as of the age

of eight (8) and by persons with limited physical,

sensory or mental capabilities or lack of experi-

ence and/or knowledge, if they are supervised or

have been instructed in the safe operation of the

device and understanding the risks resulting from

this. Children may not play with the device. Clean-

ing and user maintenance may not be carried out

by children unless supervised.

The device must not be covered. This causes a

risk of fire.

Do not submerge the device, the power cable or

plug in water or other fluids.

Do not use the device close to a washbasin or

sink.

Do not position the device and the power cable in

the vicinity of hot surfaces, for example, the hot

plates of a stove.

Grease splashes may damage the plastic.

Do not use the device with wet hands.

Do not let the power cable hang over the edge of

a table since this brings the risk of the device

being pulled off the table.

Do not wrap the power cable around the device.

Do not use the device,

— When the power cable is damaged.

— In the event of faults.

— When the device may have been damaged as
a result of a fall or other cause.

Do notinsert items into the interior of the housing.

Do not use adapters or extension cables.

Never use the device with a timer or another

switch that activates the unit automatically as this

carries a risk of fire.

Do not touch the device during operation, as it will

emit hot water vapor.

Only touch the device using the intended handles.

Never cover the steam outlet.

O

Do not place the device in the vicinity of inflamma-
ble materials (e.g. curtains, tablecloths).

To prevent overheating, do not cover the product
during operation.

Do not use the product with boiling liquids or hot
grease.

Hot steam may rise when you open the product.
If you notice any smoke or unusual noises, imme-
diately disconnect the product from the power
supply. Have the product checked by a specialist
before continued use.

In the event of a fire, first pull the plug from the
power outlet or disconnect the product from the
power supply before taking appropriate firefight-
ing measures.

Do not cover the product’s air vents. Make sure
the product has sufficient ventilation. Do not place
the product in a cabinet.

Do not place anything on top of the product.
Leave at least 10cm of space in all directions
around the product to ensure sufficient ventilation.
The device becomes hot during operation. Pay
attention to ensure that you do not come into con-
tact with the heated parts of the device both dur-
ing and after use.

Do not move or slide the device when it is in use.
Never leave the device unattended when it is
plugged in.

Before cleaning, always pull the plug and then
allow to cool.

Never use force when operating or cleaning the
device.

Symbols affixed to your device may not be
removed or covered. Information on the device
that is no longer legible must be replaced immedi-
ately.

Before putting the unitinto operation, read
and observe the instructions for use.

Hazard due to hot surfaces!

Hazard due to hot steam!

Your device at a glance

Note: The actual appearance of your
product may differ from the illustrations.

General description
» P 2 fig. 1

NookrwWN =

Control touch screen with display
Housing

Basket rack (removable)

Frying basket

Handle

Air outlet

Power cable



Control regulators
» P 2 fig. 2
1. Increase button
2. Reduce button
3. 8 Pre-set programs
4. Temperature/Time selector
5. Menu selector
6. Start/Pause button
7. On/Off button
8. Temperature/Time indicator
8 set Programs

chips

chicken wings or chicken legs
shrimps (peeled)

fish, fish fingers

steak, chops

beef

baked products

@ thawing

Using for the first time

— Remove any stickers and film.

— Your air fryer has the fry basket stuck in the bowl,
inside the body of the air fryer. Grasp the handle
to open the air fryer drawer and remove the bowl
from the appliance placing it on a clean flat sur-
face.

— Clean the machine and all of the accessories
(» Cleaning — p. 25).

— Unravel the power cable fully.

— Place the device on an even, non-slip and heat-
resistant surface.

— Before first use, switch on the appliance and allow
it to warm up for 10 minutes.

Note: During first use, you may notice a
small amount of smoke and a slight
odour. This is due to volatile compounds
from manufacturing which is completely
normal and harmless. Alternatively, you
may run the air fryer empty before first
cooking to allow off-gassing; set the air
fryer to the maximum temperature
(200°C) and run it for 10 minutes. Ensure
sufficient ventilation in the kitchen; for
example, by opening a window.

Operation

Check before switching on!

Check to make sure the device is in a safe operating
condition:

— Check to make sure there are no visible defects.

— Check to make sure all device components are
correctly mounted.

Operating instructions
DANGER! Risk of fatal injury due to
electric shock! This appliance must not
be used to boil water.

WARNING! Risk of injury due to mis-
use. Never connect this appliance to an
external switching device, such as a timer,

or a circuit that is regularly switched on
and off by the utility.

Note: During the first use, the air fryer
may emit a slight odor. This is normal.

— Place the device closed to the power outlet. Avoid
enclosed area. Leave at least 10 cm of space in
all directions around the product to ensure suffi-
cient ventilation.

— Grasp the handle firmly and remove the bowl! from
the appliance by placing it on a clean, flat surface.

— Place food in the basket without overfilling it.
Never fill the fry basket more than % full. When
frying fresh vegetables we recommend that you
add no more than 3 cups of food to the basket.

— Insert the bowl with the frying basket into the front
of the fryer, always making sure that the drawer is
closed properly. Otherwise the device will not
start.

— Plug the appliance into the socket.

— Toturn on the fryer, press the “On/Off” button. The
led panel will light up.

Note: You may want to pre-heat the fryer
(without food loaded) for 3 minutes at the
required temperature of 80-200°C before
cooking, especially for cases which food
is not sufficiently thawed. After the pre-
heat, the device switches to standby-
mode. You will need to press the On/Off
button again to start the device.

— Then press Menu selector to select one of the 8
preset programs.
Alternative: the temperature and time can be re-pro-
grammed by pressing the Temperature/Time selector
and using the [+] and [-] buttons.
* Temperature = steps of 5°C, [+] & [-] ranging
80°C —200°C
¢ Time = steps of 1 minute, [+] & [-] ranging
1 min — 60 min
— Once you have selected the preset program, tem-
perature and cooking time, press the Start/Pause
button and the appliance will start up.
Note: If the device being idled for 3 min-
utes, it will switch to standby-mode and
any program set will be canceled.

Note: Some of the preset recipes require
the food to be turned halfway through the
cooking process.

— You may manually pause the fryer by pressing the

Start/Pause button.
— To resume cooking, press the same button again.
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Note: Until the basket drawer has been
closed properly, the air fryer will not heat
and the display will remain off.

— Once the selected program ends, “OFF” will
appear on the display and the appliance will emit
3 beeps to notify you of the end of the program.
The appliance then returns to standby-mode.

Tips and recommendations
¢ For even cooking/browning, open the fry basket

drawer halfway through the cooking time and

check as necessary. Pull out the basket, move or

shake the food. Once done, replace the drawer.

The timer will stop when the drawer is opened and

the air fryer will stop heating until the bowl is

snapped back into place.
Note: During the course of cooking, You
may adjust the temperature/time only
after pressing the Start/Pause button. If
time is added to the program, minutes will
be added to the full course of cooking and
cooking resumes from where you paused
the program by pressing the Start/Pause
button again.

WARNING! Risk of burns! Use
extreme caution when handling the fry
basket while it is hot. Avoid escaping
steam from the basket or from the food.

AN

CAUTION! Risk of burns! Hot air/steam
is escaping from the air outlet on the back/

side of the device.

CAUTION! Risk of burns! Always use

oven mitts when handling the hot fry bas-

ket.

* ltis advisable to use olive oil spray or vegetable

oil for air frying.

Food

Vegetables

Broccoli

Onion rings (frozen)
Spring rolls (frozen)

French fries (fresh, hand-
cut, 1.5-3 mm thick)

* Blanch (step 1)
* Air fry (step 2)
Thin French Fries (frozen) 3 cups

Chunky French Fries (frozen) 3 cups

Meat roll, 0.5 kg

Hamburgers, 100-200 g

Hot Dogs/Sausages

Chicken wings (fresh/ .
thawed)

Blanch (step 1)
* Airfry (step 2)
Chicken sticks * Blanch (step 1)

o Airfry (step 2)
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Use your air fryer to cook food with little oil. As a
general rule, reduce the cooking temperature of
the recipe by about 10°C depending on the type
of food to avoid food overcooked.

When cooking high-fat foods, such as chicken
wings or sausages, drain the fat from the fryer
basket drawer between batches of food to avoid
excess smoke.

You may use the basket rack to drain out some of
the oil resulted from cooking by placing the rack at
the bottom of the bowl.

Always dry the food before cooking it to avoid
excess smoke and to achieve an ideal browning.
Fry small batches of freshly breaded foods. Press
the breaded dough onto the food to help achieve
better adhesion. Place the food in the basket so
that they do not touch each other to allow for bet-
ter air circulation.

You may use the air fryer to reheat food.

Remember to fry in small batches, thus shorten-
ing cooking times and obtaining higher quality.
Adjust the temperature and cooking time needed
to cook food to your liking.

Note: Unless food is canned or pre-oiled,
it should be lightly brushed with oil first to
get it crisp and golden.

The term blanching refers to the pre-cooking of
food at a low temperature prior to cooking in the
air fryer.

WARNING! Risk of food poisoning!
Always use a meat thermometer to
ensure that meat, poultry and fish are
cooked thoroughly before eating.

Air Fry Receipes

The following chart is intended as a guide only. The
cooking time may vary depending on the quantity,
thickness or density of the food, and whether the food
is fresh, thawed, or frozen.

If the table differs from the instructions on the packag-
ing, follow these.

Tempera- Cooking time After this period (min-

ture (°C) (minutes) utes), carry out this ac-
tion on the food:

200 15-20 8 shake

200 15-20 8 shake

200 12-18 8 shake

180 8-12 — —

160 15 8 shake

180 10-15 5 shake

200 12-16 8 shake

200 17-21 10 shake

180 35-40 — —

180 10-14

180 10-15 6 flip

160 15 8 shake

180 10 5 shake

180 13 13 flip

200 5 3 shake



Food

Chicken pieces

Chicken Nuggets (frozen)
Catfish sticks (thawed, battered)
Fish sticks (frozen)

Apple pie

Fritters

Fried biscuits

Cleaning and maintenance

DANGER! Risk of injury! Before carry-
ing out any work, make sure the device is
unplugged and has cooled down fully.

This device does not require much maintenance.

Contains no user serviceable parts. Apart from clean-

ing, any service that requires the appliance to be dis-

assembled must be carried out by a qualified techni-
cian.

Cleaning

NOTICE! Risk of damage to the
device! Do not use abrasive or sharp
objects or aggressive cleaning agents.
Do not use solvents.

— Make sure the device has cooled down suffi-
ciently before cleaning.

— Unplug device and remove drawer.

— Wash the bowl and rack in hot, soapy water. Do
not use metal cookware or abrasive cleaners or
cleaning products, this could damage the non-
stick coating.

— You may choose to put the frying basket and the
rack (» P. 2, fig. 1, part 3, 4 and 5) in the dish-
washer.

— Clean the body of the air fryer and the interior with
a damp, soft, non-abrasive cloth.

— Heating element can be cleaned with a soft brush
to remove food residue.

Cause
Device is faulty?
No power supply?

Error/Fault
Device does not work.

Timer not correctly set.

Drawer not correctly inserted.

The foods fried with the device are

not done. too much.

The set temperature is too low.

The food is fried unevenly in the de- Certain food types need to be shak-
en halfway through the cooking

vice.
time.

Tempera- Cooking time After this period (min-

ture (°C) (minutes) utes), carry out this ac-
tion on the food:

180 20-30 10 flip

180 10-15 5 shake

200 10-15 5 flip

200 10-15 5 flip

200 10 — —

180 8 4 flip

180 8 4 flip

— Dry all parts well before assembly.

Note

: After drying, there may still be

moisture in cavities. Allow all parts to dry
completely in the air.

Storing

DANGER! Danger of injury! Make sure
no unauthorised persons can gain
access to the appliance!

— Make sure you have unplugged the device and

The quantity of food in the basket is

have cleaned and dried all parts before storing.
— Never store the device if it is hot or humid.
— Store the device in its box or in a clean, dry place.
— If shipping, use the original packaging wherever
possible.

Troubleshooting
What to do when something doesn’t work...

DANGER! Risk of injury! Unprofes-
sional repairs may mean that your device
will no longer operate safely. This endan-
gers you and your environment.
In many cases, small defects can lead to a malfunc-
tion. You will usually be able to deal with these your-
self. Please consult the following table before con-
tacting the store department. This may save you a lot
of effort and quite often money.

Remedies

Contact the dealer.

Check the cable, plug, and the fuse.
Switch on the appliance, set the tim-
er to the required preparation time
using the [+] & [-] buttons.

Make sure that the drawer is closed
properly.

Put smaller batches of food in the
basket. Smaller batches are fried
more evenly.

Use the [+] & [-] buttons to set the
required temperature. Temperature
setting: » Air Fry Receipes — p. 24
Food that lie on top of or across
each other (e.g. fries) need to be

shaken halfway through the cooking
time.
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Error/Fault Cause

| cannotslide the pan/basket intothe Basket over-loaded.

device.

White smoke comes out from the  Food with high oil content has been

device. used. Oil has been added to the
food.

The pan still contains grease resi-
dues from previous use.

Please contact the store directly if you cannot elimi-
nate the error by yourself. Please remember that
repairs carried out by non-professionals will invali-
date your warranty claim and may cause additional
costs.

Disposal

A crossed-out wheelie bin icon means: Bat-
teries and rechargeable batteries, electrical
or electronic devices must not be disposed of

with household waste. They may contain

substances that are harmful to the environ-
ment and human health.

Consumers must dispose of waste electrical devices,
spent portable batteries and rechargeable batteries
separately from household waste at an official collec-
tion point to ensure that these items are processed
correctly. The product can be returned free of charge
in accordance with the legal requirements, for exam-
ple through a municipal waste disposal company or a
dealer.

Batteries, rechargeable batteries and lamps
that are not permanently installed in waste
electrical equipment and can be removed in

a non-destructive way must be removed and
disposed of separately before disposal of the equip-
ment. Lithium batteries and rechargeable battery
packs of all systems are only to be handed in to the
waste collection points in a discharged state. The bat-
teries must always be protected against short circuits
by taping off the poles.

All end users are responsible for deleting any per-
sonal data stored on waste devices prior to their dis-
posal.

Technical data

Item number 344831
Power voltage 230 V~, 50 Hz
Power consumption 1400 W
Power consumption in standby 0,22 W
mode
Protection class |
Capacity 451
Temperature range 80-200 °C
Dimensions 26,2 x 29,0 x
35,5 mm
Weight 3,6 kg
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Remedies

Take care not to overfill the basket
drawer.

Do not use food groups with high oil
content or add extra oil that is not re-
quired.

White smoke is caused by grease
heating up in the pan. Make sure
you clean the pan correctly after
each use.
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Drive nez zacnete...

Pouziti pfiméfené urceni

Tento pfistroj je vhodny pro pfipravu pokrma, které
vyZaduji vysokou teplotu, nebo by se musely smaZzit.
PFistroj slouzi vyhradné k pfipravé potravin.

PFistroj pouzivejte pouze k fritovani a vafeni pevnych
potravin, které jsou vhodné pro pfipravu v horko-
vzdu$né fritéze. PFistroj se nesmi pouzivat jako fri-
téza s kuchyrnskym olejem.

PFistroj pouzivejte pouze v mirnych zemépisnych $if-
kach. Pouziti v tropickych klimatickych pasmech se
nedoporucuje.

PFistroj neni ur€en k pouZziti pfi podnikani. Musi se
dodrZovat obecné uznavané predpisy Urazové pre-
vence a pfiloZzené bezpecnostni pokyny.
Vykonavejte pouze €innosti popsané v tomto navodu
k pouziti. Jakékoli jiné pouzivani je povazovano za
neopravnéné chybné pouziti. Vyrobce neodpovida za
Skody, které z toho plynou.

Co znamenaji pouzité symboly?

Upozornéni na nebezpeci a pokyny jsou v navodu k
pouziti zfetelné vyznaceny. Pouzivaji se nasledujici
symboly:

NEBEZPECI! Bezprostiedni nebez-
peci zranéni nebo ohrozeni zivota!
Bezprostredni nebezpec¢na situace s
nasledkem tézkého zranéni nebo usmr-

ceni.

VAROVANI! Pravdépodobné nebez-
peci zranéni nebo ohrozeni zivota!
Obecné nebezpecna situace s moznym

nasledkem tézkého zranéni nebo usmr-
ceni.

UPOZORNENI! Pfipadné nebezpeéi
zranéni! Nebezpecéna situace s moznym
nasledkem zranéni.

OZNAMENI! Nebezpeéi poskozeni pfi-
stroje! Situace s moznym nasledkem
vécnych Skod.

Poznamka: Informace, které jsou uve-
deny pro lepsi pochopeni postupt.

Pro Vasi bezpec¢nost

VsSeobecné bezpecnostni pokyny

Pro bezpec€né zachazeni s timto pfistrojem sijeho
uzivatel musi pfed prvnim pouzitim pfecist tento
navod k pouziti a porozumét mu.
Respektujte vSechny bezpeénostni pokyny!
Pokud nebudete dbat bezpe¢nostnich pokyna,
ohroZujete sebe i ostatni.
VSechny navody k pouziti a bezpecnostni pokyny
si dobfe ulozte pro pozdéjsi pouziti.
Kdyz pfistroj prodavate nebo predavate dal, bez-
podminecné predejte i tento navod k pouziti.
PFistroj se smi pouzivat pouze tehdy, pokud je
bez zavady. Jsou-li na pfistroji nebo na nékteré
jeho soucasti zavady, musi byt vyfazen z provozu
a odborné zlikvidovan.
Pfistroj nepouziveijte v prostorech ohrozenych
vybuchem nebo v blizkosti hoflavych kapalin
nebo plyn(!
Vypnuty pfistroj vzdy zajistéte proti neimysinému
zapnuti.
Nepouzivejte naradi, u néhoz spina¢ Zap/Vyp
fadné nefunguje.
Zabrarite détem v pfistupu k pfistroji! UloZte pfi-
stroj tak, aby byl bezpe&né chranén pfed détmi a
nepovolanymi osobami.
NepfretéZujte pfistroj. PouZivejte pfistroj pouze
pro ucely, pro které byl urcen.
Pracujte vzdy opatrné a v dobré fyzické kondici:
Pracovat béhem unavy, onemocnéni, poZziti alko-
holu, pod vlivem 1€kt a omamnych latek je nezod-
povédné, protoZe pfistroj nemUzete bezpecné
pouzivat.
Zabezpecte, aby si déti nehraly s vyrobkem.
Dodrzujte vzdy platné narodni a mezinarodni
bezpecnostni, zdravotni a pracovni predpisy.
Elektricka bezpeénost

* Pfistroj se smi pfipojit pouze na zasuvku s fadné
instalovanym ochrannym kontaktem.
Zaijisténi pfistroje se musi provést pomoci prou-
dového chranice (spina¢ Fl) s dimenzovanym
chybnym proudem nepfesahujicim 30 mA.
Pred pfipojenim pfistroje se musi zabezpecit, aby
sitova pfipojka odpovidala hodnotam pro pfipo-
jeni pristroje.
PFistroj se smi pouzivat pouze v ramci uvedenych
limitd napéti, vykonu a otacek (viz typovy Stitek).
Nedotykejte se sitové zastréky mokryma rukama!
Sitovou zastr¢ku vytahuje vzdy za konektor, ne
za kabel.
Sitovy kabel neprehybat, nepfiskfipnout, netahat
nebo nepfrejizdét, chranit pfed ostrymi hranami,
olejem a horkem.
Pristroj nezdvihejte za kabel a kabel nepouzivejte
na Zadné jiné ucely.
Pred kazdym pouzitim zkontrolujte zastr¢ku a
kabel.
PFi poSkozeni sitového kabelu okamzité vytah-
néte sitovou zastréku. Nikdy nepouzivejte pfistroj
s poSkozenym sitovym kabelem.
Pokud se pfistroj nepouziva, musi byt sitova
zastréka vzdy vytazena.
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Pred zasunutim sitové zastréky zajistéte, aby byl
pfistroj vypnuty.

Pred vytazenim sitové zastrcky pristroj vzdy
vypnéte.

Pro pfepravu uvedte pfistroj do stavu bez proudu.
Pokud je sitovy pfivod tohoto pfistroje poSko-
zeny, musi ho vyrobce, jeho zakaznicky servis
nebo podobné kvalifikovana osoba vyménit, aby
se zabrénilo ohrozZeni.

Upozornéni specificka pro pristroj
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V bezprostfednim okoli se nesmi nachazet

snadno zapalné nebo vybusné latky.

PFistroj se smi pouzivat pouze v domacnostech

a ke stanovenému ucelu.

PFistroj je nutné postavit na rovny, neklouzavy a

Zéaruvzdorny povrch.

PFistroj se nesmi pouzivat venku.

Neni uréen k pouziti v jedoucich vozidlech nebo

Elunech.

Nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru, pokud je

zapojeny nebo zapnuty.

Pokud je pfistroj bez dozoru nebo se dlouhou

dobu nepouziva, vytahnéte zastréku ze zasuvky,

nechte pfistroj vychladnou a uschovejte jej na

bezpecném misté.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od osmi (8) let

véku a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi

¢i duSevnimi schopnostmi nebo osoby s nedosta-

te€nymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi pouze

pod dohledem odpovédné osoby nebo pokud byly

fadné pouceny o bezpe€ném pouzivani pfistroje

a pIné porozumély vSem rizikim, které z toho

vyplyvaji. D&ti si nesméji hrat s pfistrojem. Cisténi

a udrzbu ze strany uZivatele nesméji provadét

déti bez dohledu.

PFistroj se nesmi zakryvat. Hrozi nebezpedi

pozaru.

Pristroj, sitovy kabel a zastr¢ku neponofte do

vody nebo jinych kapalin.

PFistroj nepouzivejte v blizkosti umyvadla nebo

dfezu.

Neumistujte prFistroj ani napajeci kabel do bliz-

kosti horkych povrch, jako jsou napfiklad varné

desky.

Zamezte stfikance tuku, ktery muze poskodit

plast.

PFistroj nepouzivejte s mokryma rukama.

Nenechavejte sitovy kabel viset pfes okraj stolu,

jinak hrozi nebezpeci stazeni pfistroje ze stolu.

Sitovy kabel nenavijejte okolo pfistroje.

PFistroj nepouzivejte,

— pokud je sitovy kabel poSkozeny.

— pfi vyskytu funkénich poruch.

— pokud pfistroj spadl nebo z jiného divodu doslo
k mozZnému poskozeni.

Do vnitfku pristroje nezavadéjte zadné predméty.

Nepouzivejte Zadny adaptér nebo prodluzovaci

kabely.

PFistroj nepouzivejte s €asovym spinacem nebo

jinym spinacem, ktery pFistroj automaticky zapne,

v opacném pfipadé hrozi nebezpeci pozaru.

Béhem provozu se pfistroje nedotykejte, protoze

z ngj unika horka para.

Pristroj chytejte pouze rukojeti, které jsou k tomu

uréené.

Vystup pary se nesmi nikdy zakryt.

Pristroj neumistujte do blizkosti snadno hofla-

vych material( (napf. zaclony, ubrusy).

Aby se zabranilo pfehrati, nesmi se vyrobek

bé&hem provozu zakryvat.

Vyrobek nepouzivejte s vroucimi tekutinami nebo

horkym tukem.

Dbejte na to, aby pfi otevieni mohla horka para

stoupat vzharu.

Pokud se objevi kouf nebo neobvyklé zvuky, oka-

mzité vyrobek odpojte od elektrické sité. Pfed dal-

Sim pouZitim nechte vyrobek zkontrolovat odbor-

nikem.

V pfipadé poZaru nejprve vytahnéte zastréku ze

zasuvky nebo vyrobek odpojte od napajeni,

teprve pak provedte vhodna opatfeni k likvidaci

pozZaru.

Nezakryvejte vétraci otvory vyrobku. Dbejte na

dostate¢né vétrani. Vyrobek neumistujte do

skFiné.

Na vyrobek nepokladejte Zadné predméty.

Kolem vyrobku ponechte nejméné 10 cm mista

ve vSech smérech, aby bylo zajisténo dostatec¢né

vétrani.

Béhem provozu je pristroj horky. Dbejte, abyste

se béhem pouzivani pfistroje a po jeho pouziti

nedostali do kontaktu s horkymi ¢astmi.

Pristrojem b&éhem provozu nehybeijte, ani jej

nepfesouvejte.

Pristroj nikdy nenechavejte bez dozoru, pokud je

zapojeny sitovy kabel

PFed Cisténim bezpodminecné vytahnéte sitovou

zastrcku a nechte pfistroj vychladnout.

PFi provozu nebo &isténi pristroje nikdy nepouzi-

vejte nasili.

Symboly, které se nachazeji na pfistroji, se

nesméji odstranovat ani zakryvat. NecCitelna upo-

zornéni na pfistroji se museji okamzité vymenit.
Pfed uvedenim do provozu si prectéte a
dodrzujte navod k pouziti.

Nebezpeci zranéni horkym povrchem!

Nebezpedi zranéni horkou paroul!

Prehled - pristroj

Poznamka: Skute¢na vzhled vaseho pfi-
stroje se muze od obrazku lisit.

Obecny popis
» S.2 obr. 1

ronN=

Dotykova obrazovka
Kryt fritézy
Mfizkova vlozka
Fritovaci ko$ uvnitf



5. Rukojet vyjimatelné pfihradky

6. Vystup vzduchu

7. Sitovy kabel

Ovladani regulatort

» S.2 obr.2

1. Tlacitko pro zvySeni

2. Tlacitko pro snizeni

3. 8 prednastavenych programu

4. Voli¢ teploty/Gasu

5. Voli¢ nabidky

6. Tlacitko Start/Pauza

7. Tlacitko ZAP/VYP

8. Zobrazeni teploty/Casu

8 prednastavenych programu
Hranolky

Kureci kfidla nebo kufeci stehna

Krevety (oloupané)

Ryby, rybi prsty
@ Steaky, kotlety
Hovézi maso

Pecené vyrobky

@ Rozmrazovani

Uvedeni do provozu

— Odstrarite nalepky a félie.

— Pfi expedici je koS v krytu vasi horkovzdusné fri-
tézy zablokovan. P¥i otvirani pevné uchopte ruko-
jet koSe a koS polozte na rovnou a Cistou pra-
covni plochu.

— Vydistéte pristroj a veskeré dily pfisluSenstvi
(» Cisteni — s. 31).

— Sitovy kabel rozmotejte.

— PfFistroj postavte na rovny, neklouzavy a zaru-
vzdorny povrch.

— PFed prvnim pouzitim zafizeni zapnéte a nechte
10 minut zahrat.

Poznamka: Béhem prvniho uvedeni do
provozu m(ze z vyrobku v dusledku
zbytk( z vyroby unikat malé mnozstvi
koufe a lehky zapach. To je naprosto nor-
malni a neSkodné. Horkovzdusnou fri-
tézu muzete pred prvnim pouzitim pfi-
padné nechat bézet naprazdno, aby se
tyto plyny uvolnily. K tomu horkovzdus-
nou fritézu nastavte na maximaini teplotu
(200 °C) a nechte ji 10 minut bézet.
Zaijistéte dostatecné vétrani, napriklad
otevienim okna.

Obsluha

Pred zapnutim zkontrolujte!
Zkontrolujte bezpecny stav pfistroje:
— Zkontrolujte, zda nejsou na vyrobku viditelné
z&vady.
— Zkontrolujte, zda jsou pevné namontovany
vSechny dily pfistroje.

Navod k obsluze
NEBEZPECI! Ohrozeni zivota v
dusledku elektrického uderu! Tento
pfistroj se nesmi pouzivat k vareni vody.

VAROVANI! Nebezpeéi zranéni

v disledku nespravného pouziti.
Nikdy nepripojujte tento pfistroj k exter-
nimu spinacimu zafizeni, jako jsou spi-
naci hodiny, nebo k elektrickému obvodu,
ktery pravidelné zapina a vypina dodava-
tel elektrické energie.

Poznamka: Pfi prvnim pouziti mize pfi-
stroj vydavat mirny zapach. To je nor-
malni jev.

— Umistéte pfistroj do blizkosti zasuvky. Nepouzi-
vejte ho v uzavienych prostorach. Ponechte
kolem dokola prostor alespori 10 cm, aby bylo
zajisténo dostatecné vétrani.

— Uchopte pevné rukojet, vyjméte pfihradku z pfi-
stroje a polozte ji na €istou a rovnou plochu.

— Potraviny vkladejte do koSe tak, aby nebyl prepl-
nény. Ko$ nikdy nenaplriujte vice nez ze %. Dopo-
ruceni pro fritovani Cerstvé zeleniny: nevkladejte
do koSe vice nez 3 Salky potravin.

— Zasunte pfihradku do predni ¢asti fritézy a ujis-
téte se, Ze je spravné uzavriena. V opacném pfi-
padé nebude fritéza funkéni.

— Kabel zasunte do zasuvky.

— Pro zapnuti fritézy stisknéte tlacitko ,On/Off".
Kontrolka LED se rozsviti.

Poznamka: Pfed vafenim muazete fritézu
(bez potravin) predehfivat po dobu

3 minut na pozadovanou teplotu 80—
200 °C, zejména pokud potraviny nejsou
dostate¢né rozmrazené. Po pfedehrati se
pfistroj pfepne do pohotovostniho rezimu.
Pro spusténi pfistroje musite znovu stisk-
nout tlacitko Zap/Vyp.

— Stisknéte voli¢ nabidky a vyberte jeden z 8 pred-
nastavenych programdu.
Alternativné: Teplotu a €as Ize pfeprogramovat stisk-
nutim spinace teploty/€asu a tla¢itek [+] a [-].
» Teplota = v krocich po 5 °C [+] a [-] min 80 —
max. 200 °C
¢ Cas = v krocich po 1 minuté [+] a [-] 1 minuta —
max. 60 minut
— Po zvoleni pfednastaveného programu, teploty
a doby vareni stisknéte tlacitko Start/Pauza a pfi-
stroj se spusti.
Poznamka: Pokud se pfistroj nepouziva
po dobu 3 minut, pfepne se do pohoto-
vostniho reZimu a v8echny nastavené
programy se zru§i.

Poznamka: U nékterych z pfednastave-
nych receptd se musi pokrm v poloviné
vareni oto¢it.

— Fritézu muZete zastavit ruéné stisknutim tlacitka
Start/Pauza.
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Chcete-li pokracovat ve vareni, stisknéte znovu
stejné tlacitko.
Poznamka: Pokud neni pfihradka
spravné uzaviena, fritéza neohfiva
a indikator zustane vypnuty.

Jakmile je zvoleny program ukoncen, zobrazi se
na displeji ,OFF* a pfistroj 3x zapipa, aby vas
informoval o konci programu. Poté se pfistroj
vrati do pohotovostniho rezimu.

Tipy a doporuceni

AN

Pro rovhomérné uvareni/opeceni otevrete v polo-
viné doby vareni pfihradku a zkontrolujte pfi-
padné stav. Vytahnéte koS, pohybuijte jim nebo
zatfeste pokrmem. Vratte pfihradku zpét. Kdyz se
pfihradka otevie, Casovac se zastavi a fritéza pre-
stane ohfivat, dokud pfihradka nezacvakne zpét
do spravné polohy.
Poznamka: Teplotu a dobu vareni
muZzete béhem vareni upravovat teprve
po stisknuti tlacitka Start/Pauza. Pokud
prodlouzite dobu vareni, vareni se pro-
dlouzi o pfislusné minuty. Op&tovnym
stisknutim tla€itka Start/Pauza pokracuje
vafeni v okamziku, ve kterém jste pro-
gram prerusili.

VAROVANI! Nebezpeéi popaleni! PFi
manipulaci s horkou pfihradkou postu-
pujte mimoradné opatrné. Zabrarite
uniku pary z pfihradky i potravin.

UPOZORNENI! Nebezpeéi popaleni! Z
vyvodu vzduchu na zadni strané spotre-
bi¢e unika horky vzduch/vypary.

UPOZORNENI! Nebezpeéi popaleni!
Kdyz se dotykate horké pfihradky, pouzi-
vejte vzdy kuchyriské chnapky.

K fritovani doporu€ujeme pouzivat olivovy olej ve
spreji nebo rostlinny olej.

Potraviny

Zelenina

Brokolice

Cibulové krouzky (zmrazené)
Jarni zavitky (zmrazené)

Hranolky (Cerstvé, ru¢né
krajené, tloustka 1,5—
3 mm)

« BlanSirovani (krok 1)
¢ Fritovani (krok 2)

Tenké hranolky (zmrazené) 3 Salky
Silné hranolky (zmrazené) 3 Salky
Sekana, 0,5 kg

Hamburger, 100—-200 g

Hot dogy/parky
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Horkovzdusnou fritézu pouzivejte k Upravé
pokrmu s malym mnozstvim oleje. Obecné plati:
Podle typu potravin snizte teplotu vafeni uvede-
nou v receptu asi o 10 °C, zabranite tak jejich roz-
vafeni.
Pokud pfipravujete pokrmy s vysokym obsahem
tuku, jako jsou kufeci kfidla nebo klobasy,
vypustte mezi jednotlivymi davkami tuk z koSe,
abyste zabranili vyvijeni koufre.
Rost kose mUzete pouzit k odkapani oleje z frito-
vaci nadoby.
Pokrmy pFed tepelnou upravou vzdy osuste,
zabranite tak vyvijeni koufe a dosahnete ideal-
niho propeceni.
Cerstvé smazené potraviny pfipravujte v malych
mnozstvich. Trojobal pfitlacte na pokrm uréeny k
tepelné uprave tak, aby Iépe pfilnul. Potraviny
vkladejte do kose tak, aby se vzajemné nedoty-
kaly, zajistite tak lep$i cirkulaci vzduchu.
Fritézu mGzete pouzivat i k ohfivani pokrmu.
Vareni si naplanujte tak, abyste mohli smazit
v malych davkéach, zkratite tak dobu vareni
a dosahnete lepsich vysledkl. Teplotu a dobu
vafeni nastavte tak, aby pokrm odpovidal vasim
zvyklostem.
Poznamka: Pokud se nejedna o kon-
zervy nebo predvarené potraviny, mél by
se pokrm nejprve lehce potfit olejem, aby
byl kfupavy a zlatavy.

Termin blansirovani znamena pfedvareni potra-
vin pfi nizké teploté pfed vafenim v horkovzdusné
fritéze.

VAROVANI! Nebezpeéi otravy z jidla!
Vzdy pouzivejte teplomér na maso,
abyste se ujistili, Ze jsou maso, dribez
a ryby pred konzumaci dobre propecené.

Recepty pro horkovzdusnou fritézu

Nasledujici tabulka slouzi pouze jako voditko. Doba
vareni se muze liSit v zavislosti na mnozZstvi, tloustce
nebo hustoté potravin a na tom, zda jsou potraviny
Gerstvé, rozmrazené nebo zmrazené.

Pokud se tabulka lisi od pokyn( uvedenych na obalu,
postupuijte podle nich.

Teplota (°C) Doba fritovani Po uplynuti této doby

200
200
200
180
160
180

200
200
180
180
180

(minuty) (minut) proved'te s uva-
renym pokrmem nasle-
dujici kroky:

15-20 8 Protfepat

15-20 8 Protfepat

12-18 8 Protfepat

8-12 — —

15 8 Protfepat

10-15 5 Protfepat

12-16 8 Protfepat

17-21 10 Protfepat

3540 — —

10-14

10-15 6 Obraceni



Potraviny

Kufeci kfidla (Cerstva/roz-  « Blansirovani (krok 1)
mrazena) « Fritovani (krok 2)
Kufeci prouzky * BlanSirovani (krok 1)

* Fritovani (krok 2)
Kureci kousky
Kufeci nugety (zmrazené)
Ryba na peceni (rozmrazena, v téstic¢ku)
Rybi prsty (zmrazené)
Jable¢ny kolac
Koblihy
Smazené suSenky

Cisténi a udrzba

NEBEZPECI! Nebezpeéi zranéni! Pfed
vS8emi pracemi vzdy vytahnéte sitovou
zastrcku a pristroje nechte zcela vychlad-
nout.

Tento pfistroj neni naro€ny na udrzbu. Neobsahuje
zadné soucasti, které by uzivatel musel udrzovat.
Kromé ¢isténi musi veskerou udrzbu, ktera vyzaduje
demontaz pfistroje, provadét kvalifikovany technik.
Cisteni
OZNAMENI! Nebezpeéi poskozeni pfi-
stroje! Nepouzivejte Zadné prostredky
na drhnuti nebo ostré pfedméty nebo
agresivni Cistici prostredky.
Nepouzivejte rozpoustédla.

— Pred Cisténim nechte dostatecné vychladnout.

— Vytahnéte sitovou zastréku a vyjméte prihradku.

— Pfihradku a koS vycistéte v horké mydlové vodé.
Nepouzivejte kovové nadobi ani abrazivni nebo
Cistici prostfedky, mohlo by dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu.

— Ko$ arost (» S. 2, obr. 1, East 3, 4 a 5) muzete
vlozit do mycky na nadobi.

— Kryt a vnitfek horkovzdusné fritézy Cistéte vihkou,
mékkou, neabrazivni utérkou.

— Topné téleso Ize vydistit mékkym kartackem, aby
se odstranily zbytky jidla.

— Pred sestavenim v8echny dily dobfe osuste.

Teplota (°C) Doba fritovani Po uplynuti této doby

(minuty) (minut) provedte s uva-
renym pokrmem nasle-
dujici kroky:

160 15 8 Protfepat
180 10 5 Protfepat
180 13 13 Obraceni
200 5 3 Protfepat
180 20-30 10 Obraceni
180 10-15 5 Protfepat
200 10-15 5 Obraceni
200 10-15 5 Obraceni
200 10 — —

180 8 4 Obraceni
180 8 4 Obraceni

Poznamka: Po zaschnuti se mlize

v dutinach stale nachazet vihkost.
VSechny ¢asti nechte GpIné vyschnoutna
vzduchu.

Ulozeni

NEBEZPECI! Nebezpeéi zranéni!
Zajistéte, aby nepovolané osoby nemély
k pfistroji pristup!

— Drfive nez pfistroj uklidite, pfesvédcte se, Ze je
odpojeny od elektrické sité a vSechny €asti jsou
Cisté a suché.

— Pfistroj nikdy neskladujte v horkém nebo vihkém
prostiedi.

— Uchovavejte pfistroj v obalu nebo na Cistém
a suchém misté.

— Pfi odesilani pouzijte pokud mozno originalni
baleni.

Poruchy a naprava
Pokud néco nefunguje...

NEBEZPECI! Nebezpeéi zranéni!
Neodborné opravy mohou omezit bez-
pecnou funkénost pfistroje. Ohrozujete
tim sebe i své okoli.

Poruchu €asto zpUsobi malé chyby. VétSinou je
mUzete sami snadno odstranit. Nejdfive se prosim
podivejte na nasledujici tabulku, nez se obratite na
prodejce. USetfite si tim hodné& namahy a pfipadné i
naklady.

Chybalporucha Pfi¢ina Reseni
PFistroj nefunguje. Je pristroj zavadny? Kontaktujte prodejce.
Zadné sitové napéti? Zkontrolujte kabel, zastréku, zasuv-
ku a pojistku.
Casovac neni nastaven. Zapnéte pfistroj a pomoci tlaci-
tek [+] a [-] nastavte na Casovadi
pozadovanou dobu vareni.
Pfihradka neni spravné vliozena. Dbejte na to, aby byla pfihradka

spravné zavfena.
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Chybal/porucha Pric¢ina

Reseni

Potraviny pfipravované v pfistroji ~ V koSi je pfilis velké mnoZstvi potra- Vkladejte do koSe mensi mnozstvi.

nejsou dovarené. vin.

Nastavena teplota je pfiliS nizka.

Potraviny se v pfistroji frituji nerov- Néktera jidla je tfeba po poloviné

nomeérne. doby vareni protfepat.

Do pristroje nelze zasunout pfihrad- Kos je pretizeny.

ku.

Z pristroje vychazi bily kour. Pouzili jste potraviny s vysokym ob-
sahem oleje. Do potravin se pfidal

olej.

V pfistroji jsou jesté zbytky tuku
z posledniho pouziti.

Pokud nemUzete chybu sami odstranit, obratte se
pfimo na prodejce. Nezapomerite, Ze pfi neodbor-
nych opravach zanika téz narok na zaruku a vam

mohou vzniknout dodate¢né naklady.

Likvidace

Symbol preskrtnutého kontejneru znamena:
Baterie a akumulatory, elektrické a elektro-
nické pristroje nesmeéji byt likvidovany spo-

le¢né s domovnim odpadem; mohou obsa- f—
hovat latky, které jsou Skodlivé pro Zivotni

prostfedi a zdravi.

Spotrebitelé jsou povinni zneskodnit staré elektrické
spotfebice, spotfebované baterie a akumulatory
oddélené od domovniho odpadu na oficialnim sbér-
ném misté, aby se zajistilo spravné dal$i zpracovani.
Vraceni vyrobku Ize dle pravnich predpist provést
bezplatné, napF. prostfednictvim spolecnosti pro likvi-
daci komunalniho odpadu nebo prostfednictvim pro-
dejce.

Baterie, akumulatory a svételné zdroje, které

nejsou ve starych elektrickych pfistrojich
vmontované a které Ize odstranit, aniz by

doslo k jejich poskozeni, se pred likvidaci

musi z pristrojd vyjmout a zlikvidovat v ramci tfidé-
ného odpadu. Lithiové baterie a akumulatory vSech
systémuU se musi odevzdat na sbérném misté ve
vybitém stavu. Pdl baterie musi byt vzdy pfelepeny,
aby se pfedeslo vzniku zkratu.

Kazdy koncovy uzivatel je sam zodpovédny za vyma-
zani osobnich udaji z pouzitych pfistroja, které se
maji zlikvidovat.

Technické udaje

Cislo artiklu 344831
Sitové napéti 230 V~, 50 Hz
Pfikon 1400 W

Spotfeba energie v pohoto- 0,22 W
vostnim rezimu

T¥ida ochrany |

Objem 451

Rozsah teplot 80-200 °C

Rozméry 26,2 x 29,0 x
35,5 mm
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Cislo artiklu

Hmotnost

Mens$i mnozstvi se rovhomérnéji te-
pelné upravuje.

Pomoci tladitek [+] a [-] nastavte
pozadovanou teplotu. Nastaveni
teploty: » Recepty pro horkovzdus-
nou fritézu — s. 30

Pokrmy poloZené na sobé nebo na-
pfi¢ (napf. hranolky) se musi v polo-
viné doby vafeni protfepat.

Dbejte na to, aby kos nebyl pfeplné-
ny.

Nepouzivejte potraviny s vysokym
obsahem oleje, ani nepfidaveijte dal-
8i olej, pokud to neni nutné.

Bily kouf vznika, kdyz se uvnitf pFi-
stroje zahtiva tuk. Po kazdém pouzi-
ti dukladné vycistéte prihradku.

344831
3,6 kg
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Nez zac€nete...

Pouzitie pre dany ucel

Zariadenie je vhodné na pripravu jedal, ktoré si vyza-
duju vysoku teplotu pripravy alebo by sa inak museli
frjtovat’. Zariadenie sluzi vyluéne na pripravu potra-
vin.

Zariadenie pouzivajte iba na fritovanie a varenie
tuhych potravin, ktoré st vhodné na fritovanie horu-
cim vzduchom. Zariadenie sa nesmie pouzivat ako
fritéza s kuchynskym olejom.

Zariadenie pouzivajte iba v miernych klimatickych
podmienkach. Pouzivanie v tropickych klimatickych
zbnach sa neodporuca.

Pristroj nie je ur€eny na pouzitie pri podnikani. Musi
sa dodrziavat vSeobecne uznavané predpisy Urazo-
vej prevencie a prilozené bezpe¢nostné pokyny.
Vykonavaijte len €innosti opisané v tomto navode na
pouzitie. Akékolvek iné pouZzitie je povazované za
neopravnené chybné pouzitie. Vyrobca nezodpo-
veda za Skody, ktoré z toho plynu.

Co znamenaju pouzité symboly?
V navode na pouZitie su jasne oznaené upozornenia

na nebezpecenstvo a pokyny. Boli pouZzité tieto sym-
boly:

NEBEZPECENSTVO! Bezprostredné
nebezpecenstvo ohrozenia Zivota
alebo poranenia! Bezprostredne
nebezpecéna situacia, ktorda ma za nasle-

dok smrt alebo tazké poranenia.

VAROVANIE! Pravdepodobné nebez-
pecéenstvo ohrozenia zivota alebo
poranenia! VSeobecne nebezpecna
situacia, ktora méze mat za nasledok

tazké poranenia.

UPOZORNENIE! Pripadné nebezpe-
¢enstvo poranenia! Nebezpecna situa-
cia, ktora moze mat za nasledok porane-
nia.

OZNAMENIE! Nebezpeéenstvo posko-
denia zariadenia! Situacia, ktora méze
mat za nasledok vecné skody.

Poznamka: Informacie, ktoré prispievaju
k lepSiemu pochopeniu procesov chodu
stroja.

Pre vasu bezpecnost’

VsSeobecné bezpecnostné pokyny

* Aby bolo zaistené bezpecné zaobchadzanie s
tymto zariadenim, je nutné, aby si jeho uzivatel
pred prvym pouzitim precital tento navod na
obsluhu a porozumel mu.

Dbaijte vSetkych bezpecnostnych pokynov! Ak
nereSpektujete bezpe€nostné pokyny, ohrozujete
sami seba a druhych.

V3etky navody na pouZitie a bezpe¢nostné
pokyny uchovajte pre dalSie pouzitie.

V pripade dalSieho predaja alebo darovania tohto
zariadenia spolu s nim odovzdaijte vzdy aj tento
navod.

Pristroj sa smie pouzivat len vtedy, ked je v bez-
chybnom stave. Ak je zariadenie alebo jeho Cast
chybnd, musi sa vyradit' z prevadzky a odborne
zlikvidovat.

Pristroj nepouzivajte v priestoroch ohrozenych
vybuchom alebo v blizkosti horfavych kvapalin &i
plynov!

¢ Vypnuty pristroj vzdy zabezpecte proti neimysel-
nému zapnutiu.

Nepouzivajte naradie, u ktorého zapinac/vypinac
riadne nefunguije.

UdrZiavajte deti v dostato€nej vzdialenosti od pri-
stroja! Uschovajte pristroj pred detmi a nekompe-
tentnymi osobami na bezpe€¢nom mieste.
NepretaZujte zariadenie. Zariadenie pouzivajte
iba na ucely, pre ktoré bolo vyrobené.

* Vzdy pracujte opatrne a v dobrom fyzickom stave:
pracovat pocas unavy, choroby, poZivania alko-
holu, pod vplyvom liekov a drog je nezodpovedné,
pretoze pristroj nemozete bezpecne pouzivat.

* Zabezpedte, aby sa deti nehrali s vyrobkom.

* Vzdy dodrziavajte platné narodné a medzina-
rodné bezpecnostné, zdravotné a pracovné pred-
pisy.

Elektricka bezpecnost’

* Pristroj sa smie zapojit len do zasuvky s riadne
nainstalovanym ochrannym kontaktom.
Zaistenie pristroja sa musi uskuto¢nit pomocou
prudového chranic¢a (spinac Fl) s dimenzovanym
chybnym pradom nie viac ako 30 mA.

Pred zapojenim pristroja musi byt zabezpecené,

Ze sietova pripojka zodpoveda pripojnym udajom

pristroja.

Pristroj sa smie pouzivat iba v ramci uvedenych

limitov napéatia, vykonu a menovitych otacok

(pozri &titok typu).

¢ Sietovu zastréku nechytajte vihkymi rukami! Sie-

tovu zastrcku tahajte vzdy za zastréku, nie za

kabel.

Sietovy kabel neohybajte, neprivierajte, nemy-

kajte nim, ani po fiom neprechadzajte; chrarite

pred ostrymi hranami, olejom a vysokymi teplo-

tami.

Pristroj nedvihajte uchopenim za kébel alebo

kabel nepouzivajte inym sposobom.

¢ Pred kazdym pouzitim skontrolujte zastr¢ku a
kabel.
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Pri poSkodeni sietového kabla ihned vytiahnite
sietovu zastrku. Nikdy nepouzivajte pristroj s
poskodenym sietovym kablom.

Ak sa pristroj nepouziva, musi byt sietova
zastrcka stale vytiahnuta.

Pred zasunutim sietovej zastréky zabezpecte,
aby bol pristroj vypnuty.

Pred vytiahnutim sietovej zastréky pristroj vzdy
vypnite.

Pristroj pri preprave odpojte od prudu.

AK je sietovy privod tohto pristroja poSkodeny,
musi ho vyrobca, jeho zakaznicky servis alebo
podobne kvalifikovana osoba vymenit, aby sa
zabranilo ohrozeniu.

Specifické pokyny k pristroju
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V okoli sa nesmu nachadzat lahko zéapalné alebo

vybusné latky.

Zariadenie sa smie pouzivat iba v domacnosti a

na stanoveny ucel.

Pristroj je potrebné postavit na rovny, nekizavy a

Ziaruvzdorny povrch.

Pristroj sa nesmie prevadzkovat vonku.

Nie je uréeny na pouzitie v pohybujucich sa

vozidlach alebo lodiach.

Nikdy nenechavajte zariadenie bez dozoru, ked

je zapojené alebo zapnuté.

Ak je pristroj bez dozoru alebo ak sa diht dobu

nepouziva, vytiahnite zastréku zo zasuvky,

nechajte pristroj vychladnudt a uschovajte ho na

bezpe¢nom mieste.

Tento pristroj smu pouzivat deti starSie ako

osem (8) rokov a osoby s obmedzenymi fyzic-

kymi, senzorickymi alebo dusevnymi schopnos-

tami alebo s nedostatkom skusenosti a/alebo

vedomosti, ak st pod dohladom alebo ak boli

pouceni o bezpe¢nom pouzivani pristroja a poro-

zumeli nebezpecenstvam, ktoré z toho vyplyvaju.

Deti sa nesmu hrat's pristrojom. Cistenie a

udrzbu zo strany uzivatela nesmu vykonavat deti

bez dohladu.

Pristroj sa nesmie zakryvat. Hrozi nebezpecen-

stvo poziaru.

Pristroj, sietovy kabel a zastrcku neponarajte do

vody alebo inych kvapalin.

Pristroj nepouzivajte v blizkosti umyvadla alebo

drezu.

Neumiestriujte zariadenie a sietovy kabel do bliz-

kosti horucich povrchov, napriklad platni sporaka.

Vyhybajte sa striekancom tuku, ktory moéze

poskodit plast.

Pristroj nepouzivajte s mokrymi rukami.

Nenechavaijte sietovy kabel previsat nad okraj

stola, pretoze zariadenie by sa z neho mohlo

stiahnut.

Sietovy kabel nenavijajte okolo pristroja.

Pristroj nepouzivajte vtedy,

— ak je sietovy kabel poskodeny.

— pri funkénych poruchach.

— ak pristroj spadol alebo inou pri¢inou doslo k
moznému poskodeniu.

V Ziadnom pripade nezavéadzajte cudzie pred-

mety do vnutra pristroja.

O

Nepouzivajte ziadny adaptér ani predlzovaci
kabel.

Pristroj nepouzivajte s €asovym spinacom alebo
inym spina¢om, ktory pristroj automaticky zapne,
pretoZe hrozi nebezpeéenstvo poziaru.

Pocas prevadzky sa nedotykajte zariadenia, pre-
toZe z neho unika horuca vodna para.

Pristroj chytajte len za na to ur¢ené rukovate.
Vystup pary nesmie byt nikdy zakryty.
Zariadenie neumiestriujte v blizkosti lahko horfa-
vych materialov (napr. zavesy, obrusy).

Aby sa zabranilo prehriatiu, vyrobok sa nesmie
pocas prevadzky zakryvat.

Vyrobok nepouzivajte s vriacimi kvapalinami
alebo horucim tukom.

Majte na pamati, ze pri otvoreni mdze unikat
horuca para.

Ak zaznamenate dym alebo neobvyklé zvuky,
vyrobok okamzite odpojte od elektrickej siete.
Pred opatovnym pouzitim nechajte vyrobok skon-
trolovat Specialistom.

Ak vypukne poziar, skor ako prijmete vhodné
opatrenia na jeho hasenie, vytiahnite zastréku zo
zasuvky alebo vyrobok odpojte od elektrickej
siete.

Nezakryvajte vetracie otvory vyrobku. Dbajte na
dostato¢ne vetranie. Vyrobok nepouzivajte v
skrini.

Na vyrobok neumiestfiujte Ziadne predmety.
Nechajte okolo vyrobku priestor aspori 10 cm vo
vSetkych smeroch, aby ste zabezpecili dosta-
to¢né vetranie.

Pocas prevadzky je pristroj horuci. Dbajte, aby
ste sapocCas pouzivania pristroja a po jeho pouziti
nedostali do kontaktu s hortucimi €astami.
Pristrojom pocas prevadzky nehybte ani ho
nepresuvajte.

Pristroj nikdy nenechavajte bez dozoru, pokial je
zapojeny sietovy kabel.

Pred Cistenim bezpodmienecne vytiahnite sie-
tovu zastréku a nechajte pristroj vychladnut.

Pri prevadzke alebo Cisteni pristroja nikdy nepou-
Zivajte nasilie.

Symboly, ktoré sa nachadzaju na vasom pristroji,
sa nesmu odstrariovat ani zakryvat. Necitatelné
upozornenia na pristroji sa musia okamzite vyme-
nit.

Pred uvedenim do prevadzky si precitajte
navod na pouzivanie a dodrziavajte ho.

Nebezpecenstvo v désledku hortcich po-
vrchov!

Nebezpecenstvo v dosledku horucej pary!

Prehlad o pristroji

Poznamka: Skuto¢ny vyzor vasho stroja
sa modze lisit od obrazkov.



Vseobecny opis

» S.2 obr. 1

Dotykové obrazovka

Teleso fritézy

Vlozka s mriezkou

Vnutorny koSik fritézy
Rukovat vytahovacej zasuvky
Vystup vzduchu

. Sietovy kabel

Ovladanie regulatorov

» S.2 obr.2

Tlacidlo na zvySenie

Tlacidlo na zniZenie

8 prednastavenych programov
Prepinac teploty/Casu
Voli¢ovy prepina¢ menu
Tladidlo Start/pozastavenie
Zapinac/vypinac

Zobrazenie teploty/Gasu

8 prednastavenych programov

ﬁ Hranolky

Kuracie kridla alebo kuracie stehna

No oA wN

PN R WN =

Krevety (lupané)
Ryby, rybie prsty

@ Stejk, kotlety
Hovadzie maso

Opekané vyrobky

@ Rozmrazovanie

Uvedenie do prevadzky

— Odstrarite nalepky a félie.

— Po dodani je koSik uzamknuty v telese teplo-
vzdusnej fritézy. Pevne uchopte rukovat kosika,
aby ste koSik otvorili a poloZte ho na rovnu a €istu
pracovnu plochu.

— Vygistite pristroj a vetko prislusenstvo (» Ciste-
nie — s. 37).

— Sietovy kabel rozmotajte.

— Pristroj postavte na rovny, nekizavy a Ziaru-
vzdorny povrch.

— Pred prvym pouzitim zariadenie zapnite a
nechajte ho 10 minut zohrievat.

Poznamka: Pocas prvého uvedenia do
prevadzky moze dojst v dosledku zvy-
Skov podmienenych vyrobou k miernej
tvorbe dymu a zapachu. Je to Uplne nor-
malne a neSkodné. Pripadne mozete tep-
lovzdu$nu fritézu nechat pred prvym
varenim prazdnu, aby sa plyny uvornili.
Nastavte teplovzdusnu fritézu na maxi-
malnu teplotu (200 °C) a nechajte ju
bezat 10 minut. Zabezpedte dostatocné
vetranie, napriklad otvorte okno.

Obsluha

Pred zapnutim skontrolujte!
Prekontrolujte bezpecny stav zariadenia:
— Skontrolujte vyskyt viditelnych porach.
— Skontrolujte, €i su vSetky €asti zariadenia pevne
namontované.

Navod na prevadzku

NEBEZPECENSTVO! Nebezpecen-
stvo ohrozenia zivota v dosledku
zasahu elektrickym prudom! Zariade-
nie sa nesmie pouzivat na varenie vody.

VAROVANIE! Nebezpecenstvo porane-
nia nespravnym pouzivanim. Nikdy
nepripdjajte toto zariadenie k externému
spinaciemu pristroju, ako su napriklad
spinacie hodiny alebo k pradovému
obvodu, ktory pravidelne zapina a vypina
distributor energie.

Poznamka: Pri prvom pouziti méze
zariadenie vydavat jemny zapach. To je
normalne.

— Umiestnite zariadenie do blizkosti zasuvky. Vyhy-
bajte sa uzavretym priestorom. Ponechaijte zo
vSetkych stran priestor aspori 10 cm, aby ste
zabezpecilo dostatocné vetranie.

— Pevne uchopte rukovat a zasuvku vyberte zo
zariadenia tak, Ze ju postavite na Cisty, rovny
povrch.

— Potraviny vlozte do koSika bez toho, aby ste ho
preplnili. Kosik nikdy nenaplnajte z viac ako %s. Pri
fritovani Cerstvej zeleniny odpori¢ame do kosika
nedavat viac ako 3 §alky potravin.

— Zasunte zasuvku do prednej Casti fritézy a uistite
sa, Ze je zasuvka spravne uzavreta. V opacnom
pripade nie je fritéza funkéna.

— Zapojte kabel do zasuvky.

— Ak chcete fritézu zapnut, stlacte tlac¢idlo ,On/Off*.
LED indikator sa rozsvieti.

Poznamka: Pred varenim mozete fritézu
(bez potravin) predhriat na poZzadovanu
teplotu 80 — 200 °C po dobu 3 minut,
najma ak potraviny nie su dostato¢ne roz-
mrazené. Po predhriati sa zariadenie
prepne do pohotovostného rezimu. Ak
chcete zariadenie spustit, musite znova
stlacit zapinaé/vypinac.

— Potom stlacte voli€ovy prepina¢ menu a vyberte
jeden z 8 prednastavenych programov.
Alternativne: Teplotu a €as mozno preprogramovat
stlatenim prepinaca teploty/Casu a tlacidiel [+] a [-].
* Teplota = v prirastkoch po 5 [+] a [-] min. 80 —
max. 200 °C
« Cas =v prirastkoch po 1 [+] a [-] 1 minGte z min.
1 — max. 60 min
— Ak ste zvolili prednastaveny program, teplotu a
Cas varenia, stlacte tlacidlo Start/pozastavenie a
zariadenie sa spusti.
Poznamka: Ked sa zariadenie nebude 3
minuaty pouzivat, prepne sa do pohoto-
vostného rezimu a vSetky nastavené
programy sa zruSia.
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Poznamka: Niektoré z prednastavenych
receptov vyzaduju, aby sa pokrmy obratili
v polovici procesu varenia.

— Fritézu mdzete zastavit manualne stlacenim tla-
cidla Start/pozastavenie.
— Ak chcete pokracovat vo vareni, znova stlacte to
isté tlacidlo.
Poznamka: Pokial nie je zasuvka
spravne zatvorena, fritéza sa nezohrieva
a displej zostane vypnuty.

— Po ukon¢eni zvoleného programu sa na displeji
objavi ,OFF* a zariadenie vygeneruje 3 pipnutia,
aby vas informovalo o ukonéeni programu.
Nasledne sa zariadenie prepne do pohotovost-
ného rezimu.

Tipy a odporuéania

* Aby ste zaistili rovnomerné varenie/zapekanie,
otvorte zasuvku v polovici €asu varenia a v pri-
pade potreby ju skontrolujte. Vytiahnite koSik,
presurite ho alebo potraste pokrmami. Znova
vlozte zasuvku. Ked sa otvori zasuvka, ¢asovac
sa zastavi a fritéza sa nebude dalej zahrievat,
kym zasuvka opat nezapadne na miesto.

Poznamka: Pocas procesu varenia
mozete nastavit teplotu a ¢as az po stla-
Ceni tlaCidla Start/pozastavenie. Ak predl-
Zite ¢as varenia, pridaju sa minuty k ¢asu
varenia. Opétovnym stla¢enim tlacidla
Start/pozastavenie bude proces varenia
pokracovat tam, kde ste prerusili
program.

VAROVANIE! Nebezpecenstvo popa-
lenia! Pri manipulacii s hordcou zasuv-
kou budte mimoriadne opatrni. Zabrarite
Uniku pary zo zasuvky a potravin.

UPOZORNENIE! Nebezpecenstvo
popalenia! Z vystupu vzduchu na zadnej/
bocnej strane spotrebi¢a unika horuci
vzduch/vypary.

UPOZORNENIE! Nebezpecenstvo
popalenia! Pri dotyku hortcej zasuvky
vzdy pouzivajte rukavice na pecenie.

Potraviny

Zelenina

Brokolica

Cibulové kruzky (mrazené)

Jarné rolky (mrazené)

Hranolky (Cerstvé, ruéne  * Blansirovanie (krok 1)

krajané, 1,5 — 3 mm < Fri :
hrubé) Fritovanie (krok 2)

Tenké hranolky (mrazené) 3 salky
Hrubé hranolky (mrazené) 3 salky
Sekana, 0,5 kg

Hamburgery, 100 — 200 g
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Na fritovanie sa odporuc¢a pouzit olivovy olej v
spreji alebo rastlinny olej.
Teplovzdu$nu fritézu pouzivajte na varenie jedal s
malym mnozstvom oleja. Vo vSeobecnosti plati: V
zavislosti od druhu jedla zniZte teplotu varenia pri-
blizne o 10 °C, aby ste predisli prevareniu.
Ak pripravujete jedla s vysokym obsahom tuku,
ako su kuracie kridla alebo klobasy, vypustite z
kosika tuk medzi jednotlivymi davkami tak, aby
ste zabranili nadmernému dymeniu.
Kosikovy rost mézete pouzit na odkvapkavanie
oleja z fritovacej nadoby.
Pred varenim potraviny vzdy osuste, aby ste
predisli nadmernému dymeniu a dosiahli idealne
zhnednutie.
Cerstvo obalené potraviny fritujte v malych dav-
kach. Trojobal pritlacte na vareny pokrm, aby lep-
Sie prilnul. Potraviny umiestnite do kosika tak, aby
sa navzajom nedotykali, aby sa zabezpecila lep-
Sia cirkulacia vzduchu.
Fritézu mbzete pouZzit aj na ohrievanie jedal.
Nezabudnite, Ze sa odporu¢a opekat v malych
davkach, aby sa skratil €as varenia a dosiahla sa
lepSia kvalita. Nastavte teplotu a ¢as varenia tak,
aby pokrmy vyhovovali vasim potrebam.
Poznamka: Pokial nejde o konzervo-
vané alebo predvarené potraviny, mali by
ste ich najprv mierne postriekat olejom,
aby boli chrumkavé a zlatisté.

Termin blan$irovanie sa vztahuje na predvarenie
potravin pri nizkej teplote pred spracovanim v
teplovzdusnej fritéze.

VAROVANIE! Nebezpecenstvo otravy
A jedlom! Vzdy pouZivajte teplomer na

maso, aby ste sa uistili, Ze maso, hydina
a ryby su pred konzumaciou dobre uva-
rené.

Recepty do teplovzdusnej fritézy

Nasledujuca tabulka je uréena len ako orientacna.
Cas varenia sa moéze lisit' v zavislosti od mnozstva,
hrabky alebo hustoty potravin a od toho, &i su potra-
viny Cerstvé, rozmrazené alebo mrazené.

Ak sa tabulka liSi od pokynov na obale, postupuijte
podla nich.

Teplota (°C) Cas fritovania Po uplynuti tejto doby

200
200
200
180
160
180

200
200
180
180

(minaty) (minuaty) vykonaijte s po-
krmom nasledujuce
kroky:

15-20 8 Pretrepanie

15-20 8 Pretrepanie

12-18 8 Pretrepanie

8-12 — —

15 8 Pretrepanie

10-15 5 Pretrepanie

12-16 8 Pretrepanie

17-21 10 Pretrepanie
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Potraviny

Hotdogy/klobasky

Kuracie kridla (Cerstve/ ¢ Blansirovanie (krok 1)
rozmrazené) « Fritovanie (krok 2)
Kuracie pasiky ¢ Blansirovanie (krok 1)

* Fritovanie (krok 2)
Kuracie kusky
Kuracie nugety (mrazené)
Pecena ryba (rozmrazena, v cesticku)
Rybie prsty (mrazené)
Jablkovy kolac
Sisky
Fritované susienky

Cistenie a udrzba

NEBEZPECENSTVO! Nebezpecen-

stvo zranenia! Pred vSetkymi pracami

vzdy vytiahnite sietovu zastréku a pristroj
nechajte Gplne vychladnut.

Toto zariadenie je nenaro¢né na udrzbu. Neobsahuje
Ziadne Casti, ktoré by si vyzadovali udrzbu uzivate-
fom. Okrem Cistenia musi vSetku udrzbu, ktora si
vyzaduje demontaz zariadenia, vykonavat kvalifiko-
vany technik.
Cistenie
OZNAMENIE! Nebezpeéenstvo posko-
denia zariadenia! Nepouzivajte abra-
zivne a ostré predmety alebo agresivne
Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte rozpustadla.

— Pre &istenim nechajte dostato¢ne vychladnut.

— Vytiahnite sietovu zastréku a vyberte zasuvku.

— Zasuvku a kosik vycistite v horucej mydlovej
vode. Nepouzivajte kovovy riad ani abrazivne
prostriedky alebo Cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit neprifnavy povrch.

— Kosik arost (» S. 2, obr. 1, diel 3, 4 a 5) mOzete
vlozit do umyvacky riadu.

— Teleso a vnutro teplovzdusne;j fritézy Cistite vih-
kou, makkou, neabrazivnou handrou.

— Ohrievacie teleso je mozné Cistit makkou kefkou,
aby sa odstranili zvysky jedla.

— Pred montaZou vSetky Casti dobre vysuste.

Teplota (°C) Cas fritovania Po uplynuti tejto doby

(minuty) (minuty) vykonajte s po-
krmom nasledujuce
kroky:

180 10-15 6 Obratenie
160 15 8 Pretrepanie
180 10 5 Pretrepanie
180 13 13 Obratenie
200 5 3 Pretrepanie
180 20-30 10 Obratenie
180 10-15 5 Pretrepanie
200 10-15 5 Obratenie
200 10-15 5 Obratenie
200 10 — —

180 8 4 Obratenie
180 8 4 Obratenie

Poznamka: Po vysuSeni méze byt v
dutinach stale vihkost. Nechajte vSetky
diely Uplne vysusit na vzduchu.

Uskladnenie

NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéen-
stvo zranenia! Zabezpecdte, aby nepo-
volané osoby nemali Ziadny pristup k pri-
stroju!

— Pred uskladnenim sa uistite, Ze ste zariadenie
odpojili od elektrickej siete a ze ste vSetky jeho
diely vydcistili a vysusili.

— Zariadenie nikdy neskladujte v horucich alebo
vihkych prostrediach.

— Zariadenie skladujte v obale alebo na €istom,
suchom mieste.

— Pri zasielani pouzite podla moznosti originalny
obal.

Poruchy a ich odstranenie
Ked' niec¢o nefunguje...

NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéen-
stvo zranenia! Neodborné opravy mézu
viest k tomu, Ze vas pristroj uz nebude
bezpecéne fungovat. Tym ohrozujete

seba a svoje okolie.

Casto su to len malé chyby, ktoré vedu k poruche.
Vacsinou ich lahko dokazete odstranit sami. Skor
nez sa obratite na predajcu, pozrite sa najprv do
nasledujucej tabulky. USetrite si tak vela namahy, pri-
padne aj naklady.

Chybal/porucha Pri¢ina Naprava
Pristroj nefunguje. Je pristroj poskodeny? Kontaktujte predajcu.
Ziadne sietové napatie? Skontrolujte kabel, zastréku, zasuv-
ku a poistku.
Casovac nie je nastaveny. Zapnite zariadenie a pomocou tlaci-

diel [+] a [-] nastavte ¢asovac na
pozadovany ¢as varenia.

Zasuvka nie je spravne vlozena. Davaijte pozor na to, aby bola zasuv-

ka spravne zatvorena.
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Chybal/porucha

Potraviny pripravované pomocou
zariadenia sa neuvaria.

Potraviny sa v zariadeni frituju ne-
rovhomerne.

Zasuvku nemozno zasunut do za-
riadenia.

Zo zariadenia unika biely dym.

Ak nemdzete chyby odstranit’ sami, obratte sa
priamo na predajcu. Nezabudajte, ze v désledku
neodbornych oprav zanika aj narok na poskytnutie

Pri¢ina
V kosiku je prili$ vela potravin.

Nastavena teplota je priliS nizka.

Niektoré jedla je potrebné po polovi-
ci ¢asu varenia pretrepat.

Kosik je preplneny.

Pouzili sa potraviny s vysokym ob-
sahom oleja. Do potravin bol prida-
ny olej.

V zariadeni sa eSte nachadzaju zvy-
Sky tuku od posledného pouzitia.

Cislo vyrobku
Rozmery

zaruky, pripadne vdam mézu vzniknat dodato¢né

naklady.
Likvidacia

Symbol preciarknutého kontajnera zna-
mena: Batérie a akumulatory, elektrické a
elektronické zariadenia sa nesmu likvidovat
spolu s domovym odpadom. MéZu obsaho-
vat latky Skodlivé pre Zivotné prostredie a

zdravie.

Hmotnost

2

Spotrebitelia st povinni zneSkodnit’ staré elektrické
spotrebice, spotrebované batérie a akumulatory
oddelene od domového odpadu na oficidlnom zber-
nom mieste, aby sa zabezpecilo spravne dalSie spra-
covanie. V sulade s pravnymi predpismi sa spatny
odber méze uskutoCnit’ bezplatne, napr. prostrednic-
tvom spolo¢nosti na likvidaciu komunalneho odpadu

alebo prostrednictvom predajcu.

Batérie akumulatory a svietidla, ktoré nie st
v starych elektrickych zariadeniach vmonto-
vané a ktoré je mozné vybrat bez poskode-

A

nia, musia byt pred likvidaciou vybraté zo
zariadenia a zlikvidované v ramci triedeného odpadu.
Litiové batérie a akumulatory vSetkych systémov sa
musia odovzdavat na zberné miesta iba vo vybitom
stave. Pdl batérie musi byt vzdy prelepeny, aby sa

predislo skratu.

Kazdy koncovy pouzivatel je sam zodpovedny za
vymazanie osobnych Udajov z pouzitych zariadeni,

ktoré sa maju zlikvidovat.

Technické udaje

Cislo vyrobku 344831
Sietové napatie 230 V~, 50 Hz
Prikon 1400 W
Spotreba energie v pohoto- 0,22 W
vostnom rezime

Trieda ochrany |

Objem 451

Rozsah teplot 80-200 °C
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Naprava

Do koSika vlozte mensie mnozstva.
MenSie mnozstva sa uvaria rovno-
mernejSie.

Pomocou tlacidiel [+] a [-] nastavte
pozadovanu teplotu. Nastavenie
teploty: » Recepty do teplovzdus-
nej fritézy — s. 36

Pokrmy umiestnené nad sebou ale-
bo naprie€ (napr. hranolky) sa musia
v polovici ¢asu varenia pretrepat.

Uistite sa, Ze kosik nie je preplneny.

Nepouzivajte skupiny potravin s vy-
sokym obsahom oleja a nepridavaj-
te dalsi olej, pokial to nie je potreb-
né.

Biely dym vznika, ked sa tuk zahrie-
va vo vnutri zariadenia. Zasuvku po
kazdom pouziti dokladne o istite.

344831

26,2 x 29,0 x
35,5 mm

3,6 kg
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Przed rozpoczeciem uzytkowania...

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
Urzadzenie nadaje sie do przygotowywania potraw,
ktére wymagaja wysokiej temperatury gotowania lub
ktére w innym przypadku wymagajg smazenia w gle-
bokim ttuszczu. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcz-
nie do przygotowywania artykutéw spozywczych.
Urzadzenie nalezy stosowac tylko do smazenia i goto-
wania statych produktéw spozywczych nadajgcych sie
do smazenia na gorgcym powietrzu. Urzgdzenie nie
moze by¢ uzywane jako frytkownica na olej spozywczy.
Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie w umiarkowa-
nych warunkach klimatycznych. Nie zaleca si¢ stoso-
wania w klimacie tropikalnym.

Urzagdzenie nie jest przeznaczone do uzytku komer-
cyjnego. Koniecznie przestrzega¢ uznanych przepi-
sOw o zapobieganiu wypadkom i zatgczonych wska-
zéwek bezpieczenstwa.

Wykonywac tylko czynnosci opisane w niniejszej
instrukcji uzycia. Kazde inne zastosowanie jest nie-
zgodne z przeznaczeniem i niedozwolone. Produ-
cent nie ponosi odpowiedzialnosci cywilnej za wyni-
kajace stad szkody.

Co oznaczajg zastosowane symbole?
Ostrzezenia i informacje w niniejszej instrukcji
obstugi sg wyraznie oznaczone. W instrukcji wyko-
rzystano nastepujgce symbole:

NIEBEZPIECZENSTWO! Bezposred-
nie zagrozenie zycia i zdrowia! Bezpo-
$rednio niebezpieczna sytuacja, ktéra

moze spowodowaé $mier¢ lub ciezkie
obrazenia.

OSTRZEZENIE! Prawdopodobne
zagrozenie zycia lub odniesienia obra-
zen! Sytuacja stanowigca zagrozenie,

ktéra moze spowodowac¢ $mier¢ lub ciez-
kie obrazenia.

PRZESTROGA! Mozliwe niebezpie-
czenstwo zranienia! Niebezpieczna
sytuacja, ktéra moze spowodowac obra-
zenia.

UWAGA! Niebezpieczenstwo uszko-
dzenia urzadzenia! Sytuacja, ktéra
moze spowodowacé straty materialne.

Wskazéwka: Informacje pozwalajgce na
lepsze zrozumienie obstugi.

Dla Panstwa bezpieczenstwa

Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa

Aby zapewni¢ bezpieczng obstuge urzadzenia,
uzytkownik musi przeczytac¢ i zrozumie¢ instruk-
cje obstugi przed pierwszym uzyciem urzadzenia.
Przestrzega¢ wszystkich wskazéwek bezpie-
czenstwa pracy! Gdy nie przestrzega sie wskazé-
wek bezpieczenstwa, stwarza sie zagrozenie dla
siebie i innych.

Przechowywaé wszystkie instrukcje obstugi i
wskazéwki bezpieczenstwa do przysztego wyko-
rzystania.

W przypadku sprzedazy lub przekazania urza-
dzenia, nalezy réwniez bezwzglednie przekazac¢
niniejszg instrukcje obstugi.

Urzgdzenia wolno uzywac tylko w nienagannym
stanie technicznym. Jesli urzadzenie lub jego
czesc jest uszkodzona, nalezy je wytgczyc i
fachowo zutylizowac.

Nie uzywac urzgdzenia w pomieszczeniach
zagrozonych wybuchem ani w poblizu cieczy i
gazow palnych!

Wylgczone urzadzenie zawsze zabezpieczy¢
przed niezamierzonym wigczeniem.

Nie uzywaé urzgdzen z uszkodzonym wtaczni-
kiem/wytgcznikiem.

Nie dopuszcza¢ dzieci do urzgdzenia! Chroni¢
urzadzenie przed dzie¢mi i osobami nieupowaz-
nionymi.

Nie przecigza¢ urzadzenia. Urzadzenia uzywacé
wylgcznie zgodnie z przeznaczeniem.

Pracowac¢ zawsze, tylko bedgc w dobrej kondyciji
i zachowujgc nalezyta ostroznos¢. Osoby zme-
czone, chore, bedace pod wptywem alkoholu,
lekéw lub $rodkéw odurzajgcych sg nieodpowie-
dzialne i nie sg w stanie bezpiecznie uzywacé
urzadzenia.

Nie pozwdl, aby dzieci korzystaty z urzadzenia dla
zabawy.

Nalezy zawsze przestrzega¢ obowigzujacych
krajowych i miedzynarodowych przepiséw BHP.

Bezpieczenstwo elektryczne

Urzadzenie wolno podtgczac tylko do gniazda
wtykowego z prawidtowo zainstalowanym sty-
kiem ochronnym.

Zabezpieczenie musi by¢ zrealizowane za
pomocg ochronnego wytgcznika réznicowego o
obliczeniowym pradzie uszkodzeniowym nie
wiekszym niz 30 mA.

Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy upewni¢
sie, ze przytgcze sieciowe odpowiada danym
przytaczeniowym urzadzenia.

Urzadzenie wolno stosowac tylko w podanym
zakresie napiecia, mocy i nominalnej predkosci
obrotowej (patrz tabliczka znamionowa).

Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi dtonnmi! Kabel sie-
ciowy zawsze odtgcza¢ pociggajgc za wtyczke a
nie kabel.
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Nie wolno zagina¢, zgniata¢ lub przejezdzac
przez kabel sieciowy; chroni¢ przed ostrymi kra-
wedziami, olejem i gorgcem.

Urzgdzenia nie wolno podnosi¢ za kabel ani uzy-
wac kabli w celach niezgodnych z przeznacze-
niem.

Przed kazdym uzyciem sprawdzac¢ wtyczke i
przewod.

W razie uszkodzenia kabla sieciowego natych-
miast wyjac wtyczke z gniazda. Nigdy nie uzywac
urzgdzenia z uszkodzonym kablem sieciowym.
Jesli urzagdzenie nie jest uzywane, wtyczka musi
by¢ zawsze wyciggnieta z gniazdka.

Przed wtozeniem wtyczki do kontaktu upewnic
sie, ze urzgdzenie jest wytgczone.

Przed wyciagnigciem wtyczki z kontaktu zawsze
wylgczac urzgdzenie.

Na czas transportu odtgczy¢ urzgdzenie od
pradu.

Uszkodzony kabel sieciowy nalezy przekazaé¢ do
wymiany producentowi lub jego serwisowi bgdz
osobie posiadajgcej podobne kwalifikacje.
Pozwoli to wyeliminowa¢ zagrozenie.

Wskazowki specyficzne dla urzadzenia
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W poblizu nie mogg sie znajdowaé materiaty
tatwopalne ani grozgce wybuchem.

Urzadzenie moze byé uzywane wytgcznie do uzytku
domowego i zgodnie z jego przeznaczeniem.
Urzadzenie nalezy stawia¢ na rownym, antyposli-
zgowym i odpornym na wysoka temperature pod-
fozu.

Nie wolno stosowa¢ urzadzenia na wolnym powietrzu.
Nie stosowa¢ w pracujgcych pojazdach ani natodziach.
Nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest
podtgczone do pradu lub wtgczone.

Jezeli urzadzenie ma zosta¢ pozostawione bez nad-
zoru lub ma nastapic dtuzsza przerwa w jego eksplo-
atacji, nalezy wyciagng¢ wtyczke z gniazdka, schio-
dzi¢ urzadzenie i umiescic¢ je w bezpiecznym miejscu.
Urzgdzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w
wieku powyzej osmiu (8) lat oraz osoby o ograni-
czonych mozliwos$ciach fizycznych, sensorycz-
nych lub psychicznych oraz o ograniczonej wie-
dzy lub doswiadczeniu, jezeli sg one nadzoro-
wane lub zostaly poinstruowane w kwestii
bezpiecznej eksploatacji urzadzenia oraz zwigza-
nych z nig zagrozen. Dzieci nie mogg uzywac
urzadzenia do zabawy. Czyszczeniem i konser-
wacjg urzadzenia nie mogg zajmowac sig dzieci
pozostajagce bez nadzoru.

Nie wolno przykrywa¢ urzadzenia. Istnieje nie-
bezpieczenstwo pozaru.

Nie zanurza¢ urzadzenia, kabla sieciowego ani
wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

Nie eksploatowa¢ urzgdzenia w poblizu wanny
ani zlewu.

Urzadzenia i kabla sieciowego nie ustawia¢ w
poblizu gorgcych powierzchni, np. ptyt grzew-
czych.

Chroni¢ przed rozbryzgami ttuszczu, ktére mogg
uszkodzi¢ tworzywo, z ktérego wykonano urza-
dzenie.

Nie eksploatowac¢ urzadzenia wilgotnymi dtorfmi.

Nie zawieszac¢ kabla sieciowego nad krawedzig

stotu, w przeciwnym razie istnieje ryzyko $cig-

gniecia urzadzenia ze stotu.

Nie owija¢ kabla sieciowego wokét urzgdzenia.

Nie uzytkowac¢ urzadzenia:

— gdy kabel sieciowy jest uszkodzony,

— w przypadku zaktdcen w dziataniu,

— jezeli mogto zosta¢ uszkodzone z powodu ude-
rzenia lub w inny sposab.

Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do wnetrza

obudowy.

Nie stosowac¢ adapteréw ani przedtuzaczy.

Urzgdzenie nie moze pracowac z przetgcznikiem

czasowym, ani z innym przetgcznikiem powodu-

jacym automatyczne wigczenie z uwagi na ryzyko

wybuchu pozaru.

Nie dotykac¢ urzadzenia podczas pracy, poniewaz

z urzgdzenia bedzie wydobywac sie gorgca para

wodna.

Urzadzenie wolno chwyta¢ wytacznie za przezna-

czone do tego celu uchwyty.

Nigdy nie wolno przykrywaé wylotu pary.

Urzadzenia nie umieszcza¢ w poblizu materiatow

fatwopalnych (np. zaston, obruséw).

Aby nie dopusci¢ do przegrzania, produktu nie

przykrywac podczas pracy.

Nie uzywac produktu z wrzgcymi ptynami ani

gorgcym ttuszczem.

Nalezy zwrd6ci¢ uwage, aby podczas otwierania

urzadzenia mogta sie wydostac¢ gorgca para.

W przypadku pojawienia sie dymu lub nietypo-

wych dzwiekéw nalezy natychmiast odtagczy¢ pro-

dukt od zrédta zasilania. Przed ponownym uzy-

ciem nalezy zleci¢ sprawdzenie produktu specja-

liscie.

Jezeli dojdzie do pozaru, przed przystgpieniem

do odpowiednich dziatan gasniczych nalezy

wyciggnaé wtyczke z gniazdka lub odigczyc pro-

dukt od zrodta zasilania.

Nie przykrywac¢ otworéw wentylacyjnych pro-

duktu. Zapewni¢ odpowiednig wentylacje. Nie

nalezy umieszcza¢ produktu w szafce.

Na produkcie nie umieszcza¢ zadnych przedmio-

téw.

Pozostawi¢ co najmniej 10 cm przestrzeni we

wszystkich kierunkach wokét produktu, aby

zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy. Nalezy

pamieta¢, aby podczas eksploatacji urzadzenia

nie dotykac jego podgrzanych elementéw.

Nie porusza¢ ani nie przesuwac pracujgcego

urzgdzenia.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru, gdy

wtyczka sieciowa jest podtgczona do gniazdka.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy koniecz-

nie schtodzi¢ urzadzenie i wyciggna¢ wtyczke z

gniazdka.

Podczas obstugi lub czyszczenia urzadzenia nie

wolno stosowac sity.



* Zabrania sie zdejmowania lub zakrywania sym-

boli znajdujgcych sie na urzadzeniu. Nieczytelne

informacje na urzadzeniu nalezy niezwtocznie
wymienic.

cje obstugi i przestrzegac jej zalecen.

O

Niebezpieczenstwo spowodowane gorg-
cg powierzchnig!

Uwaga, gorgca para!

Przeglad urzadzenia

Wskazéwka: Rzeczywisty wyglad urzg-
dzenia moze sig rézni¢ od ilustracji.

Ogolny opis

» Str. 2, ilustr. 1

Ekran dotykowy

Obudowa frytownicy

Wktad kratkowy

Kosz do smazenia wewnatrz
Uchwyt wysuwanej szuflady

Wylot powietrza

Kabel zasilajacy

Sterowanle regulatorami

» Str. 2, ilustr. 2

1. Przycisk zwigkszania

2. Przycisk zmniejszania

3. 8 wstepnie ustawionych programoéw
4. Przetgcznik wyboru temperatury/czasu
5. Przetgcznik menu

6. Przycisk Start/Pauza

7

8

8

Nooakr~wod=

. przycisk wigczania/wytgczania

. Wyswietlanie temperatury/czasu

wstepnie ustawionych programoéw
Frytki

Skrzydetka lub udka z kurczaka
Krewetki (obrane)

Ryby, paluszki rybne

@ Stek, kotlety
Wotowina

Wyroby pieczone

% Rozmrazanie

Uruchomienie
— Usungé nalepki i folie.

Przed uruchomieniem przeczyta¢ instruk-

— W momencie dostawy kosz jest zablokowany w
obudowie frytownicy na gorace powietrze. Mocno
chwyci¢ uchwyt kosza, aby go otworzy¢ i potozy¢
na ptaskiej, czystej powierzchni.

— Oczysci¢ urzadzenie i wszystkie akcesoria
(» Czyszczenie — str. 43).

— Catkowicie rozwing¢ kabel sieciowy.

— Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnym, antyposlizgo-
wym i odpornym na wysokg temperature podtozu.

— Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy je
wigczyé i pozostawi¢ na 10 minut, aby sie rozgrzato.

Wskazéwka: Podczas pierwszego uru-
chomienia z powodu pozostatosci zwig-
zanych z procesem produkcyjnym mogg
wytwarzacé lekki dym i zapach. Jest to cat-
kowicie normalne i nieszkodliwe zjawi-
sko. Alternatywnie mozna oproznic fry-
townice przed pierwszym gotowaniem,
aby umozliwi¢ ulotnienie sie gazéw. Aby
to zrobi¢, nalezy ustawic frytownice na
maksymalng temperature (200°C) i
pozostawic¢ jg na 10 minut. Zapewni¢
odpowiednig wentylacje, na przyktad
otwodrz okno.

Obstuga

Sprawdzi¢ przed uruchomieniem!
Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest bezpieczne:
— Sprawdzi¢, czy nie wystepujag widoczne uszkodzenia.
— Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci urzadzenia sg
pewnie zamocowane.

Instrukcja obstugi
NIEBEZPIECZENSTWO! Zagrozenie
zycia porazeniem pradem! Urzadzenie
nie moze by¢ uzywane do gotowania wody.

OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo
obrazen na skutek niewtasciwego
uzytkowania. Urzgdzenia nigdy nie pod-
facza¢ do zewnetrznego osprzetu sterujg-
cego, jak na przyktad programator cza-
sowy, ani do obwodu elektrycznego, ktéry
jest regularnie wtaczany i wylgczany
przez dostawce energii.

Wskazéwka: Przy pierwszym uzyciu
urzadzenie moze emitowac lekki zapach.
Jest to normalne.

— Urzadzenie ustawi¢ w poblizu gniazda siecio-
wego. Unika¢ zamknietych pomieszczen. Aby
zapewni¢ dostateczng wentylacje, pozostawi¢ co
najmniej 10 cm przestrzeni.

— Mocno chwyci¢ uchwyt i wyjac wktad z urzgdze-
nia stawiajgc go na czystej, rownej powierzchni.

— Umiesci¢jedzenie w koszu, nie przepetniajac go. Nigdy
nie napetnia¢ kosza do poziomu wyzszego niz %. Pod-
czas smazenia $wiezych warzyw zalecamy wkfadanie
do koszyka nie wigcej niz 3 szklanki jedzenia.

— Wsunag¢ wktad do przedniej czesci frytownicy i
upewnic¢ sie, ze jest on prawidtowo zamkniety. W
przeciwnym razie frytownica nie bedzie dziatac.

— Podtgczy¢ kabel do gniazda sieciowego.
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— Aby wigczy¢ frytownice, nacisnaé¢ przycisk

~Wigcz". Zapala sie lampka wskaznikowa LED.
Wskazéwka: Frytownicg (bez zywnosci)
mozna podgrza¢ do wymaganej tempera-
tury 80-200°C przez 3 minuty przed goto-
waniem, zwlaszcza jesli zywnos¢ nie jest
wystarczajgco rozmrozona. Po zakoncze-
niu podgrzewania urzadzenie przetgcza
sie w tryb gotowosci. Aby uruchomic¢ urza-
dzenie, nalezy ponownie wcisngc¢ przy-
cisk wigczania/wytgczania.

— Nastepnie wcisng¢ przetgcznik Menu, aby wybraé
jeden z 8 wstepnie zaprogramowanych programow.
Alternatywnie: Temperature i czas mozna przepro-
gramowac poprzez wcisniecie przetgcznika tempera-
tury/czasu oraz przyciskéw [+] i [-].
* Temperatura = co 5 stopni [+]i [-] min 80 — maks.
200°C

e Czas =kroki 1 [+]i [-] 1 min od 1 min —maks. 60 min
— Po wybraniu wstepnie ustawionego programu,
temperatury i czasu gotowania, wcisng¢ przycisk
Start/Pauza, a urzadzenie uruchomi sie.
Wskazoéwka: Jezeli urzadzenie nie
bedzie uzywane przez 3 minuty, przecho-
dzi w tryb czuwania i wszystkie ustawione
programy zostajg anulowane.

Wskazéwka: Niektére ze wstepnie usta-
wionych przepiséw wymagajg obracania
potraw w potowie procesu gotowania.

— Frytownice mozna zatrzymac recznie, naciskajgc
przycisk Start/Pauza.
— Aby kontynuowac gotowanie, ponownie nacisng¢
ten sam przycisk.
Wskazowka: Dopodki wkiad nie jest prawi-
diowo zamkniety, frytownica nie nagrzewa
sie, a wskaznik pozostaje wytgczony.

— Po zakonczeniu programu na wyswietlaczu poja-
wia sie napis ,OFF”, ktory emituje 3 sygnaty dzwie-
kowe informujgce o zakonczeniu programu.
Nastepnie urzgdzenie powraca do trybu czuwania.

Wskazowki i rekomendacje

* Aby zapewni¢ rownomierne gotowanie/przyrumie-
nienie, otworzy¢ wkfad po potowie czasu gotowania
i w razie potrzeby sprawdzi¢. Wyciggna¢ kosz,
przesungé lub potrzgsng¢. Ponownie wiozy¢ wkiad.
Programator czasowy zatrzyma sie po otwarciu
wktadu, a frytownica nie bedzie sie nagrzewac,
dopoki wkiad nie zostanie ponownie zablokowany.

Wskazéwka: W trakcie gotowania tem-
perature i czas mozna regulowa¢ dopiero
po nacisnieciu przycisku Start/Pauza. W
przypadku wydtuzenia czasu gotowania
do czasu gotowania dodawane sg minuty.
Ponowne nacisniecie przycisku Start/
Pauza powoduje wznowienie gotowania
od momentu przerwania programu.

OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo
poparzenia! Podczas obchodzenia sie z
goracym wkiadem nalezy zachowaé szcze-
g6Ing ostroznos¢. Nie dopuszczac¢ do wycieku
pary z wkiadu i z artykutéw spozywczych.
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PRZESTROGA! Niebezpieczenstwo
poparzenia! Gorgce powietrze/opary
wydostaja sie z wylotu powietrza z tytu/
obok urzadzenia.

PRZESTROGA! Niebezpieczenstwo
poparzenia! Podczas dotykania gorg-
cego materiatu zawsze uzywac rekawic
kuchennych.

* Do smazenia zaleca sig stosowanie sprayu oliwy
z oliwek lub oleju roslinnego.

* Frytownicy na gorgce powietrze nalezy uzywaé
do gotowania potraw z matg iloscig oleju. Ogolng
zasadg jest: W zaleznosci od rodzaju potraw
nalezy obnizy¢ temperature przepisu o okoto
10°C, aby unikngé nadmiernego gotowania.

* W przypadku tlustych potraw, takich jak skrzydetka

kurczaka lub kietbaski, usungé ttuszcz z kosza mig-

dzy partiami, aby unikngé nadmiernego dymienia.

Mozesz uzy¢ stojaka na kosz, aby odsgczy¢

czes$¢ oleju z tacy do smazenia.

Zawsze osuszac jedzenie przed gotowaniem, aby

unikng¢ nadmiernego dymu i uzyskac idealny

poziom przypieczenia.

Swiezo panierowane potrawy smazy¢ w niewiel-

kich partiach. Przycisnaé¢ panierke do potraw, aby

lepiej sie przylegata. Aby zapewni¢ lepszg cyrku-
lacje powietrza, umiesci¢ zywnos¢ w koszu w taki
sposob, aby nie stykata sie ze soba.

Frytownicy mozna réwniez uzywac¢ do podgrze-

wania potraw.

Nalezy pamietac, aby smazy¢ w matych partiach, aby

skréci¢ czas gotowania i uzyskac lepszg jakos¢. Dosto-

sowac temperature i czas do indywidualnych potrzeb.
Wskazéwka: O ile nie sg to konserwy
lub wstepnie ugotowane potrawy, nalezy
je najpierw lekko posmarowac olejem,
aby staty sie chrupigce i ztote.

Termin blanszowanie odnosi sie do wstepnego
gotowania zywnosci w niskiej temperaturze przed
gotowaniem w frytkownicy na gorgce powietrze.

OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo
zatrucia pokarmowego! Aby upewnic¢
sie, ze migso, dréb i ryby sg dobrze ugo-
towane przed spozyciem, zawsze nalezy
stosowac termometr do migsa.

Przepisy do frytownicy na gorace powietrze
Ponizsza tabela ma charakter wytgcznie informa-
cyjny. Czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci, grubosci lub gestosci zywnosci oraz od
tego, czy zywnos¢ jest $wieza, rozmrozona czy mro-
zona.

Jezeli tabela rézni sie od instrukcji podanych na opa-
kowaniu, nalezy postgpowa¢ zgodnie z tg instrukcjg.



artykuty spozywcze

Warzywa

Brokuty

Krazki cebulowe (mrozone)

Sajgonki (mrozone)

Frytki (Swieze, recznie kro- * Blanszowanie (krok 1)

jone, o grubosci 1,5-3 mm) . Smazenie (krok 2)
Cienkie frytki (mrozone) 3 szklanki

Frytki grube (mrozone) 3 szklanki

Pieczen, 0,5 kg

Hamburgery, 100—200 g

Hot dogi/kietbaski

Skrzydetka z kurczaka ¢ Blanszowanie (krok 1)
($wieze/mrozone) + Smazenie (krok 2)

Paski kurczaka ¢ Blanszowanie (krok 1)
* Smazenie (krok 2)

Kawatki kurczaka

Nuggetsy z kurczaka (mrozone)

Pieczone ryby (rozmrozone, w ciescie)

Paluszki rybne (mrozone)

Ciasto jabtkowe

Paczki

Smazone ciasteczka

Czyszczenie i konserwacja

NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpie-
czenstwo obrazen! Przed rozpocze-
ciem jakichkolwiek prac przy urzgdzeniu
zawsze nalezy je catkowicie schtodzic i

wyciggna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

To urzadzenie nie wymaga czestej konserwacji. To
urzadzenie nie ma zadnych czesci, ktore uzytkownik
musiatby konserwowaé. Oprocz czyszczenia,
wszystkie prace konserwacyjne wymagajace demon-
tazu urzadzenia muszg by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Czyszczenie

UWAGA! Niebezpieczenstwo uszko-
dzenia urzadzenia! Nie wolno stosowac
Srodkéw szorujgcych, ostrych przedmio-
téw ani agresywnych detergentéw.

Nie uzywac rozpuszczalnikow.

— Przed czyszczeniem pozostawi¢ do ostygniecia.

— Wyciagna¢ wtyczke sieciowg i wyjac urzadzenie.

— Umy¢ modut i kosz w goracej wodzie z ptynem.
Nie nalezy uzywac¢ metalowych naczyn, srodkow
do szorowania ani $rodkéw czyszczgcych, ponie-
waz moze to uszkodzi¢ nieprzywierajgca
powtoke.

— Kosz i ruszt (» Str. 2, ilustr. 1, cze$¢ 3, 41i5)
nadajg sie do mycia w zmywarce.

— Obudowe i wnetrze frytownicy na gorgce powie-
trze nalezy czysci¢ wilgotna, miekka, niescierng
Sciereczka.

Temperatu- Czas smaze-

Po uptywie tego czasu

ra (°C) nia (minuty)  (w minutach) wykonaé
nastepujace czynnosci:
200 15-20 8 Wstrzgsngc¢
200 15-20 8 Wstrzgsnagé
200 12-18 8 Wstrzgsngc¢
180 8-12 — —
160 15 8 Wstrzgsngc¢
180 10-15 5 Wstrzgsnagé
200 12-16 8 Wstrzgsngc¢
200 17-21 10 Wstrzgsnagc¢
180 35-40 — —
180 10-14
180 10-15 6 Obrocic¢
160 15 8 Wstrzgsnaé
180 10 5 Wstrzgsnagé
180 13 13 Obrocic¢
200 5 3 Wstrzgsnagé
180 20-30 10 Obrocic¢
180 10-15 5 Wstrzgsngé
200 10-15 5 Obrocic¢
200 10-15 5 Obroécic¢
200 10 — —
180 8 4 Obrocic¢
180 8 4 Obrocic¢

— Element grzewczy mozna czysci¢ miekka
szczotka, aby usuna¢ resztki jedzenia.
— Przed montazem nalezy dobrze osuszy¢ wszyst-

kie czegsci.

Wskazéwka: Po wyschnieciu wilgo¢
moze nadal znajdowac sie w szczeli-
nach. Pozostawi¢ wszystkie czesci do
catkowitego wyschnigcia na powietrzu.

Magazynowanie

NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpie-
czenstwo obrazen! Upewnic sie, czy
niepowotane osoby nie majg dostepu do
urzadzenia.

— Przed schowaniem urzadzenia nalezy sie upew-
ni¢, ze urzgdzenie zostato odigczone od sieci
elektrycznej oraz ze wszystkie czesci zostaty

WYyCZyszczone i wysuszone.

— Nigdy nie przechowywac¢ urzadzenia w gorgcym

lub wilgotnym otoczeniu.

— Urzadzenie nalezy przechowywaé¢ w opakowaniu

lub w czystym, suchym miejscu.

— Do wysyiki uzy¢ w miare mozliwosci oryginalnego

opakowania.
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Zaklocenia i pomoc
Jezeli cos$ nie dziata...

NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpie-
czenstwo obrazen! Niefachowo wyko-
nane naprawy moga doprowadzi¢ do

tego, ze urzagdzenie przestanie bezpiecz-
nie funkcjonowac. Stanowi to zagrozenie
dla uzytkownika i dla otoczenia.

Blad/zaktécenie
Urzadzenie nie dziata.

Przyczyna

Urzgdzenie jest uszkodzone?
Brak zasilania z sieci?

Przyczyng usterek sg czesto drobne zakiécenia. W
wigkszosci przypadkéw mozna je usungé samodziel-
nie. Zanim zwrécisz sie do sprzedawcy po pomoc,
prosimy przejrze¢ ponizsza tabele. Zaoszczedzi to
wielu staran i ewentualnych kosztow.

Sposoéb usuniecia
Skontaktowac sie ze sprzedawca.

Sprawdzi¢ kabel, wtyczke, gniazdo
wtykowe i bezpiecznik.

Programator czasowy nie jest usta- Wigczy¢ urzadzenie i ustawi¢ pro-

wiony.

gramator czasowy przyciskami [+]
i [-] na zadany czas gotowania.

Wkiad nie zostat umieszczony pra- Zwréci¢ uwage, zeby wktad byt cal-

widtowo.

Zywno$é przygotowana za pomocg W koszyku jest za duzo jedzenia.

urzadzenia nie zostanie ugotowana.

Ustawiona temperatura jest za ni-

ska.

kowicie zamkniety.

Wiozy¢ do koszyka mniejszg ilos¢.
Mniejsze ilosci sg przyrzadzane bar-
dziej rbwnomiernie.

Za pomocg przyciskow [+] i [-]
ustaw odpowiednig temperature.
Ustawienie temperatury: » Przepi-
sy do frytownicy na gorgce powie-
trze — str. 42

Zywno$é jest nierdbwnomiernie sma- Niektdre potrawy nalezy wstrzgsng¢ Positki umieszczone jeden na drugim

zona w urzadzeniu.

Nie mozna wsung¢ wktadu do urza- Kosz jest przecigzony.

dzenia.

w pofowie czasu gotowania.

lub w poprzek (np. frytki) nalezy wstrza-
sng¢ po potowie czasu przyrzgdzania.
Upewni¢ sie, ze kosz nie jest prze-
petniony.

Z urzadzenia wydobywa sig bialy dym. Uzyto zywnosci o wysokiej zawarto- Nie stosowac grup Zzywnosci o wysokiej
Sci oleju. Do zywnosci dodano olej. zawartosci oleju i nie dodawac dodatko-

W urzadzeniu znajduja sie jeszcze
$lady ttuszczu po ostatnim uzyciu.

Jezeli usunigcie bfedu we wtasnym zakresie nie jest
mozliwe, to prosimy zwrdcic sig¢ bezposrednio do
punktu handlowego. Nalezy zwréci¢ uwage na fakt,
ze na skutek niefachowych napraw wygasa gwaran-
cja, a ewentualne dodatkowe koszty napraw uzyt-
kownik musi pokry¢ we wtasnym zakresie.
Utylizacja

Przekreslony symbol kosza na odpady ozna-

cza: Baterii i akumulatorow, sprzetu elek-

trycznego i elektronicznego nie wolno wyrzu-

cac razem z odpadami domowymi. Mogg
one zawiera¢ substancje szkodliwe dla $ro-
dowiska i zdrowia.

Uzytkownicy sg zobowigzani do usuwania zuzytych
urzadzen elektrycznych, starych baterii do urzadzen i
akumulatoréw oddzielnie od odpadéw z gospodarstw
domowych w oficjalnym punkcie zbiérki w celu
zapewnienia wiasciwego dalszego przetwarzania.
Zwrot zgodnie z ustawowymi regulacjami jest bez-
ptatny i moze nastgpi¢ np. za posrednictwem komu-
nalnego zaktadu utylizacyjnego lub sprzedawcy.

Baterie, akumulatory i lampy ktére nie sg
zainstalowane na state w zuzytych urzadze-
niach elektrycznych i ktére mozna usung¢ w
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wego oleju, jezeli nie jest to konieczne.

Biaty dym powstaje, gdy tluszcz jest
podgrzewany wewnatrz urzagdzenia.
Dokfadnie wyczysci¢ szuflade po
kazdym uzyciu.

sposob nieniszczacy, nalezy usungc¢ i utylizowaé
oddzielnie przed utylizacjg. Baterie litowe i zestawy
baterii wszystkich systemow powinny by¢ zwracane
do punktéw zbidrki tylko po roztadowaniu. Baterie
muszg by¢ zawsze chronione przed zwarciami
poprzez zaklejenie biegunéw.

Kazdy uzytkownik koncowy jest odpowiedzialny za
usuniecie danych osobowych z utylizowanych, zuzy-
tych urzadzen.

Dane techniczne

Numer artykutu 344831
Napiecie sieciowe 230 V~, 50 Hz
Pobor mocy 1400 W

Pobdr mocy w trybie czuwania 0,22 W
Stopien ochrony |

Pojemnosé 451

Zakres temperatur 80-200 °C

Wymiary 26,2 x 29,0 x
35,5 mm

Masa 3,6 kg
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Pred zacetkom...

Pravilna uporaba

Aparat uporabljate za pripravo jedi, ki zahtevajo
visoko temperaturo priprave oz. jih je treba ocvreti.
Aparat uporabljajte izklju€no za pripravo zivil.
Aparat uporabljajte samo za cvrtje in pripravo trdnih
zivil, primernih za pripravo v cvrtniku na vro€ zrak.
Aparata ni dovoljeno uporabljati kot cvrtnika z jedil-
nim oljem.

Aparat uporabljajte samo v obmogjih z zmernimi tem-
peraturami. Uporaba v tropskih obmocjih ni priporo-
Cljiva.

Naprava ni namenjena za profesionalno uporabo.
Upostevati je treba sploSno veljavne predpise za
prepreCevanje nesrec in priloZzena varnostna navo-
dila.

Izvajajte samo dejavnosti, ki so opisane v teh navodi-
lih za uporabo. Vsaka drugacna uporaba je nedovo-
liena, nepravilna uporaba. Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti za Skodo, do katere pride zaradi nepra-
vilne uporabe.

Kaj pomenijo uporabljeni simboli?
Napotki za nevarnost in navodila so jasno oznacena

v priro¢niku za uporabo. Uporabljeni so naslednji sim-
boli:

NEVARNOST! Neposredna zZivljenjska
nevarnost ali nevarnost poskodb!
Neposredna nevarna situacija, ki ima za
posledico smrt ali hude poskodbe.

OPOZORILO! Mozna zivljenjska
nevarnost ali nevarnost poskodb!
Splosna nevarna situacija, ki lahko
povzro¢i smrt ali hude poskodbe.

POZOR! Morebitna nevarnost
poskodb! Nevarna situacija, ki lahko
povzroci telesne poskodbe.

OBVESTILO! Nevarnost poskodb na
napravi! Situacija, ki lahko povzrocijo
materialno Skodo.

Nasvet: Informacije, ki so navedene za
boljSe razumevanje poteka.

Za vaso varnost

Splosni varnostni napotki

Za varno ravnanje s to napravo mora uporabnik
naprave navodila prebrati in jih razumeti pred
prvo uporabo.

Upostevaijte vsa varnostna navodila! Ce ne upo-
Stevate varnostnih navodil, ogrozate sebe in ljudi
okoli sebe.

Vse priro¢nike za uporabo in varnostna navodila
shranite za prihodnjo uporabo.

Ce napravo prodate ali daste naprej, nujno prilo-
Zite tudi ta priro¢nik za uporabo.

Napravo lahko uporabljate le, ko je v brezhibnem
stanju.Ce je naprava ali njen del pokvarjen, jo je
treba izkljugiti in pravilno odstraniti.

Naprave ne uporabljajte v prostorih, kjer se lahko
sprozi eksplozija, ali v blizini gorljivih tekocin ali
plinov!

Izklopljeno napravo vedno zavarujte pred nena-
mernim vklopom.

Ne uporabljajte naprav, pri katerih stikalo za
vklop/izklop ne deluje pravilno.

Otrokom ne pustite blizu naprave! Napravo shra-
nite varno pred otroci in nepooblas¢enimi ose-
bami.

Naprave ne preobremenjujte. Napravo upo-
rabljajte samo v namen, za katerega je predvi-
dena.

Vedno delajte preudarno in v dobrem stanju: Utru-
jenost, bolezen, uZivanje alkohola, zdravil in drog
je neodgovorno, kajti v tem primeru naprave ne
morete ve¢ varno uporabljati.

Zagotovite, da otroci se z napravo ne igrajo.

Vedno upostevaijte veljavne drzavne in mednaro-
dne varnostne, zdravstvene in delovne predpise.
Elektriéna varnost

* Napravo lahko prikljuéite le na vti¢nico, kiima pra-
vilno namesé&en varnostni stik.

Zavarovanje mora biti izvedeno z varnostnim sti-

kalom okvarnega toka (FI stikalo) z izmerjenim

okvarnim tokom ne ve¢ kot 30 mA.

Pred prikljugitvijo naprave morate zagotoviti, da je

omrezni prikljucek v skladu s prikljucnimi podatki

naprave.

Napravo lahko uporabljate le znotraj navedenih

mej napetosti, moc¢i in nominalnega $tevila obra-

tov (glejte tipsko ploscico).

¢ Omrezne vti¢nice se ne dotikajte z mokrimi
rokami! Omrezni vti¢ vedno izvlecite tako, da pov-
lecete vti¢, ne kabel.

¢ Omreznega kabla ne prepogibajte, uklescite, vle-
cite ali povozite; zavarujte pred ostrimi robovi,
oljem in vrocino.

* Naprave nikoli ne dvigujte s kablom in kabla nikoli
ne uporabljajte v druge namene.

* Pred vsako uporabo preverite vti¢ in kabel.

* Pri poSkodbi omreZznega kabla, nemudoma izvle-
cite omrezni vti€. Naprave nikoli ne uporabljajte s
poskodovanim omrezZnim kablom.

» Kadar naprava ni v uporabi, mora biti omrezni vti¢
vedno izvlecen.

* Pred vkljucitvijo omreznega vti¢a vedno zagoto-

vite, da je naprava izklju¢ena.
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Preden izvleGete omrezni vti€, napravo zmeraj
ugasnite.

Naprava naj bo med prevozom brez toka.

Ce se poskoduje omrezni priklju¢ek te naprave,
ga mora zamenijati proizvajalec ali njegova servi-
sna sluzba ali podobno kvalificirana oseba, da se
preprecijo nevarnosti.

Varnostna opozorila specifi€na za napravo
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V okolici ne sme biti lahko vnetljivih ali eksploziv-

nih nevarnih snovi.

Aparat je dovoljeno uporabljati samo v domacem

gospodinjstvu in za predvideni namen.

Naprava mora stati na ravni, protizdrsni povrsini,

odporni proti vro€ini.

Naprave ni dovoljeno uporabljati na prostem.

Ni za uporabo v vozecih vozilih ali ¢olnih.

Ko je aparat prikljuéen v elektricno omrezje ali

vklopljen, ga nikoli ne pus¢ajte brez nadzora.

Ce boste napravo pustili brez nadzora ali je dlje

&asa ne boste uporabljali, izvlecite vti€ iz vticnice,

pocakajte, da se naprava ohladi in jo spravite na

varno mesto.

Napravo lahko uporabljajo otroci, starejsi od

osem (8) let, in osebe z omejenimi fiziCnimi, sen-

zornimi ali psihi€nimi sposobnostmi ali pomanjka-

njem izkuSenj in/ali znanja samo, ¢e so nadzoro-

vane ali pou€ene o varni uporabi naprave in

morebitnih nevarnostih. Otroci se ne smejo igrati

z napravo. Otroci naprave ne smejo Cistiti in vzdr-

Zevati brez nadzora.

Naprave ne smete pokriti. Obstaja nevarmnost

pozara.

Naprave, elektricnega kabla in vti¢a ne potapljajte

v vodo ali druge tekocine.

Naprave ne uporabljajte v blizini umivalnika ali

pomivalnega korita.

Aparata in napajalnega kabla ne postavljajte v bli-

zino vrocih povrsin, denimo kuhalnih ploSc.

Preprecite, da bi na napravo brizgnila vro¢a mast,

ker se lahko umetna masa poSkoduje.

Naprave ne uporabljajte z vlaznimi rokami.

Napajalni kabel ne sme viseti ¢ez rob mize. Sicer

obstaja nevarnost, da aparat pade z mize.

Elektricnega kabla ne ovijajte okoli naprave.

Naprave ne uporabljati,

— Ce je omrezni kabel poSkodovan;

— pri motnjah v delovanju;

— Ce se je zaradi padca ali drugega vzroka morda
poskodovala.

V notranjost ohi$ja ne vstavljajte nobenih predme-

tov.

Ne uporabljajte adapterja ali podaljSka.

Naprave ne uporabljajte s €asovnim stikalom ali

drugim stikalom, ker se naprava samodejno

izklopi, e se pojavi nevarnost pozara.

Med delovanjem se aparata ne dotikajte, saj iz

njega uhaja vro€a vodna para.

Napravo prijemajte samo za za to predvidene

rocaje.

Izpusta za vro€o paro ne smete nikoli prekriti.

Aparata ne postavite v blizino lahko vnetljivih

materialov (npr. zavese, prti).

Aparata med delovanjem ne smete prekriti, sicer
se lahko pregreje.

Aparata ne uporabljajte v kombinaciji z vrelimi
tekocinami ali vro¢o mas¢obo.

Bodite previdni, saj pri odpiranju lahko uhaja
\{roéa para.

Ce zaznate dim ali neobicajni hrup, aparat nemu-
doma izklopite iz elektricnega omreZja. Aparat naj
pred vnovi¢no uporabo preveri strokovnjak.

V primeru poZara najprej izvlecite vti¢ iz elektri¢ne
vtiénice oz. prekinite elektri¢no napajanje apa-
rata, preden poskrbite za ustrezne ukrepe za
gasenje pozara.

Prezracevalnih rez aparata nikoli ne prekrivajte.
Poskrbite za ustrezno prezraCevanje. Aparata ne
uporabljajte na omari.

Na aparat ne odstavljajte drugih predmetov.

Okrog aparata naj bo vsaj 10 cm prostora v vse
smeri, da zagotovite zadostno prezracevanije.
Med delovanjem je naprava zelo vro¢a. Obvezno
pazite, da se med uporabo naprave in po njej ne
dotaknete vrocih delov naprave.

Naprave med delovanjem ne premikajte ali pres-
tavljajte.

Naprave nikoli ne pustite brez nadzora, ko je vti¢
v vtiénici.

Pred ¢iS€enjem naprave obvezno pocakajte, da
se ta ohladi in pred ¢iS€enjem izvlecite elektricni
vtic.

Pri uporabi ali ¢iS¢enju naprave ne uporabljajte
sile.

Simbolov, ki se nahajajo na vasi napravi, ne
smete odstraniti ali prekriti. Opozorila na napravi,
ki jih ni ve¢ mogoce prebrati, morate nemudoma
zamenjati.

Pred zagonom preberite navodila za upo-
rabo in jih upostevajte.

Nevarnost zaradi vroce povrsine!

Nevarnost zaradi vroCe pare!

Pregled vase naprave

Nasvet: Dejanski videz vaSe naprave
lahko odstopa od slik.

Splosni opis
» Str. 2,sl. 1

NoohrwN =

Zaslon na dotik

Ohisje cvrtnika

Nosilec za reSetko
Notranja koSarica cvrtnika
Ro¢aj izvleCenega viozka
Izpust za zrak

Napajalni kabel



Krmiljenje regulatorja

» Str. 2, sl. 2

1. Tipka za poviSanje

2. Tipka za zmanjSanje

3. 8 vnaprej nastavljenih programov

4. Stikalo za izbiro temperature/Gasa

5. Stikalo za izbiro menijev

6. Tipka za zagon/zaustavitev

7. Tipka za vklop/izklop

8. Prikaz temperature/Casa

8 vnaprej nastavljenih programov
Pomfrit

PiS€ancje perutnicke ali piS¢ancja bedra
Kozice (olupljene)

Ribe, ribje palcke

Zrezki, kotleti

Mleto mesto

Peceni izdelki

@ Odmrzovanije

Zacetek uporabe

— Odstranite obstojece nalepke in folije.

— Pri dostavi je koSarica zapahnjena v ohi$ju cvr-
tnika na vro¢i zrak. Pridrzite ro¢aj koSarice, da
odprete koSarico in jo odloZite na plosko, Cisto
povrsino.

— Otistite napravo in vse njene dele (» Ciséenje —
str. 49).

— Elektri¢ni kabel povsem odvijte.

— Napravo postavite na ravno, protizdrsno povr-
§ino, odporno proti vrocini.

— Pred prvo uporabo vklopite napravo in pocakajte
10 minut, da se ogreje.

Nasvet: Pri prvi uporabi lahko zaradi
ostankov konéne obdelave nastane
lahek dim in vonj. To je popolnoma obi-
€ajno in ni nevarno. Lahko pa cvrtnik na
vro€i zrak pred prvo uporabo pustite
delovati brez zivil. Tako se iz aparata
odvedejo ostali plini. V ta namen cvrtnik
na vro¢ zrak nastavite na najvisjo dovo-
lieno temperaturo (200 C) in ga pustite
delovati 10 minut. Poskrbite za ustrezno
prezraevanje — odprite npr. okno.

Upravljanje
Pred vklopom preverite!
Preverite varno stanje naprave:

— Preverite, ali je vidno poSkodovana.
— Preverite, ali so vsi deli trdno montirani.

Navodila za uporabo

NEVARNOST! Smrtna nevarnost
zaradi elektricnega udara! Aparata ni
dovoljeno uporabljati za kuhanje vode.

OPOZORILO! Zaradi nepravilne upo-
rabe lahko pride do telesnih poSkodb.
Aparata nikoli ne priklju€ite na zunanjo sti-
kalno napravo, kot je stikalna ¢asovna
ura, ali tokokrog, ki ga distributer elek-
tricne energije redno vklaplja in izklaplja.

Nasvet: Pri prvi uporabi lahko aparat
oddaja rahel vonj. To je povsem obicajno.

— Aparat postavite v blizino vti¢nice. Izogibajte se
zaprtih prostorov. Okrog aparata naj bo priblizno
10 cm prostora, kar omogoca ustrezno prezrace-
vanje.

— Trdno primite ro€aj in izvlecite predal iz naprave
ter ga odstavite na €isto, ravno povrsino.

— Vstavite Zivila v koSarico in pri tem pazite, da je ne
napolnite prevec. KoSarice nikoli ne napolnite ve¢
kot %. Pri cvrtju sveZe zelenjave priporo¢amo, da
v koSarico ne dodate ve€ kot 3 skodelice Zivil.

— Potisnite predal v spredniji del cvrtnika in pri tem
pazite, da se pravilno zapre. Sicer cvrtnika ni
mogoce zagnati.

— Prikljucite kabel v vti€nico.

— Za vklop cvrtnika pritisnite gumb ,,On/Off* (Vklop/
izklop). Zasveti LED-prikazovalnik.

Nasvet: Cvrtnik (brez Zivil) lahko 3 minute
predhodno segrejete na zahtevano tem-
peraturo med 80 in 200 C, zlasti ¢e Zivila
niso dovolj odmrznjena. Po segrevanju
aparat preklopi v nacin pripravljenosti. Za
zagon aparata znova pritisnite tipko za
vklop in izklop.

— Nato pritisnite stikalo za izbiro menijev in izberite
enega od 8 vnaprej nastavljenih programov.
Alternativno: Temperaturo in €as lahko konfigurirate s
stikalom za izbiro temperature/Casa in tipkama [+]
ter [-].
¢ Temperatura = koraki po 5 stopinj [+] in [-]; naj-
manj 80 in najve¢ 200 °C
» Cas = koraki po 1 minuto [+] & [-] od 1 min do
najve¢ 60 min
— Ko ste izbrali vnaprej nastavljen program, tempe-
raturo in ¢as priprave, pritisnite tipko z zagon/zau-
stavitev, da zaZenete aparat.
Nasvet: Ce aparata ne uporabljate 3
minute, preklopi v nacin pripravljenosti,
nastavljeni programi pa se prekinejo.

Nasvet: Pri nekaterih od vnaprej nastav-
lienih receptov je treba Zivila na polovici
priprave obrniti.

— Cuvrtnik lahko zaustavite ro¢no tako, da pritisnete
tipko za zagon/zaustavitev.
— Za nadaljevanje priprave znova pritisnite isto
tipko. 3
Nasvet: Ce predal ni pravilno zaprt, se
cvrtnik ne segreva in prikaz ostane izklo-
plien.
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— Ko se izbrani program zaklju¢i, se na zaslonu pri-

kaze napis ,OFF* (IZKLOPLJENO) in aparat
predvaja 3 piske, da vas obvesti o poteku pro-
grama. Nato aparat znova preklopi v nacin prip-
ravljenosti.
Napotki in priporocila
* Ce zelite zagotoviti enakomerno kuhanje/pece-
nje, na polovici ¢asa priprave odprite predela in
po potrebi preverite Zivila. 1zvlecite kosarico ter
premaknite ali stresite jedi. Znova vstavite predal.
Casovnik se zaustavi, ko odprete predal, in cvr-
tnik ne nadaljuje, dokler predala znova ne vsta-
vite.
Nasvet: Med pripravo lahko temperaturo
in ¢as prilagodite Sele po pritisku tipke za
zagon/zaustavitev. Ce ¢as priprave
podaljSate, se minute pristejejo Casu
kuhanja. Znova pritisnite tipko za zagon/
zaustavitev, da nadaljujete pripravo na
mestu, kjer ste jo prekinili.

OPOZORILO! Nevarnost opeklin! Pre-

Ce zelite pripraviti jedi z visoko vsebnostjo

mascob, kot so piscancje perutnicke ali klobase,

po vsakem ciklu odstranite mas€obo iz koSare, da

preprecite prekomerno nastajanje dima.

Ce Zelite iz odcediti par kapljic olja iz posode cvr-

tnika, lahko uporabite reSetko kosarice.

Pred pripravo Zivila vedno osusite, da preprecite

prekomerno nastajanje dima in omogocite enako-

merno rjavo skorjo.

Sveze panirana zivila ocvrite v manijsih koli¢inah.

Panado vtrite v Zivilo. Zivilarazporedite v koSarico

tako, da se ne dotikajo. Na ta nacin zagotovite

boljSe krozenje zraka.

S cvrtnikom lahko jedi tudi pogrejete.

Hrano pripravite v manjSih koli¢inah, da skrajSate

¢as kuhanja in dosezete boljSo kakovost. Tempe-

raturo in €as priprave prilagodite svojim Zeljam.
Nasvet: SveZa nekonzervirana zivila ali
predhodno kuhana Zivila narahlo prema-
Zite z oljem, da omogocite hrustljavost in
zlato zapec€eno barvo jedi.

dal se med delovanjem segreje in je zelo
vro¢, zato bodite izjemno previdni. Pre-
precite izpust pare iz predala in Zivil.

Blansiranje pomeni predhodno kuhanje Zivil pri
nizjih temperaturah pred pripravo v cvrtniku na
vro€ zrak.

OPOZORILO! Nevarnost zastrupitve s
hrano! Vedno uporabite termometer za
meso, s katerim zagotovite, da so meso,
perutnina in ribe pred zauzitiem dobro
peceni.
Recepti za cvrtnik na vro¢ zrak
Spodnja tabela je zgolj informativna. Cas priprave je
odvisen od kolicine, debeline ali gostote Zivil in se
. . . . . . razlikuje glede na to, ali so Zivila sveza, odmrznjena
o Prlpc_)rocamc_), da za cy_rtj_e uporabite olivno ali oz. zamrznjena.
ras“"?Sko olje v razprsnmku._ . . . Ce vrednosti, navedene v tabeli, odstopajo od navodil
* Cvrtnik na vro€ zrak uporabljajte za pripravo jedi na embalaZi, upo3tevaite slednja.
zmalo olja. Splo$ni napotki pri delovanju: Znizajte ’
temperaturo kuhanja, navedeno v receptu, glede

na vrsto Zivil za priblizno 10 C, da se izognete
prekomernemu pecenju.

N

POZOR! Nevarnost opeklin! Vro¢ zrak/
par izstopa iz odprtine za odvajanje zraka
na hrbtni/stranski strani aparata.

POZOR! Nevarnost opeklin! Ce Zelite
prijeti vro€i predal, si vedno prej nadenite
kuharsko rokavico.

Zivilo Temperatu- Cas cvrtja (v Po poteku tega éasa
ra (°C) min) (minute) izvedite nas-
lednje korake:
Zelenjava 200 15-20 8 Pretresanje
Brokoli 200 15-20 8 Pretresanje
Cebulni obrocki (zamrznjeni) 200 12-18 8 Pretresanje
Spomladanski zavitki (zamrznjeni) 180 8-12 — —
Pomfrit (svez, roéno nare- ¢ BlanSiranje (1. korak) 160 15 8 Pretresanje
zan, debilne 1,5-3mm)  “."Cyrtie (2. korak) 180 10-15 5 Pretresanje
Tanek pomfrit (zamrznjen), 3 skodelice 200 12-16 8 Pretresanje
Debel pomfrit (zamrznjen), 3 skodelice 200 17-21 10 Pretresanje
Mesna $truca, 0,5 kg 180 35-40 — —
Hamburger, 100—200 g 180 10-14
Hotdog/klobasa 180 10-15 6 Obrac¢anje
Pis¢ancje perutnicke * BlanSiranje (1. korak) 160 15 8 Pretresanje
(sveze/odmrznjene) + Cvrtje (2. korak) 180 10 5 Pretresanje
Pis¢angji trakovi « BlanSiranje (1. korak) 180 13 13 Obracanje
e Cuvrtje (2. korak) 200 5 3 Pretresanje
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Zivilo

Pis€angiji kosi

Pis¢ancje palcke (zamrznjene)
Pecena riba (odmrznjena, panirana)
Pis¢ancje palcke (zamrznjene)
Jaboléni kola¢

Krofi

Ocvrto pecivo

Ciséenje in vzdrzevanje

NEVARNOST! Nevarnost poskodbe!
Pred vsemi deli na napravi zmeraj izvle-
cite omrezni vti€ in pocakajte, da se
naprava povsem ohladi.

Cvrtnik zahteva minimalno vzdrzevanje. Nima vgraje-
nih delov, ki bi jih uporabnik moral vzdrzevati. Razen
CiS€enja, mora vsa vzdrzevalna dela, pri katerih je
potrebno razstavljanje aparata, izvesti usposobljen
serviser.
Ciscenje
OBVESTILO! Nevarnost poskodb na
napravi! Ne uporabljajte ostrih predme-
tov ter predmetov za drgnjenje ali pa
agresivna Cistilna sredstva.

Ne uporabljajte topil.

— Pred CiS€enjem aparat ustrezno ohladite.

— lzvlecite napajalni kabel in izvlecite predal.

— Predal in koSarico ogistite v vro€i milnati vodi. Ne
uporabljajte kovinske posode ali abrazivnih Cistil,
saj lahko poskodujete premaz proti prijemanju.

— Kosarico inreSetko (» Str. 2, sl. 1,3.,4.in 5. del)
lahko pomivate v pomivalnem stroju.

— Ohi§je in notranjost cvrtnika na vro€ zrak ocistite
z vlazno, mehko krpo brez abrazivnih delcev.

— Grelni element lahko o¢istite z mehko krtaco, da
odstranite ostanke hrane.

— Vse dele pred sestavljanjem temeljito posusite.

Napaka/motnja Vzrok

Naprava ne deluje.

Casovnik ni nastavljen.

Predal ni pravilno vstavijen.

Zivila niso ustrezno pripravljena.

Nastavljena temperatura je preniz-

ka.

Temperatu- Cas cvrtja (v

Po poteku tega casa

Je naprava okvarjena?
Ni omrezne napetosti?

V kosarici je prevec Zivil.

ra (°C) min) (minute) izvedite nas-
lednje korake:

180 20-30 10 Obracanje

180 10-15 5 Pretresanje

200 10-15 5 Obracanje

200 10-15 5 Obracanje

200 10 — —

180 8 4 Obracanje

180 8 4 Obracanje
Nasvet: Kljub suSenju se lahko v votlih
delih zadrzuje vlaga. Vse dele v celoti
posusite na zraku.

Shranjevanje

NEVARNOST! Nevarnost poskodbe!
Prepricajte se, da nepooblascene osebe
nimajo dostopa do naprave!

— Pred shranjevanjem se prepri¢ajte, da je aparat
odklopljen iz elektricnega omrezja in da so vsi deli
ustrezno ociS€eni ter posuseni.

— Aparata nikoli ne shranjujte v vrocih ali vlaznih
prostorih.

— Aparat hranite v embalaZi v €istem, suhem pro-
storu.

— Pri odpremi po moznosti uporabite originalno
embalazo.

Motnje in pomo¢
Ko nekaj ne deluje veé€...

NEVARNOST! Nevarnost poskodbe!
Nestrokovna popravila lahko povzrogijo,
da naprava vec ne deluje varno. S tem
ogrozZate sebe in svojo okolico.

Pogosto gre le za majhno napako, ki vodi do motnje.
Vecinoma jo lahko odpravite sami. Prosimo vas, da si
najprej ogledate naslednji seznam, preden se obr-
nete na prodajalca. Tako prihranite veliko truda in
morebiti tudi stroSkov.

Ukrep
Stopite v stik s prodajalcem.

Preverite kabel, vti¢, elektri¢no vti¢-
nico in varovalko.

Vklopite napravo in nastavite ¢asov-
nik s tipkama [+] in [-] na Zeleni ¢as
cvrtja.

Prepricajte se, da je predal pravilno
zaprt.

V kosarico dodajte manjse koli¢ine.
ManijSe koli¢ine se bolj enakovredno
specejo.

Za nastavitev Zelene temperature
uporabite gumba [+] in [-]. Nastavi-
tev temperature: » Recepti za cvr-
tnik na vro¢ zrak — str. 48
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Napaka/motnja Vzrok

Zivila v aparatu niso enakomerno  Dolo&ene jedi je treba med pripravo

ocvrta. pretresti.

Predala ni mogoce vstaviti v aparat. KoSarica je prenapolnjena.

|1z aparata se vije bel dim. Pripravljate Zivila z visoko vsebno-
stjo olja. Zivilom ste dodali olje.

V aparatu so ostanki od zadnje upo-

rabe.

Ce napake ne morete odpraviti sami, se obrnite
neposredno na prodajalca. Upostevajte, da se zaradi
nestrokovnih popravil izni¢i tudi garancijski zahtevek
in boste morebiti imeli dodatne stroSke.

Odlaganje med odpadke

Simbol pre€rtanega koSa za smeti pomeni:
baterij in akumulatorjev ter elektronskih in
elektri¢nih naprav ni dovoljeno metati med
gospodinjske odpadke. Vsebujejo lahko
namre¢ okolju in zdravju Skodljive snovi.
Potrosniki so dolZni odpadne elektronske naprave ter
rabljene baterije in akumulatorje naprav odstraniti
lo€eno od gospodinjskih odpadkov prek uradnih zbir-
nih mest ter tako poskrbeti za pravilno nadaljnjo upo-
rabo in recikliranje teh. Vragilo je v skladu z zakon-
skimi predpisi mogoce brezplacno, npr. v komunal-
nem obratu za ravnanje z odpadki ali pri trgovcu.

Baterije, akumulatorje in svetila, ki niso
fiksno vgrajeni v odpadno elektri¢éno opremo
in jih je mogoce odstraniti brez poSkodova-

nja, je treba pred odstranitvijo opreme

odstraniti in zavredi lo€eno. Litijeve baterije in akumu-
latorske pakete vseh sistemov je treba oddati na
zbirno mesto samo povsem izpraznjene. Pole baterij
je treba vedno prelepiti in jih tako zas¢ititi pred krat-
kimi stiki.

Vsak koné&ni uporabnik je sam odgovoren za izbris
osebnih podatkov z odpadne elektronske naprave.

Tehnic¢ni podatki

8t. artikla 344831
Omrezna napetost 230 V~, 50 Hz
Vhodna mo¢ 1400 W
Poraba energije v stanju prip- 0,22 W
ravljenosti
Razred zaSc¢ite |
Prostornina 451
Temperaturno obmocje 80-200 °C
Mere 26,2 x 29,0 x
35,5 mm
Teza 3,6 kg
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Ukrep

Zivila, ki so postavljena ena na dru-
go (npr. pomfrit), je treba na polovici
priprave pretresti.

Pazite, da koSarica ni prenapolnje-
na.

Ne uporabljate skupin zivil z visoko
vsebnostjo olja in ne dolivajte doda-
tnega olja, v kolikor to ni potrebno.

Bel dim nastane, €e se v notranjosti
naprave segreje mascoba. Po vsaki
uporabi temeljito ocistite predal.
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Miel6tt hozzakezdene...

Rendeltetésszerii hasznalat

Akészilék olyan ételek elkészitésére alkalmas, ame-
lyek magas sutési hémérsékletet igényelnek, vagy
amelyeket egyébként olajban kellene kisitni. A
készulék kizarolag élelmiszerek készitésére hasznal-
haté.

A készlléket csak olyan szilard élelmiszerek suté-
sére és fézésére hasznalja, amelyek forro levegds
sutésre alkalmasak. A készuléket nem szabad olaj-
sutéként hasznaini.

A készuléket csak mérsékelt klimatikus viszonyok
koz6tt hasznalja. Tropusi éghajlaton nem javasolt a
hasznalata.

Akészulléket nem terveztiik ipari hasznalatra. Be kell
tartani az altalanosan elismert baleset megel6zési
el6irasokat és a mellékelt biztonsagi utasitasokat.
Csak az ebben a hasznalati leirasban szerepl6 tevé-
kenységeket végezze. Minden mas felhasznalasa
nem megengedett téves hasznalat. A gyartd nem
felel6s az ebbdl fakadé karokeért.

Mire utalnak a felhasznalt jelek?

Veszély jelzések és a kiemelten megjeldlt utasitasok.
Az alabbi jeleket hasznaljuk:

VESZELY! Kézvetlen élet- és sériilés-
veszély! Kozvetlen veszélyhelyzet,
amely haldlos balesetet vagy sulyos
sériiléseket okoz.

FIGYELMEZTETES! Valészinii élet- és
sériilésveszély! Altalanos veszélyhely-
zet, amely haldlos balesetet vagy sulyos
sériiléseket okozhat.

VIGYAZAT! Esetleges sériilésve-
szély! Vészhelyzet, amely sériléseket
okozhat.

FIGYELEM! A késziilék megsériilhet!
Helyzet, amely anyagi karosodasokat
okozhat.

Megjegyzés: Informaciok, amiket a
folyamatok jobb megértése céljabol
koézoltunk.

Biztonsaga érdekében

Altalanos biztonsagi eldirasok

* Akészilék csak akkor kezelhetd biztonsagosan,
ha az els6 hasznalat el6tt a kezeld elolvasta és
megértette ezt a hasznalati utasitast.

* Tartsa be az 6sszes biztonsagi eléirast! A bizton-
sagi elirasok figyelmen kivul hagyasaval 6nma-
gat és masokat is veszélyeztet.

* Minden hasznalati utasitast és biztonsagi el6irast
6rizzen meg a késébbi felhasznalasra.

* Ha a készliléket eladja vagy odaadja, feltétlendl

adja vele ezt a hasznalati utasitast is.

A készlléket csak akkor szabad hasznalni, ha az

kifogastalan allapotban van. Ha a készulék vagy

egy része hibas, akkor azt tizemen kivil kell
helyezni és hulladékként szakszer(en kell eltavo-
litani.

A késziiléket ne alkalmazza robbanasveszélyes

helyeken vagy gyulékony folyadékok vagy gazak

kdzelében!

Akikapcsolt késziiléket mindig biztositsa véletlen

bekapcsolas ellen.

Ne hasznaljon olyan készuléket, amelyen a ki-be

kapcsolégomb nem miikddik megfeleléen.

Tartsa tavol a gyermekeket a géptdl! Tartsa tavol

a készuléket a gyermekektdl és az illetéktelen

személyektdl.

Ne terhelje tul a késziléket. Csak a rendeltetési

céljanak megfelel6en hasznalja a gépet.

Mindig megfontoltan, jo testi/lelki allapotban dol-

gozzon: Felelétlenség megengedni, hogy faradt-

sag, betegség, alkohol fogyasztasa, gyogyszerek
és kabitészer befolyasolja Ont, mivel On ilyen
esetben mar nem tudja biztonsagosan hasznaini

a készuléket.

Biztositsa, hogy gyermekek ne jatszhassanak a

késziilékkel.

* Az érvényes nemzeti és nemzetkdzi biztonsagi,
egészségugyi és munkavédelmi eldirasokat min-
dig tartsa be.

Elektromos biztonsag

* Akészulékeket kizarolag megfelel6n felszerelt
védéérintkezés dugaszolo aljzatra csatlakoz-
tassa.
Védelemként iktasson az aramkdrbe egy olyan
maradékaram-mikodtetési megszakitot (Fl
relét), melynek névleges arameréssége nem
haladja meg a 30 mA-t.
* Akésziilék csatlakoztatasa el6tt bizonyosodjon
meg, hogy a halézata megfelel a készllék csatla-
kozasi adatainak.
A késziilékeket kizardlag az el6irt feszlltség-, tel-
jesitmény- és névleges fordulatszam hatarértéke-
ken bellil Gzemeltetheti (Iasd a tipustablat).
A halozati csatlakozot ne fogja meg nedves kéz-
zel, kihtizasakor pedig mindig a dugét fogja meg,
ne a kabelt.
A halozati kabelt ne gylrje, ne csavarja, hizza
meg vagy ne Iépjen ra, dvja az éles sarkaktol,
olajtol és héségtol.
A késziiléket ne emelje meg a kabelnél fogva és
a kabelt egyéb rendeltetéstdl eltérd célra se hasz-
nalja.
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Minden hasznalat el6tt ellenérizze a csatlakozo
dugot és a kabelt.

Ha megsériil a haldzati kabel, azonnal huzza ki a
csatlakozé dugaszt. A készlléket soha ne hasz-
nalja sérlilt halézati kabellel.

Amikor hasznalaton kivil van, hizza ki a csatla-
kozé dugaszt.

A csatlakoz6 dugasz csatlakoztatasa elétt elle-
ndrizze, hogy a készulék ki van kapcsolva.

A dugasz kihuzasa elétt mindig kapcsolja ki a
készuléket.

Szallitas el6tt aramtalanitsa a berendezést.

Ha a készulék halézati csatlakozdkabele megsé-
rul, a cserét a gyarto altal vagy a vevészolgalata
altal, illetve egy hasonlo képesitésl szakemberrel
kell elvégeztetni a veszélyek elkerllése érdeké-
ben.

A késziilékre jellemz6 biztonsagi utasitasok
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A kdzvetlen kdézelben nem tarthatdk fokozottan
gyulékony vagy robbanasveszélyes anyagok.
Akészilék kizardélag haztartasi célokra és rendel-
tetésszerlien hasznalhato.

Akésziiléket egyenes, csliszasmentes és héallo
feluleten kell felallitani.

Tilos a készlléket szabadban mikédtetni.
Mozgo jarmlivekben vagy csénakokban térténd
hasznalatra nem alkalmas.

Soha ne hagyja felligyelet nélkul a késziiléket, ha
csatlakoztatva vagy bekapcsolt allapotban van.
Ha a késziléket felligyelet nélkiil hagyja vagy
hosszabb ideig nem hasznalja, huzza ki a halozati
dugaszt a dugaszolé aljzatbdl, hagyja leh(ilni a
készlléket és Orizze biztonsagos helyen.

Ezt a késziiléket akkor hasznalhatjak nyolc (8)
éves vagy annal idésebb gyermekek és korlato-
zott fizikai, érzékszervi, vagy szellemi képessé-
gekkel rendelkez6, vagy kell6 tudassal és/vagy
belatassal nem rendelkezé személyek is, ha fel-
ugyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkozo utasitasokat kaptak és
az abbol eredd veszélyeket megértették. Gyer-
mekek nem jatszhatnak a készilékkel. Gyerme-
kek felligyelet nélkiil nem végezhetik a késziilék
tisztitasat és felhasznaléi karbantartasat.

A késziléket tilos lefedni. Tlizveszélyes!

Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a készulé-
ket, a haldzati kabelt és a halozati dugot.

Ne haszndlja a készlléket mosdo- vagy moso-
gaté kdzelében.

Ne helyezze a készlléket és a tapkabelt forro
fellletek kdzelébe, pl. féz6lapokra.

Akadalyozza meg a zsirfréccsenést, mert a
mianyag karosodhat.

Ne haszndlja nedves kézzel a késziléket.

Ne hagyja, hogy a halézati kabel az asztal szélén
lelégjon, mert fennall a veszélye, hogy a késziilé-
ket lerantjak az asztalrdl.

Ne csévélje a halozati kabelt a készllék koreé.
Ne haszndlja a késziiléket,

— ha a halézati kabel megseértilt.

— ha tUzemzavarok vannak.

— ha a készllék leesés vagy mas ok kdvetkezté-
ben esetleg megsériilt.

Semmilyen targyat ne dugjon a késziilék belse-
jébe.

Ne hasznaljon atalakitokat vagy hosszabbitd
kabeleket.

Ne haszndlja a késziléket id6kapcsoldval, vagy
olyan kapcsoléval, mely azt automatikusan
bekapcsolja, mert kiilénben tlizveszély keletke-
zik.

Hasznalat kdzben ne fogja meg a késziiléket,
mert forré vizg6z lép ki bel6le.

A késziiléket csak az arra szolgalé markolatnal
fogja meg.

A gbzkimenetet soha nem szabad letakarni.

Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagok (pl
fliggonyok, asztalteriték) kozelébe.

Atalheviilés elkerllése érdekében a hasznalat
kdzben tilos letakarni a készuléket.

Ne haszndlja a terméket forrasban Iévé folyadék-
kal vagy forro zsirral.

Ugyeljen arra, hogy kinyitasakor forré géz szall-
hat fel.

Fist vagy szokatlan zaj keletkezése esetén azon-
nal valassza le a terméket az elektromos halézat-
rél. Ellendriztesse a terméket szakemberrel,
mielétt Ujra hasznalna.

Tiz esetén el6szor huzza ki a csatlakozédugét a
konnektorbdl, vagy valassza le a terméket az
aramellatasrol, mielétt megfelel6 tlizoltasi intéz-
kedéseket foganatositana.

Ne takarja le a termék szell6z6nyilasait. Gondos-
kodjon a megfelel6 szell6zésrél. Ne helyezze a
terméket szekrénybe.

Ne helyezzen targyakat a termékre.

A megfelel6 szell6zés érdekében hagyjon lega-
labb 10 cm helyet a termék korll minden irany-
ban.

Hasznalat alatt a készllék felforrosodik. Feltétle-
nul ugyeljen arra, hogy a készulék hasznalata
alatt és utan ne érjen hozza a felforrésofott
részekhez.

A készuléket hasznalat k6zben ne mozgassa
vagy tologassa.

Soha ne hagyja felligyelet nélkul a készulléket, ha
a halézati dugo be van dugva.

Atisztitas elétt feltétlenll hagyja kihdini a készi-
léket és elbtte a haldzati huzza ki a haldzati dugot.
A készulék kezelése vagy tisztitdsa soran soha
ne alkalmazzon er@szakot.

A készuléken talalhaté jelzéseket nem szabad
levenni vagy letakarni. A készuléken a mar nem
olvashaté utasitasokat azonnal le kell cserélni.

Az lizembe helyezés elétt olvassa el és
tartsa be a hasznalati utmutatot.

A forrd fellletek veszélyesek!

Veszély forré géz miatt!



A késziilék attekintése

Megjegyzés: A késziiléke tényleges
kinezete eltérhet az abraktdl.

Altalanos leiras

» 2.0ld., 1. dbra

Erint6képerny6

Fritézhaz

Racsbetét

Fritézkosar belul

A kihtzhaté fiék fogantyuja
Levegbkimenet

. Haldzati kabel

Szabalyozok vezérlése

» 2.0ld., 2. abra

1. Novelés gomb

2. Csokkentés gomb

3. 8 el6re beallitott program

4. Hoémérséklet-/idévalaszté kapcsold
5. Menlvalaszté kapcsold
6
7
8
8

Nogakr~wd=

. Start/Szlinet gomb

. Be/Ki gomb

. Hémérséklet-/id6kijelzés

elére beallitott program
Hasabburgonya

Csirkeszarny vagy csirkecomb
Garnéla (tisztitott)

Hal, halrudacskak
Steak, kotlett
Marhahus

silt termékek

@ Kiolvasztas

Uzembe helyezés

— Tavolitsa el a matricakat és foliakat.

— Kiszallitaskor a kosar a forrélevegés fritéz haza-
ban van régzitve. Fogja meg erésen a kosar
fogantyujat, és nyissa ki a kosarat, majd helyezze
egy sima, tiszta munkafeluletre.

— Tisztitsa meg a késziiléket és minden tartozékat
(> Tisztitas — 55. old.).

— Teljesen csévélje ki a halézati kabelt.

— A készlléket egyenes, csuszasmentes és héallo
fellleten allitsa fel.

— Az els6 hasznalat el6tt kapcsolja be a késziiléket,
és hagyja 10 percig felmelegedni.

Megjegyzés: Az els6 lizembe helyezés
soran a gyartasi maradvanyok miatt
enyhe fiist- és szagképzddés Iéphet fel.
Ez teljesen normalis és veszélytelen
jelenség. Alternativ megoldasként a for-
rolevegds fritézt az els6 ételkészités el6tt
Uresen is mikddtetheti, hogy a gazok
tdvozhassanak. Ehhez allitsa a forré
leveg®s fritézt maximalis h6mérsékletre
(200 °C) és hagyja 10 percig mikddni.
Gondoskodjon a megfeleld szellzésrél,
példaul nyisson ki egy ablakot.

Kezelés

Bekapcsolas el6tt végezzen ellendrzést!
Ellenérizze a késziilék biztonsagos allapotat:
— Vizsgalja meg, hogy vannak-e rajta lathaté séru-
lések.
— Vizsgalja meg, hogy a készilék minden alkatré-
sze stabilan van-e felszerelve.

Hasznalati atmutaté

VESZELY! Az elektromos aramiités
életveszélyes! A késziilék nem hasznal-
hato vizforralasra.

FIGYELMEZTETES! A szakszeriitlen
hasznalat miatt sériilésveszély all
fenn. Soha ne csatlakoztassa ezt a
késziiléket kiilsé kapcsoléeszkdzhoz,
példaul id6zit6hoz, vagy olyan aramkor-
h6z, amelyet az energiaszolgaltaté rend-
szeresen be- és kikapcsol.

Megjegyzés: Az els6 hasznalatkor a
készulék enyhe szagot araszthat. Ez tel-
jesen normalis.

— Helyezze a készuléket a csatlakozoaljzat kéze-
I1ébe. Kerllje a zart tereket. A megfeleld szell6zés
érdekében hagyjon korulotte legalabb 10 cm
helyet.

— Fogja meg erésen a fogantyut, és vegye ki a fio-
kot a készulékbdl, majd helyezze sima, tiszta felu-
letre.

— Helyezze az élelmiszereket a kosarba anélkdl,
hogy tultdltené azt. Soha ne téltse meg a kosarat
%-nal nagyobb mértékben. Friss z6ldségek siité-
sekor azt javasoljuk, hogy ne tegyen a kosarba 3
csészénél tobb élelmiszert.

— Tolja be a fidkot a frit6z ellilsé oldalaba, és lgyel-
jen arra, hogy a fiok megfelel6en zarodjon. Ellen-
kez® esetben a frit6z nem miikodik.

— Csatlakoztassa a kabelt a konnektorhoz.

— A fritéz bekapcsolasahoz nyomja meg a be-/
kikapcsold gombot. A LED-kijelz felvillan.

Megjegyzés: Siités el6tt 3 perccel el6-
melegitheti a fritézt (élelmiszer nélkil) a
sziikséges 80-200 °C-os hémérsékletre,
kildndsen, ha az élelmiszer még nincs
teljesen kiolvadva. Az elémelegités utan a
készulék készenléti Gzemmodba valt. A
készilék elinditasahoz Gjra meg kell
nyomnia a be-/kikapcsolé gombot.
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— Ezutan nyomja meg a menuvalaszté kapcsolot,
és valassza ki a 8 elére beallitott program egyikeét.
Masik lehetéség: A hémérséklet és az idé a hémér-
séklet/idévalaszté kapcsolo és a [+] és [-] gomb
megnyomasaval Ujraprogramozhatd.
¢ HOmérséklet = 5-0s lépéskdz [+] és [-] min. 80 —
max 200 °C
* |d6 = 1-es lépéskoz [+] és [-] 1 perc, 1 perc —
max. 60 perc
— Ha kivalasztotta az el6re beallitott programot, a
hémérsékletet és a sltési idét, nyomja meg a
Start/Sziinet gombot, és a készulék elindul.
Megjegyzés: Ha a készuléket 3 percig
nem hasznaljak, készenléti Gzemmodba
kapcsol, és minden bedllitott program
megszakad.

Megjegyzés: Néhany el6re beallitott
recept esetében az ételt a sltési folya-
mat felénél meg kell forditani.

— A Start/Sziinet gomb megnyomasaval manuali-
san ledllithatja a fritézt.
— Asitési folyamat folytatdsahoz nyomja meg Ujra
ugyanazt a gombot.
Megjegyzés: Amig a fidk nincs megfele-
I6en bezarva, a fritéz nem melegszik fel,
és a kijelz6 kikapcsolva marad.

— Amint a kivalasztott program véget ér, a kijelzén
megjelenik a ,OFF” (Ki) felirat, és a készllék 3
hangjelzéssel tajékoztatja Ont a program befeje-
zésérol. Ezutan a készilék visszatér készenléti
zemmédba.

Tippek és tanacsok

¢ Az egyenletes siités/piritas érdekében a sitési

id6 felénél nyissa ki a fiokot, és ellenérizze, ha

sziikséges. Huzza ki a kosarat, mozgassa vagy

rézza meg az ételt. Helyezze vissza a fiékot. Ami-

kor a fiék kinyilik, az id6zit6 leall, és a fritéz nem

melegit, amig a fidk Ujra nem reteszelédik.
Megjegyzés: Siités kdzben csak a Start/
Sziinet gomb megnyomasa utan modo-
sithatja a hémérsékletet és az id6t. Ha
ndveli a sutési id6t, perceket ad hozza a
sitésiidéhoz. A Start/Szlinet gomb ismé-
telt megnyomasaval a siitési folyamat
onnan folytatédik, ahol a programot meg-
szakitotta.

FIGYELMEZTETES! Megégés veszé-
lye! Legyen kilénosen évatos a forré fiok
hasznalata soran. Kertilje a fiokbdl és az
élelmiszerekbdl kilép6 gbzzel valé érint-
kezést.

N

Elelmiszer

Zoldsegek
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VIGYAZAT! Megégés veszélye! Forro
leveg6/g6z tavozik a készllék hatuljan/
oldalan Iévé légkivezet6 nyilason.

VIGYAZAT! Megégés veszélye! Min-
dig hasznaljon sUtékeszty(it, ha megérinti
a forré fidkot.

Ajanlott olivaolaj spray-t vagy névényi olajat
hasznalni a sutéshez.

Aforrolevegés fritézt alacsony olajtartalmu ételek
sutéséhez hasznalja. Altalanos szabaly: Az étel
tipusatol fuggben csdkkentse a recept sutési
hémérsékletét kb. 10 °C-kal, hogy elkertlje a tul-
sitést.

Ha magas zsirtartalmu ételeket, példaul csirke-
szarnyat vagy kolbaszt sut, akkor az egyes ada-
gok kozétt engedje le a zsirt a kosarbdl, hogy
elkertlje a tulzott flstképzddést.
Akosarracsot hasznalhatja arra, hogy az olaj egy
részét lecsépogtesse a sutétalcarol.
A sités elétt mindig szaritsa meg az ételt, hogy
elkerllje a tulzott fustképz&dést, és segitse az
ideadlis pirulast.
A frissen panirozott ételeket kis adagokban
susse. Nyomja ra a panirt az ételre, hogy jobban
ratapadjon. Helyezze az élelmiszereket a kosarba
ugy, hogy azok ne érintkezzenek egymassal, igy
biztositva a jobb Iégaramlast.
A fritézt ételmelegitésre is hasznalhatja.
Ne felejtse el az ételt kis adagokban siitni, mert
ezzel lerdviditheti az elkészitési idét, és jobb
mindséget érhet el. Ugy allitsa be a hémérsékle-
tet és a sutési id6t, hogy az étel megfeleljen az
igényeinek.
Megjegyzés: Hacsak nem konzervekrél
vagy el6f6zott élelmiszerekrél van szo,
el6szdér enyhén meg kell 8ket kenni olaj-
jal, hogy ropogdsak és aranyszinlek
legyenek.

Ablansirozas kifejezés az élelmiszerek alacsony
h&meérsékleten torténd el6f6zésére utal, mielbtt a
forré levegfs fritbzben készre siitné azokat.

2 FIGYELMEZTETES! Etelmérgezés

veszélye! Mindig hasznaljon hishé6mé-
rét, és fogyasztas el6tt bizonyosodjon
meg arrol, hogy a hus, a baromfi és a hal
jol atsult-e.
Receptek a forré levegés frité6zhoz
Az alabbi tablazat csak iranymutatasként szolgal. A
sutési id6 az élelmiszer mennyiségétél, vastagsaga-
tél vagy siriiségétdl, valamint attél figgben is valtoz-
hat, hogy az élelmiszer friss, felolvasztott vagy
fagyasztott.
Ha a tablazat eltér a csomagolason talalhato utasita-
soktol, akkor azt kdvesse.

Hoémérsék- Siitési ido Ha ez az id6 (percek) le-

let (°C) (perc) telt, végezze el a kovet-
kez6 lépéseket az
élelmiszerrel:

200 15-20 8 Razogatas



Elelmiszer

Brokkoli
Hagymakarikak (fagyasztott)
Tavaszi tekercs (fagyasztott)

Hasabburgonya (friss, ¢ Blansirozas (1. Iépés)
kézzel szeletelt, 1,5-3 mm —, Sités (2. lépés)
vastag) '

Vékony hasabburgonya (fagyasztott) 3 csésze

Vastag hasabburgonya (fagyasztott) 3 csésze

Fasirt, 0,5 kg

Hamburger, 100-200 g

Hot dog/kolbasz

Csirkeszarny (friss/felol-  « Blansirozas (1. Iépés)

vasztott) « Sités (2. 16pés)

Csirkecsikok * Blansirozas (1. |épés)
» Sités (2. lépés)

Csirkedarabok

Csirke nuggets (fagyasztott)

Sult hal (kiolvasztva, tésztabundaban)
Halrudacskak (fagyasztott)

Almatorta

Fank

Fritézben sult kekszek

Tisztitas és karbantartas

VESZELY! Sériilésveszély! A késziilé-
ken végzend6 munkalatok elkezdése

elétt mindig huzza ki a halézati dugaszt
és hagyja teljesen kihdlni a késziiléket.

Ez a készilék kevés karbantartast igényel. Nem tar-
talmaz a felhasznalé altal karbantartando alkatrésze-
ket. A tisztitason kivil minden olyan karbantartasi
munkat, amely a késziilék szétszerelését igényli,
szakképzett technikusnak kell elvégeznie.

Tisztitas
FIGYELEM! A késziilék megsériilhet!

Ne alkalmazzon surol6 vagy éles targya-
kat vagy agressziv tisztitoszereket.

Ne hasznaljon oldészereket.

— Tisztitas el6tt hagyja kelléen lehdini.

— Huzza ki a halozati csatlakozot és vegye ki a fi6-
kot.

— Afidkot és a kosarat forr6 mosogatdészeres viz-
ben tisztitsa meg. Ne hasznaljon fémeszkdzoket,
surolészereket vagy tisztitoszereket, mert a tapa-
dasmentes bevonat megsérilhet.

— Akosar ésaracs (» 2. old., 1. abra, 3.,4. és 5.
elem) mosogatégépben tisztithato.

— Tisztitsa meg a forré levegds fritéz fellletét és a
belsé egy nedves, puha, nem surolé hatasu ken-
dével.

— Afltéelem puha kefével tisztithato az ételmara-
dékok eltavolitasara.

Homérsék- Siitési ido

Ha ez az id6 (percek) le-

let (°C) (perc) telt, végezze el a kovet-
kezo lépéseket az
élelmiszerrel:
200 15-20 8 Razogatas
200 12-18 8 Réazogatas
180 8-12 — —
160 15 8 Réazogatas
180 10-15 5 Razogatas
200 12-16 8 Razogatas
200 17-21 10 Réazogatas
180 35-40 —
180 10-14
180 10-15 6 Megforditas
160 15 8 Razogatés
180 10 5 Razogatas
180 13 13 Megforditas
200 5 3 Razogatas
180 20-30 10 Megforditas
180 10-15 5 Réazogatas
200 10-15 5 Megforditas
200 10-15 5 Megforditas
200 10 — —
180 8 4 Megforditas
180 8 4 Megforditas

— Osszeszerelés el6tt minden alkatrészt jol szarit-
son meg.
Megjegyzés: Szaritas utdn még mindig
lehet nedvesség az liregekben. Hagyja
az alkatrészeket teliesen megszaradni a
levegdn.

Tarolas

VESZELY! Sériilésveszély! Biztositsa,
hogy illetéktelen személyek ne férjenek
hozza a géphez!

— Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tarolas el6tt a
késziléket levalasztotta az elektromos halézatrol,
és minden alkatrészt megtisztitott és megszari-
tott.

— Soha ne téarolja a készuléket forré vagy nedves
koérilmények kozott.

— A késziléket a csomagolasaban vagy tiszta, sza-
raz helyen téarolja.

— Szdllitadshoz lehetéleg hasznélja az eredeti cso-
magoléanyagot.

Uzemzavarok és elharitasuk
Ha valami nem miikodik...

VESZELY! Sériilésveszély! A szaksze-
r(itlen javitasok miatt el6fordulhat, hogy
készlléke tébbé nem mikédik biztonsa-
gosan. Ezzel veszélyezteti Gnmagat és

koérnyezetét.

55



Kis hibak is gyakran vezethetnek lizemzavarhoz.
Legtdbbszor ezeket sajat maga is elharithatja. Kér-
juk, hogy az Uzlet felkeresése el6tt el6szor tekintse
meg a lenti tablazatot. Ezzel sok faradsagot és eset-
leg koltséget is megtakarit.

Hibal/lizemzavar Ok
A készilék nem mikaodik.

Nincs haldzati feszlltség?

Az id6zit6é nincs beallitva.

A fik nem megfeleléen van behe-

lyezve.

A készilékkel készitett ételek nem
sulnek meg teljesen.

A beallitott h6mérséklet tul ala-

csony.

Az élelmiszerek egyenetlendl sul-
nek a készilékben.

A fidkot nem lehet betolni a készi- A kosar tul van toltve

Iékbe.
Fehér fust [ép ki a készllékbdl.

Meghibasodott a késziilék?

Tul sok étel van a kosarban.

Magas olajtartalmu élelmiszereket

Megoldas

Lépjen kapcsolatba a forgalmazo-
val.

Vizsgalja meg a kabelt, aljzatot, du-
gaszt és a biztositékot!

Kapcsolja be a készUléket és allitsa
be az id6zitét a [+] és a [-] gomb
segitségével a kivant sitési idére.
Ugyeljen arra, hogy a fiok megfele-
I6en zarodjon.

Helyezzen kisebb mennyiségeket a
kosarba. A kisebb mennyiségek
egyenletesebben slilnek meg.

A [+] és [-] gombokkal allitsa be a
kivant homérsékletet. HoSmérséklet
bedllitasa: » Receptek a forro le-
vegds fritbzhéz — 54. old.a

Bizonyos ételeket a sutési id6 felé- Azokat az ételeket, amelyek egy-
nél meg kell razni.

mas felett vagy keresztiranyban he-
lyezkednek el (pl. sult krumpli), a su-
tési id6 felénél meg kell razni.

Ugyeljen arra, hogy a kosar ne le-
gyen tultdltve.

Ne hasznaljon magas olajtartalmu

hasznaltak. Az élelmiszerhez olajat élelmiszercsoportokat, és ne 6ntsén

ontottek.

hozz4 tovabbi olajat, hacsak nem
sziikséges.

A késziilékben még az utolso r]asz- Fe_hér flst akkor keletkezik, ha a ké-

nalatbdl szarmazo zsirmaradva-

nyok vannak.

Ha a hibat nem tudja egyedull elharitani, kérjuk, for-

duljon kdzvetleniil a keresked6hdz. Tartsa szem el6tt,
hogy a szakszer(tlen javitasok miatt a szavatossagi
kételezettség elvész, eés Onnek adott esetben tovabbi

koltségeket okozhat!

Selejtezés

Az athuzott kuka szimbdélum jelentése a

kévetkez6: Az elemeket és akkukat, az

elektromos és elektronikus késziilékeket

nem szabad a haztartasi hulladékok kézé f—
tenni. Ezek a kérnyezetre és egészségre
karos anyagokat tartalmazhatnak.
Afelhasznalo koteles a régi elektromos késziléke-
ket, a készlilék hasznalt elemeit és akkumulatorait a
haztartasi hulladékoktdl kildonvalasztva a hivatalos
gyljtéhelyen keresztil artalmatlanitani a szakszer(
tovabbi feldolgozas biztositasahoz. A leadas a jog-
szabalyi el6irasoknak megfeleléen dijmentesen
végezhetd, pl. telepllésihulladék-artalmatlanito tar-
sasagon vagy kereskedén keresztul.

Az olyan elemeket, akkumulatorokat és lam-

pakat, amelyek nincsenek fixen beépitve a

régi elektromos készulékbe és roncsolas-

mentesen eltavolithatok beldle, artalmatlani-

tas el6tt ki kell venni és kilon kell artalmatlanitani. Az
Osszes rendszer litium elemeit és akkucsomagjait
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szlilék belsejében zsirt hevitenek.
Minden hasznalat utan alaposan
tisztitsa meg a fidkot.

csak lemer(lt allapotban szabad leadni a visszavételi
helyen. Az elemeket a pélusok leragasztasaval kell
védeni a révidzarlat ellen.

Minden végfelhasznald sajat maga felel az artalmat-
lanitando késziiléken 1évé személyes adatainak tor-
|éséért.

Miszaki adatok

Cikkszam 344831
Halozati feszultség 230 V~, 50 Hz
Teljesitményfelvétel 1400 W
Energiafogyasztas készenléti 0,22 W
lizemmédban
Védelmi osztaly |
Befogadd képesség 451
Hémérséklettartomany 80-200 °C
Méretek 26,2 x 29,0 x
35,5 mm
Témeg 3,6 kg



Kazalo

Prije nego Sto poénete... ................. 57
ZaVaSusigurnost ................. ...t 57
Pregled VaSeguredaja ................... 58
Stavljanjeupogon ...................... 59
Koristenje .. . ....... ..o 59
Odrzavanje i €iséenje .................... 61
Odlaganje . .........coviiiinnnnnnnnnnns 61
Smetnjeipomo¢ ...l 61
Odlaganjenaotpad ...................... 62
Tehnickipodaci ......................... 62
Pravanazalbu .......................... 88

Prije nego Sto pocénete...

Namjenska upotreba

Uredaj je prikladan za pripremu hrane koja zahtijeva
visoku temperaturu pripreme ili bi se inace morala
prziti. Uredaj je namijenjen iskljucivo za pripremu
hrane.

Uredaj koristite samo za przenje i kuhanje Cvrste
hrane koja je prikladna za przenje na vru¢em zraku.
Uredaj se ne smije koristiti kao friteza s uljem za
kuhanje.

Koristite uredaj samo u umjerenim klimatskim uslo-
vima. Upotreba u tropskoj klimi se ne preporucuje.
Uredaj nije koncipiran za komercijalnu upotrebu.
Opste prihvaceni propisi o sprie€avanju nesreca i pri-
loZzena sigurnosna uputstva moraju se postovati.
Obavljati samo djelatnosti koje su opisane u ovom
uputstvu za upotrebu. Svaka druga primjena je zlou-
potreba. Proizvodac nije odgovoran za Stete nastale
po tom osnovu.

Sta znace upotrijebljeni simboli?
U uputstvu za upotrebu su upozorenja na opasnost i

ostale upute jasno oznacene. Koriste se slijede¢i sim-
boli:

OPASNOST! Neposrednaopasnostpo
zivot i opasnost od povreda! Nepo-
sredna opasna situacija koja za poslje-
dicu moze imati smrt ili teSke povrede.

UPOZORENJE! Vjerovatna opasnost
po zivot i opasnost od povreda! Opsta
opasna situacija koja za posljedicu moze
imati smrt ili teSke povrede.

OPREZ! Eventualna opasnost od
povreda! Opasna situacija koja za
posljedicu mozZe imati povrede.

PAZNJA! Opasnost od osteéenja ure-
daja! Situacija koja za posljedicu moze
imati materijalne Stete.

Uputa: Informacije koje se daju radi
boljeg razumijevanja procesa.

Za Vasu sigurnost

BA/HR
Opsta sigurnosna uputstva

Za sigurno rukovanje uredajem korisnik mora pro-
Citati i razumijeti ovo uputstvo za upotrebu prije
prvog koristenja uredaja.

Obratite paznju na sva sigurnosna uputstva! Ako
ne poStujete sigurnosna uputstva, sebe i druga
lica dovodite u opasnost.

Sacuvajte sva uputstva za upotrebu i sigurnosna
uputstva radi buduée upotrebe.

Ako prodate ili poklonite uredaj, obavezno dajte i
uputstvo za upotrebu.

Uredaj se smije koristiti samo onda, ako je u
ispravnom stanju. Ako je uredaj ili neki njegov dio
ostecen, mora se staviti van pogona i propisno
odloziti.

Uredaj ne upotrebljavajte u prostorijama u kojima
moze doc¢i do eksplozije ili u blizini zapaljivih te¢-
nosti ili gasova!

Isklju€en uredaj uvijek osigurajte protiv slu¢ajnog
ukljucivanja.

Nemojte koristiti uredaje, na kojima prekidac za
uklju¢ivanje — iskljuc¢ivanje ne funkcionira
ispravno.

Udaljite djecu od uredaja! Uredaj odlozite tako da
bude siguran od djece i neovlastenih lica.

Ne preopterecuijte uredaj. Uredaj upotrebljavajte
samo za svrhe za koje je i namijenjen.

Uvijek raditi sa oprezom i u dobrom raspolozenju:
Umor, bolest, konzum alkohola, utjecaj lijekova i
droga su neodgovorni, posto viSe niste u stanju
uredaj sigurno koristiti.

Proverite, da se djeca ne igraju s uredajem.
Uvijek slijediti vazeée nacionalne i internacio-
nalne sigurnosne propise, propise o sigurnosti i
radu.

Elektriéna sigurnost

* Uredaj se smije prikljuciti samo na uti¢nicu sa
uredno instaliranim zastitnim kontaktom.
Ista se mora osigurati sa zastitnim prekidac¢em od
struje kvara (FI sklopka) sa strujom kvara dimen-
zioniranja od ne viSe od 30 mA.
Prije prikljuGivanja uredaja se mora osigurati, da
mrezni priklju¢ak odgovara priklju¢nim podacima
uredaja.
Uredaj se smije koristiti samo unutar navedenih
granica za napon, ucinak i nazivni broj okretaja
(vidi plo€icu s podacima).
MrezZni utika€ nikada ne dodirivati sa mokrim
rukama! Mrezni utika€ uvijek povuéi za utika¢ a ne
za kabal.
MrezZni kabel ne savijati, gnjeciti, povlaciti ili preko
r)jega prelaziti; zastititi od ostrih rubova, ulja i vru-
¢ine.
Uredaj ne dizati uza kabel ili kabel koristiti u druge
svrhe, u koje nije namijenjen.
Prije svake upotrebe provjerite utikac i kabel.
Kod oste¢enja mreznog kabela odmah iskopcati
mrezni utikac. Uredaj nikada ne koristiti sa oSte-
¢enim mreznim kablom.
Kod nekoristenja se mora uvijek iskop&ati mrezni
utikac.
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Prije prikop&avanja mrezne uti¢nice osigurati, da
je uredaj iskljucen.

Prije iskop&avanja mrezne uti€nice uvijek iskljuciti
uredaj.

Uredaj prilikom transporta iskopcati iz struje.
Kada je mrezni priklju¢ni kabl ovog uredaja oste-
¢en, mora ga zamijeniti proizvodac ili njegov ser-
vis ili kvalifikovana osoba, da bi se izbjegle opa-
snosti.

Sigurnosne upute specificne za uredaj
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Okoli§ mora biti slobodan od lako zapaljivih ili

eksplozivnih tvari.

Uredaj se smije koristiti samo za kucnu upotrebu

i za njegovu namjenu.

Uredaj mora stajati na ravnoj, neklizajucoj i povr-

Sini i otporan na toplotu.

Uredaj se ne smije Koristiti na otvorenom.

Nije za upotrebu u vozilima u pokretu ili plovilima.

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je

priklju¢en na struju ili ukljuen.

Ako je uredaj bez nadzora, ili dugo vremena se ne

koristi, iskljucite utika¢ iz uti¢nice, pustite uredaj

da se ohladi i drzite ga na sigurnom mjestu.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od

osam (8) godina i osobe sa smanjenim fizickim,

senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedo-

statkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzo-

rom ili su poduceni za sigurno koristenje uredaja i

koji su shvatili $to moze rezultirati opagnosti.

Djeca se ne smiju igrati sa uredajem. CiSéenje i

odrzavanije korisnik ne smije obavljati preko djece

bez nadzora.

Uredaj se ne smije prekrivati. Postoji opasnost od

pozara.

Uredaj, strujni kabl i mrezni utuka¢ ne uranjajte u

vodu ili druge tekucine.

Nemoijte Koristiti u blizini umivaonika ili sudopera.

Ne postavljajte uredaj i kabl za napajanje blizu

vrucih povrsina, npr. plo¢a za kuhanje.

Sprijeciti prskanje masti, plastika se moze ostetiti.

Nemojte koristiti uredaj s mokrim rukama.

Nemojte dozvoliti da kabl za napajanje visi preko

ivice stola, jer to moze dovesti do povlacenja ure-

daja sa stola.

MrezZni kabl nemojte umotavati oko uredaja.

Nemojte koristiti uredaj,

— ako je mrezni kabl oste¢en.

— kod smetnji u funkciji.

— ako je uredaj mozda oste¢en padom ili iz nekog
drugog razloga.

Ne stavljajte nikakve predmete u unutrasnjost

kucista.

Ne koristite adaptere niti produzne kabele.

Uredaj nikada nemojte Koristiti sa vremenskim

prekidacem ili nekim drugim prekidacem, koji ure-

daj automatski ukljucuje, posto inace postoji opa-

snost od pozara.

Uredaj ne dodirivati za vrijeme rada, jer ¢e iz

njega izlaziti vruca para.

Uredaj dodirivati samo na odredenim ru¢kama.

Izlaz pare nikada ne smije biti pokriven.

Ne postavljajte uredaj blizu lako zapaljivih materi-
jala (npr. zavjese, stolnjaci).

Kako bi se izbjeglo pregrijavanje, proizvod se ne
smije prekrivati tokom rada.

Nemojte koristiti proizvod s kipu¢om tekuéinom ili
vruéom masnocom.

Pazite da se vru¢a para moze podiéi prilikom
otvaranja.

Ako se pojavi dim ili neuobi¢ajeni zvukovi, odmah
iskljucite proizvod. Neka proizvod provjeri stru¢-
njak prije ponovne upotrebe.

Ako dode do pozara, prvo iskljucite proizvod iz
utiCnice ili ga iskljucite iz napajanja prije poduzi-
manja odgovaraju¢ih mjera za gasenje pozara.
Ne pokrivajte ventilacijske otvore proizvoda.
Pobrinite se da postoji odgovarajuca ventilacija.
Ne stavljajte proizvod u ormar.

Ne stavljajte nikakve predmete na proizvod.
Ostavite najmanje 10 cm prostora oko proizvoda
u svim smjerovima kako biste osigurali odgovara-
jucu ventilaciju.

Tokom rada, uredaj postaje vrué. Obavezno
pazite na to, da ne dodete u kontakt sa grijanim
dijelovima za vrijeme i nakon upotrebe uredaja.
Nemojte pomijerati ili premjestati uredaj tokom
rada.

Uredaj nikada ne ostavljajte bez nadzora kada je
mrezni utika¢ utaknut.
Uredaj prije CiS¢enja obavezno pustite da se
ohladi, i prethodno izvucite mrezni utikag.
Nikad ne primjenjujte silu prilikom rukovanja ili
Cis¢enja uredaja.
Simboli koji se nalaze na uredaju ne smiju se
uklanjati. Upute na uredaju koje vise nisu Citljive
potrebno je odmah zamijeniti.
Prije stavljanja uredaja u pogon procitajte
i slijedite Priru€nik za upotrebu.

Opasnost zbog vruc¢e povrsine!

Opasnost od vruce pare!

Pregled Vaseg uredaja

Uputa: Stvarni izgled vaseg uredaja
moze da se razlikuje od slika.

Opsti opis
» Str. 2,sl. 1

NookrWN =

Ekran osjetljiv na dodir
Kuciste friteze

Mrezasti umetak
Unutra$nja korpa friteze
Rucka fioke na izvlaenje
Izlaz zraka

Mrezni kabl



Kontrola regulatora

» Str. 2, sl. 2

1. Dugme za povecanje temperature

2. Dugme za smanjenje temperature

3. 8 unaprijed podeSenih programa

4. Prekida¢ za odabir temperature/vremena

5. Prekida¢ za izbor menija

6. Dugme za pokretanje/pauzu

7. Dugme za ukljucivanje/isklju¢ivanje

8. Prikaz temperature/vremena

8 unaprijed podesenih programa
Pomfrit

Pile¢a krilca ili pile¢e nogice
Skampi (oguljeni)

Riba, riblji Stapici

Odrezak, kotleti

Govedina

peceni proizvodi

@ Odmrzavanije

Stavljanje u pogon

— Uklonite postojece etikete i folije.

— Kada je isporucena, korpa je zaklju€ana u kucistu
va$e friteze na vruéi zrak. Cvrsto uhvatite rucku
korpe da otvorite korpu i stavite je na ravnu, Cistu
radnu povrsinu. .

— Ocistite uredaj i pribor (» Cisc¢enje — str. 61).

— Potpuno odvijte mrezni kabel.

— Uredaj postaviti na ravnoj, neklizaju¢oj povrsini i
otpornoj na toplotu.

— Prije prve upotrebe ukljucite uredaj i ostavite da
se zagrije 10 minuta.

Uputa: Prilikom prvog pustanja u rad,
moze se razviti blagi dim i miris zbog
ostataka iz proizvodnje. Ovo je sasvim
normalno i bezopasno. Alternativno,
mozete isprazniti fritezu prije prvog kuha-
nja kako biste omogucili da plinovi izadu.
Da biste to ucinili, postavite fritezu na
vru¢i zrak na maksimalnu temperaturu
(200 °C) i ostavite da radi 10 minuta. Osi-
gurajte odgovarajuc¢u ventilaciju, na pri-
mjer otvaranjem prozora.

Koristenje
Kontrola prije uklju¢ivanja!
Provijerite da li se uredaj nalazi u sigurnom stanju.

— Ispitajte da li ima vidljivih nedostataka.

— Ispitajte da li su svi dijelovi uredaja Evrsto monti-
rani.

Uputstvo za upotrebu

OPASNOST! Opasnost po zivot iza-
zvana elektricnim udarom! Ovaj uredaj
se ne smije koristiti za prokuhavanje
vode.

UPOZORENUJE! Rizik od ozljeda zbog
nepravilne upotrebe. Nikada nemojte
povezivati ovaj uredaj na eksterni sklopni
uredaj kao Sto je: tajmer ili elektrino kolo
koje redovno ukljuduje i iskljucuje dobav-
ljac energije.

Uputa: Uredaj moze ispustati blagi miris
kada se prvi put koristi. To je normalna
pojava.

— Postavite uredaj blizu uti€nice. Izbjegavajte
zatvorene prostore. Ostavite najmanje 10 cm pro-
stora okolo kako biste osigurali odgovaraju¢u
ventilaciju.

— Cuvrsto uhvatite rugku i uklonite ladicu iz uredaja
tako Sto Cete je staviti na Cistu, ravnu povrsinu.

— Stavite hranu u korpu bez da je prepunite. Nikada
nemojte puniti korpu viSe od %. Prilikom przenja
svjezeg povrca preporu€ujemo da ne stavljate
vise od 3 Soljice hrane u korpu.

— Gurnite posudu u prednji dio friteze i provjerite je
li pravilno zatvorena. U suprotnom friteza nece
raditi.

— Utaknite kabel u uti¢nicu.

— Da biste ukljugili fritezu, pritisnite dugme”On/Off”.
LED-indikator zasvijetli.

Uputa: Fritezu (bez hrane) mozZete zagri-
jati na Zeljenu temperaturu od 80-200 °C
3 minute prije kuhanja, posebno ako
hrana nije dovoljno odmrznuta. Nakon
predgrijavanja, uredaj prelazi u stanje pri-
pravnosti. Da biste pokrenuli uredaj,
potrebno je ponovo pritisnuti dugme za
ukljugivanjefiskljucivanje.

— Zatim pritisnite bira¢ menija da odaberete jedan
od 8 unaprijed podeSenih programa.

Alternativno: Temperatura i vrijeme se mogu repro-
gramirati pritiskom na prekidac za temperaturu/vri-
jeme i dugmad [+] i [-].

¢ Temperatura = koraci od 5 [+] & [-] min 80 —max
200°C

* Vrijeme = 1 korak [+] & [-] 1 min od 1 min — max
60 min

— Nakon $to odaberete unaprijed podeseni pro-
gram, temperaturu i vrijeme kuhanja, pritisnite
dugme Start/Pauza i uredaj ¢e se pokrenuti.

Uputa: Ako se uredaj ne koristi 3 minuta,
prelazi u stanje pripravnosti i svi postav-
lieni programi se ponistavaju.

Uputa: Neki od unaprijed podesenih
recepata zahtijevaju da se hrana okrene
na pola kuvanja.

— Fritezu moZzete zaustaviti ru¢no pritiskom na
dugme Start/Pauza.
— Da nastavite sa kuvanjem, ponovo pritisnite isto
dugme.
Uputa: Sve dok fioka nije pravilno zatvo-
rena, friteza se neée zagrijati i ekran ¢e
ostati iskljucen.
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— Kada se odabrani program zavrsi, na ekranu ¢e
se pojaviti"OFF”i uredaj ¢e emitovati 3 zvu€na
signala kako bi vas obavijestio da je program
zavrSen. Uredaj se zatim vracéa u stanje priprav-
nosti.

Savjeti i preporuke

» Kako biste osigurali ravnomjerno kuvanje/pece-
nje, otvorite fioku na pola kuvanja i provjerite ako
je potrebno. Izvucite korpu, pomijerite ili protresite
hranu. Ponovno umetnite fioku. Tajmer se zau-
stavlja kada se fioka otvori i friteza ne¢e nastaviti
da se zagrijava dok se fioka ne zaklju¢a nazad na
svoje mjesto.

Uputa: Tokom procesa kuvanja, tempe-
raturu i vrijeme mozZete podesiti samo
nakon pritiska na dugem Start/Pauza.
Ako produzite vrijeme kuvanja, minuti ¢e
se dodati vremenu kuvanja. Ponovnim
pritiskom na dugme Start/Pauza nastavi-
éetle sa kuvanjem od tacke na kojoj ste
stali.

UPOZORENJE! Opasnost od opeko-
tina! Potreban je izuzetan oprez pri ruko-
vanju vruéom fiokom. Izbjegavaijte cure-
nje para iz fioke i hrane.

OPREZ! Opasnost od opekotina! Vruci
zrak/para izlazi iz otvora za zrak na stra-
Znjoj/boc€noj strani jedinice.

OPREZ! Opasnost od opekotina! Uvi-
jek koristite rukavice za pecénicu kada
rukujete vru¢om fiokom.

e Za przenje je pozeljno koristiti maslinovo ulje u
spreju ili biljno ulje.

Namirnice

Povrée

Brokula

Kolutovi luka (zamrznuti)
Proljetne rolnice (zamrznute)

Pomfrit (svjez, ruéno re- « BlanSiranje (1. korak)
zan, debljine 1,5-3 mm) « Duboko przenje

(korak 2)
Tanki pomfrit (smrznuti) 3 Solje
Debeli pomfrit (smrznuti) 3 Solje
Mesna $truca, 0,5 kg
Hamburger, 100-200 g

Hot dog/kobasice

Pile¢a krilca (svjeza/od- * Blansiranje (1. korak)

mrznuta) « Duboko przenje
(korak 2)
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Koristite fritezu na vruéi zrak za kuvanje hrane sa
malo ulja. Opcenito pravilo: Ovisno o vrsti hrane,
smanijite temperaturu kuhanja u receptu za oko
10°C kako biste izbjegli prekuhanje.
Kada kuhate masnu hranu kao $to su pile¢a krilca
ili kobasice, ocijedite mast iz korpe izmedu serija
kako biste izbjegli prekomjeran dim.
Mozete koristiti reSetku za ko$aru da ispustite
malo ulja iz friteze.
Uvek osusite hranu pre kuvanja kako biste izbjegli
prekomjerno dimljenje i postigli idealno smede
boju.
Przite svjeze pohane namirnice u malim serijama.
Pritisnite paniranje na hranu da se bolje zalijepi.
Stavite hranu u korpu tako da se ne dodiruju kako
biste osigurali bolju cirkulaciju zraka.
Fritezu mozete koristiti i za zagrijavanje hrane.
Ne zaboravite prziti u malim serijama kako biste
skratili vrijeme kuhanja i postigli bolji kvalitet.
Podesite temperaturu i vrijeme kuvanja kako biste
bili sigurni da je hrana pecena po vasem ukusu.
Uputa: Osim ako nije iz konzerve ili pret-
hodno kuhana hrana, prvo je treba
lagano premazati uljem kako bi postala
hrskava i zlatna.

Izraz blanSiranje odnosi se na prethodno kuhanje

hrane na niskoj temperaturi prije kuhanja u fritezi
na vrudi zrak.

meso kako biste bili sigurni da su meso,

UPOZORENJE! Opasnost od trovanja
A hranom! Uvijek koristite termometar za

perad i riba temeljito kuhani prije jela.

Recepti za fritezu na vruéi zrak
Sledeca tabela sluzi samo kao vodi€. Vrijeme kuha-

nja

moze varirati ovisno o koli€ini, debljini ili gustini

hrane i da li je hrana svjeza, odmrznuta ili smrznuta.
Ako se tabela razlikuje od uputa na pakovanju, slije-

dite

upute.

Temperatu- Vrijeme prze- Nakon Sto protekne ovo

ra (°C)

200
200
200
180
160
180

200
200
180
180
180
160
180

nja (minuta)  vrijeme (minuta), izvrsi-
te sljedece korake s hra-
nom:

15-20 8 Protresti

15-20 8 Protresti

12-18 8 Protresti

8-12 — —

15 8 Protresti

10-15 5 Protresti

12-16 8 Protresti

17-21 10 Protresti

35-40 — —

10-14

10-15 6 Okrenuti

15 8 Protresti

10 5 Protresti



Namirnice

* BlanSiranje (1. korak)

* Duboko przenje
(korak 2)

Pilece trakice

Komadi piletine

Pile¢i nuggets (zamrznuti)
Przena riba (odmrznuta, u tijestu)
Riblji $tapic¢i (zamrznuti)

Pita od jabuka

Krofne

Przeni kolaci¢i

Odrzavanje i ¢iSéenje
OPASNOST! Opasnost od ozljeda!
& mreZni utikad i uredaj pustite da se
ohladi.
dijelove koje moze servisirati korisnik. Osim ¢i$¢enja,
sve radove odrzavanja koji zahtijevaju rastavljanje
Ciséenje
PAZNJA! Opasnost od osteéenja ure-
predmete ili agresivna sredstva za CiSce-
nje.

Prije radova na uredaju uvijek iskopcati
Ovaj uredaj zahtijeva malo odrzavanja. Ne sadrzi
uredaja mora obaviti kvalifikovani tehnicar.

daja! Nemojte koristiti ribajuce ili oStre

Ne Koristiti otapala.

— Pustite da se dovoljno ohladi prije ¢iS¢enja.

— Iskljucite kabl za napajanje i uklonite fioku.

— Ocistite fioku i korpu u vruéoj vodi sa sapunom.
Nemojte koristiti metalno posude ili abrazivna
sredstva za CiSc¢enje ili deterdzente, jer to moze
ostetiti neljepljivi premaz.

— Korpu i stalak (™ Str. 2, sl. 1, dijelovi 3, 41 5)
mozete staviti u masSinu za pranje sudova.

— Kuciste i unutradnjost friteze ocistite viaznom,
mekom i neabrazivnom krpom.

— Grija¢i element se moze ocistiti mekom ¢etkom
kako bi se uklonili ostaci hrane.

— Prije montaze dobro osusite sve dijelove.

Greske/smetnja Uzrok

Uredaj ne funkcionira.

Tajmer nije podesen.

Fioka nije pravilno umetnuta.

Hrana pripremljena pomocu uredaja PreviSe je namirnica u korpi.

se ne kuva.

Temperatu- Vrijeme prze- Nakon Sto protekne ovo
ra (°C) nja (minuta)  vrijeme (minuta), izvrsi-
te sljedece korake s hra-
nom:
180 13 13 Okrenuti
200 5 3 Protresti
180 20-30 10 Okrenuti
180 10-15 5 Protresti
200 10-15 5 Okrenuti
200 10-15 5 Okrenuti
200 10 — —
180 8 4 Okrenuti
180 8 4 Okrenuti
Uputa: Nakon suSenja, u Supljinama
moze i dalje biti vlage. Ostavite da se svi
dijelovi potpuno osuSe na zraku.
Odlaganje

Uredaj je defektan?
Nema mreznog napona?

OPASNOST! Opasnost od ozljeda!
Osigurajte da neovlastene osobe nemaju
pristup uredaju!
— Obavezno iskljucite uredaj i oCistite i osusite sve
dijelove prije skladiStenja.
— Nikada nemojte €uvati uredaj u vruc¢im ili viaznim
okruzenjima.
— Uredaj ¢uvajte u ambalazi ili na ¢istom i suhom
mjestu.
— Pri slanju postom ako je moguce koristite origi-
nalno pakiranje.

Smetnje i pomo¢
Ako nesto ne funkcionira ...

OPASNOST! Opasnost od ozljeda!
Nestru¢no provedeni popravci dovode do
toga, da Vas uredaj viSe ne funkcionira
sigurno. Time ugroZavate sebe i svoju
okolinu.
Cesto susamo male greske, koje dovode do smetnje.
Cesto ih mozete i sami ukloniti. Molimo vas da naj-
prije pogledate sljedecu tablicu, prije nego se obratite
trgovcu. Tako Cete si ustedjeti puno napora i eventu-
alno troskova.

Pomo¢

Kontaktirajte trgovca.

Provjeriti kabl, utika¢,uti¢nicu i osi-
gurac.

Ukljucite uredaj i podesite tajmer po-
mocu dugmadi [+] i [-] do Zeljenog
vremena kuvanja.

Pazite da je fioka pravilno zatvore-
na.

U korpu stavljajte manje koli¢ine.
Manje koli¢ine se peku ravnomjerni-
je.
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Greske/smetnja

Hrana se nejednako przi u uredaju.

Fioka se ne mozZe umetnuti u uredaj.
|1z uredaja izlazi bijeli dim.

Uzrok
PodeSena temperatura je preniska.

Odredene namirnice treba protresti
na pola kuvanja.

Korpa je preopterecena.

KoriStene su namirnice sa visokim
sadrzajem ulja. U hranu je dodava-
no ulje.

U uredaju joS uvijek ima ostataka
masti od posljednje upotrebe.

Ako greSke ne mozete sami ukloniti, molimo Vas da
se direktno obratite VaSem trgovcu. Obratite molimo
Vas paznju, da kroz nestru¢ne popravke propada i
pravo na garanciju i da Vam mogu nastati dodatni
troSkovi.

Odlaganje na otpad

Simbol precrtane kante za smece znadi:
baterije i akumulatori, elektri¢ni i elektronski
uredaji ne smiju se odlagati s kuénim otpa-

dom. Mogu sadrzavati supstance Stetne za
okoli$ i zdravlje.

Potrosaci su duzni stare elektrine uredaje, baterije i
stare baterije od uredaja, odlagati odvojeno od ku¢-
nog otpada na sluzbenom mijestu skupljanja kako bi
se osigurala pravilna daljnja obrada. Povrat se moze
izvrsiti u skladu sa zakonskom regulativom npr. preko
komunalnog pogona za odlaganje u otpad ili preko
nekog trgovca.

Baterije, akumulateri i lampe, koje nisu ¢vr-
sto ugradene u stare elektricne uredaje i
mogu da se skidaju bez potrebe za unistava-

njem, moraju se ukloniti prije odlaganja i

odvojeno odloZiti u otpad. Litijumske baterije i akumu-
latorska pakovanja svih sistema moraju se predati u
zbirna mjesta samo u ispraznjenom stanju. Baterije
moraju uvijek biti sa odlijepljenim polovima kako biste
se osigurali od kratkog spoja.

Svaki je krajnji korisnik odgovoran za brisanje licnih
podataka na starim uredajima za odlaganje.

Tehnicki podaci

Broj artikla 344831
Mrezni napon 230 V~, 50 Hz
Primanje snage 1400 W
PotroSnja energije u stanju pri- 0,22 W
pravnosti
Klasa zastite |
Kapacitet 451
Temperaturno podrucje 80-200 °C
Dimenzije 26,2 x 29,0 x
35,5 mm
Tezina 3,6 kg
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Pomo¢

Koristite dugmad [+] i [-] da posta-
vite potrebnu temperaturu. Postav-
ka temperature: » Recepti za frite-
zu na vruéi zrak — str. 60

Namirnice koje su naslagane jedna
na drugu ili poprijeko (npr. pomfrit)

moraju se protresti na pola vremena
kuvanja.

Pazite da korpa nije prepunjena.
Nemojte koristiti grupe namirnica s
visokim sadrzajem ulja i nemojte do-
davati ulje osim ako je potrebno.
Bijeli dim nastaje kada se mast za-
grije unutar uredaja. Nakon svake
upotrebe dobro ocistite fioku.
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Mpiv §eKIVAOETE. ..

Evdedeiypévn xprion

H ouokeun gival katT@AANAN yia TNV TTPOETOINATIA UAI-
KWV TTOU atraitoUv uynAr Bepuokpaadia payeipéUaTog
Kal SI0QOPETIKG Ba ETTPETTE VA THYAVIOTOUV OE CUURO-
TIKA @pITECa. H ouokeun TTPoopPICETal ATTOKAEIOTIKG
yIO TNV TTApAcKeun @aynTou.

XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUN POVO YIa va TNyaVileTE Kal
VO JOYEIPEUETE OTEPEG TPOPIUA TTOU EVOEIKVUVTAI YIa
TNyaviopa pe aépa. H ouokeun dev ETITPETTETAI VO XPN-
OIJOTIOIEITAl WG CUMBATIKA QPITEC PE PAYEIPIKO AGDL.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO O€ EUKPATA KAIPATA.
Agv ouvioTATal N XPron O€ TPOTTIKA KAipaTa.

H ouokeun dev €xel oxedIAOTEI yIa ETTAYYEAUATIKN
xpAon. O1 yevikd avayvwpIoPEVEG TTPOOIAYPAPES
TTPOANWNG ATUXNHATWY Kl Ol EOWKAEIOTEG UTTOOEIEEIG
ao@aAciag TTPETTEl va AapBdavovTal uTTown.

Na TTpayUaTOTTOIETE HOVO TIG EPYATIES TTOU TTEPIYPAPOVTAl
g€ auTég TIg 0dnyieg xprong. KaBe AN epappoyr gival
pia avettiTpeTrTn AavBaopuévn xprion. O KATAOKEUAOTAG
Oev euBUVETAI YIa TIG NUIEG TTOU TUXOV Ba TIpOKUWOUV.

Ti onpaivouv Ta Xpnoigotroinuéva ocUuBoAa;
O1 uTTodeigeig KIvOUVWY Kal ol UTTOdEIEEIG ETTIONMAIVO-
VTal OTIG 00NYieg XPHong Ye capAvela. XpnoIYoTTol-
oUuvTal Ta TTOPOKATW CUUBOAA:

KINAYNOZX! Apeoog Kivduvog-8dva-
TOG 1 KivBuvog Tpaupariopou! Ausoa
€TMIKIVOUVN KOTAOTAOT, TTOU B £XEl WG GUVE-

TEla BGvaro i coBapols TPAUUOTIONOUG.

MNPOEIAOMOIHZH! MBavog kivduvog-
BdvaTtog i KivBuvog TpaupaTiopoy!

[evik@ TTIKiVOUVN KATAOTOOT, TTOU €VOE-
XETOI VA £XEI WG OUVETTEIQ BAVaTO I 0oBa-

POUG TPAUNATIONOUG.

MPO®YAAZH! MBavog kivduvog
TpaupaTtiopou! Emikivduvn kardoTaon,
TIOU EVOEXETAI VA £XEl WG OUVETTEID TPAU-
HaTiopoug.

MPOZOXH! Kivduvog {nuiwv oTn
ouokeun! Kardotaon, Tou evOEXETaI va
£XEl WG CUVETTEIQ UAIKEG CnMIEG.

Ymodeign: NAnpogopieg mou gupRaAlouv
oTn BaBuTepn kaTavonaon Twv dIAdIKACIWY.

Ma Tnv ao@dA&id cog

evikég uTTOBEiSEIS Ao PaAgiag

¢ Ta Tov ao@oAr| XeIpIop6 auThG TG CUOKEUNG Ba
TIPETTEI O XPROTNG TNG CUCKEUNG TTPIV TNV TTPWTN
XPAoN TNG va £xel dIaBAacel Kal va EXEl KATAVONOEl
TIG TTAPOUCEG 0dNYieg XPriong.
MpooéxeTe OAeg TIG UTTODEICEIG aopaAciag! Mapa-
BAETTOVTAG TIG UTTOOEIGEIG AT PaAEiag, BETETE OE
KivOuvo Tov £auTd 0OG Kal TOUG GAAOUG.
PuAdETE TIG 0BNYiEG XPONG Kal TIG UTTODEIEEIG
ao@aAgiag yia HEAAOVTIKA Xprion.
Edv TTwAnoeTe A yeTaBIBACETE TN GUOKEUN, PETA-
BiBdoTe OTTWABATIOTE KA AUTEG TIG 0BNYieg Xpr-
ong.
H ouokeur| emITPETTETAI VO XPNOIPOTIOIEITAI HOVO
o€ ayoyn katdoTtaon. Edv To epyaAeio 1} kdmoio
THAMO TOU €xel TTABEI (NI, TTPETTEI va TEDET EKTOG
Aeitoupyiag kai va diatebei ye katdAAnAo TpoTTO
oTa aTTopPiYyaTaA.
Mn XPNOILOTIOIEITE Tr) CUOKEUTN OE XWPOUG HE Kiv-
duvo ékpnéng f KovTa o€ uypd R agpia kauaiyal
AOCQOAICETE TTAVTA TNV ATTEVEPYOTTOINKEVN
OuUOKeUn évavTl akoUoIag EVEPYOTTOINONG.
Na pn XpnoIMOTTOIEITE CUOKEUEG, OTIG OTTOIEG O
BIOKOTITNG £vEPYOTTOINONG/aTTEVEPYOTTOINONG OF
A€IToupyei owoTa.
KpatrjoTe Ta maidid Jokpid atrd Tr oUoKeun!
DUAGETE TN OUOKEUN O OOPAAEG UEPOG, HAKPIG
atéd Taidid Kal avopuodia droua.
ATTOQEUYETE TNV UTTEPPOPTWOT TG CUOKEUNG.
XPNOIUOTTOIEITE TN OUOKEUN HOVO VIO TOUG OKO-
TT0UG YIa TOUG OTTOIOUG TTPOOPICETAl.
Na epyaeoTe TTAVTQ TTPOCEKTIKG UOVO O€ KOAN
@uoikn kardotaon: NUoTa, acBévela, Téon oivo-
TIVEUPATWOWY, XPHoN QAPUAKWY Kal VOPKWTIKWV
atroteAoUV aveuBuvoTnTa, aQou OTIG KATACTATEIG
QUTEG OEV PTTOPEITE TTIQ VO XPNOIMOTIOIEITE TO
HNXAavnua ao@aAwg.
KaraoTtAoTe BERaio 611 & Ba Traidouv Taidid ue Tn
OuoKeun.
Tnpeite TAVTA TIG 10XU0OUCEG EBVIKEG Kal BIEOBVIG
B10TAEEIG aoPaAgiag, uyeiag Kal Epyaoiag.
HAekTpIKR ado@dA&ia

e To punxavnua emTPETTETAI VO OUVOEETE HOVO OF
Tpida He OWOTA EYKATETTNUEVN ETIOQN TTPOTTA-
oiag.
H ac@dAion TpéTel va yivetal pe évav dIakOTITn
TTPOOTACIAG PUTTOPOPOU IGXUOG (B1akdTTNG Fl) pe
OVOUAOTIKF) pUTTOQOPO 10XV OXI HEYaAUTEPN aTTO

mA.

Mpiv TN o0vdEDN TOU UNXAVANATOG TTPETTEl VO
BepaiwBeite 611 N 0UVOEON PEUPATOG AVTIOTOIXET
OTa OTOIXEIO OUVOEDNG TOU PNXAVAUOTOG.

To pNXavnpa ETMTPETTETAI VO XPNOILOTIOIETAl
QTTOKAEIOTIKA EVTOG TWV TIPOdIAYPAPOHEVWV
0piwV TG, 10XU0G KAl OVOPAOTIKOU apiBpoy
oTpoYwV (BAéTTe Tvakida TUTTOU).

Mnv ayyiete 10 @IG e Bpeypéva xépia! Mn Byd-
{eTe TO QIG ATTO TNV TIPICA TPABWVTAG TO ATIO TO
KaAwd10, aAAd atTd 1O @IG.

Mn AuyiCeTe, ouvBAiBeTe, O€pVETE A TTATATE TO
KAAWDSIO PEUPATOG: GUAATE TO OTTO QIXUNPES
QaKMEG, AADI KOl KAwa.
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Mnv avaonkwveTe To pnxdvnua atéd 1o KaAwdio
KOl PN XPNOIMOTIOIEITE TO KAAWBIO KATA GAAO a1
TOV TTPOBAETTOUEVO TPOTTO.

EAéyxeTe TIpIv o116 KABE Xprion TO BUCHA Kal TO
KOAWDBIO.

e TepimTwaon BAGBNG Tou KaAwdiou pelpaTog
TPARATE aPECWG TO pEUPATOAATITN. Mn XpNnoIyo-
TTOIEITE TO PNXAVNHA TTOTE PE EAATTWHATIKO KAAW-
Ol10 pelpaTog.

Orav d¢ xpnolpoTIolEiTal VO TPARATE TTAVTA TO
PEUPATOANTTTN.

Mpiv TN oUVOECN TOU PEUPATOAATITN BeRalwOEiTE,
OTI TO UNXAvNUa gival aTTEVEPYOTTOINUEVO.

Mpiv TO TPARNYHUO TOU PEUPOTOAATITN OTTEVEPYO-
TTOIEITE TIAVTA TO INYXAvVNA.

Katd tn petagpopd B£0Te TO pnxavnua aveu peo-
HaTOG.

Edv éxel utrooTei BAGRN To KaAwdIo Tpopodoaiag
QAUTAG TNG OUOKEURAG, TTPETTEL, VIO TNV ATTOQUYI)
KIVOUVWY, va avTikadioTaral amrd Tov KATAoKEUO-
oTA 1 atrd 10 G€PRIG TOou ) aTTd TTapopoIa eEEIDI-
KEUPEVO ATOWO.

Ei8ikég utrodeielig ao@aleiag TG CUOKEUNG
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To epIBAAAOV TTpETTEl Va gival EAeUBEPO aTTO
EUPAEKTEG 1] EKPNKTIKEG OUTIES.

H ouoKeur| eTITPETTETAN VO XPNOIWOTIOIEITAI HOVO YIa
OIKIOKH XPron Kal HOVO yia TOV eVOEDEIYUEVO OKOTTO.
H ouokeur] TTp£TTel va TOTTOBETEITaI TTAVW OE PIa
€TTiTTedN, avTIOAIOONTIKA Kal avOeKTIKR) aTn BEppo-
NTa EMQPAVEIQ.

Agv eTITPETTETAI VO AEITOUPYEITE TN OUCKEUT GTO
UTTa16po.

Agev TTpoOpPIeTal VIO XPrON O€ KIVOUHEVA OXAOTA
f okdaon.

Mnv a@riveTe Tn ocuokeur) aveTTiBAETTTN éTav gival
ouvdedepEVN i EvEPYOTTOINMEVN.

Edv n ouokeun peivel xwpig emmiBAewn f dev xpnol-
JoTtroIndei yia peyaAo Xpoviké dIGoTNUa, ATTOCUV-
O£0TE TO PIG OTTO TNV TTPICA, APACTE TN CUOKEUT va
KPUWOEI Kal aTTOBNKEUOTE TN O€ AOPOAEG PEPOG.
AUTHA n GUOKEUN PTTOPET va XpnolpoTroinBei aTrod Trail-
S1& nAIKiag dvw Twv OKTW (8) ETWV Kal aTTd GTOPA PE
MEIWUEVEG QUOIKEG, AIGONTIKEG A VONTIKES IKAVOTNTEG
N M ENeIwn euTTEIpiag ry/kal yvwaong, av emTnpou-
VTQI 1] £X0UV EVNUEPWOEI OXETIKA UE TNV OOPAAR
XPron TNg CUOKEUNG Kal £XOUV KATOVONOEl TOUG KIV-
OUVOUG TTOU TTPOKUTITOUV aTTd auTh. Ta TTaidid dev
EMTPETIETAI VO TTAiCOUV pE TN cuokeur). O kaBapi-
OPOG KAl N OUVTAPNON ATTO XPrOTN BEV ETTITPETTETAI
va ekTeAouvTal aTrd TTaIdIA XWpig ETITAPNON.

H ouokeun dev TTpETTel va KOAUTTITETAL. Y TTAPXE!
KivOuvog TTUpKayIdG.

Mnv BuBileTe TN CUOKEUR, TO KOAWDIO TPOPODO-
oiag A To @IG o€ vePS ) GAAT uypa.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUGKEUH KOVTA O€ VITITAPEG
f VEPOXUTEG.

MnV TOTIOBETEITE TN GUGKEUN) KAl TO NAEKTPIKS KOAWDIO
KOVTG O€ BEPPES ETTIPAVEIES, TT.X. HOYEIPIKEG EOTIES.
ATTOQUYETE TIG TNITCIAIEG AITTOUG, TO TTAAGTIKO UTTO-
pei va uttooTei nuId.

Mnv XPNOILMOTIOIEITE TN CUCKEUR HE UYPA XépIa.
Mnv a@rveTe TO NAEKTPIKO KAAWDIO VA KPEUETAI
oTNV GKPN ToU TIAYKOU, KABWG UTTAPXE! KivOuvog
Va TTIOOTEN N CUCKEURA KAl VA TTECEI OTTO TOV TIAYKO.

o

Mnv TUAiyeTe TO KOAwSIO TpoPodoaTiag yipw aTrd

TN OUOKEUN.

Mnv XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN,

— €8V T0 KaAWDIO TPOPODOTIAG EiVal KATESTPANHEVO.

— O€ TTEPITTWAON dIaTAPOXWV AEIToUpyiag.

— €@V n OUOKEUN PTTOPEI va £XEI UTTOOTEI CnuId
AOYyw TITWong ) GAANg aitiag.

Mnv €I0GYETE AVTIKEIUEVA OTO ECWTEPIKS TOU TTEPI-

BAAuaToG.

Mn XPNOIMOTTOIETE QVTATITOPA 1) KOAAWSIO ETTIMAKUVONG.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUNA PE XPOVODIOKOTITN

1l GAAO SIAKOTITN TTOU EVEPYOTIOIEI QUTOUATA TN

OUOKEUN, KaBWg UTTApXE! KivOUVOog TTUPKAYIAG.

Mnv ayyiCeTe Tn GUOKEUN| KaTé TN DIGPKEID TNG AEIToup-

yiog g, £TTeIdn diagedyel KAUTOG ATPOG OTTO AUTHV.

Ayyi§Te TN OUOKEUT XPNOIPOTTOIWVTAG HOVO TIG

Aaf€g TToU TTapEXOVTAL.

Mnv KaAUTITETE TIG OTTEG €EaYWYNAG aTpoU.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN KOVTA O€ EUPAEKTA

UAIKG (TT.X. KOUPTIVEG, TPATTECOPAVTIAQ).

Mo va atmmo@uyeTe TNV UTTEPBE pUAvVON TNG

OUGCKEUNG PNV TNV KAAUTITETE KOTA TN OIGPKEIT TNG

AeiToupyiag.

Mnv XpNOIMOTIOIEITE TO TIPOIGV pE uypd TTou BPd-

Zouv N KauTa AitTn.

NGBeTe UTTOWN OTI EVOEXETAI VA avaduBoUv KauToi

aTpoi Katd To Avolyua TNG GUOKEUNG.

Edv mapouaiaaotei katrvég fi acuvnBioTol 86pu-

o1, aTroouvd£oTE aPECWG TO TTPOIOV aTT TNV

Tpida. AvaBéaTe Tov EAEyXO TOU TTPOIOVTOG O€

€10IKO TTPIV TO {aVaXPNCIPOTIOINTETE.

Edv ekdnAwBei TTupkayid, aTToouVOEDTE TTPWTA TO

TTPOIGV aTTd TNV TTPIda i ATTOCUVOEDTE TO ATTO TV

TTapoxA PEUPATOG TTPIV AGBETE Ta KATAAANAQ

METPO TTUPOORECNG.

Mnv KaAUTITETE TA AVOiYUATA AEPICKOU TOU TTPOIO-

vT0G. BEBaIwOEITE OTI UTTAPXEI ETTAPKNG AEPITUOG.

Mnv TOTTOBETEITE TO TTPOIOV PECA OE VIOUAATTIA.

Mnv ToTTOBETEITE AVTIKEIYEVA ETTAVW OTO TTPOIOV.

Aorivete TOUAdxIOTOV 10 K. EAEUBEPO XWPO TTEPI-

METPIKG TOU TTPOIGVTOG VIO Va EEACPAAICETE

ETTAPKA AEPIOUO.

H ouokeur| {eoTaivetal katd Tn Acitoupyia. BeBai-

wOeiTe OTI OeV £PYEDTE O€ ETTAPR PE TA BEPUaIVO-

peva eGapTApaTa Katd T SIdpKEIa TNG XProNg Kal

META TN XPAON TNG CUCKEUNG.

MnV UETAKIVEITE i} HETATOTTICETE T CUCKEUN KOTA

TN SIGPKEIA TNG AEITOUPYIaG.

Mnv agrivete Tn GuoKeur Oixwg EITHPNON, OTAV

TO QIG €ival ouvdedEPEVO aTNnV TTPIla.

Mpiv atrd Tov KaBapiouo, BeRalwdEiTe 6TI N CUCKEUN

£XEl KPUWOEI Kal eival aTToouvOedeEVN OTTO TO @IG.

Mnv xpnoigoTrolgite TTOTE Bia KATA TOV XEIPIOPS N

TOV KABAPIoPS TNG CUCKEUNG.

Ta oUpBoAa TTou BpickovTal ETTAVW OTn CUCKEUT 00,

Oev ETTPETTETAI VA OPAIPOUVTAI 1] VO KAAUTITOVTAL.

YTTODEIEEIG ETTAVW OTN CUOKEUT TToU dev gival uava-

YVWOTEG TTIC TIPETTEl VO AVTIKABIOTOVTOI AUETWG.

[Mpiv TN B€on o€ Aermoupyia SIaBACETE Kal
AapBAavete UTTOWN 0ag TIG 0dNYiES XEIPIOUOU.



Kivduvog atmd kauTég emm@aveieg!

: Kivduvog atré kauTtoUg aTuoug!

H ouokeun cag pe pia paTid

Ymodeign: H mpayuarikA eikéva Tng
OUOKEUNG 0AG PTTOPET va aTTOKAIVEI aTTd
QUTH TWV ATTEIKOVIOEWV.

FevikA Treprypagn

» SeA 2, ek 1

0086vn agng

MepiBAnua epiTédag

‘EvBeTn oxapa

EowTepikd KaAddI @piTédag

AaBr Tou agaipolpgvou oupTapioU
Avolyua ££6dou aépa

HAekTpIKO KaAwdIo

Xalplcpog TWV PpUBUICTWV

» SeA 2, k. 2

1. TAAKTPO algnong Bepuokpaaciog

2. TIMAKTpO peiwong Bepuokpaaciag
3. 8 mpo-pubuiopéva TrpoypdupaTa
4. EmMoyéag Bepuokpaaiag/xpovou
5. EmhAoyéag pevou
6
7
8
8

No o AN

. MAAkTpO ‘Evapén/AiakoT)
. NAAkTpo On/Off
‘Evdeign Beppokpaciag/wpag
TPO-pUBUIoHEVA TTPOYPAHATA
Matdreg TNyavnTég

P1EPOUYEG KOTOTTOUAOU A UTTOUTAKI KOTOTTOUAOU
? [apideg (xwpig kEAUPOG)

Yapia, fish sticks
@ MTTpIZOAEG, KOTOAETEG

Moaoxap!

ZUpEg

@ ZeMaywa

‘Evapén AsiToupyiag

— AQaIPEDTE TA UTTAPXOVTA AUTOKOAANTA KAl TIG PEY-
Bpaveg.

— To Tpoidv TTapadideTal e To KAAGO! ac@aNouévo
oTo TTEPIBANA TNG PPITECRG aEPOG. MIdaTe KaAG Tn
Aapr) Tou KaAaBIoU yia va TO avOiEETE Kal TOTTOBETAOTE
TO O€ IO ETTITTEDN Ko KaBapr) ETTIPAVEIR EPYATIAG.

— KaBapioTe TN ouokeun kai 6Aa Ta ageooudp
(» KaBapiouoég — ael. 67)

— ZETUNIETE EVTEAWG TO KOAWBIO TPOPODOTIiag.

— TomroBeTAOTE TN GUOKEUN TTAVW O€ IA ETTITTEDN, OVTI-
ONIGONTIKA Kal avOEKTIKA 0Tn BepuoTnTa ETTIPAVEID.

— lMpiv a1mé TV TTPWTN XPrion, EVEPYOTTOINGTE TN
OUOKEUN Kal a@AoTe TN va (eoTaBei yia 10 AeTTTd.

Ymodeign: Kard Tnv mpwrn 8€on o€ Ael-
Toupyia, EVOEXETAI VO TTAPOUCIOOTEl ATTIO
KaTTvOG KAl 0O AOYw TWV UTTOAEIMPATWY
a1md Tn dIadIKaoia KATAGKEUAG TOU TTPOIO-
v10G. [MpdKeTal yia KATI aTTOAUTWG QUTIO-
Moyiko kai aBAaBég. Emiong, ptropeite,
TIPIV VO HAYEIPEWETE IO TIPWTN QOpd, Va
B€oeTe 0€ Aeimoupyia Tn QPITECD a€POG
XWPIG TTEPIEXOUEVO, WOTE Va dlapUyouv Ta
aépia. MNa va 10 KAVETE QUTO, PUBIOTE TN
PPITECD aéPOG OTN PEYIOTN Bepuokpaaia
(200 °C) ka1 a@ACTE TN va AEITOUPYAOEl YIa
10 AetrTd. PpovTifeTe va UTTAPXE! ETTOPKIG
AEPITOG, TT.X. avoiyovTag éva TTapddupo.

Xeipiopog

EAéyxete mpiv TNV evepyotroinon!

EAéyxete TNV ao@aAf KATAOTACN TNG CUCKEUNG:
— EAéyxerte, edv utrdpyouv opaTég BAABEG.

— EAéyxete, edv OAa Ta £E0PTAPATA TNG CUCKEUNG
eival 0T00epd cuvapuoAoynuéva.

0dnyieg AsiToupyiag
KINAYNOZ! Kivduvog Bavdrou atrd
nAekTpotrAngial H cuokeun dev emTpéTTe-
TOI VA XPNOIPOTTOIETal YIa BPAcIpo VEPOU.

MPOEIAOIMOIHZH! Kivduvog Tpaupari-
oMoU egaiTiag aKaTaMnAng XPnong.
Mnv OUVOEETE TN GUOKEUN OF EGWTEPIKEG
OUOKEUEG BIOKOTITWY, OTTWG, TT.X. XPOVO-
BIOKOTITEG 1 NAEKTPIKA KUKAWUATA TTOU
EVEPYOTTOIOUVTAI KAl ATTEVEPYOTTOIOUVTAI
TOKTIKA a1T6 TOV TTAPOXO EVEPYEIQAG.

Ymodei1§n: Houokeun evdéxeTal va avadidel
Mo EAa@pIG oour) OTav TNV XPNOIKOTIOINOETE
VIO TTPWTN Popd. AUTS gival QUTIOAOYIKO.

— ToTTOBETAOTE T CUOKEUN| KOVTA OTNV TTPICa. ATTOQUYETE
TOUG OTEVOUG XWPOoUG. APrioTe TOoUAGYIaToV 10 eK. XWpo
TIEPIMETPIKA VIO VO EE00PANOETE ETTAPKE AEPIOUO.

— MaoTe kaAd Tn AaPR, a@aipéoTe TO CUPTAPI ATTO
TN CUOKEUN Kl TOTTOBETACTE TO O€ KABApN Kal ETTi-
edn emQAvEID.

— ToTroBETAOTE TA TPOPIUA OTO KAAGB! XWPIG VO TO YEUi-
oeTe UTTEPPBOAIKA. MepiCeTe TO KAAGB! £WG Ta %5 TNG
XWPNTIKOTNTAG Tou. OTav TyaVileTe PPECKA AaXO-
VIKA, 00G OUVIOTOUWE Va WV TOTTOBETEITE TTOOOTNTA
TPOYIUWV TToU EETTEPVE Ta 3 GAITCAVIO OTO KOAGOI.

— QOnoTE TO CUPTAPI TNV PTTPOCTIV TTAEUPE TNG
QPITECaG Kal BeBaiwBeite OTI €I KAEIOEI CWOTA.
AMIWG, N PpITECa dev Ba AEITOUPYNOEL.

— 2uvdéaTe To KOAWDIO oTnV TTPila.

— TNa va evepyoTroIoeTe TN QPITELQ, TTATAOTE TO
TAAKTPO «On/Off». AvdBouv oi evdeigeig LED.
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Ymodeign: Mmopeite va TTpoBeppaveTe TN
PPITECT (Xwpig TPOPINA) OTNV aTTAITOU-
pevn Beppokpaacia atré 80 £wg 200 °C yia
3 AETITA TTPIV TO Payeipepa, €10IKA €AV TO
@aynTé dev €xel EeTTaywoel Kahd. Metd
TNV TTPOBEPUAVON, N CUOKEUN PETABAIVEI
o€ katdoTaon avapovig. MNa va Asitoup-
YAOEI N CUCKEUNR, TTIPETTEI VO TIATHOETE
gava 1o TARKTpo On/Off.

— ZTn CUVEXEIQ, TTATAOTE TOV ETTIAOYEX PEVOU VIO VA ETTI-
AégeTe €va amTé Ta 8 TTPOo-puUBUICUéVa TTPOYPAUATA.
EvaAAakTiké: MTropeite va aAAGEeTe T Bepuokpacia
Kal Tov XpOVvo TTatwvTag Tov eTmAoyéa Beppokpaaiag/
Xpovou kai Ta TTARKTpa [+] kai [-].
* O¢gppokpaaia = 5 Babuideg [+] kai [-] eAdy. 80 —
péy. 200 °C
e Xpovog =1 Baduida [+] & [-] 1 AeTrTd atmd 1 AeTrTd
€AAXIOTO XPOVO €wg B0 AETTTA péyIoTO XPOVO
— AQoU €TTIAEEETE TO TTPO-PUBUICEVO TTPSYPAUMA,
TN BepUOKpaTia Kal TOV XpOVO POYEIPEUATOG,
TTaTAOTE TO TTANKTPO 'Evapén/AiakoTr| kai n
OuoKeun Ba EEKIVATEI va AEITOUPYEI.
Ymodeagn: Edv n ouokeun dev Xpnoipo-
TroinGei yia 3 Aetrtd, perapaiver oe kard-
OTOON OVAPOVAG KAl aKUpWvovTal OAa Ta
pubuIopéva TTpoypduuaTa.

Ymodeign: MNa opIopéveg aTro TIG TTPO-pub-
HIoUEVEG OUVTAYEG Ba XPEINOTE VO YUPIOETE
TO PayNTO OTN PECT TOU PAYEIPEUATOG.

- Mrropens Va OTOUATACETE TN QPITECA XEIPOKIVNTA
TTaTWvTag 1o TARKTPO ‘Evapgn/AiokoTr).
— lNa va ouveyioeTe TO payeipepa, TTATACTE VA TO
id10 TTAAKTPO.
Ymodeign: Epooov 1o ouptdpl Oev KAEi-
o€l owaoTd, n epITéda dev Ba BepuaiveTal
Kai ol evoeigelg Ba TTapapeivouv oBNOTEG.

— MOAIg oAokANpwBEi TO eTTIAEYUEVO TTPOYPANUA,
Ba epavioTei n €vdeign «OFF» otnv 08évn kai n
OUOKeUH Ba eKTTEPYEI 3 POPEG TOV iBI0 XaPaKTNPI-
OTIKO X0 YIO VO 00G EVNUEPWOEI OTI TO TTPO-
YPOUUQ €XEI TEAEIWOEL. ZTn OUVEXEIQ, N CUOKEUN
ETTIOTPEPEI O KATAOTAON QVAUOVAG.

YupBOUAEG KOl CUCTACEIG
* Ta va eEao@aliceTe OPOIOPOPPO payEipEPa/PODI-
oua, avoigTe To CUPTAPI OTN PECT TOU XPOVOU
payeipéuaTog Kal EAEYETE TO @aynTo, €AV XPEIGde-
Tal. TpaBr&Te To KAAGO!I TTPOG Ta £§w), METOKIVAOTE
i avoKIVAOTE TO @aynTo. ETravatommobeTAGTE TO
oupTdpl. Otav avoiyel To GUPTAPI O XPOVODIaKS-
TITNG OTAPATA Kal N @PITECa Oev BepUaiveTal WG
&TOU TO CUPTApPI ao@aAioel Kal TTGAI oTn B€on Tou.
Ymodeign: Kara 1n didpkeia Tou Jayeipé-
JaTog, MTTOPEITE va pubuioeTe T Beppuo-
Kpaaia kai Tov Xp&vo H6vo agou TTATrAOETE
TpwTa 70 TTAKTPO ‘Evapgn/Aiakot). Eav
QUENOETE TOV XPOVO PaYEIPEUATOG, Ba
TTPOOTEBOUV AETITA OTOV XPOVO POYEIPEUQ-
10G. Matwvtag Eavd To TARKTPOo Evapén/
AlakoTTr) Ba OUVEXIOTEI TO payeipepa aTrod
TO ONUEIO OTTOU TO OTOPATACATE.
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MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog eykaupd-
TwV! Na TIPOCEXETE IBIAITEPA OTAV ETOXEI-
piCeaTe TO KAUTO CUPTAPI. ATTOQPUYETE T dla-
@UYyN aTgoU aTrd To CUPTAPI KAl Ta TPOPIUA.
MPO®PYAA=H! Kivduvog eykaupdtwv!
Aiagelyel (E0TOG agPAG/aTPOG aTTd TNV £6000
Q€Pa OTO THOW/TTAEUPIKO PEPOG TNG CUCKEUNG.

NMPO®PYAA=H! KivBuvog eykaupdaTwv!
XpnoiyoTrolgiTe TTAvTa yavTia @oUpvou
&T1OV PETAXEIPICEOTE TO KAUTO CUPTAPI.

206 OUPPBOUAEUOUNE Va XPNOIPOTIOIEITE OTTPEI
€AaIOAGdOU 1] @UTIKG AGdI yia TO TYAVIOUQ.
XPNOIMOTIOINOTE TN GPITECX AEPOG VIO VA POYEIPE-
WeTE QaynToO PE EAAXIOTO AGdI. Katd yeviko kavova:
AvaAoya Pe T €i50G TOU UAIKOU, PEIWVETE Tn Beppo-
Kpaoia payeIPEUATOG TNG CUVTAYAG KATA TTEPITTOU
10°C yia va atro@UyeTe To UTTEPBOAIKS W OIUO.
Otav payeipevete NITTapd TPO@INA, OTIWG PTEPOU-
YEG KOTOTTOUAOU i AOUKAVIKA, OTPAyYIleTe TO
AiTTog a1ré 10 KOAGBI avaueoa oTIG OOOEIG PaYEl-
PEPATOG YIa VO ATTOPUYETE TOV TTOAU KATTVO.
MTTOpEITE VO XPNOIPOTIOIACETE TN OXAPA TOU KOAC-
810U yia va oTpayyigete To AGdI o110 TN QPITECD.
STEYVWVETE TTAVTA T TPOPIYA TIPIV ATTO TO HayEi-
PEUA VIO VO ATTOQUYETE TOV TTOAU KOATTVO Kl VO
EMTUXETE TEAEIO PODICHA.
TnyavileTe Ta PEOKA TTAVOPICUEVA TPOPIUA GE
MIKPEG 060¢€IG. [TIETTE TO UNIKO Yia TTAVAPIGHA TTEVW
OTO PayNTO YyIa va KOAAOEL. TOTTOBETEITE Ta TPOPINA
07O KAAGBI XWPig VO OKOUNTTOUV HETAEU TOUG YIa va
€€a0@AAICeTE TNV KAAUTEPN KUKAOQPOpIQ TOU AEPQ.
MTTOpEiTE €TTIONG VO XPNOIHOTIOINTETE TN PPITECH
yla ZéoTaua @aynTou.
OupunBeite va TnyavileTe o€ PIKPEG DOTEIG YIa vVa
MEIWVETE TOV XPOVO PAYEIPEPATOG KAl VO ETTITUXETE
KaAUTEPN TTOI0TNTA. PUBUioTE TN BEpuokpaaia Kai
TOV XPOVO PJOYEIPEPATOG WOTE TO GAYNTO VO JAYEI-
peuTei cUPPWVA PE TIG TTIPOTIUACEIG OAG.
Ymodeign: Av 1a Tpé@Iua Oev gival g€
KOVOEPBEG 1) TTPOUAYEIPEUEVA, TTPETTEI
TIPWTA VA Ta OAEiQeTE EAaPPE PE AGdI yia
va yivouv Tpayavd Kal xpuoagEvia.

O 6pog LepdATIoNa APOPG TO TIPO-UAYEIPDEH TOU
¢aynTou oe xaunAr| Beppokpacia TpIv armo 1o
payeipepa oTn @pITEda a€Pog.

MPOEIAOTOIHZH! KivduvogTpo@ikiig
6nAn'rnp|acrng' XpnoiyoTtrolgite Tavra
BeppOUETPO KPETOG YIa Va BeBaiwBeite

0TI TO KPEAG, T TTOUAEPIKAG Kal Ta Wapla
£€XouV WnOei KaAG TTPIV Tal KOTAVAAWOCETE.

ZuvTay£g yia Tn @pITE(Q aépog

O TapakdTw Trivakag gival evOEIKTIKOG. O xpdvog
HayeIpEuaTog eVOEXETAI va BIPEPEI avaAoya PE TV
TTOOOTNTA, TO TTAXOG ) TNV TTUKVOTNTA TWV TPOPINWV
KOl JE TO AV TO TTPOIOV €ival PPETKO, ATTOWUYHEVO N
KOTEWUYHEVO.

Edv o1 0dnyieg Tou TTivakag diagépouv atrod TIG 0dn-
yieg 0Tn ouokeuaaia, akoAouBroTe auTd TToU avo-
ypdgovTal 0Tn CUCKEUQaia.



YAikd

Aayavika

MrrpdkoAo

Pod¢éAeg KpeUPUDBIOU (KATEWUYUEVEG)

AvoIIaTIKa pOAd (KaTewuypéva)

TnyavnTég TTOTATEG (PPE-  * ZepdTiopa (Brpa 1)

OKEG, KOPUEVEG OTO XEPI, . : :
mayoug 1,5-3 XIA.) Tnydviopa (Bripa 2)

/NETITOKOPUEVEG TNYAVITEG TTATATEG (KOTEWUYHEVEG) 3 PA.
XOVOPOKOUMMEVEG TNYOVITEG TTOTATEG (KOTEWUYHEVES) 3 PA.

PoA6 kg, 0,5 yp.
Xaputroupykep, 100-200 yp
XOT VTOYK/AOUKGVIKO

G)Tepot]veg KOTGTIOUAOU e Zepdmopa (BAua 1)
(PPEOKEG/ATTOWUYHEVEG) « Tnvavioua (BApa 2)
Awpideg KoTéTTOUAOU e Zepdmopa (BAua 1)

e Tnyavioua (BApa 2)

Koppdria kotémmouAou

KOTOUTIOUKIEG (KOTEWUYUEVEG)

TnyavnTé wap! (aTTOWUyHEVO, O KOUPKOUTI)
Fish sticks (katewuyuéva)

MnAStITal

MrrepAivep-vTévaTr

TnyavnTd PtmokoTa

KaBapiopdg kal ouvtpnon

KINAYNOZ! Kivduvog TpaupatiopoU!
Mpiv amd KGO epyaaia oTn CUOKEUN va
TPABATE TTAVTA TO PIG KOI VA APAVETE TN
OUOKEUN VO KPUWOEI EVIEAWG.

H ouykekpipévn ouokeun dev xpelddeTal 1Idlaitepn
ouvTApNnon. Agv TIEPIEXEI ECAPTANATA TTOU UTTOPET VO
ETTIOKEUAOEI 0 XPAOTNG. EKTOG atrd Tov kabapious,
OAeG 01 Epyaadieg aUVTAPNONG YIA TIG OTTOIEG OTTAITEITAI

ATTOOUVAPUOAGYNON TNG CUCKEUAG TTPETTEN VA EKTE-
AouvTal a1 EEEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

KaB@apiopog

MPOZOXH! Kivduvog {nuiwv oTn
ouokeun! Mn xpnoipoTTolEiTe OKANPA
aixpnNPd avTikeipyeva r emOETIKG KaBapl-
oTIKG péoa.

Mn xpnoipotroigite SIGAUTEG.

— MNpoTtou kaBapioete TN PPITECA, APROTE TNV Va
KpUWwoel TTANPpWG.

— ATTOOUVOEOTE TO KAAWDIO PEUUATOG KOI AQAIPEDTE
TO OUPTAPI.

— KaBapioTe 10 oupTapI KOl TO KAAGBI e {EGTO OOTTOUVO-
vepo. Mnv XPNOIHOTTOIEITE LETAANKG HOYEIPIKG OKEUN
) A€IavVTIKG KOBAPIOTIKG 1) ATTOPPUTTAVTIKG, YIOTi £VOE-
XETOI VO KATAOTPEWOUV TNV QVTIKOANTIKA ETTIOTPWON.

— Mropeite va TIAUVETE TO KOAGB! Ko T oxapa (P> Z€A. 2,
eIk 1, uépn 3, 4 kai 5) GTO TIAUVTHPIO TIIATWV.

— KaBapioTe 10 EPiBANUA Kal TO ECWTEPIKO TNG PPI-
TECOG AEPOG PE UYPO, HOAOKO TTavi TToU dev Agiai-
VEI TIG ETTIPAVEIEG.

Ogppokpa- Xpovog tnyavi- Me Tn AR¢n Tou xpoévou

oia (°C) oMaTOG (AETTTA) (AETTTA), KAVTE TA EGAG:
200 15-20 8 AvakIVAOTE
200 15-20 8 AvokIvAoTE
200 12-18 8 AvakIVAOTE
180 8-12 — —

160 15 8 AvakKIVAOTE
180 10-15 5 AvokIvAoTE
200 12-16 8 AvokIvAoTE
200 17-21 10 AvaKIVAOTE
180 35-40 —

180 10-14

180 10-15 6 lupioTe
160 15 8 AvakKIVAOTE
180 10 5 AvokivAioTe
180 13 13 lupioTe
200 5 3 AvokIvAoTE
180 20-30 10 [upioTe
180 10-15 5 AvokIvAoTE
200 10-15 5 [upioTe
200 10-15 5 lupioTe
200 10 — —

180 8 4 lupioTe
180 8 4 lupioTe

— To BeppavTikd GTOIXEIO UTTOPET VO KABaPIOTET JE
Jia gaAakr BoUpToa yia va a@aipéTETE TA UTTO-
AgippaTa TpOPUV.

— ZTEYVWOTE KAAG OAa Ta PPN TTPIV T ETTAVATOTTO-
BeTRoETE OTN PPITECA.

Ymodeign: Metd 10 aTEyvwa, EVOEXETAI
Va UTTAPXEI OKOPO Uypaaia OTIG KOIAOTN-
TEG. APrioTE OAQ TO PEPN VO OTEYVWOOUV
KaAd.

ATtrofnkeuon

KINAYNOZ! Kivduvog Tpaupatiopoy!
BeBaiwbeite 611 dev £xouv TTpdaBacn oTn
ougoKeun avapuodia TpéowTral
— BeBaiwbeite 611 ExETE ATTOCUVOEDEI TN CUCKEUR
atrd 1o pelpa Kal KABapioTe Kal OTEYVWOTE OAQ TA
uépn TPIV TNV atroBnkKeUoETE.
— [MoTé pnv aTmoBNnKEeUETE TN CUOKEUN O€ XWPOUG PE
TTOAAR {€0TN 1) uypacia.
— ATT0BNnKEUETE TN OUOKEUN OTN CUOKEUATia TNG A
o€ KaBapo Kal OTEYVO PEPOG.
— X TEPITITWON ATTOOTOARG, XPNOIMOTIOINOTE KATA
10 duUvaTo TN YVACIO CUCKEUATIA.
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BAdBeg kal AvTIMETWTTION
Eadv kam && AeiToupyei...

KINAYNOZ! Kivduvog TpaupaTtiopou!
Ec@aAuéveg ETTIOKEUEG UTTOPOUV VA UTTO-
BaBuicouv TNV ac@aAgia AsiToupyiag Tng

OUOKeUNG. Kar” autév Tov TpOTTo BETETE O€
KivOUVO TOV £QUTO GOG KAl TO TTEPIBAAAOV.

Z@daApa/BAdpn
H ouokeun dev AsiToupyei.

Artia

To xpovoueTpo Oev €xel pUBUIOTEI.

H ouokeun gival EAaTTWHOTIKA;
Aev uttapyel Téon dIKTUOU;

ZuvABWG gival OVO MIKPG GQAAUATA, TTOU TIPOKAAOUV
SuaAemoupyieg. ZuvnBwG UTTOPEITE va Ta SIoPBWOETE UGVOI
0a6. MapakaoUpe, GUPBOUAEUTEITE TTPWTA TV akdAoubo
THVOKQ, TIPIV OTTEUBUVBEITE OTOV EPTTIOPIKS QVTITTPOCWTTO.
"ET01 £§0IKOVOUEITE TTOAJ KOTTO KOl EVOEXOUEVWIG £€0DAL.

AvTIpETWITION
ATtreuBuvBeite aTOV TTWANTA.

EAéyETe T0 KAAWDIA, TO PEUPATOAR-
TN, TNV TIPIda Kal TNV aoPAAEIa.
EvepyoTttoirfaTe Tn GUOKEUr Kol puBioTe
TO XPOVOUETPO e Ta TIARKTPA [+] kai [-]
OTOV £MOUNNTO XPOVO HAYEIPEUATOG.

To ouptdpi bev éxel TOTTOBETNBET Ow- PPOVTIOTE VO EXEI KAEIOE KAAG TO

aTa.

oupTapl.

Ta uAIK@ TTou payeipelovTal oTn @pI- To KOAAB! TrEPIEXEI HEYAAN TTOOOTNTA TOTTOBETHOTE PIKPOTEPESG TTOOOTNTEG

T€Ca dev Ba payeIpeuToUV. TPOQiJWV.

H puBpiopévn Beppokpaacia gival

TIOAU XapnAn.

0TO KOAGBI. O1 HIKpOTEPEG TTOCOTN-
TEG payeIpeUoVTal TTIO OUOIOUOPPA.

XPNOIPOTTOINOTE T KOUUTTIA [+]
kai [-] yia va puBpioete TNV amai-
Toupevn Bepuokpaaia. PUBuion
Beppokpaciag: » Suvrayés yia
@pitéda aépog — oeA. 66

H ouokeur| Tnyavidel To aynto avo- Opiopéva TPOQINa TIPETTEN VO avaKIvoU- Ta Tpd@Iua TTou gival oToIBaypéva To

Holdpop@a.

To oupTap! Oev PTTopEi va eloaxOei
OTn GUOKEUN.

H ouokeun Byadel Aeukd KatTvo.

To kKaAdBi gival TTapayeuIopévo.

VIOl OTO PIOE TOU XPOVOU POYEIPEPOTOG. £Va TTIAVW OTO GAAO 1 Slaywvia (TT.x. Tn-

YOVITEG TTOTATEG) TTPETTEN VA AVAKIVOU-
VTQI OTA MIOG TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG.

BeBaiwBeite 611 TO KAAGOI deV ival
TTAPAYEUIOUEVO.

Xpnoigotroménkav TpO@INa e uwn- Mn XPNOIMOTTOIEITE KATNYOPIEG TPO-

A TTEPIEKTIKOTATA O€ AGOI. XTO TPO-  QPiMWV PE UYNAR TTEPIEKTIKOTNTA OE

@IUO TTPOCTEBNKE AGDI.

AAGSI Kal PNV TTPOCBETETE ETTITTAEOV
AG&dI epoooV Bev XpEIGdeTal.

Ymépyouv akdpa uttoAgippaTa Airoug O Aeukdg KaTrvog epgaviceTal étav
TN GUOKeUN aTTd TNV TEAEUTaIa XPrion. TO AiTTog BEpUaiveTal OTO ETWTEPIKO

Edv dev ptropeite va SIopBwoeTe HOVOI GaG TO OPAAUa,
TrapakaAoUpe aTreuBuvBEiTe aTTEUBEING OTOV EUTTOPIKO
AVTITIPOOWTTO. AABETE UTTOWN OTI OI ECPAAUEVEG ETTI-
OKEUEG £XOUV WG ATTOTEAEOUA TNV EKTTTWOT KABE agiw-
ang €yyunong Kail evOEXOPEVWG TTPOCBETa £6000.

AidBeon oTa amoppippara

To oUpBoAo Tou dlaypauévou KASOoU aTroppIp-
HaTWV anuaivel 61i: O1 UTTIaTapieg Kal 0l GUTOW-

PEUTEG, OI NAEKTPIKEG KA NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG
OEV ETTITPETTETAI VO ATTOPPITITOVTAI OTA OIKIOKG
amoppippata. Mropei va TrepIAapBavouy eTmi-
KivOUVEG yIa TO TIEPIBAAANOV Kal TNV UYEia OUTIEG.
O1 KaTavoAWTEG €ival UTTOXPEWHEVOI VA OTTOPPITITOUV
TIG TTOAQIEG NAEKTPIKEG OUOKEUEG, TIG UTTATOPIES
OUOKEUWY KOI TOUG OUCOWPEUTEG EEXWPIOTE OTTO TA
OIKIOKG OTTOPPIYMOTA O€ €Va ETTICNUO GNUEI0 GUAAO-
YAG, YIa va JI00QaAICeTal n KOTAAANAN TTEPAITEPW ETTE-
gepyaaia. H eMIOTPOQRA PTTOPE VA Yivel GUPQWVA PE TN
vopoBeaia dwpPEedv TT.X. HEOW YIOG BNUOTIKAG ETTIXEIPN-
0onNg avoKUKAWONG ) HECW TOU KOTAOTAHATOG ayOPdS.

O1 pyTraTopieg, 0l CUTOWPEUTEG KAl Ol AUXViEG ﬁ

TTOU B€V €ival HOVIPA EYKATEOTNUEVEG O
TIAAQIEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG KOl TTOPOUV
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NG oUOKeUNG. KaBapileTe KaAd To
ouUpTApPI YETA aTTO KABE Xprion.

va apaipeBolv Xwpig KaTaaTpo@r TNG GUOKEUAG,
TIPETTEI VA apAIPOUVTAI TTPIV OTTO TNV ATTOPPIYPN KOl Val
arroppitrTovTal EexwpioTd. O ytrarapieg Aibiou kai Ta
TIOKETA CUGOWPEUTWY OAWY TWV CUCTNPATWY TTPETTEL
Va TTapaapieg TTPETTEN va TTpooTaTeUovTal aTTo Bpayu-
KUKAWMOTA, OTTOOUVOEOVTAG TEG TTAVTA OTTO TOUG
TTOAOUG.

KdBe TeAIKOG xpAOTNG €ival o id10g uTrelBuvog yia TN
Slaypa@r) TTPOCWTTIKWY SEGOPEVWY OTIG TTAAAIEG
OUOKEUEG TTOU TTPOOPIoVTal VIO aTToppIyn.

Texvika oToIxeia

Ap1Bu6G TTPOoIdVTOG 344831

Téon dikTUoU 230 V~, 50 Hz
KaravaAwaon 1oxuog 1400 W
KaravaAwon igxuog oe kara- 0,22 W

oTACN AVAPOVAG

Kartnyopia mrpooTaciag |

XwpnTIKOTATA 451

Mepioxn Bepuokpaciag 80-200 °C
AlaoTtdoeig 26,2 x29,0 % 35,5 mm
Bdpog 3,6 kg
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Voordat u begint...

Reglementair gebruik

Het apparaat is geschikt voor het bereiden van
gerechten die een hoge bereidingstemperatuur verei-
sen of die anders gefrituurd zouden moeten worden.
Het apparaat is uitsluitend bestemd voor de bereiding
van etenswaren.

Gebruik het apparaat alleen voor het frituren en
bereiden van vaste etenswaren die geschikt zijn voor
bereiding met een airfryer. Het apparaat mag niet als
friteuse met bakolie worden gebruikt.

Gebruik het apparaat alleen in een gematigd klimaat.
Gebruik in tropische klimaten wordt niet aanbevolen.
Het apparaat is uitsluitend voor particulier gebruik
bestemd. De algemeen erkende ongevallenpreven-
tievoorschriften en bijgevoegde veiligheidsinstructies
moeten in acht genomen worden.

Voer alleen werkzaamheden uit, die in deze gebruiks-
aanwijzing beschreven zijn. Elk ander gebruik is niet
toegestaan foutief gebruik. De fabrikant is niet aan-
sprakelijk voor schade die als gevolg hiervan ont-
staat.

Wat betekenen de gebruikte symbolen?

In de gebruiksaanwijzing worden de gevaarsaanwij-
zingen en aanwijzingen duidelijk aangegeven.
Onderstaande symbolen worden gebruikt:

GEVAAR! Direct levensgevaar of
risico op letsel! Direct gevaarlijke situa-
tie die dodelijk of ernstig lichamelijk letsel
tot gevolg zal hebben.

WAARSCHUWING! Waarschijnlijk
levensgevaar of risico op letsel! Alge-
meen gevaarlijke situatie die dodelijk of

ernstig lichamelijk letsel tot gevolg zal
hebben.

VOORZICHTIG! Eventueel risico op
letsel! Gevaarlijke situatie die letsel tot
gevolg kan hebben.

LET OP! Risico op schade aan het
apparaat! Situatie die schade aan voor-
werpen tot gevolg kan hebben.

Aanwijzing: Informatie, die voor een
beter begrip van de processen wordt
gegeven.

Voor uw veiligheid

Algemene veiligheidsaanwijzingen

Voor een veilige omgang met dit apparaat moet
de gebruiker van dit apparaat deze gebruiksaan-
wijzing voor het eerste gebruik gelezen en begre-
pen hebben.

Neem altijd alle veiligheidsaanwijzingen in acht!
Wanneer u de veiligheidsaanwijzingen niet in acht
neemt, brengt u uzelf en anderen in gevaar.

De gebruiksaanwijzing altijd onder handbereik
bewaren.

Wanneer u het apparaat doorverkoopt of weg-
geeft, moet u deze gebruiksaanwijzing absoluut
meegeven.

Het apparaat mag alleen dan worden gebruikt,
wanneer dit perfect in orde is. Als het apparaat of
een deel ervan defect is, moet het buiten gebruik
genomen en volgens de voorschriften verwijderd
worden.

Gebruik het apparaat niet in explosiegevaarlijke
ruimtes of in de buurt van brandbare vloeistoffen
of gassen!

Het uitgeschakelde apparaat altijd tegen onbe-
doeld opnieuw inschakelen beveiligen.

Gebruik geen apparaten waarbij de aan-uitscha-
kelaar niet perfect werkt.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat!
Bewaar het apparaat buiten het bereik van kinde-
ren en onbevoegden.

Overbelast het apparaat niet. Gebruik het appa-
raat uitsluitend voor doeleinden, waarvoor het
bedoeld is.

Altijd voorzichtig en uitsluitend in goede conditie
werken: bij vermoeidheid, ziekte, gebruik van
alcohol, medicijnen en drugs kunt u het apparaat
niet meer veilig gebruiken.

Zorg ervoor, dat kinderen niet met het toestel spe-
len.

Neem altijd de geldige nationale en internationale
veiligheids-, gezondheids- en arbeidsvoorschrif-
ten in acht.

Elektrische veiligheid

Het apparaat mag uitsluitend op een stopcontact

met naar behoren geinstalleerd beschermcontact

aangesloten worden.

De beveiliging moet met een aardlekschakelaar

(Fl-schakelaar) met een lekstroom van niet meer

dan 30 mA gebeuren.

Voor het aansluiten van het apparaat moet gega-

randeerd zijn, dat de netaansluiting overeenkomt

met de aansluitgegevens van het apparaat.

Het apparaat mag uitsluitend binnen de aangege-

ven grenzen voor spanning, vermogen en nomi-

naal toerental gebruikt worden (zie typeplaatje).

De stekker niet met natte handen vastnemen! De

kabel altijd aan de stekker, niet aan de kabel uit-

trekken.

De kabel niet plooien, platdrukken, er niet aan

trekken of overrijden; beschermen tegen scherpe

hoeken, olie en hitte.

¢ Apparaat niet aan de kabel optillen of de kabel
anders aan het eigenlijke gebruiksdoel onttrek-
ken.
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Controleer voor ieder gebruik de stekker en de
kabel.

Bij beschadiging van het netsnoer onmiddellijk de
stekker uittrekken. Het apparaat nooit met
beschadigd netsnoer gebruiken.

Als het apparaat niet gebruikt wordt, moet de
stekker altijd uvitgetrokken zijn.

Voor u de stekker in het stopcontact steekt, moet
het apparaat uitgeschakeld zijn.

Voor u de stekker uittrekt het apparaat altijd uit-
schakelen.

Apparaat bij het transport stroomloos schakelen.
Als de elektriciteitsleiding van dit apparaat
beschadigd wordt, moet zij door de fabrikant of
zijn klantenservice of een soortgelijk gekwalifi-
ceerde persoon worden vervangen om risico’s te
vermijden.

Apparaatspecifieke veiligheidsaanwijzingen
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De omgeving moet vrij zijn van licht ontvlambare
of explosieve stoffen.

Het apparaat mag uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en het beoogde doel worden gebruikt.
Het apparaat moet op een effen, slipvast en hitte-
bestendig oppervlak staan.

Het apparaat mag niet in de buitenlucht worden
gebruikt.

Niet voor gebruik in rijdende voertuigen of
varende boten.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter als het
is aangesloten of ingeschakeld.

Als het apparaat zonder toezicht is, of vrij lang
niet wordt gebruikt, trekt u de netstekker uit het
stopcontact, laat u het apparaat afkoelen en slaat
u het op een veilige plek op.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf de leeftijd van acht (8) jaar en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of ver-
standelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/
of kennis, indien zij onder toezicht staan of gein-
strueerd zijn over het veilig gebruik van het appa-
raat en zich bewust zijn van de eventuele geva-
ren. Kinderen mogen niet met het apparaat spe-
len. Reiniging en onderhoud mag niet zonder
toezicht worden uitgevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet worden afgedekt. Er
bestaat dan gevaar voor brand.

Apparaat, netsnoer en stekker niet in water of
andere vloeistoffen dompelen.

Gebruik het apparaat niet de buurt van een was-
tafel of spoelbak.

Plaats het apparaat en het netsnoer niet in de
buurt van hete oppervlakken, zoals een kook-
plaat.

Voorkom vetspatten die de kunststof kunnen
beschadigen.

Gebruik het apparaat niet met natte handen.

Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel
of aanrecht hangen, anders kan het apparaat eraf
worden getrokken.

Wikkel het netsnoer niet om het apparaat.
Gebruik het apparaat niet

— wanneer het netsnoer is beschadigd.

— bij storingen.

— als het apparaat door een val of een andere
oorzaak kan zijn beschadigd.

Plaats geen voorwerpen in de binnenkant van de

behuizing.

Geen adapters of verlengkabels gebruiken.

Gebruik het apparaat niet met een tijdschakelaar

of een andere schakelaar die het apparaat auto-

matisch inschakelt, aangezien er anders brand-

gevaar bestaat.

Raak het apparaat niet aan tijdens het gebruik,

omdat er hete waterdamp uit het apparaat komt.

Pak het apparaat uitsluitend op aan de daarvoor

bestemde handgreep.

De stoomuitlaat mag nooit worden afgedekt.

Plaats het apparaat niet in de buurt van licht ont-

vlambare materialen (bijv. gordijnen, tafelkleden).

Om oververhitting te voorkomen, mag het product

tijdens gebruik niet worden afgedekt.

Gebruik het product niet met kokende vloeistoffen

of heet vet.

Houd er rekening mee dat bij het openen hete

stoom kan opstijgen.

Als er rook of ongewone geluiden optreden, haal

dan onmiddellijk de stekker van het product uit het

stopcontact. Laat het product door een vakman

controleren voordat u het opnieuw gebruikt.

Haal in geval van brand eerst de stekker van het

product uit het stopcontact of verbreek de stroom-

toevoer voordat u geschikte brandbestrijdings-

maatregelen neemt.

Bedek nooit de ventilatieopeningen van het pro-

duct. Zorg voor voldoende ventilatie. Plaats het

product niet in een kast.

Plaats geen voorwerpen op het product.

Laat ten minste 10 cm ruimte vrij aan alle kanten

rond het product om te zorgen voor voldoende

ventilatie.

Het apparaat wordt heet tijdens de werking. Zorg

ervoor dat u niet tijdens en na gebruik van het

apparaat in aanraking komt met de heet gewor-

den onderdelen.

Verplaats of beweeg het apparaat niet als het in

werking is.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter als het

netsnoer is aangesloten.

Laat het apparaat afkoelen voordat u het gaat rei-

nigen en trek de stekker uit het stopcontact.

Gebruik nooit geweld bij het gebruik of het

schoonmaken van het apparaat.

Symbolen die zich op uw apparaat bevinden,

mogen niet worden verwijderd of afgedekt.

Onleesbaar geworden aanwijzingen op het appa-

raat moeten onmiddellijk worden vervangen.
Lees voorafgaand aan de ingebruikname
de gebruiksaanwijzing en neem deze in
acht.

Gevaar door hete opperviakken!

Gevaar door hete stoom!



Uw apparaat in één oogopslag

Aanwijzing: Hoe uw apparaat er daad-
werkelijk uitziet, kan van de afbeeldingen
afwijken.

Algemene beschrijving
» P 2 afb. 1
Aanraakscherm
Airfryer-behuizing
Roosterinzet
Binnenzijde van de lade
Handgreep van de lade
Luchtuitlaat

. Netkabel

Bediening

» P 2 afb. 2

1. Toets om te verhogen
2. Toets om te verlagen

3. 8 vooraf ingestelde programma’s
4. Keuzeschakelaar temperatuur/tijd
5. Menukeuzeschakelaar

6. Start-/pauzetoets
7
8
8

No o AN

. Aan/uit-toets

. Weergave temperatuur/tijd

vooraf ingestelde programma’s
Franse frieties

Kippenvleugels of kippenpoten
Garnalen (gepeld)

Vis, vissticks

Steak, koteletten

Rundvlees

gebakken producten

@ Ontdooien

Ingebruikname

— Verwijder de labels en het folie.

— Bij levering is de mand vergrendeld in de behui-
zing van uw airfryer. Houd de handgreep van de
mand stevig vast om de mand te openen en
plaats deze op een vlak, schoon werkblad.

— Reinig het apparaat en alle toebehoren (» Reini-
ging — p. 73).

— Wikkel het netsnoer volledig af.

— Plaats het apparaat op een effen, slipvast en hit-
tebestendig opperviak.

— Zet het apparaat aan voor het eerste gebruik en
laat het 10 minuten opwarmen.

Aanwijzing: Tijdens de eerste inbedrijf-
stelling kunnen productiegerelateerde
residuen leiden tot lichte rook en geur.
Dat is volkomen normaal en ongevaarlijk.
Als alternatief kunt u de airfryer leeg laten
werken voordat u voor het eerst etenswa-
ren gaat bereiden, zodat de gassen kun-
nen ontsnappen. Zet de airfryer op de
maximale temperatuur (200 °C) en laat
deze 10 minuten werken. Zorg voor vol-
doende ventilatie, bijvoorbeeld door een
raam open te zetten.

Bediening

Vo6or het inschakelen het onderstaande
controleren!

Controleer of het apparaat in veilige toestand ver-
keert:

— Controleer of er zichtbare defecten zijn.

— Controleer of alle onderdelen van het apparaat
stevig gemonteerd zijn.

Gebruikshandleiding

GEVAAR! Levensgevaar door elektri-
sche schok! Het apparaat mag niet wor-
den gebruikt om water te koken.

WAARSCHUWING! Gevaar voor ver-
wonding door verkeerd gebruik. Sluit
dit apparaat nooit aan op een extern
schakelapparaat, zoals een tijdschakel-
klok, of op een stroomkring die regelmatig
wordt in- en uitgeschakeld door de ener-
gieleverancier.

Aanwijzing: Bij het eerste gebruik kan
het apparaat een lichte geur afgeven. Dit
is normaal.

— Plaats het apparaat in de buurt van het stopcon-
tact. Vermijd afgesloten ruimtes. Laat rondom ten
minste 10 cm ruimte vrij voor voldoende ventilatie.

— Pak de handgreep stevig vast, haal de lade uit het
apparaat en zet deze op een schoon, vlak opper-
vlak.

— Doe de etenswaren in de mand zonder deze te
overvullen. Vul de mand nooit tot meer dan %. Bij
het frituren van verse groenten raden we aan om
niet meer dan 3 kopjes etenswaren in de mand te
doen.

— Schuif de lade in de voorkant van de airfryer en let
erop dat de lade goed gesloten is. Anders werkt
de airfryer niet.

— Steek het netsnoer in het stopcontact.

— Druk op de knop 'On/Off om de airfryer aan te
zetten. De LED-indicator gaat branden.

Aanwijzing: U kunt de airfryer (zonder
etenswaren) gedurende 3 minuten voor-
verwarmen tot de vereiste temperatuur
van 80-200 °C, voordat u etenswaren
gaat bereiden, vooral als deze niet vol-
doende zijn ontdooid. Na het voorverwar-
men schakelt het apparaat over naar de
stand-by-modus. Om het apparaat in te
schakelen, moet u opnieuw op de aan/uit-
knop drukken.
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— Druk vervolgens op de menukeuzeschakelaarom
een van de 8 vooraf ingestelde programma’s te
selecteren.

Alternatief: De temperatuur en tijd kunnen worden
geherprogrammeerd door op de temperatuur-/tijd-
schakelaar en op de knoppen [+] en [-] te drukken.

* Temperatuur = in stappen van 5 [+] en [-]min
80 —max 200 °C

¢ Tijd = in stappen van 1 [+] en [-] 1 min van 1
min —max 60 min

— Nadat u het vooraf ingestelde programma, de
temperatuur en de bereidingstijd hebt geselec-
teerd, drukt u op de start-/pauzeknop om het
apparaat te starten.

Aanwijzing: Als het apparaat gedurende
3 minuten niet wordt gebruikt, schakelt
het over naar de stand-by-modus en wor-
den alle ingestelde programma’s geannu-
leerd.

Aanwijzing: Bij sommige van de vooraf
ingestelde recepten moet het gerecht
halverwege de bereiding worden omge-
draaid.

— U kunt de airfryer handmatig stoppen door op de
start/pauze-toets te drukken.
— Druk nogmaals op dezelfde knop om de bereiding
voort te zetten.
Aanwijzing: Zolang de lade niet goed
gesloten is, warmt de airfryer niet op en
blijft de indicator uitgeschakeld.

— Zodra het geselecteerde programma is beéin-
digd, verschijnt’OFF’ op het display en meldt het
apparaat met 3 pieptonen dat het programma is
beéindigd. Daarna keert het apparaat terug naar
de stand-by-modus.

Advies en aanbevelingen

¢ Om een gelijkmatige bereiding/bruining te garan-
deren, opent u de lade halverwege de berei-
dingstijd en controleert u deze indien nodig. Trek
de mand eruit en roer of schud het voedsel.
Plaats de lade terug. De timer stopt wanneer de
lade wordt geopend en de airfryer warmt niet op
totdat de lade weer goed op zijn plaats zit.

Aanwijzing: Tijdens de bereiding kunt u
de temperatuur en tijd pas aanpassen
door op de start/pauze-toets te drukken.
Als u de bereidingstijd verlengt, worden
minuten toegevoegd aan de kooktijd.
Druk nogmaals op de start/pauze-toets
om de bereiding voort te zetten op het
punt waar u het programma hebt onder-
broken.

WAARSCHUWING! Gevaar voor
brandwonden! Wees uiterst voorzichtig
bij het hanteren van de hete lade. Voor-
kom dat er stoom uit de lade en etenswa-
ren ontsnapt.

Etenswaren

Groenten
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VOORZICHTIG! Gevaar voor brand-
wonden! Hete lucht/damp ontsnapt uitde
luchtuitlaat aan de achterkant/zijkant van
het apparaat.

VOORZICHTIG! Gevaar voor brand-
wonden! Draag altijd ovenwanten wan-
neer u de hete lade vastpakt.

Het is raadzaam om olijfoliespray of plantaardige
olie te gebruiken voor het frituren.

Gebruik uw airfryer om voedsel te bereiden met
weinig olie. Als algemene regel geldt: Verlaag de
bereidingstemperatuur van het recept met onge-
veer 10°C, afhankelijk van de soort etenswaar,
om te voorkomen dat het te gaar wordt.
Wanneer u vetrijk voedsel zoals kippenvleugels of
worstjes bereidt, laat u het vet tussen de porties
door uit de mand lopen om overmatige rook te
voorkomen.

U kunt het rooster van de mand gebruiken om wat
olie uit de inzet weg te laten lopen.

Droog het voedsel voor de bereiding altijd af om
overmatige rook te voorkomen en een ideale
bruine kleur te krijgen.
Frituur vers gepaneerd voedsel in kleine porties.
Druk de panade stevig tegen de etenswaren,
zodat deze beter blijft plakken. Plaats de etens-
waren zo in de mand dat ze elkaar niet raken voor
een betere luchtcirculatie.
U kunt de airfryer ook gebruiken om voedsel op te
warmen.
Vergeet niet om in kleine porties te bakken om de
bereidingstijd te verkorten en de kwaliteit te ver-
beteren. Stel de temperatuur en de bereidingstijd
in om de gerechten naar uw wensen te bereiden.
Aanwijzing: Tenzij het conserven of
voorgekookt voedsel betreft, moeten de
etenswaren eerst lichtjes met olie worden
bestreken om ze knapperig en goudbruin
te maken.

Blancheren is hier het voorkoken van etenswaren
op lage temperatuur voordat ze in de airfryer wor-
den bereid.

WAARSCHUWING! Gevaar van voed-
selvergiftiging! Gebruik altijd een vlees-
thermometer om ervoor te zorgen dat

vlees, gevogelte en vis goed gaar zijn
voor consumptie.

Recepten voor de airfryer

De volgende tabel is uitsluitend bedoeld als richtlijn.
De bereidingstijd kan variéren afhankelijk van de
hoeveelheid, dikte of dichtheid van de etenswaren en
van het feit of deze vers, ontdooid of bevroren zijn.
Volg de aanwijzingen op de verpakking, als deze
afwijken van de tabel.

Tempera- Frituurtijd (mi- Nadat deze tijd (minu-

tuur (°C)  nuten) ten) is verstreken, voert
u de volgende stappen
uit met de etenswaren:

200 15-20 8 Schudden



Etenswaren

Broccoli

Uienringen (bevroren)

Loempia’s (bevroren)

Frietjes (vers, handgesne- ¢ Blancheren (stap 1)
den, 1,5-3 mm dik) * Frituren (stap 2)
Dunne frietjes (bevroren) 3 kopjes

Dikke frietjes (bevroren) 3 kopjes

Gehaktbrood, 0,5 kg

Hamburgers, 100-200 g

Hotdogs/worstjes

Kippenvleugels (vers/ont- + Blancheren (stap 1)
dooid) * Frituren (stap 2)
Kipstrips * Blancheren (stap 1)

e Frituren (stap 2)
Kipstukjes
Kipnuggets (bevroren)
Gebakken vis (ontdooid, in beslag)
Vissticks (bevroren)
Appeltaart
Berliner bollen
Gefrituurde koekjes

Reiniging en onderhoud

GEVAAR! Gevaar voor letsel! Trek
altijd de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat volledig afkoelen voor-
dat u werkzaamheden aan het apparaat

gaat uitvoeren.

Dit apparaat is onderhoudsarm. Het bevat geen
onderdelen die door de gebruiker kunnen worden
onderhouden. Alle onderhoudswerkzaamheden
waarbij het apparaat moet worden gedemonteerd,
moeten, afgezien van het schoonmaken, worden uit-
gevoerd door een gekwalificeerde technicus.

Reiniging
LET OP! Risico op schade aan het
apparaat! Gebruik geen schurende of
scherpe voorwerpen of agressieve reini-
gingsmiddelen.
Gebruik geen oplosmiddelen.

— Voor het reinigen voldoende laten afkoelen.

— Trek de stekker uit het stopcontact en verwijder
de lade.

— Maak de lade en de mand schoon met heet water
en zeep. Gebruik geen metalen kookgerei,
schuurmiddelen of schoonmaakmiddelen, omdat
dit de antiaanbaklaag kan beschadigen.

— U kunt de korf en het rooster (» P. 2, afb. 1, deel
3, 4 en 5) in de vaatwasmachine plaatsen.

— Maak de behuizing en de binnenkant van de air-
fryer met een vochtige, zachte, niet-schurende
doek.

Tempera- Frituurtijd (mi- Nadat deze tijd (minu-
tuur (°C) nuten) ten) is verstreken, voert
u de volgende stappen
uit met de etenswaren:
200 15-20 8 Schudden
200 12-18 8 Schudden
180 8-12 — —
160 15 8 Schudden
180 10-15 5 Schudden
200 12-16 8 Schudden
200 17-21 10 Schudden
180 35-40 — —
180 10-14
180 10-15 6 Omdraaien
160 15 8 Schudden
180 10 5 Schudden
180 13 13 Omdraaien
200 5 3 Schudden
180 20-30 10 Omdraaien
180 10-15 5 Schudden
200 10-15 5 Omdraaien
200 10-15 5 Omdraaien
200 10 — —
180 8 4 Omdraaien
180 8 4 Omdraaien

— Het verwarmingselement kan worden gereinigd
met een zachte borstel om voedselresten te ver-
wijderen.

— Droog alle onderdelen goed voordat u ze in elkaar
zet.

Aanwijzing: Na het drogen kan er nog
vochtin de holtes aanwezig zijn. Laat alle
onderdelen volledig aan de lucht drogen.

Opslag

GEVAAR! Gevaar voor letsel! Verze-
ker dat onbevoegde personen geen toe-
gang hebben tot het apparaat!

— Zorg ervoor dat het apparaat is losgekoppeld van
het elektriciteitsnet en dat alle onderdelen zijn
gereinigd en gedroogd voordat u het opbergt.

— Berg het apparaat nooit op in een hete of vochtige
omgeving.

— Bewaar het apparaat in de verpakking of op een
schone, droge plaats.

— Gebruik bij transport indien mogelijk de originele
verpakking.

Storingen en hulp
Als er iets niet functioneert...

GEVAAR! Gevaar voor letsel! Ondes-
kundig uitgevoerde reparaties kunnen
ertoe leiden dat uw apparaat niet meer
veilig functioneert. U brengt daarmee

uzelf en uw omgeving in gevaar.
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Vaak zijn het maar kleine gebreken die tot een storing
leiden. Meestal kunt u deze makkelijk zelf verhelpen.
Kijk eerst in de volgende tabel voordat u zich tot een
dealer wendt. Zo bespaart u zich veel moeite en
eventueel ook kosten.

Fout/storing Oorzaak

Het apparaat werkt niet.

Timer is niet ingesteld.

Lade niet goed geplaatst.

Etenswaren die met het apparaat

zZijn bereid, zijn niet gaar. mand.

De ingestelde temperatuur is te

laag.

Etenswaren worden in het apparaat Bepaalde gerechten moeten wor-

ongelijkmatig gefrituurd.
reidingstijd.

De lade kan niet in het apparaat
worden geplaatst.

Er komt witte rook uit het apparaat. Er zijn etenswaren met een hoog
oliegehalte gebruikt. Er is olie aan
de etenswaren toegevoegd.

Het apparaat bevat nog vetresten
van het vorige gebruik.

Als u de fout niet zelf kunt verhelpen, neem dan recht-
streeks contact op met de verkoper. Houd er rekening
mee dat door ondeskundig uitgevoerde reparaties
ook de garantie komt te vervallen en er mogelijk extra
kosten voor u ontstaan.

Afvalverwijdering

Het symbool van de doorgestreepte vuilnis-
bak betekent: batterijen en accu’s, elektri-
sche en elektronische apparatuur mogen

niet als huishoudelijk afval worden afge-
voerd. Ze kunnen stoffen bevatten die scha-
delijk zijn voor het milieu en de gezondheid.
Consumenten zijn verplicht om oude elektrische
apparaten, afgedankte batterijen en accu’s geschei-
den van huishoudelijk afval op een officieel inzamel-
punt af te geven om een goede verdere verwerking te
waarborgen. Overeenkomstig de wettelijke voor-
schriften kan de inlevering gratis gebeuren, bijv. via
een gemeentelijk afvalverwerkingsbedrijf of via een
handelaar.

Batterijen, oplaadbare batterijen en lampen
die niet vast in afgedankte elektrische appa-
ratuur zijn ingebouwd en die kunnen worden
verwijderd zonder beschadigingen, moeten

véor afvalverwijdering worden verwijderd en afzon-
derlijk worden afgevoerd. Lithiumbatterijen en accu-
packs van alle systemen mogen uitsluitend in ontla-
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Apparaat is defect?
Geen netspanning?

Er zitten teveel etenswaren in de

De mand is te vol.

Oplossing
Neem contact op met de verkoper.

Kabel, stekker, stopcontact en zeke-
ring controleren.

Zet het apparaat aan en stel de ti-
mer met de knoppen [+] en [-]in op
de gewenste bereidingstijd.

Let erop dat de lade goed gesloten
is.

Doe kleinere hoeveelheden in de
mand. Kleinere hoeveelheden wor-
den gelijkmatiger bereid.

Gebruik de knoppen [+] en [-] om
de gewenste temperatuur in te stel-
len. Temperatuurinstelling: » Re-
cepten voor de airfryer—p. 72

Gerechten die over elkaar of dwars

den geschud na de helft van de be- liggen (bijv. frieties) moeten halver-

wege de bereidingstijd worden ge-
schud.

Zorg ervoor dat de mand niet over-
vol raakt.

Gebruik geen soorten etenswaren
met een hoog oliegehalte en voeg
geen extra olie toe als dit niet nodig
is

Witte rook ontstaat wanneer vet in
het apparaat wordt verwarmd. Maak
de lade na elk gebruik grondig
schoon.

den toestand aan de inzamelpunten worden overge-
dragen. De batterijen moeten altijd worden beveiligd
tegen kortsluiting door de polen af te plakken.

Elke eindgebruiker is verantwoordelijk voor het ver-

wijderen van persoonlijke gegevens op de af te voe-
ren afgedankte apparatuur.

Technische gegevens

Artikelnummer 344831
Netspanning 230 V~, 50 Hz
Vermogensopname 1400 W
Stroomverbruik in standby- 0,22 W
stand
Beschermingsklasse |
Inhoud 451
Temperatuurbereik 80-200 °C
Afmetingen 26,2 x 29,0 x
35,5 mm
Gewicht 3,6 kg
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Innan du bérjar...

Andamalsenlig anvindning

Apparaten lampar sig for tillagning av mat som kraver
haog tillagningstemperatur eller som annars skulle
behdva friteras. Apparaten ar endast avsedd for til-
lagning av livsmedel.

Anvand endast apparaten for tillagning av fasta livs-
medel som lampar sig for varmluftsfritering. Appara-
ten far inte anvandas som fritds med matolja.
Anvand endast apparaten under mattliga klimatfor-
hallanden. Rekommenderas inte for anvandning i tro-
piska klimat.

Produkten ar inte avsedd for professionellt bruk. All-
manna foreskrifter om olycksforebyggande samt bifo-
gade sakerhetsanvisningar maste foljas.

Genomfor endast de arbeten som beskrivs i den har
bruksanvisningen. Produkten far inte anvandas for
nagra andra andamal. Tillverkaren ansvarar inte for
skador som uppstar pa grund av felaktig anvandning.

Symbolers innebord

Séakerhetsanvisningar och andra anvisningar ar tyd-
ligt markta i bruksanvisningen. Féljande symboler
anvands:

FARA! Omedelbar livsfara och skade-
risk! En omedelbart farlig situation som

leder till dodsfall eller svara personska-

dor.

VARNING! Sannolik livsfara och ska-
derisk! En allmant farlig situation som
kan leda till dodsfall eller svara person-
skador.

SE UPP! Eventuell skaderisk! En far-
lig situation som kan leda till personska-
dor.

OBS! Risk for apparatskador! En situ-
ation som kan leda till materiella skador.

Mark: Information som ska ge en battre
forstaelse av olika processer.

For din egen sakerhet

Allmanna sdkerhetsanvisningar

For att kunna anvanda produkten pa ett sékert
satt ar det viktigt att du laser igenom och forstar
den har bruksanvisningen fore den férsta anvand-
ningen.

Beakta alla sékerhetsanvisningar! Om sakerhets-
anvisningarna inte beaktas utsatter du dig sjalv
och andra personer for fara.

Spara alla bruks- och sékerhetsanvisningar for
framtida bruk.

Om du séljer eller ger bort produkten ska du alltid
aven vidarebefordra den har bruksanvisningen.
Produkten far endast anvandas om den fungerar
som den ska. Om produkten eller ndgon del av
den ar defekt maste enheten tas ur drift och bort-
skaffas korrekt.

Produkten far inte anvandas i explosiva miljder
eller i narheten av brandfarliga vatskor eller
gaser!

Nar enheten ar franslagen ska den alltid sakras
sa att den inte kan slas pa av misstag.

Anvand inte enheten om strémbrytaren inte fung-
erar korrekt.

Produkten ska forvaras atkomligt for barn! For-
vara produkten utom rackhall for barn eller obeh6-
riga personer.

Overbelasta inte produkten. Anvand produkten
endast for de &ndamal som den ar avsedd for.
Arbeta forsiktigt och endast om du befinner dig i
god fysisk kondition: trétthet, sjukdom, alko-
holkonsumtion eller paverkan av lakemedel och
droger gor att du inte kan anvanda produkten pa
ett sakert satt.

Se till att barn inte leker med produkten.

Beakta alltid géllande nationella och internatio-
nella sékerhets-, hélso- och arbetsféreskrifter.

Elsdkerhet

« Enheten far endast anslutas till ett uttag med kor-
rekt installerad skyddskontakt.
Enheten ska sakras med en jordfelsbrytare (FI-
brytare) med en lackstrém pa hogst 30 mA.
Kontrollera att natanslutningen motsvarar enhe-
tens anslutningsspecifikationer innan du ansluter
den.
Enheten far endast anvandas inom de angivna
granserna for spanning och effekt (se typskylt).
Ta inte pa natkontakten med fuktiga hander! Dra
inte ut natkontakten fran kabeln, utan bara fran
sjalva kontakten.
Natkabeln far inte krokas, klammas, slitas sonder
eller kéras Over; skydda den mot vassa kanter,
olja och varme.
Lyft inte enheten fran kabeln och anvand inte
kabeln fér andra andamal.
Kontrollera kabeln och stickkontakten fore varje
anvandning.
Om natkabeln ar skadad ska du omedelbart dra ut
natkontakten. Anvand aldrig enheten om natkon-
takten ar skadad.
Nar enheten inte anvands ska natkontakten dras
ut.
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Kontrollera att enheten ar franslagen innan du
kopplar in natkontakten.

Sla alltid fran enheten innan du drar ut natkontak-
ten.

Koppla enheten fran strdmmen under transport.
Om enhetens natkabel ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, auktoriserad kundtjanst
eller annan personal med likvardiga kvalifikatio-
ner i syfte att undvika risker.

Apparatspecifika sakerhetsanvisningar
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Omgivningen maste vara fri fran lattantandliga
eller explosiva @mnen.

Apparaten far endast anvandas for hushallsanda-
mal och for det &ndamal den ar avsedd for.

Apparaten ska sta pa ett plant, glidfritt och varme-
taligt underlag.

Produkten far inte anvandas utomhus.

Far inte anvandas i rorliga fordon eller batar.
Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar
ansluten eller paslagen.

Om apparaten lamnas obevakad eller inte
anvands under en langre tid ska du dra ut stick-
kontakten ur vagguttaget, lata enheten svalna och
férvara den péa en saker plats.

Apparaten far anvandas av barn fran atta (8) ars
alder och av personer med begransad fysisk, sen-
sorisk eller mental férmaga eller bristande erfa-
renhet/kunskap, om de star under uppsikt eller
har fatt instruktioner om hur apparaten ska anvan-
das pa ett sékert satt och forstar de harmed for-
knippade farorna. Lat inte barnen leka med appa-
raten. Rengdring och underhall genom anvanda-
ren far inte utféras av barn utan uppsikt.
Produkten far inte 6vertackas. Brandfara.

Placera inte apparaten, natkabeln eller stickkon-
takten i vatten eller andra vatskor.

Apparaten far inte anvandas i narheten av disk-
bank eller annan vattenho.

Placera inte apparaten och stromkabeln i narhe-
ten av heta ytor, t.ex. spisplattor.

Undvik fettstank da plasten kan skadas.
Apparaten far inte anvéndas med fuktiga hander.

Lat inte stromkabeln hanga 6ver bords- eller
bankkanten eftersom det finns risk for att appara-
ten dras ned fran bordet.

Linda inte natkabeln runt apparaten.
Apparaten far inte anvandas

— om néatkabeln ar skadad,

— vid funktionsstérningar,

— om apparaten kan ha skadats pa grund av en
fallolycka eller annan orsak.

Stoppa inte in nagra foremal i holjet.

Anvand inga adaptrar eller férlangningskablar.
Anvand inte apparaten med en timer eller annan
strombrytare som slar pa apparaten automatiskt,
eftersom det utgér brandrisk.

Vidrér inte apparaten under anvandning eftersom
het vattenanga kan tranga ut ur apparaten.

Hall endast apparaten med de handtag som ar
avsedda for detta andamal.

Téck aldrig 6ver angutloppet.

Placera inte apparaten i narheten av lattantand-
liga material (t.ex. gardiner, dukar).

For att undvika 6verhettning far produkten inte
tackas Gver under drift.

Anvand inte apparaten med kokande vétskor eller
hett fett.

Tank pa att varm anga kan stiga upp nar du 6pp-
nar apparaten.

Om det uppstar rok eller ovanliga ljud ska du
omedelbart koppla fran apparaten fran stromfor-
sorjningen. Lat en specialist kontrollera appara-
ten innan du anvander den igen.

| handelse av brand ska du forst dra ut stickkon-
takten ur vagguttaget eller koppla fran apparaten
fran stromforsoérjningen innan du vidtar Iampliga
brandbekdmpningsatgarder.

Téack inte dver produktens ventilationsdppningar.
Se till att ventilationen ar tillracklig. Placera inte
apparaten i ett skap.

Placera inga féremal pa apparaten.

Lamna minst 10 cm utrymme runt apparatenialla
riktningar for att sakerstalla tillracklig ventilation.

Under drift blir apparaten varm. Se till att du inte
kommer i kontakt med de uppvarmda delarna
under och efter anvandning av apparaten.

Forflytta inte apparaten under drift.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar kabeln
sitter i vaggkontakten.

Lat alltid apparaten svalna och dra ut stickkontak-
ten fére rengdring.

Anvand aldrig vald vid anvandning eller rengéring
av apparaten.

Symboler som finns pa apparaten far inte tas bort
eller tackas over. Olasliga anvisningar pa appara-
ten maste omedelbart bytas ut.

Lé&s bruksanvisningen innan du anvander
apparaten och folj alltid dess instruktioner.

Kivouvog atmd kauTtég em@paveleg!

Fara pa grund av het anga!

Oversikt 6ver apparaten

Mark: Det faktiska utseendet hos pro-
dukten kan avvika fran illustrationerna.

Allmén beskrivning
» Sid. 2, fig. 1

NoohrwN =

Pekskarm

Fritésholje

Gallerinsats

Invéndig fritéskorg
Handtag for utdragbar lada
Luftutslapp

Natkabel



Styrning av reglage
» Sid. 2, fig. 2
Knapp for 6kning
Knapp for minskning
8 forinstallda program
Temperatur-/tidsvaljare
Menyvéljare
Start/paus-knapp
Av/pa-knapp
Visning av temperatur/tid
forinstdllda program
Pommes frites

©® OoONOOA~LON =

Kycklingvingar eller kycklinglar
Rakor (skalade)

Fisk, fiskpinnar

Biff, kotletter

Notkott

Bakade produkter

@ Upptining

Idrifttagning

— Ta bort befintliga dekaler och skyddsfilmer.

— Vid leverans ar korgen fastsatt i héljet pa din
varmluftsfritds. Ta ett stadigt tag om korgens
handtag for att 6ppna korgen och placera den pa
en plan, ren arbetsyta.

— Rengér enheten och alla tillbehdr (> Rengdring —
sid. 79).

— Dra ut natkabeln helt och hallet.

— Placera apparaten pa ett plant, glidfritt och varme-
taligt underlag.

— Séatt pa apparaten och lat den varmas upp i 10
minuter innan du anvander den férsta gangen.

Mark: Under den forsta anvandningen
kan det uppsta viss rok och lukt pa grund
av restprodukter fran tillverkningen. Det
ar helt normalt och ofarligt. Alternativt
kan du lata varmluftsfritdsen ga tom fore
den forsta tillagningen for att slappa ut
gaserna. Stall in varmluftsfritdsen pa
maximal temperatur (200 °C) och lat den
ga i 10 minuter. Se till att ventilationen ar
tillracklig, t.ex. genom att 6ppna ett fons-
ter.

Anvéandning

Kontrollera fore start!
Kontrollera att produkten ar i sakert skick:
— Kontrollera om det finns synliga defekter.
- Kct)jntrollera att alla produktdelar ar fast monte-
rade.

Bruksanvisning

FARA! Livsfara p.g.a. elektriska sto-
tar! Apparaten far inte anvandas for att
koka vatten.

VARNING! Risk for personskador vid
felaktig anvandning. Anslut aldrig appa-
raten till en extern kopplingsanordning,
t.ex. en timer, eller till en stromkrets som
regelbundet kopplas till och fran av ener-
gileverantoren.

Mark: Apparaten kan avge en svag lukt
nar den anvands forsta gangen. Det ar
normalt.

— Placera apparaten nara eluttaget. Undvik slutna
utrymmen. Ldmna minst 10 cm utrymme runt om
for att sakerstalla tillracklig ventilation.

— Ta ett stadigt grepp om handtaget och ta ut ladan
ur apparaten genom att placera den pa en ren,
plan yta.

— Lagg livsmedlen i korgen utan att dverfylla den.
Fyll aldrig korgen till mer &n %. Nér du tillagar
farska gronsaker rekommenderar vi att du inte
lagger mer &n 3 koppar livsmedel i korgen.

— Skjut in ladan pa framsidan av fritdsen och kont-
rollera att den ar ordentligt stangt. Annars funge-
rar inte varmluftsfritdsen.

— Séatt i kabeln i uttaget.

— Tryck pa”On/Off’-knappen for att satta pa fritdsen.
LED-indikatorn ténds.

Mark: Du kan férvarma fritdsen (utan livs-
medel) till dnskad temperatur pa 80 till
200 °C i 3 minuter fore tillagningen, sar-
skilt om maten inte ar tillrackligt upptinad.
Efter forvarmningen vaxlar apparaten till
standby-lage. For att starta apparaten
maste du trycka pa pa/av-knappen igen.

— Tryck sedan pa menyvaljaren for att valja ett av de
8 forinstallda programmen.
Alternativt: Temperaturen och tiden kan stallas in om
genom att trycka pa temperatur-/tidsvaljaren och
knapparna [+] och [-].
* Temperatur =i 5-steg [+] & [-] min. 80 till max.
200°C
e Tid =i 1-steg [+] & [-] 1 minut av min. 1 minut —
max 60 minuter
— Nar du har valt férinstallt program, temperatur och
tillagningstid trycker du pa start/paus-knappen
och apparaten startar.
Mark: Om apparaten inte anvands under
3 minuter évergar den till standby-lage
och alla installda program avbryts.

Mark: | vissa av de forinstallda recepten
maste maten vandas efter halva tillag-
ningstiden.

— Du kan stoppa fritésen manuellt genom att trycka
pé start/paus-knappen.
— Tryck pa samma knapp igen for att fortsatta tillag-
ningen.
Mark: Om inte ladan inte ar ordentligt
stangd varms inte fritdsen upp och indi-
katorn forblir slackt.
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— Nar det valda programmet har avslutats

visas"OFF”pa displayen och apparaten avger 3
ljudsignaler for att informera dig om att program-
met har avslutats. Darefter atergar apparaten i
standby-lage.

Tips och rekommendationer

N

For att sékerstalla maten tillagas och blir brun pa
ett jamnt satt, dppna ladan efter halva tillagnings-
tiden och kontrollera den vid behov. Dra ut korgen
och ror runt eller skaka maten. Sétt tillbaka ladan.
Timern stannar nar 1ddan 6ppnas och fritdsen
fortsatter inte att ge véarme forran ladan har
stangts igen.
Mark: Under tillagningen kan du bara
justera temperatur och tid forst efter att
du tryckt pa start/paus-knappen. Om du
foérlanger tillagningstiden laggs minuter
till i tillagningstiden. Tryck pa start/paus-
knappen igen for att fortsatta tillagningen
fran den punkt dar du avbrét program-
met.

VARNING! Risk for brannskador! Var
ytterst forsiktig nar du hanterar den
varma ladan. Undvik att anga tranger ut
fran ladan och maten.

SE UPP! Risk for brannskador! Het
luft/anga strommar ut fran luftutloppet pa
apparatens baksida/sida.

SE UPP! Risk for brannskador!
Anvand alltid ugnsvantar nar du rér vid
den varma ladan.

Det rekommenderas att anvanda olivoljespray
eller vegetabilisk olja for tillagning.

Anvand din varmluftsfritds for att tillaga mat med
lite olja. Som allméan regel galler: Beroende pa typ
av livsmedel, sank tillagningstemperaturen med
ca 10 °C for att forhindra att maten blir dverstekt.

Livsmedel

Gronsaker
Broccoli
Lokringar (frysta)
Varrullar (frysta)

Pommes frites (farska,
handskurna, 1,5-3 mm
tjocka)

* Blanchering (steg 1)
* Fritering (steg 2)

Tunna pommes frites (frysta) 3 koppar
Tjocka pommes frites (frysta) 3 koppar
Koéttfarslimpa, 0,5 kg

Hamburgare, 100-200 g

Hot dogs/korvar

Kycklingvingar (farskatti-
nade)
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* Blanchering (steg 1)
¢ Fritering (steg 2)

AN

Om du lagar mat med hég fetthalt, som kyckling-
vingar eller korv, avlagsna fettet fran korgen mel-
lan omgangarna for att undvika éverdriven rokut-
veckling.
Du kan anvanda korggallret for att tdmma ut lite
olja fran fritdsbehallaren.
Torka alltid livsmedlen fore tillagning for att und-
vika kraftig rokutveckling och for att fa en perfekt
brun yta.
Tillaga nypanerad mat i mindre omgangar. Tryck
paneringen mot maten sa att den faster battre.
Lagg livsmedlen i korgen sa att de inte kommer i
kontakt med varandra for att fa en battre luftcirku-
lation.
Du kan ocksa anvanda varmluftsfritdsen for att
varma upp mat.
Tank pa att tillaga i mindre omgangar for att for-
korta tillagningstiden och fa battre kvalitet. Stall in
temperatur och tillagningstid sa att maten blir som
du vill ha den.
Mark: Om livsmedlen inte ar konserve-
rade eller forkokta ska de forst penslas
latt med olja sa att de blir krispiga och gyl-
lene.

Begreppet blanchering avser forkokning av livs-
medel vid l1ag temperatur fore tillagning i varm-
luftsfritdsen.

VARNING! Risk for livsmedelsforgift-
ning! Anvand alltid en kéttermometer for
att se till att kétt, fagel och fisk &r genom-
stekta innan de serveras.

Recept for varmluftsfritos

Folj

ande tabell &r endast avsedd som en riktlinje. Til-

lagningstiden kan variera beroende pa livsmedlens
mangd, tjocklek eller densitet och om de ar farska,
upptinade eller frysta.

Om

tabellen avviker fran anvisningarna pa forpack-

ningen, folj da dessa.

Tempera- Tillagningstid Nar denna tid (minuter)

tur (°C) (minuter) har 16pt ut ska du folja
foljande steg med livs-
medlet:

200 15-20 8 Skaka om

200 15-20 8 Skaka om

200 12-18 8 Skaka om

180 8-12 — —

160 15 8 Skaka om

180 10-15 5 Skaka om

200 12-16 8 Skaka om

200 17-21 10 Skaka om

180 3540 — —

180 10-14

180 10-15 6 Vand dem

160 15 8 Skaka om

180 10 5 Skaka om



Livsmedel

Kycklingstrimlor * Blanchering (steg 1)
« Fritering (steg 2)
Kycklingbitar

Kycklingnuggets (frysta)

Stekt fisk (upptinad, i smet)

Fiskpinnar (frysta)

Appelkaka

Doughnuts

Friterade kex

Rengoring och underhall

FARA! Skaderisk! Dra alltid ut stickkon-
takten och lat apparaten svalna helt
innan du utfér nagra arbeten pa appara-
ten.

Apparaten kraver endast lite underhall. Den
innehaller inga delar som anvandaren kan utféra
underhall pa. Férutom rengdéring maste allt under-
hallsarbete som kraver att apparaten demonteras
utforas av en kvalificerad tekniker.

Rengoring

OBS! Risk for apparatskador! Anvand
inte skurande eller vassa féremal eller
aggressiva rengoéringsmedel.

Anvand inte I6sningsmedel.

— Lat svalna tillrackligt fére rengoring.

— Dra ur natkontakten och ta ut ladan.

— Rengdr ladan och korgen i varmt tvalvatten.
Anvand inte kdksredskap av metall eller slipande
rengdringsmedel eftersom det kan skada non-
stick-belaggningen.

— Korgen och gallret (» Sid. 2, fig. 1, del 3, 4 och 5)
kan diskas i diskmaskinen.

— Rengor varmliuftsfritésens holje och interiéren
med en fuktig, mjuk och icke-slipande trasa.

— Varmeelementet kan rengéras med en mjuk bor-
ste for att fa bort matrester.

— Torka alla delar noggrant innan du satter ihop
dem igen.

Fel/storning Orsak

Apparaten fungerar inte.

Timern ar inte installd.

Ladan ar inte korrekt isatt.

Apparat defekt?
Ingen natspanning?

Tempera- Tillagningstid Nar denna tid (minuter)
tur (°C) (minuter) har 16pt ut ska du folja
foljande steg med livs-
medlet:
180 13 13 Vand dem
200 5 3 Skaka om
180 20-30 10 Vand dem
180 10-15 5 Skaka om
200 10-15 5 Vand dem
200 10-15 5 Vand dem
200 10 — —
180 8 4 Vand dem
180 8 4 Vand dem
Mark: Fukt kan fortfarande finnas kvar i
halrummen aven efter torkning. Lat alla
delar lufttorka helt och hallet.
Forvaring

FARA! Skaderisk! Sakerstall att obeho-
& riga personer inte har atkomst till produk-
ten!

— Set till att du har kopplat fran apparaten fran
stromférsorjningen och rengjort och torkat alla
delar innan du stéller undan den.

— Forvara aldrig apparaten i varma eller fuktiga mil-
joer.

— Forvara apparaten i sin férpackning eller pa en
ren och torr plats.

— Anvand om mgjligt originalemballaget vid trans-
port.

Storningar och hjalp
Om nagot inte fungerar...

FARA! Skaderisk! Felaktiga reparatio-
ner kan leda till att produkten inte langre
arbetar sakert. Du sjalv och din omgiv-
ning hamnar da i fara.

Ofta ar det sma fel som leder till en stérning. Ofta kan
man atgarda dessa pa egen hand. Titta forst i fol-
jande tabell innan du kontaktar aterforséljaren. Da
sparar man jobb och ev. kostnader.

Atgard
Kontakta aterforsaljaren.

Kontrollera kabel, kontakt, uttag och
sakring.

Satt pa apparaten och stall in timern
pa onskad tillagningstid med knap-
parna [+] och [-].

Se till att ladan ar ordentligt stangd.

Livsmedel som tillagats med denna Det ligger for mycket livsmedel i kor- Ldgg mindre mangder i korgen. Min-

apparat blir inte fardiglagade. gen.

Den instéllda temperaturen ar for

lag.

dre mangder tillagas jamnare.

Anvand knapparna [+] och [-] for
att stélla in 6nskad temperatur. Tem-
peraturinstéllning: » Recept fér
varmluftsfrités — sid. 78
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Fel/storning Orsak

Atgiard

Livsmedel friteras ojamnt i appara- Viss mat maste skakas om halvvags Mat som ligger ovanpa varandra

ten. genom tillagningstiden.

Ladan kan inte skjutas in i appara- Korgen ar dverbelastad.

ten.

(t.ex. pommes frites) maste skakas
efter halva tillagningstiden.

Se till att korgen inte ar overfylld.

Vit rok strommar ut ur apparaten.  Livsmedel med hoég fetthalt har an- Anvand inte livsmedel med hég fett-

vants. Olja har tillsatts i maten.

halt och tillsatt inte extra olja om det
inte ar nddvandigt.

Det finns fortfarande fettrester kvari Vit rok bildas nar fett hettas upp inuti
apparaten fran den senaste anvand- apparaten. Rengor ladan noggrant

ningen.

Om du sjélv inte kan atgarda felet skall du kontakta
aterforsaljaren direkt. Observera att garantianspraket
upphor att gélla vid felaktiga reparationer och att
extrakostnader kan uppsta for din del.

Bortskaffande

Symbolen med en 6verstruken soptunna
betyder: Batterier och ackumulatorer, el- och
elektronikapparater far inte kastas i hushalls-
soporna. De kan innehalla milj6- och halso-

farliga amnen.

Konsumenterna ar skyldiga att bortskaffa uttjanta
elapparater, uttjanta batterier och ackumulatorer till
atervinningscentral for sékerstallande av korrekt han-
tering. Aterlamningen kan enligt lagstadgad reglering
ske gratis t.ex. via en kommunal avfallsanlaggning
eller via en aterforsaljare.

Batterier, ackumulatorer och lampor som

inte ar fast monterade i uttjanta elprodukter

och som kan tas ur icke-férstérande maste

tas ur och bortskaffas separat fére bortskaff-

ning. Litiumbatterier och batteripaket for alla system
ska ldmnas in till atervinning endast i urladdat skick.
Batterier skall alltid skyddas mot kortslutning genom
att man tejpar éver polerna.

Alla slutanvandare ar skyldiga att sjalva se till att
radera personuppgifter fran uttjanta, skrotmassiga
apparater.

Tekniska data

Artikelnummer 344831
Natspanning 230 V~, 50 Hz
Effektférbrukning 1400 W

Effektférbrukning i standbylage 0,22 W
Kapslingsklass |

Kapacitet 451
Temperaturomrade 80-200 °C
Matt 26,2 x 29,0 x

35,5 mm
Vikt 3,6 kg
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Ennen aloittamista...

Maaraystenmukainen kaytté

Laite soveltuu sellaisten ruokien valmistukseen, jotka
vaativat korkeaa kypsennyslampétilaa tai jotka muu-
ten olisi friteerattava. Laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoan valmistukseen.

Kayta laitetta vain sellaisten kiinteiden ruokien fritee-
raukseen ja kypsentamiseen, jotka soveltuvat ilmafri-
teeraukseen. Laitetta ei saa kayttaa friteeraukseen
ruokadljyssa.

Kayta laitetta vain maltillisissa ilmasto-olosuhteissa.
Kayttoa ei suositella trooppisissa ilmastoissa.
Laitetta ei ole tarkoitettu ammattikayttoon. Yleiset
hyvaksytyt tapaturmanestomaaraykset ja oheiset tur-
vallisuusohjeet on huomioitava.

Suorita ainoastaan t6itd, jotka on kuvattu tassa kayt-
téohjeessa. Kaikki muu kayttd on kiellettya vaarin-
kayttéa. Valmistaja ei vastaa vaarinkaytosta aiheutu-
vista vaurioista.

Mita tarkoittavat kdytetyt merkit?

Vaarat ja yleiset huomautukset on merkitty nakyvasti
kayttdohjeeseen. Kaytdssa ovat seuraavat tunnus-
merkit:

VAARA! Viliton hengen- tai loukkaan-
tumisvaara! Valiton vaaratilanne, joka
johtaa kuolemaan tai vakavaan louk-
kaantumiseen.

VAROITUS! Todennakéinen hengen-
tai loukkaantumisvaara! Yleinen vaa-
ratilanne, joka voi johtaa kuolemaan tai
vakavaan loukkaantumiseen.

VARO! Mahdollinen loukkaantumis-
vaara! Vaaratilanne, joka voi johtaa louk-
kaantumiseen.

HUOMAUTUS! Laitevaurioiden vaara!
Tilanne, joka voi johtaa esinevahinkoihin.

Vihje: Tiedot, jotka annetaan toimenpi-
teiden parempaa ymmartamista varten.

Turvallisuuttasi varten

Yleiset turvallisuusohjeet

Turvallista kayttda varten taman laitteen kayttajan
taytyy lukea ja ymmartaa tdman kayttdohjeen
sisaltdmat ohjeet.
Noudata kaikkia turvallisuusohjeita! Turvallisuus-
ohjeiden noudattamattomuudella vaarannat
itsedsi ja muita.
Pida kayttoohje tallessa mydhempaa tarvetta var-
ten.
Mikali myyt tai luovutat laitteet jollekin toiselle
henkildlle, on kayttdohje luovutettava laitteen
mukana.
Laitetta saa kayttaa vain sen ollessa moitteetto-
massa kunnossa. Jos jokin laitteen osista vialli-
nen, taytyy laite poistaa kaytdsta ja havittéa
asiaankuuluvasti.
Ala kayta laitetta rajahdysvaarallisissa tiloissa tai
syttyvien nesteiden tai kaasujen lahettyvilla!
Varmista poiskytketty laite aina tahattomalta paal-
lekytkemiselta.
Ala kayta laitteita, joiden virtakytkin ei ole kun-
nossa.
Pida laite pois lasten ulottuvilta! Sailyta laitetta
aina turvassa lapsilta ja asiattomilta henkildilta.
Al3 ylikuormita laitetta. Kayté laitetta vain sille
maarattyyn tarkoitukseen.
TyOskentele laitteella aina varoen ja hyvassa kun-
nossa ollessa: Vasymys, sairaus, alkoholin nau-
tinto, 1dakkeiden ja huumeiden vaikutus on vas-
tuutonta, koska et voi hallita laitetta turvallisesti.
Varmista, etta lapset eivat pysty leikkimaan lait-
teella.
Kansallisia ja kansainvalisia turvallisuus-, ter-
veys- ja tybéturvallisuussaadoksia on aina nouda-
tettava.
Séhkoturvallisuus

* Laitteen saa liittda vain maadoitettuun pisto-
rasiaan.
Kaytossa taytyy olla vikavirta-suojakosketin (FI-
kosketin), jossa vikavirta ei saa ylittda 30 mA.
Ennen laitteen kytkemista taytyy varmistaa, etta
verkkoliitdnta vastaa laitteen arvoja.
Laitetta saa kayttaa vain ilmoitetulla jannitteella ja
teholla (katso tyyppikilpi).
Ala koske virtapistokkeeseen marin kasin! Irrota
pistoke irti pistorasiasta aina pistokkeesta kiinni
pitamalla, ala vetamalla kaapelista.
Al taita, vaanna, purista tai revi tai yliaja kaape-
lia, suojaa teravilta reunoilta, oljylta ja kuumu-
delta.
Ala kanna laitetta kaapelista tai kayta kaapelia
muuhun tarpeeseen.
Tarkista kaapeli ja pistoke aina ennen kayttéa.
Jos huomaat kaapelissa vian, irrota pistoke heti
pistorasiasta. Ala koskaan kayta laitetta viallisella
kaapelilla.
Kun laitetta ei kaytetd, taytyy kaapeli irrottaa pis-
torasiasta.
Varmista ennen pistorasiaan liittdmista, etta laite
on kytketty pois paalta.
Kytke laite pois paalta aina ennen pistorasiasta
irrottamista.
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Kytke laite pois paalta sita kuljetettaessa.

Jos laitteen verkkoliitdnta vaurioituu, valmistajan
tai sen asiakaspalvelun tai muutoin valtuutetun
patevan henkilon on vaihdettava se vaaratilantei-
den valttamiseksi.

Laitekohtaiset turvallisuusohjeet

82

Laitteen |&heisyydessa ei saa olla mitdan helposti

syttyvia tai rajahdysvaarallisia aineita.

Laitetta saa kayttaa vain kotitalouksissa ja vain

sille suunniteltuun tarkoitukseen.

Laitteen on oltava tasaisella, liukumattomalla ja

kuumuutta kestavalla alustalla.

Laitetta ei saa kayttaa ulkona.

Laitetta ei saa kayttaa liikkuvissa ajoneuvoissa tai

veneissa.

Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on

kytkettyna tai toiminnassa.

Kun laite ei ole valvonnassa tai sita ei kayteta

pidempaan aikaan, veda verkkopistoke pisto-

rasiasta, anna laitteen jaahtya ja sailyta sita tur-

vallisessa paikassa.

Tata laitetta saavat kayttda kahdeksan (8) vuotta

tayttaneet lapset seka henkilét, joilla on fyysisia,

psyykkisia tai aistirajoitteita tai joilla ei ole koke-

musta ja/tai tietoa, jos heité valvotaan laitteen

kaytossa tai heille on opastettu sen turvallinen

kayttd ja he ovat ymmartaneet sen aiheuttamat

vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset

eivat saa puhdistaa ja huoltaa laitetta ilman val-

vontaa.

Laitetta ei saa peittda. Se aiheuttaa tulipalon vaa-

ran.

Laitetta, virtajohtoa tai verkkopistoketta ei saa

upottaa veteen tai muihin nesteisiin.

Ala kayta laitetta pesu- tai tiskialtaan lahella.

Al sijoita laitetta ja virtajohtoa kuumien pintojen

(esimerkiksi keittolevyjen) laheisyyteen.

Valta rasvan roiskumista, muovi voi vaurioitua.

Ala kayta laitetta kosteilla kasilla.

Al3 jata virtajohtoa roikkumaan pdydéan reunanyli,

silla talléin laite voi vahingossa tulla vedetyksi

pois pdydalta.

Al3 kierra virtajohtoa laitteen ymparille.

Ala kayta laitetta

— jos virtajohto on vaurioitunut,

— toimintahairidissa,

— jos laite on mahdollisesti vaurioitunut putoami-
sen tai muun syyn vuoksi.

Ala tydnna mitaan esineité kotelon sisaan.

Ala kéyté adaptereita tai jatkojohtoja.

Ala kayta laitetta ajastimen tai jonkin muun lait-

teen automaattisesti kaynnistavan kytkimen

kanssa. Se aiheuttaa tulipalon vaaran.

Al koske laitteeseen kayton aikana, silla lait-

teesta tulee kuumaa vesihdyrya.

Koske laitteeseen vain siihen tarkoitettujen kah-

vojen kautta.

Ala koskaan peité héyrynpoistoaukkoa.

Al3 sijoita laitetta helposti syttyvien materiaalien

(esimerkiksi verhojen tai poytaliinojen) laheisyy-

teen.

Tuotetta ei saa peittaa kaytdn aikana, jotta se ei
ylikuumene.

Ala kayta tuotetta kiehuvan nesteen tai kuuman
rasvan kanssa.

Huomioi, etta laitteen avaamisen yhteydessa lait-
teesta voi nousta kuumaa hoyrya.

Jos havaitset savua tai epatavallista danta, irrota
tuote heti verkkovirrasta. Anna asiantuntijan tar-
kistaa tuote ennen kuin kaytat sita uudelleen.
Jos syttyy tulipalo, irrota pistoke pistorasiasta tai
irrota laite virtaldhteesta ennen kuin ryhdyt asian-
mukaisiin palontorjuntatoimiin.

Ala peité tuotteen tuuletusaukkoja. Huolehdi riitté-
vasta tuuletuksesta. Ala sijoita tuotetta kaappiin.
Al3 aseta esineita tuotteen paalle.

Jata vahintdan 10 cm tilaa tuotteen ymparille
kaikkiin suuntiin, jotta tuuletus on varmasti riit-
tava.

Laite tulee kaytdon aikana kuumaksi. Varo koske-
masta kuumia osia laitteen kayton aikana ja sen
jalkeen.

Al3 liikuttele tai siirtele laitetta, kun se on toimin-
nassa.

Ala koskaan jaté laitetta valvomatta, kun verkko-
pistoke on kytketty.

Anna laitteen jadhtya kokonaan ja irrota verkko-
pistoke pistorasiasta ennen kuin puhdistat sen.
Alé) koskaan kayta tai puhdista laitetta voimakei-
noin.

Laitteeseen kiinnitettyja symboleja ei saa poistaa
eika peittad. Huonosti luettavat ohjeet laitteessa
on vaihdettava valittémasti.

Lue kayttdohje ennen kayttéonottoa ja
noudata sen ohjeita.

Kivouvog atmo kauTég empaveleg!

Kuuman héyryn aiheuttama vaara!

Laitteen yleiskatsaus

Vihje: Sinun laitteesi ulkonakd voi poi-
keta kuvista.

Yleiskuvaus
» Siv. 2, kuva 1

NoosrwN =

Kosketusnayttd
Friteerauskotelo

Ritila (lisdosa)

Friteerauskori, sisapuolella
Ulosvedettavan lokeron kahva
limanpoistoaukko
Verkkojohto

Ohjaimien hallinta
» Siv. 2, kuva 2

1.
2. Vahennyspainike

Lisayspainike



8 esiasetettua ohjelmaa

Lampétilan ja ajan valintakytkin

Valikon valintakytkin

Kaynnistys- ja taukopainike

Virtapainike

Lampétilan ja ajan nayttd
esiasetettua ohjelmaa

Ranskalaiset perunat

® 0 NG

Kanansiivet tai kanankoivet
Katkaravut (kuoritut)

Kala, kalapuikot

@ Pihvi, kyljykset
Naudanliha

Leivonnaiset

@ Sulatus

Kayttéonotto

— Poista laitteessa olevat tarrat ja kalvot.

— Toimitettaessa kori on lukittu ilmafriteerauskeitti-
men koteloon. Avaa kori pitamalla tiukasti kiinni
sen kahvasta ja aseta se tasaiselle, puhtaalle ty6-
tasolle.

— Puhdista laite ja kaikki lisdvarusteet (» Puhdis-
tus — siv. 85).

— Pura virtajohto rullalta kokonaan.

— Aseta laite tasaiselle, liukumattomalle ja kuu-
muutta kestavalle alustalle.

— Kytke laitteeseen virta ja anna sen ldmmeta 10
minuutin ajan ennen ensimmaista kayttokertaa.

Vihje: Valmistuksesta jaaneet jaamat
voivat aiheuttaa vahaista savua ja hajua
ensimmaisen kayton aikana. Se on tay-
sin normaalia ja vaaratonta. Vaihtoehtoi-
sesti voit poistaa kaasut kayttamalla
iimafriteerauskeitinta tyhjana ennen
ensimmaista kypsennyskertaa. Aseta
tata varten ilmafriteerauskeitin enim-
maislampétilaan (200 °C) ja anna sen
kayda 10 minuuttia. Huolehdi riittavasta
tuuletuksesta esimerkiksi avaamalla
ikkuna.

Kaytto

Tarkista ennen kdynnistysta!
Tarkista laitteen turvallinen kunto:
— Tarkista, onko nakyvia vikoja.
- Iarl:lista, onko laitteen kaikki osat asennettu tiu-
asti.

Kayttoohje

VAARA! Sihkoiskun aiheuttama hen-
genvaara! Laitetta ei saa kayttda veden
keittamiseen.

VAROITUS! Vaarinkaytosta aiheutuva
loukkaantumisvaara. Al koskaan kytke
tata laitetta ulkoiseen kytkinlaitteeseen,
kuten ajastimeen tai virtapiiriin, jossa vir-
talahde kytkee ja katkaisee virran saan-
nollisesti.

Vihje: Ensimmaisella kayttokerralla lait-
teesta voi tulla hieman hajua. Se on nor-
maalia.

— Aseta laite Iahelle pistorasiaa. Valta suljettuja
tiloja. Jata vahintaan 10 cm tilaa laitteen ympa-
rille, jotta tuuletus on riittava.

— Ota kunnolla kiinni kahvasta ja irrota lokero lait-
teesta. Aseta se sitten puhtaalle ja tasaiselle alus-
talle.

— Laita ruoka koriin tayttamatta sité liikaa. Ala kos-
kaan tayta koria enempéaé kuin %. Kun friteeraat
tuoreita vihanneksia, suosittelemme, etta koriin
laitetaan korkeintaan 7 dl ruokaa.

— Tydnna lokero ilmafriteerauskeittimen etuosaan
saakka ja varmista, etta lokero on kunnolla kiinni.
Muuten ilmafriteerauskeitin ei toimi.

— Liita johto pistorasiaan.

— Kéaynnista ilmafriteerauskeitin painamalla virta-
painiketta. LED-merkkivalo syttyy.

Vihje: Voit esilammittaa ilmafriteeraus-
keittimen (ilman ruokaa) haluttuun 80—
200 °C:n lampétilaan 3 minuutin ajan
ennen kypsentadmistad. Tama kannattaa
erityisesti, jos ruoka ei ole sulanut riitta-
vasti. Esilammityksen jalkeen laite kyt-
keytyy valmiustilaan. Kéynnista laite pai-
namalla virtapainiketta uudelleen.

— Valitse sitten jokin 8 esiasetetusta ohjelmasta pai-
namalla valikon valintakytkinta.
Vaihtoehtoisesti: Lampétila ja aika voidaan ohjel-
moida uudelleen painamalla lampétilan ja ajan valin-
takytkintd ja painikkeita [+] ja [-].
e Lampétila = 5 C:n askelin, [+] ja [-] valilla 80—
200°C

¢ Aika = 1 minuutin askelin, [+] ja [-], valilla 1—
60 minuuttia
— Kun olet valinnut esiasetetun ohjelman, 1amp6oti-
lan ja kypsennysajan, paina kaynnistys- ja tauko-
painiketta. Laite kaynnistyy.
Vihje: Jos laitetta ei kdyteta 3 minuuttiin,
se siirtyy valmiustilaan ja kaikki valitut
ohjelmat keskeytetaan.

Vihje: Joissakin esiasetetuissa resep-
teissa ruokia on kdannettava kypsennyk-
sen puolivalissa.

— Voit pysayttaa ilmafriteerauskeittimen manuaali-
sesti painamalla kdynnistys- ja taukopainiketta.
— Jatka kypsentamista painamalla samaa painiketta
uudelleen.
Vihje: limafriteerauskeitin ei [ammita
ruokia eika merkkivalo palaa, jos lokero
ei ole kunnolla kiinni.
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— Kun valittu ohjelma on paattynyt, naytéssa
nakyy”’OFF’ja laite antaa kolme &animerkkia
ohjelman paattymisen merkiksi. Taman jalkeen
laite palaa valmiustilaan.

Vinkkeja ja suosituksia

* Varmista tasainen kypsennys/ruskistus avaa-
malla lokero kypsennysajan puolivalissa ja tar-

kista tilanne tarvittaessa. Veda kori ulos ja liikut-
tele tai ravistele ruokia. Aseta lokero takaisin pai-

kalleen. Ajastin pysahtyy, kun lokero avataan,
eika ilmafriteerauskeitin lAmmita ruokia ennen
kuin lokero on kiinnitetty uudelleen paikalleen.

Vihje: Voit sdataa lampdtilaa ja aikaa

kypsennyksen aikana vasta kaynnistys-

ja taukopainikkeen painamisen jalkeen.
Jos pidennat kypsennysaikaa, kypsen-
nysaikaan lisdtaan minuutteja. Kun pai-

nat kaynnistys- ja taukopainiketta uudel-

leen, kypsennys jatkuu kohdasta, jossa
lopetit ohjelman.

VAROITUS! Palovamman vaara! Eri-
maa lokeroa késiteltdessa. Varo koske-

N

héyryyn.

VARO! Palovamman vaara! Kuumaa

ilmaa/hdyrya paasee ulos laitteen takana/

sivulla olevasta ilman ulostuloaukosta.

VARO! Palovamman vaara! Kayta aina

patakintaita, kun tartut kuumaan loke-
roon.

* Friteeraukseen suositellaan oliividljysprayta tai
kasvioljya.

o Kayta ilmafriteerauskeitintd ruoan valmistami-
seen vahalla oljylla. Yleissaanto: Laske resep-

tissa annettua paistolampétilaa noin 10 °C ruoan
tyypista riippuen, jotta et kypsenna ruokaa liikaa.

Ruoka

Vihannekset
Parsakaali
Sipulirenkaat (pakaste)
Kevatrullat (pakaste)

Ranskalaiset perunat
(tuoreet, kasin viipaloidut,
1,5-3 mm:n paksuiset)

Ohuet ranskalaiset perunat (pakaste), 7 dl
Paksut ranskalaiset perunat (pakaste), 7 dl
Jauheliha, 0,5 kg

Hampurilainen, 100-200 g

Hot dogit/makkarat

Kanansiivet (tuore/sula-
tettu)

* Kiehauta (vaihe 1)
* Friteeraa (vaihe 2)

* Kiehauta (vaihe 1)
 Friteeraa (vaihe 2)
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tyista varovaisuutta on noudatettava kuu-

masta lokerosta ja ruoasta vapautuvaan

AN

Jos kypsennat rasvaisia ruokia, kuten kanansiipia
tai makkaraa, poista rasva korista ruokaerien
valilla, jotta valtytaan liialliselta savulta.
Voit kayttaa ritilakoria 6ljyn valuttamiseen pois fri-
teerausastiasta.
Kuivaa ruoka aina ennen kypsentémista, jotta val-
tytaan liialliselta savulta ja ruokaan saadaan ihan-
teellinen ruskistus.
Friteeraa juuri leivitettya ruokaa pienissa erissa.
Paina leivitystaikinaa kypsennettavan ruoan
paalle, jotta se tarttuu paremmin. Laita ruoat koriin
siten, etta ne eivat kosketa toisiaan. Nain ilma
paasee kiertdmaan paremmin.
limafriteerauskeitinta voi kayttdd myods ruoan 1am-
mittémiseen.
Muista friteerata pienissa eriss3, jolloin kypsen-
nysaika lyhenee ja laatu paranee. Saada lampo-
tila ja kypsennysaika omien mieltymystesi
mukaan.
Vihje: Jos kyse ei ole sailykkeista tai esi-
kypsennetyista ruoista, ruoka on ensin
oljyttava kevyesti, jotta paistopinnasta
saadaan rapea ja kullanruskea.

Kiehautus tarkoittaa ruoan esikypsentamista
matalassa lampétilassa ennen sen kypsenta-
mista ilmafriteerauskeittimessa.

VAROITUS! Ruokamyrkytyksen
vaara! Varmista aina lihalampomittarilla,
etta liha, siipikarja ja kala ovat hyvin kyp-
sennettyja ennen syémista.

Resepteja ilmafriteerauskeittimelle

Seuraava taulukko on tarkoitettu ainoastaan
ohjeeksi. Kypsennysaika voi vaihdella ruoan maaran,
paksuuden tai tiheyden mukaan ja sen mukaan, onko
ruoka tuoretta, sulatettua vai pakastettua.

Jos taulukko poikkeaa pakkauksen ohjeista, noudata
niita.

Lampotila Paistoaika (mi- Kun tdma aika (minuu-
(°C)

200
200
200
180
160
180

200
200
180
180
180
160
180

nuuttia) tit) on kulunut, tee

ruoalle seuraavat vai-

heet:
15-20 8 Ravistele
15-20 8 Ravistele
12-18 8 Ravistele
8-12 — —
15 8 Ravistele
10-15 5 Ravistele
12-16 8 Ravistele
17-21 10 Ravistele
3540 — —
10-14
10-15 6 Kaanna
15 8 Ravistele
10 5 Ravistele



Ruoka

¢ Kiehauta (vaihe 1)
* Friteeraa (vaihe 2)

Kanasuikaleet

Kanapalat

Kananuggetit (pakaste)

Paistettu kala (sulatettu, paneroitu)
Kalapuikot (pakaste)
Omenapiirakka

Fritterit

Paistetut keksit

Puhdistus ja huolto

VAARA! Tapaturmavaara! Veda verk-
kopistoke irti pistorasiasta ja anna lait-
teen jadhtya aina ennen kaikkia laitteella
suoritettavia toita.

Tama laite tarvitsee vahan huoltoa. Se ei sisalla osia,
jotka kayttajan on huollettava. Puhdistusta lukuun
ottamatta kaikki huoltoty6t, jotka edellyttavat laitteen
purkamista, on annettava patevan teknikon tehta-
vaksi.

Puhdistus

HUOMAUTUS! Laitevaurioiden vaara!
Ala kayta hankaavia tai teravia esineita
tai voimakkaita puhdistusaineita.

Ala kéyt liuotinaineita.

— Anna jaahtya riittdvasti ennen puhdistusta.

— Irrota pistoke pistorasiasta ja ota lokero pois.

— Puhdista lokero ja kori kuumalla saippuavedella.
Ala kayta metallisia keittoastioita tai hankaavia
aineita tai puhdistusaineita, koska ne voivat vauri-
oittaa tarttumatonta pinnoitetta.

— Voit laittaa korin jaritilan (» Siv. 2, kuva 1, osat 3,
4 ja 5) astianpesukoneeseen.

— Puhdista ilmafriteerauskeittimen kotelo ja sisa-
Ip.uollilEl;os’(ealla, pehmeélla ja hankaamattomalla
iinalla.

— Lammityselementti voidaan puhdistaa pehmealla
harjalla ruokajaamien poistamiseksi.

— Kuivaa kaikki osat hyvin ennen niiden asettamista

paikoilleen.
Vika/hairio Syy
Laite ei toimi. Onko laitteessa vika?

Onko verkkojannitetta?

Ajastinta ei ole asetettu.

Lokero ei ole oikein paikallaan.

Laitteella kypsennetyt ruoat eivat
kypsy.

nuuttia)

tit) on kulunut, tee

Lampdatila Paistoaika (mi- Kun tdma aika (minuu-
(°C)

ruoalle seuraavat vai-

Korissa on liikaa ruokaa.

heet:
180 13 13 Kaanna
200 5 3 Ravistele
180 20-30 10 Kéaanna
180 10-15 5 Ravistele
200 10-15 5 Kéaanna
200 10-15 5 Kaanna
200 10 — —
180 8 4 Kaanna
180 8 4 Kaanna
Vihje: Kuivauksen jalkeen aukoissa voi
edelleen olla kosteutta. Anna kaikkien
osien kuivua kokonaan ilmassa.
Sailytys

VAARA! Tapaturmavaara! Varmista,
etta asiattomat henkil6t eivat paase
kasiksi laitteeseen!

— Varmista ennen sailytysta, etta olet irrottanut lait-
teen sahkoverkosta ja etta kaikki osat on puhdis-
tettu ja kuivattu.

— Ala koskaan séilyté laitetta kosteassa tai marassa
ymparistdssa.

— Sailyta laitetta pakkauksessaan tai puhtaassa ja
kuivassa paikassa.

— Kéayté lahetyksessa mahdollisuuksien mukaan
alkuperaista pakkausta.

Hairiot ja apu
Jos jokin ei toimi...

VAARA! Tapaturmavaara! Epaasialli-
set korjaukset voivat aiheuttaa sen, etta
laite ei toimi en&a turvallisesti. Vaarannat
nain ymparistosi turvallisuutta.

Hairidn aiheuttavat usein vain pienet virheet. Pystyt
usein korjaamaan ne itse. Katso ensin seuraavasta
taulukosta, ennen kuin kdannyt jalleenmyyjan puo-
leen. Nain saastat turhaa vaivaa ja mahdollisesti
myods kustannuksia.

Korjaus
Ota yhteytta jalleenmyyjaan.

Tarkista johto, pistoke, pistorasia ja
sulake.

Kytke laitteeseen virta ja aseta ajas-
tin haluamaasi kypsennysaikaan
painikkeilla [+] ja [-].

Varmista, etta lokero on kunnolla
kiinni.

Lisaa koriin pienempi maara. Pie-
nemmat maarat kypsennetaan ta-
saisemmin.
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Vika/hirid Syy

Asetettu 1ampdtila on liilan matala.

Ruoka friteerataan epatasaisesti

Joitakin ruokia on ravisteltava kyp-
laitteessa.

sennysajan puolessa valissa.

Lokeroa ei voi tydntaa laitteen si-
saan.
Laitteesta tulee valkoista savua.

Kori on taytetty liian tayteen.

Kaytetyssa ruoassa on ollut paljon
oljya. Ruokaan on lisatty oljya.

Laitteessa on viela rasvajaamia
edellisesta kayttokerrasta.

Jos et pysty korjaamaan vikaa itse, ota yhteytta jal-
leenmyyjaan. Ota huomioon, etta asiattomat korjauk-
set mitatdivat myos takuun ja sinulle aiheutuu lisa-
kustannuksia.

Havittdminen

Yliviivatun roskasailion symboli tarkoittaa:
Paristoja, akkuja, séhko- ja elektroniikkalait-
teita ei saa laittaa kotitalousjatteen joukkoon.

Ne voivat sisaltda ymparistolle ja terveydelle
haitallisia aineita.

Kuluttajat ovat velvollisia toimittamaan kaytetyt sah-
kolaitteet, laitteiden paristot ja akut sekajatteesta eril-

1aan viralliseen kerayspaikkaan, jotta niiden asianmu-
kainen kasittely on varmistettu. Palautus voi tapahtua
lakimaaraysten mukaan maksutta esim. jonkin kun-
nallisen jatehuoltoyrityken tai jalleenmyyjan kautta.
Paristot, akut ja lamput, joita ei ole asennettu
sahkolaitteisiin kiinteasti ja jotka on mahdol-

lista irrottaa laitetta rikkomatta, on poistet-

tava laitteesta ennen havittdmista ja toimitet-

tava erilliseen kerdyspisteeseen. Kaikkien laitteisto-
jen litiumakut ja akut saa toimittaa kerdyspisteeseen
vain varaamattomassa tilassa. Paristojen navat ovat
peitettéava teipilla, jotta ei paédse syntymaan oikosul-
kua.

Jokainen loppukayttéja vastaa itse havitettdvassa
laitteessa olevien henkildkohtaisten tietojen poistami-

sesta.

Tekniset tiedot

Tuotenumero 344831

Verkkojannite 230 V~, 50 Hz

Tehonkulutus 1400 W

Tehonkulutus valmiustilassa 0,22 W

Suojaluokka |

Sailion tilavuus 451

Lampdtila-alue 80-200 °C

Mitat 26,2 x 29,0 x
35,5 mm

Paino 3,6 kg
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Korjaus

Aseta haluamasi lampétila painik-
keilla [+] ja [-]. Lampdtilan asetus:
» Resepteja ilmafriteerauskeitti-
melle — siv. 84a

Paallekkain tai poikittain asetettuja

ruokia (esim. ranskalaisia perunoita)
on ravisteltava kypsennysajan puo-
lessa valissa.

Varmista, etta kori ei ole liian tdynna.

Runsaasti 6ljya sisaltavia ruokaryh-
mia ei saa kayttaa eika oljya saa li-
sata, ellei se ole valttamatonta.
Valkoista savua muodostuu, kun
rasva kuumenee laitteen sisalla.
Puhdista lokero huolellisesti jokai-
sen kayttokerran jalkeen.



Sl  Garancijski list
Firma dajalCa GaranCiJE: ........ooouuiiiiie ittt bbbt

SedeZ dAJAlCa GATANCIIE: ... .ciuei ittt ettt b ettt en e
[ E= N o oo E= 1= o= o O PSP OUSTOUPROPROS

SAEZ ProUAJAICA: ... ..o e s

Podatki o blagu/produktu:

Datum izro€itve blaga/produkta POtroSNIKU: ............cciiiiiiiiii e

S tem garancijskim listom jam&imo za lastnosti ali brezhibno delovanje v 1-letnem garancijskem roku, ki zacéne
teci z izro€itvijo blaga potrosniku in velja s prilozenim originalnim raunom. VzdrZevanje, rezervne dele in prik-
lopne aparate nudimo $e tri leta po preteku garancije.

Garancija velja na obmocju Republike Slovenije.

Garancija ne izklju€uje pravic potrosnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

V primeru okvare se obrnite na prodajalca.

GR Eyyinon
Mo auté 1o TTPOoIdV 10X UEI eyyUnon pe didpkeia dUo €Tn aTTO TNV NUEPONVia ayopdg, EpATov auTd EXEI AYOPOOTEI
atré 16 KATAGTNUA TTOU AVAQEPETAI TTIO KATW.
BAdGBeg TTOU TTpOEP)OVTAl ATTO AKATAAANAN PETAXEIPION 1) XEIPIOHO, AGBOG TOTTOBETNON 1 UAAEN, akaTAAANAN
olvoeon 1 eykatdaTaan, atro Bia ) GAAEG EEWTEPIKEG ETTIOPACEIG, KOBWG KAl O€ TTAPEPPBACEIG TOU AyOPACTH N
TPITWV Ol OTToIEG BEV NTAV TUPPWVEG PE TIG 0BNYIEG XPrONG TTOU CUVOBEUOUY TO TTPOIOV, BEV KAAUTITOVTAI OTTO
TNV gyyunon. Emiong, dev KAAUTITETAI N PUTIOAOYIKT) PBopd Adyw Xprong. MpoTteivoupe va dioRaoeTe
TIPOCEKTIKA TIG 0dNYieg XPNOEWG, BIOTI TTEPIEXOUV GNUAVTIKEG UTTODEIEEIG.
Ma Adyoug e€akpifwang TNG NUEPOUNVIAG ayopdg, €ival aTTapaiTnTo VA KPATATETE TNV atrédEIgn ayopdg, TTou
aTToTEAEl TO HOVO ATTOBEIKTIKG OTOIXEIO TG NUEPOUNViag ayopdg.
YTodeigeig:
1. Edv 10 Mpoidv d¢ Asitoupyei TTAEoV OTTWG TTPETTEL, EAEYETE TTapakaAoUpe TTpWTa e@v n autia gival GAAol Adyol,
OTIWG yia TTapddelypa AdBog XEIPIoUAG.
2. Xe epimTwaon TTou BEAETE va KAVETE XProN TNG £yyUnong f oe TrepirTwon BAGBNG TTapakalouue
OTTEUBUVOEITE TTPOCWTTIKA OTO KATACTNHA AYOPAS.

MapakahoUue TTPooégTe 0TI Ba eTTIOUVATITETE, Ba £xeTE DlaBéoiua, A Ba EpeTe padi cag ae KABe TTEPITITWON TA
akoAouBa:

— ATodeign ayopdg

— Mepiypagr| TpoiévTog/Tutrog/Mdpka

— Mepiypa@r| Tou ep@aviféuevou TTPORAAUATOG e 600 TO duvaToV TTIo akpIBr avagopd Tou EAATTWHATOG.
EKTOG TwV SIKAIWPATWY TTOU TIAPEXOVTAI JE TNV TTAPOUCa £yyUNON OTOV KATAVOAWTH, AuTog £XEl O€ KABE
TTEPITITWON KAl OAA Ta SIKAIWUATA TTOU OTTOPPEOUV ATTO TIG KEIUEVES DIATAEEIG KOI TOUG VOUOUG OXETIKG HE TN
olUuBaon TWANoNG.
Alavoun:

DE Maéngelanspriiche IT Reclami per difetti

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, unsere
Produkte werden in modernen Produktionsstatten
gefertigt und unterliegen einem international aner-
kannten Qualitatsprozess.

Sollten Sie dennoch einen Grund zur Beanstandung
haben, bringen Sie bitte diesen Artikel zusammen mit
dem Kaufbeleg zu Ihrem Handler.

Fir unsere Produkte gelten die gesetzlichen Mangel-
anspriiche ab Kaufdatum.

Gentilissima Cliente, gentilissimo Cliente, i nostri pro-
dotti sono fabbricati in moderne officine di produzione
e sono sottoposti ad un processo di qualita interna-
zionalmente riconosciuto.

Se Lei dovesse avere tuttavia un motivo di reclamo,
porti questo articolo insieme allo scontrino al Suo
negoziante.

Per i nostri prodotti valgono i reclami per difetti legali
a partire dalla data di acquisto.
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FR Réclamations

Cheére cliente, cher client, Nos produits sont fabriqués
dans des ateliers de production modernes et sont
soumis a un processus de qualité reconnu au niveau
international.

Si vous avez toutefois le moindre motif de réclama-
tion, veuillez rapporter cet article avec son justificatif
d’achat a votre commergant.

Nos produits sont soumis au droit Iégal de réclama-
tion en cas de défaut a partir de leur date d’achat.

GB Claims for defects

Dear customer, Our products are manufactured in
modern production plants, and are subject to an inter-
nationally recognised quality process.

Nevertheless, if you have cause for dissatisfaction,
please bring the item together with the proof of pur-
chase to the store from which you bought it.

For our products, legal claims for defects are valid
from the date of purchase.

CZ Reklamace

Vazena zakaznice, vazeny zakazniku, nase vyrobky
jsou vyrabény v modernich zavodech a podiéhaji
mezinarodné uznavanému procesu kontroly kvality.
Pokud byste presto méli divod ke stiznostem,
pfineste prosim vyrobek spole¢né s dokladem o
koupi vasemu prodejci.

Pro na$e vyrobky plati zakonna reklamacni lhita od
datumu koupé.

SK Reklamacie

Vazena zékaznicka, vazeny zakaznik, naSe produkty
sa vyrabaju v modernych zariadeniach a podliehaju
medzinarodne uznavanému procesu riadenia kvality.
Ak mate aj napriek tomu dévod na reklamaciu, pri-
neste tento tovar spolu s dokladom o zakupeni k
vasmu predajcovi.

Pre produkty platia zakonné reklamaéné naroky od
datumu zakupenia.

PL Roszczenia gwarancyjne

Szanowna Klientko, szanowny Kliencie, Nasze
wyroby produkowane sg w nowoczesnych zaktadach
produkcyjnych i podlegajg pod uznane na $wiecie
procesy jakosciowe.

W razie podstawy do reklamacji prosimy dostarczyc
ten artykut wraz z paragonem do sklepu, w ktérym
dokonano zakupu.

Dla naszych produktéw obowigzujg ustawowe
roszczenia gwarancyjne od daty zakupu.

HU Jotallasi jegy
Tisztelt Vevonk! Termékeink modern gyarban készil-

nek, nemzetkozileg elismert minéségbiztositasi
rendszer alatt.

Uzemzayar esetén a késztléket vigye vissza, a
vasarlasi szamlaval egyiitt, a forgalmazéhoz, ahon-
nan vasarolta azt.

Termékeinkre a térvényben eléirt garancialis feltéte-
lek érvényesek, a vasarlas napjatol szamitva.

BAHR Prava na zalbu

Stovani kupci! Nasi proizvodi se proizvode u moder-
nim tvornicama i podlijezu medunarodno priznatom
procesu provjere kakvoce.
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Ako ipak postoji razlog za Zalbu, molimo Vas da ovaj
artikl zajedno s raunom odensete VaSem trgovcu.
Za naSe proizvode vaZe zakonska prava na zalbu od
datuma kupovine.

NL Reclamaties

Geachte klant, onze producten worden op moderne
productieplaatsen gefabriceerd en zijn onderworpen
aan een internationaal erkend kwaliteitsproces.

Wanneer u desondanks een reden tot klagen heeft,
breng dit artikel dan samen met de kassabon naar uw
verkoper.

Voor onze producten gelden de wettelijke
reclamatietermijnen vanaf de datum van aankoop.

LV Reklamacijas

Cienrta kliente, godatais klient, masu produkcija tiek
izgatavota modernas raZotnés un ir paklauta starp-
tautiski atzitam kvalitates kontroles procesam.

Ja Jums tomeér ir iemesls celt iebildumus, IGdzu,
nogadajiet So preci kopa ar pirkumu apliecinoSu
dokumentu savam tirgotajam.

Ar likumu noteiktas reklamacijas attieciba uz masu
produkciju ir piemérojamas sakot ar tas iegades
datumu.

EE Garantiinouded

Lugupeetud klient, meie tooted on valmistatud mood-
sates tootmistsehhides ja on allutatud rahvusvaheli-
selt tunnustatud kvaliteedi tagamise protsessile.

Kui teil on sellest hoolimata pdhjust reklamatsiooniks,
viige see toode palun koos ostutSekiga turustajale,
kellelt selle saite.

Meie toodetele kehtivad alates ostukuupaevast sea-
dusega ettenahtud digused reklamatsioonide esita-
miseks.

SE Produktansvar

Basta kund! Vara produkter tillverkas i moderna pro-
duktionsanlaggningar och genomgar en internatio-
nellt erkand kvalitetsprocess.

Skulle det &nda finnas skal till reklamation, ber vi dig
lamna in denna artikel tillsammans med kdpkvittot till
aterforsaljaren.

For vara produkter galler lagstadgat produktansvar
fr.o.m. kdpdatumet.

FI  Tuotevastuu

Hyva asiakas, tuotteemme valmistetaan uudenaikai-
sissa tuotantolaitoksissa ja ne tarkastetaan kansain-
valisesti tunnustetun laatuprosessin mukaisesti.

Jos sinulla on kuitenkin aihetta valittaa tuotteesta, tuo
tdma laite ostokuitin kanssa myyijallesi.

Tuotteille ovat voimassa ostopaivasta alkaen lakisaa-
teiset takuuehdot.

LT Pretenzijos dél defekty

Gerb. kliente, misy produktai gaminami moderniose
imonése ir jy kokybé tikrinama pagal tarptautiniu
mastu pripazintus standartus.

Jei vis délto turite priezastj pretenzijai teikti, pristaty-
kite $j gaminj kartu su pirkimo ¢ekiu savo pardavéjui.
Nuo pirkimo datos misy produktams jsigalioja
istatymy nuostatos dél pretenzijy reiskimo.
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